S) GARL.AND Bring Your Passion to the Surface -

A Welbilt Brand Wydobadz z siebie pasje

Grill gazowo-elektryczny do
gotowania dwustronnego
M(E/G)-1P, M(E/G)-2P, M(E/G)-3PX

Podrecznik instalacji, obstugi i konserwacji

Ze wzgledow bezpieczenstwa:

W widocznym miejscu nalezy umiescic instrukcje postepowania
na wypadek wyczucia zapachu gazu. Tego rodzaju informacje
mozna uzyskac u lokalnego dostawcy gazu.
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Dokument oryginalny Przed uzyciem urzadzenia nalezy przeczytac instrukcje.
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TA STRONA ZOSTALA CELOWO POZOSTAWIONA PUSTA



Uwagi dotyczace bezpieczenstwa
DEFINICJE

A NIEBEZPIECZENSTWO

Informuje o niebezpiecznej  sytuacji,  ktéra
w przypadku niezapobiezenia doprowadzi do $mierci
lub powaznych obrazen. Ostrzezenie to dotyczy tylko
najniebezpieczniejszych sytuacji.

A Ostrzezenie

Informuje o niebezpiecznej sytuacji, ktéra w przypadku
niezapobiezenia moze doprowadzi¢ do $mierci lub
powaznych obrazen.

/\\ Przestroga

Informuje o niebezpiecznej sytuacji, ktéra w przypadku
niezapobiezenia moze doprowadzi¢ do mniejszych lub
umiarkowanych obrazen.

Uwaga

Zawiera wazne, ale niezwiagzane z zagrozeniami informacje

(np. ostrzezenia przed uszkodzeniem mienia).

UWAGA: Zawiera pozyteczne informacje dodatkowe
dotyczace wykonywanej procedury.

ZASTRZEZENIA PRAWNE

A Ostrzezenie

Z ekrandéw serwisowych powinien korzysta¢ tylko
przeszkolony i upowazniony personel lub kierownik
restauracji. W przypadku dokonania btednych zmian
w ustawieniach moze dojs¢ do niewtasciwego dziatania
urzadzenia.

A NIEBEZPIECZENSTWO

Wiasciciel urzadzenia jest odpowiedzialny za ocene
zagrozen pod katem stosowania sprzetu ochrony
osobistej w celu zapewnienia odpowiedniej ochrony
podczas czynnosci konserwacyjnych.

A NIEBEZPIECZENSTWO

Osoba nadzorujgca restauracje jest odpowiedzialna
za zapewnienie, ze wszystkie osoby obstugujace
urzadzenie sg $wiadome zagrozen wystepujacych
w zwigzku z jego obstuga.

UWAGA: Wtasciwa instalacja, dbanie i konserwacja maja
kluczowe znaczenie dla zapewnienia najlepszej wydajnosci

i bezproblemowej pracy urzadzenia. Aktualizacje i ttumaczenia
podrecznikéw oraz informacje kontaktowe autoryzowanych
serwiséw w najblizszym obszarze mozna znalez¢ w naszej
witrynie pod adresem https://clamshell.garland-group.com.

A\ Ostrzezenie

Nie nalezy przechowywac¢ ani uzywac benzyny ani
innych cieczy lub gazéw tatwopalnych w poblizu
tego, ani zadnego innego urzadzenia. Do czyszczenia
nie wolno uzywa¢ szmatek zwilzonych tatwopalnymi
olejami lub roztworami czyszczacymi.

A\ Ostrzezenie

Na urzadzeniu nie wolno przechowywaé substancji
fatwopalnych.

A\ Ostrzezenie

Nalezy zawsze stosowac sie do etykiet ostrzegawczych
umieszczonych na urzadzeniu, a same etykiety
utrzymywad w stanie czytelnym.

/\\ Przestroga
Prace konserwacyjne i serwisowe inne niz czyszczenie
zgodnie z procedurg w niniejszym podreczniku musza
by¢ wykonywane przez upowazniony personel serwisu.

A NIEBEZPIECZENSTWO

Niewolnomontowacaniuzytkowaésprzetuuzytkowanego
w niewlasciwy sposéb, naduzywanego, zaniedbanego,
uszkodzonego lub poddanego zmianom i modyfikacjom
odbiegajgcym od specyfikacji produkcyjnej.

A NIEBEZPIECZENSTWO

Wszystkie przytacza do mediéw i zamocowania musza
by¢ utrzymywane w sposéb zgodny z obowigzujacymi

przepisami lokalnymi i krajowymi.

A\ Ostrzezenie

Przed przystapieniem do obstugi, montazu lub wykonania
czynnosci  konserwacyjnych grilla nalezy przeczyta¢
niniejszy podrecznik obstugi. Nieprzestrzeganie instrukgcji
zawartych w niniejszym podreczniku moze doprowadzic¢
do uszkodzen mienia, obrazen ciata lub $mierci.

A\ Ostrzezenie

Urzadzenie to nie jest przeznaczone do obstugi przez
osoby (wtym dzieci) o ograniczonejsprawnoscifizycznej,
sensorycznej lub umystowej lub nieposiadajace
odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, chyba ze
beda one obstugiwa¢ urzadzenie pod nadzorem oséb
odpowiedzialnych za bezpieczeistwo. Nie wolno
zezwalac dzieciom na zabawe tym urzadzeniem.

Uwaga

Gwarancja nie obejmuje uszkodzen powstatych na skutek
niewykonania opisanych w podreczniku rutynowych
czynnosci regulacyjnych i procedur konserwacgji.




A Ostrzezenie

Ten produkt zawiera substancje chemiczne, ktére uznane
s w stanie Kalifornia za rakotwoércze i/lub powodujace
uszkodzenie ptodu lub inne uszkodzenia uktadu
rozrodczego. Instalacja i serwisowanie tego produktu
grozi narazeniem na przedostajace sie do powietrza wetne
szklang, wtdkna ceramiczne, krystaliczng krzemionke
i/lub tlenek wegla. Wdychanie obecnych w powietrzu
czastek wetny szklanej/wtdkien ceramicznych jest
uznane w stanie Kalifornia za przyczyne powstawania
nowotworéw. Wdychanie tlenku wegla jest uznane
w stanie Kalifornia za przyczyne uszkodzen ptodu lub
innych uszkodzen uktadu rozrodczego.

LOKALIZACJA

A Ostrzezenie

Do podniesienia tego urzadzenia wymagane sa co
najmniej dwie osoby lub urzadzenie podnosnikowe.

ZAGROZENIA ELEKTRYCZNE

A NIEBEZPIECZENSTWO

Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy sprawdzic
wszystkie potaczenia przewoddw, tacznie z zaciskami
podfagczonymi fabrycznie. Potagczenia moga sie
poluzowac w trakcie transportu lub montazu.

A NIEBEZPIECZENSTWO

Nie wolno uzytkowa¢ zadnego urzadzenia, jezeli
przewdd zasilajacy lub jego wtyczka sg uszkodzone/
przygniecione. Wszystkie naprawy musza byc
wykonywane przez wykwalifikowanga firme serwisowa.

A NIEBEZPIECZENSTWO

W razie nieodfaczenia zasilania za pomoca wytacznika
gtbwnego moze dojs¢ do powaznych obrazen
lub $mierci. Wytacznik urzadzenia NIE POWODUJE
catkowitego odfaczenia zasilania od urzadzenia

A Ostrzezenie

Aby zapewnic nalezyta stabilnos¢, miejsce instalacji musi
byc¢ w stanie wytrzymac taczny ciezar sprzetu i produktu.
Dodatkowo  urzadzenie nalezy  wypoziomowac
w kierunkach od lewej do prawej i od przodu do tytu.

A Ostrzezenie

Nie wolno modyfikowac ani usuwac zadnych elementéw
konstrukcyjnych urzadzenia w celu fatwiejszego
umieszczenia go pod wyciggiem.

A Ostrzezenie

Nalezy zwrdci¢ uwage na czerwone oznaczenie na
gwintowanym  trzpieniu kotka samonastawnego
wskazujgce  maksymalny  poziom  podniesienia.
Wykrecenie trzpienia powyzej czerwonego oznaczenia
moze spowodowac wypadniecie koétka i przewrdcenie
sie urzadzenia. Wiecej informacji mozna znale
w rozdziale 2 dotyczacym instalacji.

A Ostrzezenie

Urzadzenie musi by¢ odciete od zasilajacej instalacji
gazowej przez zamkniecie indywidualnego recznego
zaworu odcinajgcego w przypadku testowania instalacji
gazowej cisnieniem mniejszym lub rownym %2 PSI (3,5 kPa).

/\\ Przestroga

Ten sprzet moze by¢ obstugiwany wylacznie pod
zatwierdzonym wyciggiem zgodnie z obowigzujgcymi
lokalnymi przepisami. To urzgdzenie jest przeznaczone
wytacznie do uzytku wewnatrz pomieszczen.

A NIEBEZPIECZENSTWO

Do wykonania podiaczenia zasilajgcego nalezy uzyc
przewodéw miedzianych o odpornosci co najmniej
75°C (167°F).

A Ostrzezenie

Urzadzenie nalezy uziemi¢, a wszystkie przewody
okablowania obiektowego musza spetnia¢ wymogi
stosownych przepiséw lokalnych i krajowych. Wiasciwe
napiecie zasilania jest podane na tabliczce znamionowej.
Uzytkownik jest odpowiedzialny za zapewnienie sposobu
odfgczenia zasilania wymaganego przez wtasciwe organy.

A Ostrzezenie

Nie uzywac urzadzen elektrycznych lub akcesoriéw
innych niz dostarczone przez producenta.

A\ Ostrzezenie

Urzadzenie nalezy ustawi¢ w taki sposéb, aby wtyczka
zasilajgca byta fatwo dostepna — wymédg ten nie ma
zastosowania, jezeli zapewniony jest inny sposéb
odfaczenia urzadzenia od zasilania (np. wytacznik lub
odfacznik automatyczny).

A\ Ostrzezenie

Nalezy za pomocg gtéwnego wytacznika zasilania
odfaczy¢ od zasilania  elektrycznego  wszystkie
serwisowane urzadzenia. Nalezy przestrzegac polaryzacji
doprowadzonego napiecia sieciowego. Niewtasciwa
polaryzacja moze doprowadzi¢ do btednego dziatania.

A\ Ostrzezenie

Nie wolno dotyka¢ mokrymi diorimi zadnych urzadzen
zasilanych energig elektryczna.




PRZEPISY

ODSTEPY

A Ostrzezenie

Autoryzowani przedstawiciele serwisowi sq
zobowigzani do przestrzegania branzowych norm
bezpieczenstwa, w tym takze miedzy innymi lokalnych/
krajowych przepiséw dotyczacych procedur odtaczania/
blokowania/oznakowania wszystkich mediéw, w tym
zasilania elektrycznego, gazu, wody i pary.

A Ostrzezenie

W  przypadku urzadzen wyposazonych w kotka
samonastawne (1) instalacja powinna zosta¢ wyposazona
w zlgcze spetniajagce wymagania normy Standard for
Connectors for Movable Gas Appliances (Norma dot. ztqcz dla
ruchomych urzqdzeri gazowych) ANSI Z21.69 « CSA 6.16, oraz
urzadzenie szybkiego roztgczenia spetniajgce wymagania
normy Standard for Quick-Disconnect Devices for Use with
Gas Fuel (Urzqdzenia do szybkiego roztqczania przeznaczone
do paliw gazowych) ANSIZ21.41 - CSA 6.9, (2) nalezy zapewnic
odpowiednie srodki ograniczenia ruchu urzadzenia
niezaleznie od ztacza i urzadzenia do szybkiego roztagczania
lub podtaczonych do nich rurociagéw (3) nalezy okresli¢

/\\ Przestroga

Nie wolno blokowa¢ otworéw doprowadzajacych
i odprowadzajacych powietrze ani przestrzeni wokéot
nich. Nalezy uwaza¢, aby opakowania plastikowe,
kawatki papieru, etykiety itp. nie zostaty wciggniete
przez przeptyw powietrza, gdyz moga zablokowa¢
otwory wentylacyjne. W przypadku utrudnienia
przeptywu powietrza przez kratki wentylacyjne moze
dojs¢ do niezadowalajgcego dziatania systemu.

/\\ Przestroga

Nie wolno ustawia¢ wlotu powietrza w poblizu wylotu
pary lub goracych gazéw z innego urzadzenia.

miejsca zamocowania srodkéw ograniczenia ruchu.

A\ Ostrzezenie

Niebezpieczenstwo poslizgniecia sie: Z produktéw
spozywczych bedzie wydostawac sie pryskajacy ttuszcz.
Z powodu rozpryskanego ttuszczu w obszarze wokét
grilla wystepuje ryzyko poslizgniecia. Nalezy regularnie
czyscic przestrzen wokét grilla. Powierzchnia grilla moze
by¢ $liska. Nalezy dopilnowac czyszczenia podtogi.
Nalezy uwaza¢, gdyz urzadzenie moze by¢ gorace.

USZKODZENIA

A NIEBEZPIECZENSTWO

Niewtasciwy  montaz, regulacja, dostosowanie,
serwisowanie lub konserwacja tego urzadzenia lub
zamontowanie  uszkodzonego urzadzenia moze
doprowadzi¢ do SMIERCI, OBRAZEN CIALA, USZKODZEN
SPRZETU, a takze uniewaznienia gwarancji. NIE WOLNO
POD ZADNYM POZOREM instalowa¢ uszkodzonych
urzadzen, sprzetu lub akcesoriéw.

Instalacjaiserwisowanie muszaby¢ZAWSZE wykonywane
przez przeszkolony i upowazniony personel.

/\\ Przestroga

Nie wolno wylewa¢ wody ani umieszcza¢ lodu na
goracych elementach/powierzchniach  grzewczych,
gdyz moze to spowodowac uszkodzenie.

A Ostrzezenie

Niebezpieczerstwo zmiazdzenia. Nie wolno umieszczaé
dtoni ani narzedzi w obszarze nad ptytami grzewczymi,
gdy ptyty poruszaja sie w kierunku wyciggu. Nalezy
spodziewac sie, ze sasiednie ptyty moga sie w kazdej
chwili poruszy¢. Aby unikna¢ niespodziewanego ruchu
ptyt, nalezy na czas czyszczenia ptyt grzewczych wyfaczy¢
grill za pomoca wytacznika gtéwnego.

A Ostrzezenie

Niezachowanie wymaganych odstepédw i niezbednej
wolnej przestrzeni moze spowodowa¢ OBRAZENIA
CIALA oraz USZKODZENIE SPRZETU.

W razie potrzeby nalezy zapozna¢ sie z dokumentacja
producentéw urzadzen oraz przedstawicielami
handlowymi i serwisantami.

A NIEBEZPIECZENSTWO

Zainstalowa¢ wyfacznie w niepalnym otoczeniu tak, aby
w odlegtosci 18 cali (457 mm) od bocznych, przednich
i tylnych Scianek urzadzenia lub w odlegtosci 40 cali
(1 metr) nad urzadzeniem nie znajdowaty sie substancje
fatwopalne. Urzadzenie nalezy zamontowa¢ na
podtodze o niepalnej konstrukgcji z niepalnym pokryciem
i wykoniczeniem powierzchni, ktéra nie opiera sie o zadne
fatwopalne materiaty, ptyty lub tuki podtrzymujace.
Konstrukcje z takich materiatéw nie mogga znajdowac sie
blizej niz 12 cali (305 mm) od kazdej ze stron urzadzenia.

A NIEBEZPIECZENSTWO

Ryzyko pozaru/uderzenia. Nalezy bezwzglednie
utrzymywac wszelkie podane odlegtosci minimalne. Nie
wolno zastania¢ otworéw ani szczelin wentylacyjnych.




A Ostrzezenie

Niebezpieczenstwo zmiazdzenia. Nalezy zapewnic
odstep co najmniej 1 cala (25,4 mm) miedzy wyciagiem
a ramieniem ptyty grzewczej w najwyzszej pozycji.
Pozwoli to ograniczy¢ ryzyko obrazen na skutek
zmiazdzenia miedzy ptyta gorna a wyciggiem.

CZYSZCZENIE

/\\ Przestroga

Podczas przemieszczania grilla nalezy upewnic sie, ze ptyty
sg w dolnej pozycji zamkniecia. Przestrzeganie wskazanej
procedury pozwoli unikng¢ potencjalnych uszkodzen,
rozkalibrowania sie ptyt oraz komunikatéw bteddw.

/\\ Przestroga

Nalezy stosowal przemystowe S$rodki czyszczace
o sktadzie pozwalajacym skutecznie oczysci¢
i zdezynfekowac powierzchnie bedace w kontakcie
zzywnoscia. Przed uzyciem nalezy przeczytac instrukcje
stosowania i ostrzezenia. Nalezy zwrdci¢ szczegdlng
uwage na stezenie $rodka czyszczacego oraz czas,
przez jaki $rodek czyszczacy moze by¢ natozony na
powierzchnie w kontakcie z zywnoscia.

/\\ Przestroga

Do czyszczenia paneli zewnetrznych nie wolno uzywac
zadnych $rodkéw czyszczacych na bazie kwasow! Wiele
produktéw zywnosciowych zawiera kwasne sktadniki,
ktore moga spowodowac¢ pogorszenie wygladu
zewnetrznego urzadzenia. Nalezy oczysci¢ powierzchnie
zewnetrzne ZE WSZYSTKICH produktéw spozywczych.

A\ Ostrzezenie
Nalezy spodziewal sie, ze sasiednie ptyty moga sie
w kazdej chwili poruszy¢. Aby uniknaé niespodziewanego
ruchu plyt, nalezy na czas czyszczenia ptyt grzewczych
wyltaczyc grill za pomoca wylacznika gtéwnego.

/\\ Przestroga

Do czyszczenia jakichkolwiek czesci lub zagtebien
urzadzenia nie wolno stosowad kaustycznych
produktéw czyszczacych. Nalezy stosowac tagodne,
nieszorujgce mydta lub srodki czyszczace i naktadac
je za pomoca gabki lub miekkiej szmatki. Nie wolno
uzywac ostrych przyrzadéw ani agresywnych srodkéw
szorujacych do czyszczenia zadnych czesci urzadzenia.

A Ostrzezenie

Podczas czyszczenia urzadzenia od wewnatrz i od
zewnatrz nalezy omija¢ umieszczony z przodu wiacznik
zasilania oraz przewody zasilajace. Nie nalezy stosowac
wody i/lub $rodkéw czyszczacych w bezposrednim
sgsiedztwie tych elementéw.

A\ Ostrzezenie
Przed czyszczeniem paneli bocznych/tylnych nalezy
wytaczy¢ grill i odtgczy¢ go od zasilania. Nie nalezy
demontowac zadnego z paneli podczas czyszczenia.

A Ostrzezenie

Czyszczenie wnetrza urzadzenia powinno by¢
wykonywane tylko przez wykwalifikowanego technika
serwisowego.

A Ostrzezenie

Nie wolno uzywaé strumienia wody pod wysokim
cisnieniem do czyszczenia, sptukiwania lub napetniania
woda urzadzenia od wewnatrz ani od zewnatrz. Nie
wolno uzywac elektrycznych urzadzen czyszczacych,
wetny stalowej, skrobakéw lub szczotek drucianych do
powierzchni malowanych lub ze stali nierdzewne;j.

OCHRONA OSOBISTA

A NIEBEZPIECZENSTWO

Zgodnie z przepisami BHP podczas serwisowania doptyw
wszystkich mediéw (gaz, prad, woda i para) do wszystkich
urzadzen musiby¢ odcietyizabezpieczony przed otwarciem.
Nalezy zawsze odczeka(, az urzadzenie ostygnie.

A NIEBEZPIECZENSTWO

Podczas montazu i serwisowania nalezy korzystac
z odpowiednich urzadzen zabezpieczajacych.

A NIEBEZPIECZENSTWO

Nie wolno stawac na urzadzeniu! Nie jest ono przystosowane
do utrzymania ciezaru osoby dorostej i podczas takiego
niewtasciwego uzycia moze sie przewrdcic¢ lub upasc.

A NIEBEZPIECZENSTWO

Przewodd zasilajacy nalezy trzyma¢ Z DALA od
PODGRZEWANYCH powierzchni. NIE WOLNO zanurzac
przewodu zasilajacego lub jego wtyczki w wodzie. NIE
WOLNO dopuszcza¢, aby przewdd zasilajacy zwisat
z krawedzi stotu lub blatu.

A\ Ostrzezenie

NIE UZYWAC urzadzenia do przechowywania
jakichkolwiek przedmiotéw. NIE WOLNO pozostawiac
papierowych przedmiotéw, przyboréw kuchennych lub
produktéw zywnosciowych na nieuzywanym urzadzeniu.

A\ Ostrzezenie

Przed rozpoczeciem  czyszczenia, serwisowania,
przenoszenia nalezy odczeka¢, az urzadzenia
z podgrzewaniem ostygna. Urzadzenie musi by¢ odtagczone
od zasilania i musi ostygnac na tyle, aby dato sie go dotknac.

A\ Ostrzezenie

Przy otwieraniu urzadzenia nalezy mie¢ na rekach
i dtoniach odpowiednie srodki ochrony.




A Ostrzezenie

Para moze by¢ przyczyng powaznych oparzen. Przy
otwieraniu urzadzenia nalezy mie¢ na rekach i dtoniach
odpowiednie srodki ochrony. Gdy ptyta gérna zaczyna
sie unosi¢, nalezy odsuna¢ twarz i ciato, aby uchronic sie
przed wydostajaca sie para.

A\ Ostrzezenie

Podczas sprawdzania zaptonu palnikéw lub kontrolowania
ich sprawnosci nalezy unika¢ zbytniego zblizania sie do
nich. Powolny zapton moze spowodowac cofniecie sie
ptomienia grozace mozliwymi poparzeniami twarzy i ciata.

A Ostrzezenie

Przed podniesieniem oraz montazem nalezy zdjac
wszystkie demontowalne panele.

A\ Ostrzezenie
Nie wolno dotykac ruchomych czesci.

A\ Ostrzezenie

Aby zapobiec wystepowaniu niedopuszczalnych
stezen substancji groznych dla zdrowia pracownikéw
pracujacych w pomieszczeniu, urzagdzenie musi zostac
zainstalowane w miejscu o odpowiedniej wentylacji.

A Ostrzezenie

Nalezy uzywa¢ gumowych rekawic i ochrony oczu
(i/lub przytbice), jezeli uzywane sa srodki czyszczace lub
chemikalia w ptynie.

A Ostrzezenie

Podczas obchodzenia sie z metalowymi krawedziami
elementéw blaszanych nalezy zachowac ostroznosc.

A\ Ostrzezenie

Zagrozenie. Nie wolno umieszcza¢ dtoni ani narzedzi
w obszarze nad ptytami grzewczymi, gdy ptyty poruszaja
sie w kierunku wyciggu. Nalezy spodziewac sie, ze
sasiednie ptyty moga sie w kazdej chwili poruszy¢. Aby
unikna¢ niespodziewanego ruchu ptyt, nalezy na czas
czyszczenia ptyt grzewczych wytaczy¢ grill za pomoca
wytacznika gtéwnego.

A Ostrzezenie

To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku
wewnatrz pomieszcze. Nie nalezy instalowac ani
uruchamia¢ urzadzenia na zewnatrz budynkow.

A Ostrzezenie

Zanim bedzie mozna uzytkowac urzadzenie, wszystkie
pokrywy i panele serwisowe muszg by¢ zatozone
i poprawnie zabezpieczone.

A\ Ostrzezenie

Niebezpieczenstwo poslizgniecia sie:  Ociekacze
ttuszczu musza zosta¢ odpowiednio zamocowane przed
uzyciem. Niewtasciwe podtaczenie spowoduje wyciek
thuszczu na podtoge, co powoduje ryzyko poslizgniecia.
Aby zapobiec wyptywowi ttuszczu na podtoge, nalezy
pilnowa¢, aby ociekacze ttuszczu byty oprdzniane
i czyszczone stosownie do potrzeb. Powierzchnia grilla
moze by¢ $liska. Nalezy dopilnowad czyszczenia podtogi.
Nalezy uwaza¢, gdyz urzadzenie moze by¢ gorace.

A Ostrzezenie

Nie nalezy rozpyla¢ aerozoli w poblizu pracujacego
urzadzenia.

A\ Ostrzezenie

Ryzyko poparzenia na skutek dziatania wysokiej
temperatury.  Dotkniecie  jakichkolwiek  czesci
podczas gotowania moze spowodowad poparzenia.
Powierzchnie w poblizu powierzchni gotujacych,
wtacznie z panelami bocznymi, moga nagrzewac
sie do temperatur grozacych poparzeniem skory.
Nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢, aby unikngc
dotkniecia goracych powierzchnilub goracego ttuszczu.
Nalezy uzywac srodkéw ochrony osobiste;.

A Ostrzezenie

Niebezpieczenstwo zmiazdzenia. Nie wolno umieszczaé
dtoni ani narzedzi w obszarze miedzy gérna ptyta
grzewcza a ptyta grilla, gdy ptyty s3 w ruchu. Nalezy
spodziewac sie, ze sasiednie ptyty moga sie w kazdej
chwili poruszy¢. Aby unikngé¢ niespodziewanego
ruchu ptyt, nalezy na czas czyszczenia ptyt grzewczych
wytgczy¢ grill za pomoca wytacznika gtéwnego.

A Ostrzezenie

W widocznym miejscu nalezy umiesci¢ instrukcje
postepowania na wypadek wyczucia zapachu gazu.
Tego rodzaju informacje mozna uzyskac¢ u lokalnego
dostawcy gazu.
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Rozdziat 1
Informacje ogdlne

Nalezy przeczytac te instrukcje

Zostata ona przygotowana przez firme Garland Commercial
Equipment (GCE) jako podrecznik obstugi dla wiasciciela/
operatora oraz instalatora tego urzadzenia. Przed
przystapieniem do instalacji lub obstugi urzadzenia nalezy
przeczytac niniejsza instrukcje obstugi. Instalacja i uruchomienie
tego urzadzenia muszg zostac przeprowadzone przez
wykwalifikowanego serwisanta. W celu uzyskania pomocy
nalezy zapoznac sie z rozdziatem 5 niniejszego podrecznika.

W przypadku probleméw z rozwigzaniem problemu
serwisowego nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym
serwisem lub dystrybutorem. W razie kontaktu telefonicznego

nalezy przygotowa¢ numer modelu i numer seryjny urzadzenia.

Agencja serwisowa

Numer telefonu autoryzowanego serwisu

Najblizszy przedstawiciel firmy GCE

Numer telefonu dystrybutora

Numer modelu

Numer seryjny

Data instalacji

Kontrola urzadzenia

Przy dostawie nalezy podda¢ urzadzenie doktadnym
ogledzinom. Nalezy natychmiast zgtosic firmie
przewozowej wszelkie uszkodzenia, ktére powstaty
podczas transportu. Od specjalisty ds. reklamacji nalezy
zazadac pisemnego sprawozdania z kontroli w celu
udokumentowania ewentualnych reklamacji.

Numery modelu

Niniejsza instrukcja dotyczy nastepujacych modeli:
a.  M(G/E)-1P (1-ptytowy)

b. M(G/E)-2P (2-ptytowy)

¢.  M(G/E)-3PX (2+1 - pojedyncza obudowa)

— Wielkos¢
modelu

Typ
Prefiks modelu —

T 11T 1

L I 1 1

McDonad’s —

1P:szeroko$¢ 12 cali
—2P:szerokos¢ 24 cali
3PX:szerokosc¢ 38 cali

G: Gazowy  _|
E: Elektryczny

Numery seryjne na tabliczce znamionowej

Do grilla sg przymocowane dwie tabliczki znamionowe.
Pierwsza znajduje sie w dolnym lewym rogu prawego panelu,
a druga - na przedniej dolnej krawedzi obudowy, za przednim
panelem. Na tabliczce z numerem seryjnym znajduja sie
istotne informacje, takie jak numer modelu, numer seryjny
oraz parametry elektryczne/gazowe urzadzenia.

R sER b b
g AT BILET PRESSURE pr—
WYRDE e EPADBNE CISHIENE
prtte v s [ | CAUBRATION CE PRESSON miar
" » 1Eq pour Cuisine | Equise para Cocinar | TYP &1 TIFO & ROZMIAR ) Hh
WTR 2|
. MONTAZ PREY COSTEPACH MINMALKYCH n?emmmsl_l-@.
EE g mwmmumuuﬁsgmﬂn\!;:mm;{nu c %1 o
PRAD BETPECINEA, -
we e m o —
. sﬂtru = ARRIERE = W ) MOEY :
v+ GARLAMD COMMERCIAL RANGES LTD., MISSISSAUGA, ONT. KANADA pan s £0/60 Ha

TABLICZKA Z NUMEREM SERYJNYM (PRZYKLAD)
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Rozdziat 1 Informacje ogdlne

Oswiadczenie gwarancyjne

OGRANICZONA GWARANCJA

W okresie gwarancyjnym Garland naprawi lub — wedtug wiasnego uznania - wymieni czesci uznane przez siebie za wadliwe pod wzgledem materiatu lub wykonania, a w odniesieniu do ustug, wykona ponownie kazdg
wadliwa czes¢ tych ustug.

Powyzsze stanowi jedyne zobowigzanie Garland w ramach niniejszej Ograniczonej Gwarancji w odniesieniu do sprzetu, produktow i ustug. W odniesieniu do sprzetu, materiatow, czesci i akcesoriow wyprodukowanych
przez inne podmioty jedynym obowigzkiem Garland bedzie podjecie uzasadnionych stararn w celu uzyskania petnych korzysci wynikajacych z gwarangji ich producentéw. Garland nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci
kontraktowej, deliktowej czy wynikajacej z zaniedbania lub innej w odniesieniu do produktéw niewyprodukowanych przez Garland.

WYKLUCZENIA Z GWARANCJI

- Niniejsza gwarancja jest przeznaczona wytacznie dla pierwotnego nabywcy produktu i nie podlega przeniesieniu. Aby skorzystac z gwarandji, nalezy posiadac oryginalny dowéd zakupu.

« Naprawa lub wymiana czesci z powodu niewfasciwego uzytkowania, niewtasciwej obstugi lub przechowywania, zaniedbania, zmian, wypadku, uszkodzenia w transporcie, pozaru, powodzi, zmiany zasilania, uzycia
niekompatybilnych materiatéw eksploatacyjnych lub braku okreslonej konserwacji, innych zagrozen lub dziatania sity wyzszej jest wykluczona.

- Gwarancja jest udzielana wytacznie na urzadzenia zainstalowane zgodnie z procedurami opisanymi w instrukgji obstugi i instalacji Garland.

« Elementy normalnej konserwagji i uzytkowania, w tym zaréwki, bezpieczniki, uszczelki, pierscienie samouszczelniajace, wykoriczenia wewnetrzne i zewnetrzne, smarowanie, odgrzybianie, sttuczone szkto itp. Regulacja
i kalibracja temperatury, predkosci i przeptywu powietrza.

« Awarie spowodowane btednym napieciem lub dostawami gazu.

« Jezeli sprzet jest uzywany do zastosowar innych niz zatwierdzone przez Garland.

« Urzadzenia eksportowane do innych krajow.

« Szkody wtdrne (koszt naprawy innego mienia, ktére ulegto uszkodzeniu), utrata czasu, zyskéw, uzytkowania lub jakiekolwiek inne szkody uboczne niezwiazane z gotowaniem.

« Koszty transportu powyzej 100 mil w USA i 150 km w Kanadzie lub dwdch (2) godzin, transport inny niz ladowy, nadgodziny, doptaty za prace w dni $wigteczne i wszelkie specjalne ustalenia.

«Wszelkie koszty transportu przekraczajace rzeczywisty czas (ptatne TYLKO podréze w jedna strone).

-« Wszelkie optaty dodatkowe w stosunku do standardowego czasu naprawy bedga zatwierdzane i pokrywane wedtug uznania Garland.

« Niewtasciwa lub nieautoryzowana naprawa.

« Elementy zabezpieczajgce przed ptomieniem we wszystkich urzadzeniach kuchennych - 90 dni od daty instalacji oryginalnego wyposazenia.

« Niniejsza Ograniczona Gwarancja nie dotyczy i nie obejmuje zadnych produktéw lub urzadzers wyprodukowanych lub sprzedanych przez Garland w przypadku, gdy takie produkty lub urzadzenia komercyjne sg
zainstalowane lub wykorzystywane w zastosowaniach niekomercyjnych. Instalacja niezgodna z obowiazujacymi przepisami budowlanymi lub przeciwpozarowymi powoduje uniewaznienie niniejszej Ograniczonej

Gwarandji oraz wszelkiej odpowiedzialnosci i zobowigzan z nig zwigzanych. Obejmuije to wszelkie szkody, koszty lub dziatania prawne wynikajace z instalacji komercyjnych urzadzer do gotowania lub podgrzewania
wyprodukowanych przez Garland w zastosowaniach lub instalacjach niekomercyjnych.
OGRANICZENIA ODPOWIEDZIALNOSCI
Poprzednie punkty okreslajg wytaczne zados¢uczynienie dla wszystkich roszczen opartych na awarii lub wadzie produktéw lub ustug sprzedawanych na mocy niniejszej umowy, niezaleznie od tego, czy awaria lub wada
powstata przed okresem gwarancyjnym czy w trakcie, oraz niezaleznie od tego, czy roszczenie - niezaleznie od sposobu jego powstania - opiera sie na umowie, odszkodowaniu, gwarangji, czynie niedozwolonym (w tym
zaniedbaniu), $cistej odpowiedzialnoci, dorozumianej ustawie, prawie zwyczajowym czy w inny sposéb. Firma Garland, jej pracownicy i przedstawiciele nie ponoszg odpowiedzialnosci za jakiekolwiek roszczenia z tytutu
obrazen ciata, szkod wtérnych lub strat, niezaleznie od przyczyny. Po uptywie okresu gwarancyjnego wszelka odpowiedzialnos¢ z tego tytutu wygasa. POWYZSZE GWARANCIE SA WYLACZNE | ZASTEPUJA WSZELKIE INNE
GWARANCJE, ZAROWNO PISEMNE, USTNE, DOROZUMIANE, JAK | USTAWOWE. NIE MA ZASTOSOWANIA ZADNA DOROZUMIANA GWARANCJA PRZYDATNOSCI HANDLOWEJ LUB PRZYDATNOSCI DO OKRESLONEGO CELU.
FIRMA GARLAND NIE UDZIELA GWARANCJI NA ZADNE PRODUKTY ANI USLUGI INNYCH PODMIOTOW.
SRODKI ZARADCZE
Odpowiedzialnos¢ Firmy Garland za naruszenie jakichkolwiek zobowigzar gwarancyjnych wynikajacych z ponizszych postanowier jest ograniczona do: (i) naprawy lub wymiany sprzetu, ktérego dotyczy
odpowiedzialnos¢, lub w odniesieniu do ustug, ponownego wykonania ustug; lub (i) wedtug uznania Garland, zwrotu kwoty zaptaconej za wspomniany sprzet lub ustugi.
Wszelkie naruszenia popetnione przez firme Garland w odniesieniu do jakiegokolwiek elementu lub jednostki sprzetu lub ustug beda uwazane za naruszenia dotyczace wytacznie tego elementu lub jednostki lub ustugi.
OGRANICZONA GWARANCJA NA POSZCZEGOLNE PRODUKTY
Gazowy/elektryczny grill do gotowania dwustronnego:

We wszystkich regionach, gwarancja na brak wad materiatowych i produkcyjnych przez okres dwdch (2) lat od daty zainstalowania produktu lub trzydziestu (30) miesiecy od daty wysytki z naszej fabryki, w zaleznosci od
tego, co nastapi jako pierwsze, oraz (2) lat w przypadku czesci i/lub robocizny.

Powyzsze stanowi jedyne zobowigzanie Garland w ramach niniejszej Ograniczonej Gwarancji w odniesieniu do sprzetu, produktow i ustug. W odniesieniu do sprzetu, materiatow, czesci i akcesoriow wyprodukowanych
przez inne podmioty jedynym obowiazkiem Garland bedzie podjecie uzasadnionych staran w celu uzyskania petnych korzysci wynikajacych z gwarancji ich producentéw. Garland nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci
kontraktowej, deliktowej czy wynikajacej z zaniedbania lub innej w odniesieniu do produktéw niewyprodukowanych przez Garland.

Uwaga: Warunki gwarancji moga sie réznic¢ w zaleznosci od umowy zawartej w momencie zakupu.

PRZEGLAD OGOLNYCH OSWIADCZEN GWARANCYJNYCH

NASZE DZIALANIA

Naprawimy lub wymienimy wadliwe urzadzenie, komponent lub czesé.

Taka naprawa lub wymiana zostanie wykonana na koszt Garland, z wyjatkiem kosztow podrézy przekraczajacych rzeczywisty czas (pfatne wytacznie podréze w jedng strone).

CZESCI ZAMIENNE

Czesci, 90 dni, bez robocizny. KitchenCare 1-844-724-2273 Faks: 1-812-406-4100

JAK UZYSKAC SERWIS GWARANCYJNY

Aby uzyskac serwis gwarancyjny, skontaktuj sie z naszym autoryzowanym serwisem fabrycznym.

Aby znalez¢ nazwe i lokalizacje najblizszego autoryzowanego serwisu fabrycznego, nalezy skontaktowac sie ze sprzedawca lub zadzwonic na linie serwisowa Garland pod numer 1-844-724-2273. Mozna réwniez wej$¢ na
strone internetowg Garland www.garland-group.com, wybrac Serwis, wybrac Lokalizator, wpisac kod pocztowy, aby otrzymac dane autoryzowanego serwisu fabrycznego dla podanego kodu pocztowego. Kontaktujac sie
z serwisem, nalezy poda¢ numer modelu, numer seryjny, date zakupu lub instalacji oraz opis problemu. Nalezy zachowac¢ dowdd zakupu w celu potwierdzenia daty sprzedazy.

PROCEDURA SKLADANIA REKLAMACJI GWARANCYJNEJ
Klient jest zobowiazany:

« Niezwiocznie podac sprzedawcy lub autoryzowanemu punktowi serwisowemu Garland numer seryjny urzadzenia i rodzaju problemu. Lista autoryzowanych punktéw serwisowych znajduje si¢ na stronie internetowej
Garland: www.garland-group.com

« Sprawdzi¢, czy problem wynika z btedu fabrycznego. Nieprawidtowa instalacja, regulacja gazu lub niewfasciwe uzytkowanie sprzetu nie s objete niniejsza Ograniczong Gwarancja.
- Wspétpracowac z punktem serwisowym, aby serwis gwarancyjny mogt by¢ wykonywany w normalnych godzinach pracy.
« Bezzwlocznie przedtozy¢ wystarczajacg dokumentacje w celu uzyskania zwrotu kosztow.

PRAWO WLASCIWE

W przypadku urzadzen, produktéw i ustug sprzedawanych w Kanadzie niniejsza ograniczona gwarancja podlega prawu prowingji Ontario w Kanadzie; w pozostatych przypadkach niniejsza ograniczona gwarancja
podlega prawu stanu Delaware w USA, z wytaczeniem norm kolizyjnych. Niniejszym wyfacza sie w catosci zastosowanie Konwencji Narodéw Zjednoczonych o umowach miedzynarodowej sprzedazy towaréw do
niniejszej Ograniczonej gwarangji.

PROCEDURA SKLADANIA REKLAMACJI DOTYCZACEJ USZKODZENIA W TRANSPORCIE
Nalezy pamietac, ze przed opuszczeniem fabryki urzadzenia Garland s dokfadnie sprawdzane i pakowane przez wykwalifikowanych pracownikéw. Firma transportowa przejmuje petng odpowiedzialnos¢ za bezpieczng
dostawe do chwili odbioru sprzetu. Co zrobic, jesli sprzet dotrze uszkodzony:

Natychmiast zgtosi¢ roszczenia niezaleznie od rozmiaru szkody.
Nalezy pamietac, aby na liscie przewozowym lub pokwitowaniu odbioru przesytki umiesci¢ adnotacje ,widoczna strata lub uszkodzenie”i poprosi¢ o podpis osoby dostarczajacej przesytke.

Niewidoczna strata lub uszkodzenie: jezeli uszkodzenie jest zauwazalne dopiero po rozpakowaniu sprzetu, nalezy niezwtocznie (w ciggu 15 dni) powiadomic firme przewozowsa i ztozy¢ reklamacje z tytutu
niewidocznego uszkodzenia.
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Informacje ogdlne

Rozdziat 1

. Wihacznik zasilania

Panel dotykowy easyToUCH™ zapewniajacy tatwa obstuge

3. Zielony przycisk

«  nacisna¢, aby rozpocza¢ gotowanie
« nacisnac i przytrzymac, aby przerwac
Ociekacze ttuszczu
«  zprostymi bokami dla oszczednosci miejsca
«  zwywinietymi bokami do zamocowania
dodatkowych uchwytéw na narzedzia

5. Zkacza USB - do ekranu easyToUCH

6. Ztacze doptywu gazu (tylko modele gazowe)

7. Gtéwny zawér odciecia gazu (tylko modele gazowe)

Dostarczany z opcjonalnym zestawem do potaczenia
przewodu gietkiego.

8. Gtéwne przewody zasilajace z wtyczkami

9. Zespdtelementu odprezajacego (tylko modele gazowe)

11.

12.

13.

14.

15.
16.

Ptyta grilla - ptyta do gotowania z trzema (3) niezaleznie
sterowanymi grzatkami na kazdg strefe gotowania

Przednie kétka samonastawne — wychylne koétka
samonastawne z regulacjg wysokosci, wyposazone
w hamulce i sworznie blokady obrotu

Tylne kétka samonastawne - wychylne kétka
samonastawne z regulacja wysokosci i sworzniami
blokady obrotu (bez hamulcéw)

Arkusz materiatu zapobiegajacego przywieraniu -
nieprzywierajgca powierzchnia umozliwiajaca tatwa
obstuge i czyszczenie

Wytaczniki automatyczne

Lokalizacja tabliczki znamionowej — na tabliczce
znumerem seryjnym znajduja sie istotne informacje,
takie jak numer modelu, numer seryjny oraz parametry
elektryczne urzadzenia.

Uwaga: Numer seryjny mozna réwniez sprawdzi¢ na ekranie

10. Ptyta gérna do gotowania dwustronnego Kazda ptyta sterujgcym w,Diagnostic Menu” na ekranie,Revision’.
mozna sterowac oddzielnie. . .
17. Uchwyty mocujace ptyt grzewczych (opcjonalne)
12 Nr czesci: GAR_IOM_4600921_Wer. 9



Rozdziat 1

Informacje ogdlne

Elementy wchodzacego w skiad nowego grilla
nabytego u producenta:

1. Jeden grill 1-ptytowy (gazowo-elektryczny) jest
wyposazony w nastepujgce elementy:

1-PLYTOWY

Nr czesci

Opis

Liczba

4527294

Zaciski arkusza materiatu zapobiegajacego przywieraniu

4600722

Wieszak arkusza materiatu zapobiegajacego przywieraniu

4600866

Arkusz materiatu zapobiegajacego przywieraniu (pudetko)

4600415

Wsuwana taca na ttuszcz - lewa LT

4600416

Wsuwana taca na ttuszcz - prawa RT

4600411

Ociekacze ttuszczu — prawa strona

4600418

Ociekacze ttuszczu - lewa strona

1838701

Narzedzie do poziomowania plyty gérnej

4532089

Klucz serwisowy

4602107

Formularz uruchomienia grilla kontaktowego firmy Garland

4600921

Podrecznik instalacji i obstugi

R L e S N [ N [

UWAGA:

llos¢ moze sie r6znic zaleznie od modelu.

2. Jeden grill 2-ptytowy (gazowo-elektryczny) jest
wyposazony w nastepujace elementy:

2-PLYTOWY

Nr czesci

Opis

Liczba

4527294

Zaciski arkusza materiatu zapobiegajacego przywieraniu

6

4600722

Wieszak arkusza materiatu zapobiegajacego przywieraniu

4600866

Arkusz materiatu zapobiegajacego przywieraniu (pudetko)

4600415

Wsuwana taca na ttuszcz - lewa LT

4600416

Wsuwana taca na ttuszcz — prawa RT

4600411

Ociekacze ttuszczu — prawa strona

4600418

Ociekacze ttuszczu - lewa strona

1838701

Narzedzie do poziomowania plyty gérnej

4532089

Klucz serwisowy

4602107

Formularz uruchomienia grilla kontaktowego firmy Garland

4600921

Podrecznik instalacji i obstugi

JER [P [N [N [N N [N N N N

UWAGA:

llo$¢ moze sie réznic zaleznie od modelu.

3. Jeden grill 2+1-ptytowy (gazowo-elektryczny) jest

wyposazony w nastepujace elementy, z wyjatkiem

wymienionych krajow:

2+1-PLYTOWY

Nr czesci

Opis

Liczba

4527294

Zaciski arkusza materiatu zapobiegajacego przywieraniu

4600722

Wieszak arkusza materiatu zapobiegajacego przywieraniu

4600866

Arkusz materiatu zapobiegajacego przywieraniu (pudetko)

4600415

Wsuwana taca na ttuszcz - lewa LT

4600416

Wsuwana taca na ttuszcz - prawa RT

4600417

Wsuwana taca na ttuszcz - srodkowa

4600411

Ociekacze ttuszczu — prawa strona

4600427

Ociekacze ttuszczu - srodek

4600418

Ociekacze ttuszczu - lewa strona

4601744

Opakowanie elementéw mocujacych —wer. 1i2

[ N e N [ N N N Y]

1838701 | Narzedzie do poziomowania ptyty gornej

4532089 | Klucz serwisowy

4602107 | Formularz uruchomienia grilla kontaktowego firmy Garland

[ [N N N

4600921 | Podrecznik instalacji i obstugi

UWAGA: llo$¢ moze sie rozni¢ zaleznie od modelu.

4. Jeden grill 2+1-ptytowy (gazowo-elektryczny) na

pojedynczej obudowie jest wyposazony w nastepujace

elementy, z wyjatkiem wymienionych krajéw:

2+1-PLYTOWY W POJEDYNCZEJ OBUDOWIE

Nr czesci Opis

Liczba

4527294

O

Zaciski arkusza materiatu zapobiegajacego przywieraniu

4600722 | Wieszak arkusza materiatu zapobiegajacego przywieraniu

4600866 | Arkusz materiatu zapobiegajacego przywieraniu (pudetko)

4600415 | Wsuwana taca na ttuszcz - lewa LT

4600416 | Wsuwana taca na ttuszcz - prawa RT

4600417 | Wsuwana taca na ttuszcz - srodkowa

4600411 | Ociekacze thuszczu — prawa strona

4600418 | Ociekacze thuszczu - lewa strona

1838701 | Narzedzie do poziomowania ptyty gornej

4532089 | Klucz serwisowy

4602107 | Formularz uruchomienia grilla kontaktowego firmy Garland

PR [ S N S N [P N N R V)

4600921 | Podrecznik instalacji i obstugi

UWAGA: llos¢ moze sie réznic zaleznie od modelu.

Elementy NIEDOLACZANE przez producenta:

1. Wszelkie niezbedne przewody elektryczne.

2. Wszelkie niezbedne przewody odprowadzania spalin.

3. Wszelkie dodatkowe ociekacze ttuszczu lub prowadnice.

OPISANA PROCEDURE INSTALACJI MOZE
PRZEPROWADZIC:

«  Centrum serwisowe autoryzowane przez producenta.

«  Monter posiadajacy odpowiednie uprawnienia
zatwierdzony przez firme Garland.

+ Licencjonowany instalator zatrudniony przez
nabywece grilla.

«  Aby uzyskac wiecej szczegotéw, skontaktuj sie
z lokalnym autoryzowanym centrum serwisowym
firmy Garland.

Nr czesci: GAR_IOM_4600921_Wer. 9
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Informacje ogdlne Rozdziat 1

Specyfikacja wymiarowa 2+1-ptytowego grilla w pojedynczej obudowie

Model: M(E/G)-3PX

— ] 11500cala |—~—— SZEROKOSC PLYTY
[o2mn] ILUSTRACIA ZE ZDJETALEWA PLYTA
5,625 cala ‘
s [143 mm}
GLEBOKOSC =
CALKOWITA
400 DUGOSC  GLEBOKOSC PYTY Gtﬁ"gg%@;’;ffw”
[325 ) PUTY GRILLOWE) T6500cala
17,500 cala 22,000 cala [4’19 }
mm
31510cla* lsmn]  [ss9mn] ygmnca
800 mm] 29 mm]
o o o T
L1 6,250 cala
E59mmJ
, f 1 f il 1 !
t dnk ) 2500ala I !
64mm &
LEWA PLYTA GRILLOWA PRAWA PLYTA GRILLOWA [peon] SZEROKOSC STEROKOSCTACY
f——  4250cila —— 12250 cala OBSZARU NATLUSZCZ
[616 mm} [311 mm} —— Gﬁ%ﬂ; f—— 1309 cala
' 3
CALAPLYTA GRILLOWA [286mm)] EL)
e 37,500 cala . SZEROKOSC
[953mm] SRODKOWEGO KORYTKA DEUGOSCTACY
. NATRUSZCZ NATRUSZCZ
*NAJWEZSZY WYMIAR DLAWEJSCIA PRZEZ STANDARDOWE DRZWI 32" ZE ZDJETYM 1000 la 31439
PANELEM STEROWANIA, WIESZAKIEM NA RECZNIKI | PUSZKA ODPROWADZANIA SPALIN : y
[25mm)] [799 mn]
SZEROKOSC CALKOWITA PUSZKA ODPROWADZANIA SPALIN
e 3975l JE—— (TYLKO MODELE GAZOWE)
2,090 cala
1015 mm !
i ] [s3mm]
8290 PRZECIWROZPRYSKOWE MAKS. WYSOKOSC ——
KORYTKO NATEUSZCZ GOTOWANIA MAKS.
[971mm] MIEDZY PLYTA GRILLOWA 2125cl 19004cla o
ATACANATLUSZCZ [54rm] e83mm] o
2701 cala §
b [69 mm }
2,011 cala - I
[stmm ] MAKS. WYSOKOSC qér ! |
(PRZY MAKS. 1 LUSTRACIAZE ZOJETYMITACAMINATAUSZCZ
WYSOKOSCI KOLEK) KOTWALINKI
58,095 cala MAKS. WYSOKOSC . o~ OGRANICZAJACE)
r
[1476 ] ROBOCZA B s | 31,108cla
35563 cala [790mm]
GLEBOKOSCTACY 03 mm] oz
NATLUSZCZ N 28353 cala
7375 cala : § ¢ 720
2118 ] MAKS. WYSOKOSC WYSOKOSC [ 720mm ]
538 mm)] (PRZY MIN. ROBOCZA ZASILANIE ELEKTRYCZNE
WYSOKOSCI KOLEK) 29875 cala o R 8649 cala
PODGLADY 52407 cala 59 mm ° . [ 20mm ]
PALNIKOW (X3) 1331 mm)]
T T (TLKO MODELE GAZOWE) ¢
GAZ ”
1833 cla MIN.WYSOKOSC
[#7m] {— KOTWA LINKI OGRANICZAJACE ( ggoém“
\ 5,996 cala
W (TYLKO MODELE GAZOWE) Fiarm]
KOTWA L\N[ilgénR’:JNlcz»\ IACE) [ SIYBOLACEE 3 DORONT MIN. PRZESWIT MAKS. PRZESWIT MAKS. WYSOKOSC
| J PODLACZENIE ZLACZKI MESKIES : - -
(TYLKO MODELE GAZOWE) ﬂ‘lm MODELE 3 AZOWEE KOLKA SAMONASTAWNE (TYP) NAD PODLOGA NAD PODLOGA KOLEK
%4,000 ca}\a 3,140 cala 8,828 cala 11,684 cala
102 mm 80mm 224 mm 297 mm
36,656 cala [ } [ } [ }
(931 mm|
Model Wysokos¢* Szerokos$c¢** Glebokos¢
34,5 cala - bez komina |876 mm - bez komina
M(E/G)-3PX 32 cale 812 mm 38 cali 965,2 mm 35,8 cala - zkominem | 909 mm - z kominem
(modele gazowe) (modele gazowe)

* Wysokos¢ bez kétek samonastawnych

** Bez ociekaczy ttuszczu

14 Nr czesci: GAR_IOM_4600921_Wer. 9



Rozdziat 1

Informacje ogdlne

Specyfikacja wymiarowa wersji 2-ptytowej

Model: M(E/G)-2P

- 26725 cala SZEROKOSC
ST 011l 679 mm]_CALKOWTTA PRZECIWROZPRYSKOWE
; : KORYTKO NATLUSZCZ MIEDZY
[292mm] WIDOK ZE ZDIETA LEWA PLYTA _btmm] légzmﬁ PLYTA GRILLOWA ATACEA
2,701 cala
] [69 mm]
NG) Q = |
{ DLUGOSCTACY =
5625 cala NATLUSZCZ == == —
[143mm] [ | 31439 cala it ——Hi———— R
GLEBOKOSC I B 1 [99mm] L
. . \ KOSC OBSZAR -
CALKOWITA DLUGOSC  GEEBOKOSC | (/- I aﬁ“&%ﬁv‘ﬁﬁf;\ ! ° °
34459 cala POYTY  PEYTY | M1 @l s |
[875mm] 17500 cala  GRILLOWEJ . 1 “19mm] = 7@EBOK0SCTACV
[445mm] 22,000 cala | . NATLUS2C2
31,510 cala 59mm] 9,000 cala . = ‘ oz 7375 cala
[800mm] [229mm] = 183l _ _ - _ \ [187 mm]
o @l ®— g :
2,500 cala {47 mm] EAMhKOW(XZ}
64
6,250 cala [ famm]_
[159mm] TE—r——1] —
OO SZEROKOSCTACY —
. NATLUSZCZ k
SZEROKOSC PLYTY GRILLOWE) OBSZARU L3000
24250 cala GOTOWANIA B3mm) GAZ
[616mm] = 1150cla = 9,223 cala [~ KOTWA LINKI
286 mm] [234mm] OGRANICZAJACE)
KOTWALINKI OGRANICZAJACE)
IKABLA ZASILANIA [ SZYBKOZLACZKA
11,707 cala MESKA DORMONT 3/4'
[297 mm]
23410 cala
595 mm]
PUSZKA ODPROWADZANIA SPALIN
(TYLKO MODELE GAZOWE)
2127 cala
[s4mn]
MAKS.
19,004 cala MAKS, WYSOKOSC o
sg3mn] GOTOWANIA
2125 cala
[S4mm] r\
P
]
o
58,095 cala
[1476mn] ILUSTRACIA ZE ZDJETYMITACAMINATLUSZCZ
|
T ;
’ ~ KOTWALINKI
OGRANICZAJACE)
MIN.WYSOKOSC { © © J 31049 cda
ROBOCZA
29875 cala ‘ [782 ;\Znﬂ
|
[759mn]
MAKS, WYSOKOSC i ° B
ROBOCZA i [720mm]
35,563 cala
[o03mn] I
I (I o
o B
MIN.WYSOKOSC KOLEK
SAMONASTAWNYCH
5933 cala
[151mn]
MIN.PRZESIWIT NAD PODLOGA| MAKS. PRZESWIT NAD PODEOGA
3 400l (TYLKO MODELE GAZOWE) (TYLKO MODELE GAZOWE) m@mﬁﬂmﬁm“
[102 mm} 3,140 cala 8828 cala 11,684 cala
[s0mn] P24mm] [os7mm]
Model Wysokosc* Szerokosc¢** Glebokos¢
34,5 cala - bez komina |{876 mm — bez komina
M(E/G)-2P 32 cale 812 mm 24 cale 610 mm 35,8 cala - zkominem | 909 mm -z kominem
(modele gazowe) (modele gazowe)

* Wysokos¢ bez kétek samonastawnych
** Bez ociekaczy ttuszczu

Nr czesci: GAR_IOM_4600921_Wer. 9
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Informacje ogdlne

Rozdziat 1

Specyfikacja wymiarowa wersji 1-ptytowej

Model: M(E/G)-1P

SZEROKOSC CALKOWITA ——— |« ]
” PRZECIWROZPRYSKOWE
SZEROKOSCPEYTY Umsck Pp— KORYTKO NATEUSZCZ
]| 11500cala - 74mn] . MIEDZY PLYTA GRILLOWA
330mm |
[292mm] ILUTRACJA ZE ZDJETA PEYTA [ ATACANATLUSZCZ
2638 cala
[67mm ]
pucoseney —— B
GLEBOKOSC sensala R [51mm ] —
CALKOWITA [153mm] 31439 cla f
(MODEL GAZOWY) GLEBOKOSC mm [7'99 ] o
36586 cala PLYTY GRILLOWE) | . m
. ¢ 22000 cala | GeBoKOSC
[929mm ] DLUGOSC “r 0BSZARU 1| —
ooy [5s9mm ] H H ‘DOGOTOWAN\A GLEBOKOSC TACY
31510 cala 17,500 cala 16,500 cala — NAT}LUSZCIZ
| 1
[800 mm ] [445 mm } | [419 m] 7375 cala
o [187mm ]
9,000 cala GAZ e
[229mn] ‘[595(3'3] B L PODGLADPALNKA
B Lot |
B
6250ak 2500cla —
[159 mm] [64mm] —
T—— 1]
{ 1 H | | H NG I[,ZMcala}
33mm
PRZECIWWYWROTNE [ [33mm |
SZEROKOSC SZEROKOSC OBSZARU Py
PLYTY GRILLOWEJ DO GOTOWANIA STEROKOSCTACY ¢ ——KOTWA LINK| OGRANICZAJACE)
12250cla 11250 cdla NATHUSZCZ _ [onm] | (MODEL GAZOWY)
Bitmm ] [286rm] 1309 cala ooz = SZYBKOZLACZKA MESKA DORMONT 172"
[33mm] [’1 72 ] (JEDYNIEW MODELACH GAZOWYCH)
13,706 cala
[348mm ]
PUSZKA ODPROWADZANIA SPALIN
(MODEL GAZOWY)
2127 cala
[S4mm}
MAKS. WYSOKOSC
MAKS.  OBSZARU GOTOWANIA
522:5 ‘a'}a 19,004 cala 215k
mm [483 mm] 54 mm] r\
N ]
o
ILUSTRACIA ZWYJETATACA NATLUSZCZ
—
. ;
-
L ® © Az
WYSOKOSC WYSOKOSC B945 cela
ROBOCZAMAKS. ~ ROBOCZAMIN. [735mm]
35,563 cala 29875 cala o N
903 mm] [759mm]
ﬂ ZAISLANIE ELEKTRYCZNE
&
o - MINWYSOKOSC OLE
o o e SAMONASTAWNYCH
\ 5,996 cala
Ll . L L lisoom)
KOUKA MIN. PRZESWIT MAKS. PRZESWIT
SAMONASTAWNE (TYP) NAD PODLOGA NAD PODOGA MAKS. WYSOKOSC KOLEK
0 4000 cala 2021 cala 7,709 cala SAMONASTAWNYCH
[102mm] 5t mn] [196mm] 11,684 cala
o7 mn]
Model Wysokosc* Szerokos$c¢** Glebokos¢
34,5 cala - bez komina |876 mm - bez komina
M(E/G)-1P 32 cale 812 mm 13,7 cala 305 mm 35,8 cala - zkominem | 909 mm -z kominem
(modele gazowe) (modele gazowe)

* Wysokos¢ bez kétek samonastawnych
** Bez ociekaczy ttuszczu
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Rozdziat 1

Informacje ogdlne

Parametry zasilania elektrycznego - WYE, (CE - modele gazowe)

Modele MG-1P CE (gazowe)
Napigcie Pobér catkowity (A)
Model | 3N“(WYE) Moc (kW)
50/60 Hz L1 L2 L3
1 220V/380V| 12,1 4,7 0,1 3,4
Plyta |230V/400V| 11,3 4,7 0,1 3,4
grzewcza 40 v/415v| 11,3 | 4,7 | 0,1 3,4
Modele MG-2P CE (gazowe) Modele MG-3PX CE (gazowe)
Na'lvpiecie Pobér catkowity (A) Na'lvpiecie Pobér catkowity (A)
Model 3N"(WYE) Moc (kW) Model 3N"(WYE) Moc (kW)
50/60Hz | L1 | L2 | L3 50/60Hz | L1 | L2 | L3
2 220V/380V| 4,7 | 12,1 | 15,8 6,7 3 220V/380V| 15,6 | 15,6 | 15,9 10,0
Ptyta |230V/400V| 4,7 | 11,3 | 15,2 6,8 Plyta |230V/400V 15,0 | 15,0 | 15,3 10,1
grzeweza lH40v/415v| 4,7 | 11,3 152 | 6,8 grzewczal a0 v/415v| 15,0 | 15,0 | 153 | 10,1
Parametry zasilania elektrycznego - Delta (modele gazowe)
Modele MG-1P (gazowe)
Napigcie Pobér catkowity (A)
Model 37(DELTA) Moc (kW)
50/60 Hz L1 L2 L3
200V 13,9 | 16,6 4,8 3,4
1 208 V 13,5 | 16,2 4,9 3,5
Plyta 220V 12,1 14,6 4,8 3,4
grzewcza| 730V 11,3 | 13,8 @ 48 3,4
240V 11,3 | 13,8 4,8 3,4
Modele MG-2P (gazowe) Modele MG-3P (gazowe)
Napiecie | pobor catkowity (A) Napiecie |  pobér catkowity (A)
Model | 37(DELTA) Moc (kW) Model | 37(DELTA) Moc (kW)
50/60 Hz | L1 L2 L3 50/60 Hz | L1 L2 L3
200V 19,5 | 16,7 | 26,7 6,8 200V 29,5 | 29,8 | 29,8 10,2
2 208 V 19,2 | 16,3 | 26,2 6,9 3 208 V 29,0 | 29,3 | 29,3 10,4
Plyta 220V | 17,8 | 14,7 | 24,0 6,7 Plyta 220V | 26,8 | 27,1 | 271 10,1
grzeweza o30v | 17,1 | 13,9 | 23,0 6,8 grzewczal o30v | 257 | 26,0 | 26,0 | 10,2
240V 17,0 13,6 | 22,7 6,8 240V 25,3 | 25,6 | 25,6 10,1
Modele MG (gazowe) - z wylaczong przednia grzatka
Napigcie Pobér catkowity (A)
Model 37(DELTA) Moc (kW)
50/60 Hz L1 L2 L3
MG-1P 13,9 | 13,9 0,0 2,6
MG-2P 200V 13,9 | 13,9 | 23,4 5,2
MG-3PX 234 | 234 | 23,4 7,9

Nr czesci: GAR_IOM_4600921_Wer. 9
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Informacje ogdlne Rozdziat 1

Parametry zasilania elektrycznego - WYE, (CE - modele elektryczne)

Modele ME-1P CE (elektryczne) Modele ME-3PX CE (elektryczne)
Napiecie Pobor catkowity (A) Napiecie Pobor catkowity (A)
Model 3N"(WYE) Moc (kW) Model 3N"(WYE) Moc (kW)
50/60 Hz L1 L2 L3 50/60 Hz L1 L2 L3
220V/380V| 12,1 | 15,3 | 13,9 7,6 220V/380V | 35,1 | 35,1 | 35,4 22,7
1
Ptyta |230V/400V| 11,3 | 15,1 | 13,9 7,6 3PX 230V/400V | 33,2 | 33,2 | 33,5 22,8
Wejscie 1
grzewcza
240 v/415Vv| 11,3 | 14,7 | 13,9 7,6 240 v/415Vv | 32,1 | 32,1 | 32,4 22,7
220V/380V | 15,3 | 13,8 | 12,1 7,6
Modele ME-2P CE (elektryczne) 3PX
Wejscie2 | 230 V/400V | 15,1 | 13,8 | 11,3 7,6
Napiecie Pobor catkowity (A) Przewod 1
Model 3N"(WYE) Moc (kW) 240 v/415Vv| 14,7 | 13,8 | 11,3 7,6
50/60 Hz L1 L2 L3
220V/380V | 24,3 | 25,5 | 24,0 15,1
220V/380V | 23,7 | 24,3 | 25,7 15,1 3PX
2P Wejscie2 | 230 V/400 V| 23,2 | 25,0 | 22,3 15,2
Weiccie 1 230 V/400V | 22,0 | 23,2 | 25,2 15,2 Przewdd 2
) 240 V/415V | 22,3 | 24,8 | 21,6 | 15,1
240 V/415v | 21,3 | 22,3 | 25,0 15,1
220V/380V | 15,3 | 13,8 | 12,1 7,6
220V/380V | 15,3 | 13,8 | 12,2 7,6 3PX
2P Wejscie3 | 230 V/400V | 15,1 | 13,8 | 11,3 7,6
Wejscie2 | 230 V/400V | 15,1 | 13,8 | 11,3 7,6 Przewod 1
Przewéd 1 240 V/415Vv | 14,7 | 13,8 | 11,3 7,6
240 V/415Vv | 14,7 | 13,8 | 11,3 7,6
220V/380V | 12,1 | 15,3 | 13,8 7,6
220V/380V | 13,8 | 12,1 | 15,5 7,6 3PX
5 Wejscie3 | 230 V/400V | 11,3 | 15,1 | 13,8 7,6
230 v/400Vv | 13,8 | 11,3 | 15,3 7,6 Przewod 2
Plyta 240 V/415V | 11,3 | 147 13,8 76
grzew-cza
Wejscie 2
Przi.wéd 5 240V/415V | 13,8 | 113 | 149 76 3pX 220V/380V | 13,8 | 12,1 | 15,6 7,6
Wejscie3 | 230 V/400V | 13,8 | 11,3 | 154 7,6
Przewodd 3
240 v/415v| 13,8 | 11,3 | 15,0 7,6

18 Nr czesci: GAR_IOM_4600921_Wer. 9



Rozdziat 1

Informacje ogdlne

Parametry zasilania elektrycznego - Delta (modele elektryczne)

Modele ME-1P (elektryczne)

Modele ME-3PX (elektryczne)

Napiecie Pobor catkowity (A) Napiecie | Pobor catkowity (A)
Model |3L (DELTA) Moc (kW) Model | 3L (DELTA) Moc (kW)
50/60 Hz L1 L2 L3 50/60 Hz L1 L2 L3
200V 23,5 | 246 | 24,4 7,7 200V 24,5 | 24,3 | 23,5 7,7
208 V 23,2 | 24,3 | 24,1 7,8 208 V 24,2 | 24,0 | 23,2 7,8
1 3PX
Plyta 220V 21,5 | 22,8 | 22,3 7,6 Wejscie 2 220V 22,7 | 22,2 | 21,5 7,6
grzewcza Przewdd 1
230V 20,7 | 22,3 | 21,4 7,6 230V 22,2 | 21,3 | 20,7 7,6
240 V 20,6 | 22,0 | 20,9 7,6 240V 21,9 | 20,8 | 20,2 7,6
200V 46,9 | 46,6 | 46,6 15,6
Modele ME-2P (elektryczne) 208 V 457 | 454 | 454 15,6
Napiecie Pobor catkowity (A) 3PX
Model | 3L (DELTA) Moc (kW) Wejscie 2 220V 41,1 | 41,2 | 41,2 15,1
50/60 Hz | L1 L2 L3 Przewéd 2
230V 38,1 | 389 | 38,9 15,2
200V 46,9 | 46,5 | 46,5 15,6
240V 370 | 379 | 379 15,1
208 V 45,7 | 45,3 | 45,3 15,6
.Z,P. 220V 41,1 | 41,1 | 41,1 15,1
Wejscie 1
230V 38,1 | 388 | 38,8 15,2
240V 370 | 37,8 | 37,8 15,1
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Informacje ogdlne

Rozdziat 1

Specyfikacja zasilania gazowego

SPECYFIKACJA ZASILANIA GAZOWEGO - MODELE ZATWIERDZONE PRZEZ CSA

HODZAJ GAZL WARTOSC OPALOWA LICZBA WOBBEGO CIEZAR NORMA
Btu/ft® Btu/ft® WEASCIWY
GAZ ZIEMNY 1075 1333,37 0,650
PROPAN 2500 20085 1,550 ANSI Z83.11-2016 / CSA 1.8-2016
BUTAN (DO LPG) 3200 2262,74 2,000
PARAMETRY ZASILANIA GAZOWEGO - MODELE Z OZNAKOWANIEM CE
RODZAJ GAZU GRUPA WARTOSC OPALOWA| LICZBAWOBBEGO GESTOSC WZGLEDNA NORMA
MJ/m? MJ/m?
G20 H, E, E, 34,02 45/67 0/555
G25 LLLE, 29,25 37,38 0,612
G253 K 29,92 38,49 0,604
G30 B 116,09 80,58 2,075 EN437:2018
G31 P 88,00 70,69 1,550
630/31 B/ W ZAKRESIE %?c))(i/\llszi’,gJ(GRUPA BIP)

STANDARDOWE PARAMETRY GAZOWE/SPECYFIKACJE DLA MODELI ZATWIERDZONYCH PRZEZ CSA

NORMA PREDKOSC WENTYLATORA USTAWIENIE WYEACZNIKA ZASILANIE/ ZASILANIE CALKOWITE/ CISNIENIE CISNIENIE ROZMIAR
WYSOKOSC OBR/MIN CISNIENIOWEGO PALNIK BTU URZADZENIA ZASILANIA | tADOWANIA | WTRYSKIWACZA
RODZAJ GAZU
CALE St.WODY KOD BTU 12CALI | 24 CALE | 36 CALI | CALESt.
STOPY ZAPLON SPALANIE ZAMK/OTW. | KOLORYSTYCZNY | URZADZENIA | GRILL GRILL GRILL WODY CALE SE.WODY NR mm
GAZ ZIEMNY 0-4500 11500 13500 0,15/0,07 SZARY 12000 24000 | 48000 | 72000 7,0 4,0 52
13A JAPONSKI
GAZ ZIEMNY 0-4500 11500 13 500 0,15/0,07 SZARY 12000 24000 | 48000 | 72000 8,0 30 52
PROPAN 0-4500 10500 13500 0,15/0,07 SZARY 11500 23000 | 46000 | 69000 11,0 4,0 13
BUTAN/LPG 0-4500 10 500 13500 0,15/0,07 SZARY 12000 24000 | 48000 | 72000 11,0 35 13

STANDARDOWE PARAMETRY ZASILANIA GAZOWEGO / SPECYFIKACJE DLA MODELI Z OZNAKOWANIEM CE

REGULACJA | PREDKOSC WENTYLATORA USTAWIENIA ZASILANIE/ Cif};'écmi/ CISNIENIE | CISNIENIE ROZMIAR
WYSOKOSCI OBR/MIN PRZELACZNIKA CISNIENIA PALNIK oW ZASILAJACE | LADOWANIA | WTRYSKIWACZA
RODZAJGAZU | GRUPA
24 | 36
CALE St.WODY KOD 12CALI
METRY ZAPLON | SPALANEE | = e o | OLORYSTYCZNY Kw GriLL | CALE | caul MBAR MBAR NR | mm
GRILL | GRILL
GAZZIEMNYG20 | H,E 0-1372 11500 13500 051/0,38 ZIELONY 32 64 | 128 | 192 10,0 s2 | aen
GAZZIEMNYG25 | LLLE | 01372 11500 13500 051/038 ZIELONY 32 64 | 128 | 192 137 52 | aen
GAZ ZIEMNMY K 0-1372 11500 13500 051/0,38 ZIELONY 32 64 | 128 | 192 |ZOB.TABELA 137 52 | (,61)
G253 CISNIENIA
ZASILANIA
PROPAN G31 P 0-1372 10500 13500 051/038 ZIELONY 34 68 | 136 | 204 10,0 13
BUTAN G30 B 0-1372 10500 13500 051/038 ZIELONY 35 70 | 140 | 210 87 13
G30/31LPG B/P 0-1372 10500 13500 051/038 ZIELONY 35 70 | 140 | 210 87 13

Obowigzuje dla urzadzen zainstalowanych na wysokosci do 1372 m n.p.m. W przypadku instalacji na wigkszych wysokosciach nalezy zapoznac¢ sie z informacjami dotyczacymi
duzych wysokosci podanymi w niniejszej instrukgji.
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Rozdziat 1 Informacje ogdlne
Gazy CE - Wymagania dotyczace ci$nienia zasilania wedtug typu gazu i kraju przeznaczenia
RODZAJ GAZU CISNIENIE
KRAJ PRZEZNACZENIA KATEGORIE UWAGI ZASILANIA
GAZ GRUPA (mbar)
CY, DK, EE, FI, NO, PL, PT, SE, SK, TR 1I2H3B/P 20
ES, GB, IE II2H3P 20
AT, CH, CZ, GR, HR, IT, LT, SI, SK 11I2H3P lub [12H3B/P 20
RO 11I2H3P lub [12H3B/P lub 112E3B/P 20
PL 112E3P lub 112E3B/P 20
g NL 11I2EK3P lub [12EK3B/P lub I2H 20
§ G20 H,E DE II2R3R* *Do I2E 20
5 PT II2R3R* *DO I2H 20
z Lv 12H 20
'é‘ LU 12E lub I2H 20
= HU I2H 25
E BE 112E(R)3P lub 112E(R)3B/P 20525
? FR* I12H3P lub [12Esi3P* *ZAKRES E; DO 20525 20 LUB 20525*
RO 112L3P lub 12L3B/P 25
25 L LL, DE II2R3R* *DO I2LL 20
E BE 112E(R)3P lub 112E(R)3B/P 20525
FR* 112L3P lub I12Esi3P* *ZAKRES E, DO 20525 20 LUB 20525*
G253 K NL 112EK3P lub I12EK3B/P 25
CZ,NL 112H3P lub 12EK3P 30/37/50
RO I1I2H3P lub [12L3P 30
HU I3P 30
GR, HR, IE, IT, LT, SI 1I2H3P 37
PL I12E3P 37
[T} G31 P PT lI2R3R PROPAN 37
; CH, ES, GB, SK 1I2H3P 37/50
g BE 11I2E(R)3P 37/50
; FR 11I2H3P lub [12Esi3P lub 112L3P 37/50
z AT 112H3P 50
g DE I12R3R 50
Z ES, FR, GB, HU, IE 13B 30,28-30
N| ¢ ° PT I12R3R BUTAN 30,28-30
% DK, EE, FI, HR, IT, LT, NO, SE, SI, TR 11I2H3B/P 30
& PL 112E3B/P 30
5 RO I12H3B/P lub 112E3B/P lub 112L3B/P 30
BE I12E(R)3B/P 30
G30/31 B/P FR, HU 13B/P LPG 30
NL I1I2EK3B/P 30
CY,CZ,GR, SK 11I2H3B/P 30/50
DE lI2R3R 50
AT, CH 11I2H3B/P 50
Aby okresli¢ typ gazu dla urzadzenia, nalezy zapoznac sie z tabliczka znamionowa. Do tego urzadzenia mozna podtaczac wylgcznie gaz typu podanego na tabliczce znamionowej.
W miejscach, w ktorych sprzedawane sg urzadzenia kategorii Il, mozliwa jest konwersja miedzy rodzajami gazu. Zob. informacje o zestawie do konwersji zamieszczone
w niniejszej instrukcji.
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Informacje ogdlne Rozdziat 1

Okreslanie konfiguracji urzadzenia dla grilli gazowych:

Jesli grill zostat dostarczony z nastepujacymi etykietami, zostat on skonfigurowany dla standardowej wysokosci, ktéra
wynosi 0-4500 stép. (0-1372 m).

NOTICE

This appliance s cartifliad for usa within the elevation rangs

lested babow,
0 -4500 FT
(0 - 1372 m)

nstaliation and use of this appliance outside of this range is not
permitied and may result in property damage, injury or death.
Aneration of this appliance ks not parmitted without the use of &
prtified conversion kit and must be dona by a qualified technician.

AVIS

Cat apparall ast cartifié pour utilisation dana la gamme d'&lévation

listés ci-dessous,
0-4500 FT
{0 = 1372 m)

Linstallation et I'utilisation de ce! appareil en dehors de cette gamms n'es
pas permis et peut entralner des dommages matériels, des blessures ou |
maort. L'aitération de cet apparsil nest pas autorisde sans Futilisation d'un
kit da conversion certifiés et doit &tre effectud par un techniclen gualifié.

AFFIX ABCVE RATING PLATE AFPOSER AL-DESSUS DE LA PLAQUE SIGMNALETIOQUE
4501039, AT
FAN SPEED SETTINGS BY GAS TYPE FOR INSTALLATIONS UP TO 4500FT / 1372m
Réglages de la vitesse du ventilateur par type de gaz pour les Installations Jusqu'a 4500FT / 1372m
GAS TYPE / Type de Gaz

FAN SPEED / MATURAL GAS | Gaz Naturel PROPANE g
Vitesae du Ventilateur @20 G25/G253 | 13A a3 @30
IGNITION /
Gt 11,500 RPM 10,500 RPM
oAz 13,500 RPM 13,500 RPM

REMOVE LABEL FOR HIGH ALTITUDE INSTALLATIONS / EMLEVER L'ETHIVETTE POUR LES INSTALLATIONS DE HAUTE ALTITUDE S

Jesli grill zostat dostarczony z nastepujaca etykieta, zostat on skonfigurowany do pracy na duzych wysokosciach. Wysokos¢
i rodzaj gazu dla urzadzenia sa wskazane przez perforacje w linijce ,Appliance Set For”. Na przykfad na etykiecie pokazanej
ponizej, urzadzenie jest skonfigurowane dla gazu ziemnego w zakresie od 7001 do 9500 stép (2135 do 2896 metrow).

NOTICE - HIGH ALTITUDE INSTALLATIONS / AVIS - HAUTE ALTITUDE INSTALLATIONS
Thes Liksby basbcrey ita By abirvirtion rarsps el e sogrhaccs has b sl b0 opesiale wethin Thes sgphercs b onky corifeed for wie wilfas S slevalicn rnges radicied Bk
Inadnlafon Bred uss Oof this BOpRENDS cutskes of This NEngs B nol permritled Bnd My el @ Doty GETRDE. PRy OF Seaih  Alsrwiion of T SppRanceE 8 0l permitied withoul ths
s of m oetifled corremsmen bl ard sl B dones by e guasiifie) echecien.
s tmbiean -deasois repsions W pamies Cidsaiion gue ool Bppaned B & Congu RO Bonoliornes §. Tl sppared sal onegussrend Carlifd PO uliaation e 8 Qe
el dslivomtion indiqu ci-desscam iretalleSion of pileation de oel sppansll s debore de oefls pareTe el el of ped sntraines des dorrmges matrisie, des bisssures: ou s mort
AR N o ot BpDens oSt irbendhe o FMutikseton un b o8 oo o o SO bire oMot D U ischnicien ousifd

NATURAL GAS | G20 PROPANE GAS / G
ELEVATION RAMGE 4B - TODO FT TOD - @500 FT B501 - 12000 FT ELEWVATION FRAMGE &5 - TODO FT 00 - #E00 FT S0 - 12000 FT
CRAMBME [FELEVATION (9072 - 31 m @138 - 2088 mp (ZNET . 088 m)p CRANEE [rELEWATIOM (VAT - T ) 138 - P ) T - 34 m)
- oo | 11500 RPM | [ 118500 RPM | [ 11500 AP || | FaN oo | 10500 RPM | | 10500 RPM | | 10,600 RPM |
iy commron | 13780 RPM | | 14280 RPM | | 1aTsorem || | ki comemes | 14000 RPM | | 14 7someM | | 15800 RPM |
NPT PER BURMER NPT PER BURMER

10,376 BTU 10,250 BTU 9.750 BTU 10,500 BTU 10,375 BTU 9,875 BTU
BRspn Pan doown | | “awwn || fmsoeean | "owwm” | | Mo | | @i
PRESSURE SWITCH PRESSURE SWITCH
wenswereonoe | "ol || Carare | | avere || |mmemmgeveomce | °GRNT | | CahAT | | Careem
s [ M j===< I H 1
APPAREIL FIXE POUR APPARER FIXE POUR

AFFU BELOW RATING PLATE / APPOSER AU-DESSOUS DE LA PLADUE S3GMALETMIUE ASQE01A_ REWV
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Rozdziat 1 Informacje ogdlne

Uwaga: Konwersja musi zostac przeprowadzona przez wykwalifikowanego technika przy uzyciu jednego z ponizszych zatwierdzonych zestawdw.
ZESTAWY DO KONWERSJI RODZAJU GAZU ZATWIERDZONE PRZEZ CSA | Z OZNAKOWANIEM CE
ZESTAW DO KONWERSJI NR 4604449
DLA WSZYSTKICH URZADZEN ZATWIERDZONYCH PRZEZ CSA | Z OZNAKOWANIEM CE

ZESTAW TEN JEST UZYWANY DO KONWERSJI URZADZEN ZATWIERDZONYCH PRZEZ CSA Z PROPANU NA BUTAN/LPG ORAZ URZADZEN
Z OZNAKOWANIEM CE Z G31 NA G30 | ODWROTNIE, NIEZALEZNIE OD ROZMIARU. ZESTAW ZAWIERA NASTEPUJACE ELEMENTY:

NR CZESCI OPIS LICZBA
4601828 ETYKIETA - RODZAJ GAZU PRO/G31 6
4604013 ETYKIETA — RODZAJE GAZU BUTAN (G30), LPG (G30/31) 6
4604457 ETYKIETA - DEKLARACJA KONWERSJI, MG/XPG 1
4604460 ETYKIETA - ZESTAW DO KONWERSJI PRO/G31 NA LPG/G31 | ODWROTNIE (WSZYSTKIE ROZMIARY) 1
4604461 INSTRUKCJE — KONWERSJA PRO/G31 NA LPG/G30 | ODWROTNIE, MG/XPG 1

ZESTAW DO KONWERSJI NR 4604450
DLA WSZYSTKICH URZADZEN ZATWIERDZONYCH PRZEZ CSA | Z OZNAKOWANIEM CE

ZESTAW TEN StUZY DO KONWERSJI URZADZEN Z GAZU ZIEMNEGO (G20, G25, G25,3, 13A) NA PROPAN (G31) LUB BUTAN/LPG (G30) NIEZALEZNIE OD WIELKOSCI.
ZESTAW ZAWIERA NASTEPUJACE ELEMENTY:

NR CZESCI OPIS LICZBA
4601828 ETYKIETA - RODZAJ GAZU PRO/G31 6
4604013 ETYKIETA - RODZAJE GAZU BUTAN (G30), LPG (G30/31) 6
4602998 ETYKIETA - ROZMIAR DYSZY 1,3 MM 6
4602858 ZkACZE DO DYSZY 1,3 MM 6
4604457 ETYKIETA — DEKLARACJA KONWERSJI, MG/XPG 1
4604462 ETYKIETA - ZESTAW DO KONWERSJI Z GAZU ZIEMNEGO NA PROPAN LUB BUTAN/LPG (WSZYSTKIE ROZMIARY) 1
4604463 INSTRUKCJE — KONWERSJA GAZU ZIEMNEGO NA PROPAN LUB BUTAN/LPG, MG/XPG 1

ZESTAW DO KONWERSJI NR 4604451
DLA WSZYSTKICH URZADZEN ZATWIERDZONYCH PRZEZ CSA | Z OZNAKOWANIEM CE

ZESTAW TEN JEST UZYWANY DO KONWERSJI URZADZEN Z PROPANU (G31) LUB BUTANU/LPG (G30, G30/31) NA GAZ ZIEMNY (G20, G25, G25,3, 13A)
NIEZALEZNIE OD WIELKOSCI. ZESTAW ZAWIERA NASTEPUJACE ELEMENTY:

NR CZESCI OPIS LICZBA
4601808 ETYKIETA - RODZAJ GAZU: GAZ ZIEMNY/G20 6
4601827 ETYKIETA - RODZAJ GAZU: JAPONSKI 13A 6
4604135 ETYKIETA - RODZAJE GAZU: G25 LUB G25,3 6
4602999 ETYKIETA - ROZMIAR DYSZY NR 52 6
4602857 Zt ACZE DYSZY NR 52 6
4604457 ETYKIETA — DEKLARACJA KONWERSJI, MG/XPG 1
4604464 ETYKIETA - ZESTAW DO KONWERSJI PROPANU LUB BUTANU/LPG NA GAZ ZIEMNY (WSZYSTKIE ROZMIARY) 1
4604465 INSTRUKCJE - PRZELICZANIE PRO LUB BUTANU/LPG NA GAZ ZIEMNY, MG/XPG 1

ZESTAW DO KONWERSJI NR 4604448
DLA WSZYSTKICH URZADZEN Z OZNAKOWANIEM CE
TEN ZESTAW JEST UZYWANY DO KONWERSJI URZADZEN Z OZNAKOWANIEM CE Z G20 NA G25 | ODWROTNIE NIEZALEZNIE OD WIELKOSCI. ZESTAW ZAWIERA

NASTEPUJACE ELEMENTY:

NR CZESCI OPIS LICZBA
4604135 ETYKIETA - RODZAJE GAZU: G25 LUB G25,3 6
4601808 ETYKIETA - RODZAJ GAZU: GAZ ZIEMNY/G20 6
4604457 ETYKIETA — DEKLARACJA KONWERSJI, MG/XPG 1
4604458 ETYKIETA — ZESTAW DO KONWERSJI Z G20 NA G25 | ODWROTNIE (WSZYSTKIE ROZMIARY) 1

4604459 INSTRUKCJE - PRZELICZANIE G20 NA G25 | ODWROTNIE, MG/XPG 1
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Informacje ogdlne Rozdziat 1

USTAWIENIA GAZU NA DUZEJ WYSOKOSCI/SPECYFIKACJE DLA MODELI ZATWIERDZONYCH PRZEZ CSA
2
REGULACJA | PREDKOSC WENTYLATORA USTAWIENIA 'ZASILANIE/ ZAS"[JAR'\QZS’Z%&EW'TE/ Zi';'i‘fj'\/g& CISNIENIE ROZMIAR
WYSOKOSCI OBR/MIN PRZELACZNIKA CISNIENIA PALNIK £ADOWANIA | WTRYSKIWACZA
BTU tADOWANIA
RODZAJ GAZU
CALE St.WODY KOD BTU 12CALI | 24CALE | 36CALI CALESt. CALESt.
STOPY ZAPEON SPALANIE ZAMK/OTW. | KOLORU | URZADZENIA | GRILL | GRILL | GRILL WODY WODY NR mm
4501-7000 11500 13750 10375 20750 | 41500 | 62250
GAZZIEMNY 7001-9500 11500 14250 0157007 SZARY 10250 20500 | 41000 | 61500 7,0 40 2
9500-12000 11500 14750 9750 19500 | 39000 | 58500
4501-7000 10500 14000 10500 21000 | 42000 | 63000
PROPAN 100
7001-9500 10500 14750 0,15/0,07 SZARY 10375 20750 | 41500 | 62250 11,0 8,7 13
8,7
9500-12000 10500 15500 9875 19750 | 39500 | 59250
" ZASILANIE NA PALNIK W OPARCIU O SRODKOWA WARTOSC ZAKRESU WYSOKOSCI, > OBLICZONE W OPARCIU O ZASILANIE/PALNIK
USTAWIENIA GAZU NA DUZYCH WYSOKOSCIACH/SPECYFIKACJE DLA MODELIZ OZNAKOWANIEM CE
‘e CISNIENIE ;
REGULACJA | PREDKOSC WENTYLATORA USTAWIENIA ZASILANIE/ | ZASILANIE CALKOWITE/ ZASILAJACE CISNIENIE ROZMIAR
WYSOKOSCI OBR/MIN PRZELACZNIKA CISNIENIA PALNIK kw LADOWANIA | EADOWANIA [ WTRYSKIWACZA
RODZAJGAZU | GRUPA
CALESE.WODY | KOD 12CALI | 24 CALE | 36 CALI
METRY ZAPLON SPALANIE [ = orw. | KoLoRU kw i e e mBar mBar NR mm
1373-2134 11500 13750 3,04 64 1216 | 1824
GAZ é;EOMNY HE | 2135-2806 | 11500 14250 0157007 | s7ppy 3,00 64 | 1200 | 1800 100 52 | aen
2897-3658 11500 14750 2,86 64 11,44 17,6 | ZOB.TABELA
CISNIENIA
1373-2134 10500 14000 3,08 6,8 12,32 18,48 ZASILANIA
PROPAN G31 P 2135-289 10500 14750 0,15/0,07 SZARY 3,04 7,0 1216 | 1824 100 13
2897-3658 10500 15500 2,89 7,0 1156 | 1734
" ZASILANIE NA PALNIK W OPARCIU O SRODKOWA WARTOSC ZAKRESU WYSOKOSCI, 2 OBLICZONE W OPARCIU O ZASILANIE/PALNIK

Uwaga: Konwersja musi zostac przeprowadzona przez wykwalifikowanego technika przy uzyciu jednego z ponizszych zatwierdzonych zestawdw.

ZESTAW DO KONWERSJI NR 4604444

DLA WSZYSTKICH URZADZEN ZATWIERDZONYCH PRZEZ CSA

ZESTAW TEN StUZY DO KONWERSJI ZATWIERDZONYCH PRZEZ CSA URZADZEN INSTALOWANYCH NA STANDARDOWYCH WYSOKOSCIACH NA
URZADZENIA DO PRACY NA DUZYCH WYSOKOSCIACH.
ZESTAW TEN DOTYCZY WSZYSTKICH URZADZEN ZATWIERDZONYCH PRZEZ CSA DZIAtAJACYCH NA GAZ ZIEMNY | PROPAN NIEZALEZNIE OD ROZMIARU.
ZESTAW ZAWIERA NASTEPUJACE ELEMENTY:

NR CZESCI OPIS LICZBA
4604014 ETYKIETA - DUZA WYSOKOSC (4501-12000 STOP) 1
4602121 ETYKIETA - DEKLARACJA WYSOKOSCI MG/XPG 1
4604452 INSTRUKCJE - KONWERSJA ZE STANDAROWEJ NA DUZA WYSOKOSC MG/XPG 1
4604453 ETYKIETA - ZESTAW DO KONWERSJI ZE STANDAROWEJ NA DUZA WYSOKOSC :

URZADZENIA ZIEM/PRO CSA
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Rozdziat 1 Informacje ogdlne

ZESTAW DO KONWERSJI NR 4604445
DLA WSZYSTKICH 12-CALOWYCH URZADZEN Z OZNAKOWANIEM CE

TEN ZESTAW SEUZY DO KONWERSJI URZADZEN 12-CALOWYCH Z ONAKOWANIEM CE INSTALOWANYCH NA STANDARDOWYCH WYSOKOSCIACH NA URZADZENIA
DO PRACY NA DUZYCH WYSOKOSCIACH. ZESTAW DOTYCZY TYLKO GRILLOW 12-CALOWYCH DZIAtAJACYCH NA GAZ ZIEMNY G20 | GAZ PROPANOWY G31.
ZESTAW ZAWIERA NASTEPUJACE ELEMENTY:

NR CZESCI OPIS LICZBA
4604014 ETYKIETA — DUZA WYSOKOSC (4501-12000 STOP) 1
4602121 ETYKIETA — DEKLARACJA WYSOKOSCI MG/XPG 1
4604452 INSTRUKCJE — KONWERSJA ZE STANDAROWEJ NA DUZA WYSOKOSC MG/XPG 1
4604454 ETYKIETA — ZESTAW DO KONWERSJI ZE STANDAROWEJ NA DUZA WYSOKOSC URZADZENIA :

ZIEM/PRO CSA
4601976 ZESPOL WYEACZNIKA CISNIENIOWEGO, SZARA PLYTKA DRUKOWANA, PR 0,15 St. WODY 2

ZESTAW DO KONWERSJI NR 4604446
DLA WSZYSTKICH 24-CALOWYCH URZADZEN Z OZNAKOWANIEM CE

TEN ZESTAW JEST UZYWANY DO KONWERSJI 24-CALOWYCH URZADZEN DO PRACY NA STANDARDOWEJ WYSOKOSCI Z OZNAKOWANIEM CE NA
URZADZENIA DO PRACY NA DUZEJ WYSOKOSCI. ZESTAW DOTYCZY TYLKO GRILLOW 24-CALOWYCH, DZIALAJACYCH NA GAZ ZIEMNY G20 | GAZ
PROPANOWY G31. ZESTAW ZAWIERA NASTEPUJACE ELEMENTY:

NR CZESCI OPIS LICZBA
4604014 ETYKIETA - DUZA WYSOKOSC (4501-12000 STOP) 1
4602121 ETYKIETA — DEKLARACJA WYSOKOSCI MG/XPG 1
4604452 INSTRUKCJE — KONWERSJA ZE STANDAROWEJ NA DUZA WYSOKOSC MG/XPG 1

ETYKIETA — ZESTAW DO KONWERSJI URZADZEN DO PRACY NA STANDARDOWE)
4604455 WYSOKOSCI Z OZNAKOWANIEM CE NA URZADZENIA DO PRACY NA DUZE)J 1
WYSOKOSCI, G20/G31, URZADZENIA 24-CALOWE
4601976 ZESPOL WYLACZNIKA CISNIENIOWEGO, SZARA PLYTKA DRUKOWANA, PR 0,15 St. WODY 4

ZESTAW DO KONWERSJI NR 4604447
DLA WSZYSTKICH 36-CALOWYCH URZADZEN Z OZNAKOWANIEM CE

TEN ZESTAW JEST UZYWANY DO KONWERSJI 36-CALOWYCH URZADZEN DO PRACY NA STANDARDOWEJ WYSOKOSCI Z OZNAKOWANIEM CE NA
URZADZENIA DO PRACY NA DUZEJ WYSOKOSCI. ZESTAW DOTYCZY TYLKO GRILLOW 36-CALOWYCH, DZIALAJACYCH NA GAZ ZIEMNY G20 | GAZ
PROPANOWY G31. ZESTAW ZAWIERA NASTEPUJACE ELEMENTY:

NR CZESCI OPIS LICZBA
4604014 ETYKIETA - DUZA WYSOKOSC (450112000 STOP) 1
4602121 ETYKIETA - DEKLARACJA WYSOKOSCI MG/XPG 1
4604452 INSTRUKCJE — KONWERSJA ZE STANDAROWEJ NA DUZA WYSOKOSC MG/XPG 1
4604455 ETYKIETA — ZESTAW DO KONWERSJI STANDARDOWEJ WYSOKOSCI NA DUZA :

WYSOKOSC, G20/G31, URZADZENIA CE 36-CALOWE
4601976 ZESPOL WYLACZNIKA CISNIENIOWEGO, SZARA PLYTKA DRUKOWANA, PR 0,15 St. WODY 6
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Instalacja
Wyjmowanie grilla z drewnianej skrzyni.
A 4. Zdjac¢ i wyrzuci¢ drewniane klocki przytwierdzone
o skrzyni przy pomocy tomu blokujacego przednie
Uwaga do skrzyni tomu blokuj dni

Aby bezpiecznie wyja¢ urzadzenie ze skrzyni, postepuj kotka urzadzenia.
zqupie z'poni_zszymi instru kcjam_i. Urzqdzenie j,es thardzo 5. Przeciag¢ i wyrzuci¢ boczne tasmy mocujace urzadzenie
ciezkie! Uzywaj srodkéw ochrony indywidualnej! do skrzyni. Nie rusza¢ srodkowej tasmy.

1. Opakowanie sktada sie
Wymagane narzedzia z pudta kartonowego 6. Zdjac¢ i wyrzuci¢ metalowy wspornik przymocowany do
u gory i drewnianej palety. tylnych kotek za pomoca srubokreta krzyzakowego (PH2).

2. Przecig¢ tasmy i zdjac 3. Wyja¢ dodatkowe pudetka
kartonowe pudto kartonowe i ustawic¢ z boku
przykrywajace urzadzenie. lub z tytu urzadzenia.

Usunigto tasmy

bocme S /\ UWAGA

UPEWNLUJ SIE, ZE HAMULCE NA PRZEDNICH KOLKACH
SA ZWOLNIONE podczas zdejmowania grilla z palety.

7. Odblokuj hamulce na przednich kétkach i popchnij
urzadzenie do przodu tak, by zjechato z palety. Ostroznie
popychaj urzadzenie i kieruj nim tak, by potoczyto sie prosto.
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/\ UWAGA

PRZESUWAC G"RI LLZA .
8. Przy pomocy srubokreta krzyzakowego (PH2) zdejmij i wyrzu¢ POMOCA PRZEDNIEGO DRAZKA DRAZKA W KSZTALCIE U DO MATERIALU

drewniane klocki przymocowane do bokéw urzadzenia ZAPOBIEGAJACEGO PRZYWIERANIU.

9. Zamontowac cztery (4) Sruby
ramieniowe w panelach
bocznych urzadzenia.

NIE PRZESUWAC GRILLA ZA
NIE CIAGNAC GRILLA ZA PRZEWOD. POMOCA PEYTY LUB RAMIENIA.

USUNACTASME
'; *Ip’g:f(f:g: 11. Postepowac wedtug powyzszej instrukgji przy
i wszystkich modelach grilla.

10. Kiedy urzadzenie znajduje sie na wasciwym miejscu
w kuchni, przecia¢ i wyrzucic¢ srodkowa tasme
przytrzymujaca ptyte gérng oraz niebieskie podktadki.
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Transportowanie grilla do jego lokalizacji

Przy transportowaniu nowego grilla do kuchni nalezy spetni¢
kilka kryteriow.

Przed podjeciem jakichkolwiek krokéw nalezy najpierw
zaplanowac czynnosci. Pozwoli to zmniejszy¢ ryzyko
wystapienia probleméw podczas przenoszenia grilla.

Nalezy zrozumie¢ dziatanie mechanizmu hamulcéw
kotek samonastawnych, aby moc je zataczac i zwalniaé
w odpowiednim momencie.

Podczas transportu ptyty gérne musza by¢ opuszczone.
Nalezy dostosowac predkos¢ przenoszenia do warunkow.

Jezeli na pochylniach lub pochytosciach wystapia problemy
ze stabilnoscia, nalezy skreca¢ w dot pochytosci a nie w gére.

Grill nalezy pcha¢/ciggna¢ w linii prostej za uchwyt do
wieszania recznikdw, réwniez na niewielkiej pochytosci.

Nie pcha¢/nie ciagnac grilla po skosie pochytosci.
Nie pchad/nie ciagnac grilla za przewody lub ramie
ptyty gornej.

Model z jedna (1) ptyta gorna jest wezszy,
nalezy zachowac szczegdlna ostroznosé
na pochytosciach i pochylniach.

Jezeli nachylenie pochytosci lub

pochylni przekracza £100, istnieje
ryzyko przewrécenia sie grilla. Nalezy
poprosi¢ o pomoc inne osoby i stosowac
odpowiednie techniki transportowania grilla.

Miejsce instalacji
Lokalizacja wybrana do umieszczenia grilla musi spetniac

nastepujace kryteria. Jezeli ktérekolwiek z kryteriéw nie
zostanie spetnione, nalezy wybrac inng lokalizacje.

.

Podtoze MUSI by¢ poziome i by¢ w stanie wytrzymac
ciezar sprzetu:

Grill 3-ptytowy - 362,9 kg / 800 funtéw (442,3 kg /
975 funtéw przy petnym zatadowaniu).

Grill 2-ptytowy — 226,8 kg / 500 funtéw (283,5 kg /
625 funtéw przy petnym zatadowaniu).

Grill 1-ptytowy — 192,8 kg / 425 funtéw (249,5 kg /
550 funtow przy petnym zatadowaniu).

Miejsce MUSI by¢ wolne od materiatéw tatwopalnych.

Urzadzenie MUSI by¢ wypoziomowane w kierunkach
od lewej do prawej i od przodu do tytu.

Urzadzenie nalezy ustawic tak, aby nie mogto sie
przewrdci¢ lub przesunad.

Temperatura powietrza musi wynosi¢ co najmniej 40°F
(4,4°C) i nie wiecej niz 110°F (43,3°C).

Wiasciwy doptyw powietrza (wentylacja) jest WYMAGANY
I KRYTYCZNY dla bezpiecznej i wydajnej pracy. Nalezy
zastosowac sie do schematu z wymaganymi odstepami.

Nie nalezy blokowa¢ przeptywu powietrza do wentylacji.
Nalezy upewnic¢ sie, czy otwory wentylacyjne nie sa
zablokowane.

Miejsce instalacji nie moze znajdowac sie w poblizu
urzadzen generujacych ciepto (bojleréw, zmywarek itp.)

lub w bezposrednim swietle stonecznym; musi by¢ takze
zapewniona chroniona przed dziataniem warunkéw
atmosferycznych.

Nie nalezy instalowac urzadzenia bezposrednio nad
odptywem. Para unoszaca sie z odptywu ma negatywny
wptyw na dziatanie urzadzenia, cyrkulacje powietrza, moze
takze uszkodzi¢ podzespoty elektryczne i elektroniczne.

Nie wolno przechowywac¢ niczego na urzadzeniu.

Wymagane odstepy

Szczegodtowe informacje mozna znalez¢ w rozdziale 1,
w czesci poswieconej specyfikacji wymiarowej urzadzen.

Poziomowanie

Prawidtowe wypoziomowanie grilla pozwala zapobiec
wypaczaniu sie ptyty grilla i zapewnia optymalne warunki
gotowania. Nalezy umiesci¢ urzadzenie pod wyciggiem

w jego normalnej pozycji roboczej.

Nalezy wyregulowac pozycje urzadzenia obracajac trzpienie
kétek samonastawnych w prawo w celu podniesienia
urzadzenia oraz w lewo, w celu ich opuszczenia.

Kotka nalezy tak wyregulowa¢, aby ptyta grzewcza
grilla byta ustawiona poziomo i na whasciwej wysokosci.
Wszystkie kétka mozna regulowac.

Grill musi zosta¢ wypoziomowany w kierunkach od przodu
do tytu, od prawej do lewej i po przekatnej. Poziomowanie
nalezy wykona¢, gdy grill zostanie ustawiony pod
wyciggiem w docelowym potozeniu roboczym.

Nalezy mocno dokreci¢ nakretki zabezpieczajace na
kazdym z trzpieni kétek samonastawnych tak, aby
zostaty docisniete do spodu urzadzenia.

Gdy grill jest na swoim miejscu, nalezy zablokowa¢ przednie
kotka samonastawne, aby zapobiec jego poruszeniu sie.

Nalezy zablokowac ruch wychylny kétek, aby umozliwic
przemieszczanie urzadzenia w prostej linii podczas
czyszczenia.

Wymagania dotyczace okapu wyciaggowego

Urzadzenie nalezy zamontowac pod okapem wyciggowym.

2. Okap wyciagu musi siegac za otwory wylotowe i spetniac

nastepujace wymagania:

A. Okap musi mie¢ takag wielko$¢, aby mégt obstuzy¢
taczne wymagania wentylacyjne wszystkich
umieszczanych pod nim urzadzen.

B. Jezeli nie mozna uzy¢ dotychczasowego wyciagu,
nalezy nad urzadzeniami wykona¢ nowy wyciag.

C. Podczas okreslania wielkosci okapu wyciggu nalezy
uwzgledni¢ wymagane odstepy.

W celu uzyskanie dodatkowych informacji patrz Regulacja
wysokosci okapu w rozdziale 3.

UWAGA: Gdy urzadzenie pracuje, nalezy ZAWSZE wtgczac
wyciag, aby zapobiec skraplaniu sie pary wodnej w urzadzeniu.

28
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Okap
wyciggowy

MIN. 1,00 CAL
[254MM]

Odstep ptyty grzewczej od okapu

Ustawienie

Urzadzenie jest bardzo ciezkie i do jego podniesienia i ustawienia
konieczne moze by¢ uzycie urzadzerh mechanicznych.

Urzadzenie jest przeznaczone do zamontowania na gtadkiej
i poziomej podtodze zdolnej wytrzymad mase w petni
obcigzonego urzadzenia.

Urzadzenie posiada zamontowane kétka samonastawne,
dzieki ktébrym mozna fatwiej je przemiesci¢ w celu czyszczenia
i serwisowania. Grill nalezy pchac lub ciagna¢ z zachowaniem
ostroznosci, aby go nie przewrdcic.

Urzadzenia wyposazone w kotka samonastawne

Urzadzenie jest wysytane z zamocowanymi kotkami
samonastawnymi. Wypoziomowanie urzadzenia moze jednak
wymagac regulacji. Przednie i tylne koétka sa requlowane

i wyposazone w zawleczki blokujace obrét, natomiast
hamulce sa tylko na kétkach przednich.

Firma Garland zaleca, aby zamontowac tar\cuchy/linki ograniczajace
biegnace od podtogi/sciany do tylnej $cianki urzadzenia. Te
elementy maja na celu ograniczenie przemieszczania sie urzadzenia
i zapobieganie uszkodzeniu przewodéw gazowych.

PRZEDNIE KOLKO
SAMONASTAWNE

TYLNE KOLKO
SAMONASTAWNE

Procedura regulacji kotek samonastawnych

1. Poprzez nacisniecie zielonego
przycisku upewnic sie, ze
ptyta jest w pozycji dolnej.

Zielone
$wiatetko
informuje

o wigczonym
zasilaniu grilla

2. Uzywajac gtdwnego
przetacznika zasilania,
wyftaczy¢ zasilanie.

Uzycie podnosnika utatwi regulacje kotek, zwtaszcza jedli
urzadzenie jest nowe i kdtka wymagaja znacznej reguladji.

3. Umiesci¢ podnosnik pod ramg
grilla z boku urzadzenia miedzy
kétkami samonastawnymi i
podnies¢ grillo 3 do 5 cali. =

4. Uwaga: tylko w przypadku
urzadzenia pojedynczego
podnosnik powinien by¢
umieszczony z przodu i/lub
z tytu pomiedzy kotkami,
poniewaz moze sie ono
przewrdci¢, jesli bedzie
podnoszone z boku.

Ostrzezenie: Podnosnika uzywac tylko na stabilnej, poziomej
powierzchni, takiej jak betonowa podtoga. W przypadku
podtogi z glazurg zaleca sie podtozenie pod podnosnik
drewnianej ptyty, aby unikna¢ pekniecia ptytki.

Uwaga: Zeberka chtodzace ptytke SSR wystaja z dolnej czesci
obudowy. Nalezy pamieta¢, aby umiesci¢ podnosnik pod
rama urzadzenia, a nie w obszarze zeberek chtodzacych.

Min.
wysokos¢
robocza
29,875 cala
[759 mm]

? ﬁ
Maks. { :

wysokos¢
robocza

35,563 cala
[903 mm]

Min.
wysokos¢
ociekacza

ttuszczu
5,996 cala
[152 mm]

Maks.
wysokos¢
ociekacza

tluszczu
11,684 cala
[297 mm]

MIN. J Maks.
Przeswit L Przeswit
3,130 cala 8,828 cala

[80 mm] [224 mm]
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5. Zmierzy¢ odlegtos¢ od podtogi do powierzchni do
smazenia. W oparciu o tg wysokos$¢ nalezy obliczy¢ o ile
cali wycofac kazde z kétek samonastawnych od grilla.

Przyktad: jesli pomiar od podtogi do powierzchni do
smazenia wynosi 30 cali, a powierzchnia do smazenia
powinna znajdowac sie na wysokosci 32 cali, nalezy
wyciggnac¢ kotka samonastawne o 2 cale.

10. Na gérnej czesci grilla umiesci¢ poziomice, aby dokona¢
poprawek powierzchni w pionie i poziomie.

Wysokos¢
Typ okapu McDonald’s d%o;:iilelgzvclz::iia
(cale)
Uniwersalny okap - tylko grill 33
Uniwersalny okap —taczony grill + smazalnica 31
Okap GSC 30
Okap GG 30
Okap serii 92 30
Seria 80/ Klasa A 30

Dla restauracji McDonald's wysokos¢ powierzchni smazenia

nalezy dostosowac do rodzaju okapu w pomieszczeniu, 1.

w ktérym ustawiany/montowany jest grill (patrz tabela powyzej).

RAMA GRILLA i

6. Obroci¢ gwintowany trzon
kotka samonastawnego

Przemiescic przeciwnakretke na gérng czes¢, ale

jeszcze jej nie dokrecad. Jesli grill nie jest wyréwnany,
ostroznie wtozy¢ szczypce nastawne w dolng cze$¢
gwintowanego trzpienia i przekreci¢ go w prawo lub

w lewo, aby zwiekszy¢/zmniejszy¢ wysokos¢ grilla, celem

do wybranej wysokosci.
Regulowa¢ w odstepach
co 2 cale, aby nie dopusci¢
do zachwiania urzadzenia.

7.  Wyregulowac dwa przednie
kotka samonastawne do
pozycji podnosnika.

odpowiedniego wypoziomowania wzgledem poziomicy.

12.

Nalezy zwrécic
uwage na czerwone
oznaczenie na
gwintowanym

Czerwony znakﬁ
(L1

na trzpieniu
NIE MOZE
by¢ widoczny

Nakretki

Wyprostowac koto tak, jak pokazano na powyzszym
rysunku, a nastepnie zablokowac ruch obrotowy zawleczka.
Po zablokowaniu ruchu moze by¢ konieczna niewielka
regulacja, celem wyréwnania kétek samonastawnych

z przodu i z tytu przy zatozonej zawleczce.

trzpieniu kétka
samonastawnego.
Czerwony znak
wskazuje maksymalne
poziom wykrecenia
kétek i nie moze byc
widoczny po regulagji,
przed dokreceniem
przeciwnakretki.

zabezpieczajace
kotek
samonastawnych

TYLNE KOLKO
SAMONASTAWNE BEZ HAMULCA

PRZEDNIE KOLKO SAMONASTAWNE
ZHAMULCEM

8. Kiedy wszystkie kotka samonastawne sg na tej samej
wysokosci, usung¢ podnosnik i WLACZYC zasilanie
uzywajac gtéwnego przefacznika.

ZAWLECZKI POLACZENIA OBROTOWEGO

POZYCJA ODBLOKOWANIA

POZYCJA BLOKOWANIA
ZAWLECZKI POLACZENIA OBROTOWEGO

9. Plyta automatycznie sie
podniesie. W przeciwnym
wypadku, wcisngc zielony
przycisk, aby unies¢ ptyte.

30
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13. Dokreci¢ przeciwnakretke,
aby zablokowac kétka
samonastawne. Te czynnos¢
nalezy wykonac uzywajac
2 kluczy, aby upewnic sig, ze
wyréwnanie kétka nastawnego
pozostanie proste.

WAZNE PUNKTY DO ZAPAMIETANIA

a. 100-procentowe wypoziomowanie grilla moze nie
by¢ mozliwe, ale istotne jest to, aby zrobi¢ to mozliwie
najdoktadniej. Grill nie moze sie kotysac.

b. Wazne jest pozostawienie blokady ruchu obrotowego
w postaci zawleczki. Dzieki temu urzadzenie mozna tatwo
wysuna¢ podczas czyszczenia obszaru za grillem i tatwo
wsuna¢ z powrotem na miejsce po zakonczeniu czyszczenia.

c. Kétek samonastawnych nie wolno my¢ cisnieniowo ani
parowo. Do czyszczenia uzy¢ Srodka odttuszczajacego
w sprayu i szmatki/recznika.

d. Nie przykreca¢ nakretki powyzej kétka samonastawnego.

NIE DOKRECAC TEJ NAKRETKI -
JEST ONA PRZEZNACZONA
TYLKO DO ZESPOLU

KOLKA OBROTOWEGO.

N

e.  Wigczy¢ hamulce wszystkich kétek samonastawnych, gdy
grill jest ustawiony w wyznaczonym miejscu (zaparkowany).

f.  Zamontowac¢ mocowanie uktadu stabilizacji grilla (tylko
modele 1-ptytowe).

g. Nalezy zapewni¢ odstep co najmniej 1 cala miedzy
wyciggiem a ramieniem ptyty grzewczej w najwyzszej
pozycji. W celu uzyskanie dodatkowych informacji patrz
Regulacja wysokosci okapu w rozdziale 3.

Mocowanie uktadu stabilizacji grilla (tylko modele 1-pltytowe)

System stabilizacji ma za zadanie zapobiegac przewréceniu
sie grilla przy przechyleniu od 0° do 15° stopni w kierunku
prostopadtym do przodu urzadzenia.

1. Nalezy wykonac¢ i ukonczy¢ opisang powyzej procedure
regulacji kétek samonastawnych.

2. Opuszczac podpory stabilizujace (tacznie cztery (4) podpory
po bokach paneli bocznych), az podpory dotkng podtogi.

3. Unie$¢ kazda podpore 0 0,25 cala (6,4 mm) ponad
podtoge i unieruchomi¢ za pomoca sruby z boku
kazdej podpory w sposéb pokazany ponizej.

Zablokuj podpory dokrecajqc $ruby tgcznie
cztery (4) Sruby

° Podpora  °
stabilizujgca
) Podpora
USTAWIC °sta bilizujqco\‘H
NA 0,25 °©
CALA [6,4 MM]

UWAGA: NIEWOLNO W ZADNYM WYPADKU DEMONTOWAC
UKLADU STABILIZUJACEGO GRILLA.

Usuniecie folii zabezpieczajacej z powierzchni ze

stali nierdzewnej.

Usuniecie tej folii jest jedna z czynnosci, ktére nalezy wykonac
po ustawieniu grilla na swoim miejscu. Folia pokrywa zaréwno
podzespoty wewnetrzne jak i zewnetrzne (na przykfad panele
boczne, ptyte przeciwrozpryskowa) i nalezy ja usunaé przed
wiaczeniem grilla.

1. Podwazy¢ skrobakiem
z tworzywa folie
z powierzchni ze
stali nierdzewne;j.

2. Chwycic i delikatnie
odciggnac folie od
powierzchni ze stali
nierdzewnej.

Przechowywanie tymczasowe

Sposéb zabezpieczenia przez firme Garland zapewnia
ochrone w normalnych warunkach wystarczajaca do
transportu i przechowywania. W przypadku przechowywania
w poblizu stonej wody, w obszarze tropikalnym lub innych
niekorzystnych warunkach grill moze wymagac¢ dodatkowe;j
ochrony. W razie wystapienia tych warunkéw nalezy
natychmiast skontaktowac sie z firma Garland.

Wymagania dotyczace przytacza gazowego

Podtaczenie nalezy wykonac z uzyciem ztacza gazu
dofaczonego do grilla lub innego zatwierdzonego ztacza.
Szybkozlacze i zawodr odciecia gazu wymagaja zamontowania
w kierunku wskazanym na ich zewnetrznych korpusach.

UWAGA: Podczas sprawdzania cisnienia gazu nalezy
upewnic sie, ze pozostate urzadzenia podtaczone do
instalacji gazowej sa wiaczone.

« Urzadzenie i jego indywidualny zawér odcinajacy musza
by¢ odigczone od zasilajacej instalacji gazowej podczas
testowania instalacji ciSnieniem powyzej 1/2 PSIG (3,45 kPa).
Nalezy zapewni¢ odpowiedni odstep umozliwiajacy
serwisowanie i prawidtowg prace.

W przypadku uzycia elastycznego weza gazowego nalezy
zainstalowac urzadzenie ograniczajace.
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Wymogi przepisow krajowych

Rodzaj gazu, do ktérego skonfigurowane jest urzadzenie,
jest wybity na tabliczce znamionowej zamocowanej

w lewym dolnym rogu panelu. Grill nalezy podtgcza¢
tylko do zrédta gazu takiego, jak wybity na tabliczce.

Dla zapewnienia bezpiecznej i wydajnej pracy, instalacja
musi by¢ wykonana zgodnie z wymaganiami krajowego
kodeksu dot. paliw gazowych (National Fuel Gas Code)
ANSI Z223.1-1998 lub jego najnowszej edycji, przepiséw
NFPA nr 54 w najnowszej wersji oraz krajowego kodeksu
elektrycznego (National Electrical Code) ANSI/NFPA
70-1990 lub najnowszej wersji i/lub lokalnych przepiséw.
Na terenie Kanady instalacja musi by¢ wykonana zgodnie
z przepisami CSA B149.1 oraz lokalnymi przepisami

w stosownych przypadkach.

Na terenie Kanady podtaczenie do sieci elektrycznej
musi by¢ wykonane zgodnie ze stosownymi sekcjami
Kanadyjskiego kodeksu elektrycznego (Canadian
Electrical Code), C22.1 - 1990 w najnowszej wersji Norma
bezpieczenstwa instalacji, czes¢ 1 (,Safety Standard for
Installation, Part 1”) oraz przepisami C22.2 - Nr O-M 1982
W najnowszej wersji.

Obowiazki zaktadu instalujacego

Instalacja musi by¢ wykonana przy uzyciu zlacza
spetniajgcego wymagania normy Standard for Connectors
for Moveable Gas Appliances, ANSI Z21.69/CSA 6.16

i szybkozigcza roztaczajacego spetniajgcego wymagania
normy Standard for Quick Disconnects for Use with Gas
Fuel, ANSI Z21.41/CSA 6.9.

Przednie kétka samonastawne sa wyposazone w hamulce
ograniczajace ruch urzadzenia bez przyktadania naprezenia
na zfgcze lub szybkozigcze oraz instalacje rurowa.

Nalezy pamietaé: wymagany element odprezajacy
zamontowany jest do wspornika (znajdujacego sie pod
spodem, z przodu grilla, najblizej przytacza gazowego) i jesli
zachodzi koniecznos$¢ roztaczenia elementu odprezajacego,
nalezy pamieta¢ o ponownym jego podtaczeniu po
przywrdceniu urzadzenia w oryginalne potozenie.

SEUPEK =—

UCHWYT
ZAMOCOWAC DO ——
BETONOWEJ SCIANY
LUB StUPKA

LINA _
ZABEZPIECZAJACA

UNIERUCHOMIENIE

GRILLA ZA POMOCA
PRZEDNIEGO KOLKA
SAMONASTAWNEGO Z HAMULCEM

.Nalezy zapewni¢ odpowiedni odstep od otworéw
wentylacyjnych prowadzacych do komory spalania
w celu umozliwienia prawidtowego serwisowania”

Urzadzenie nie jest przeznaczone do montazu
w poblizu $cian palnych lub na palnym podtozu.

Upewnic sie, ze grill zostat zainstalowany przez
kompetentnego i przeszkolonego montera.

Zapewnic¢ dostep do mediéw, produktu i personelu.

Skontaktowac sie z miejscowym autoryzowanym centrum
serwisowym firmy Garland, aby ustali¢ date uruchomienia.

Wzia¢ udziat w uruchomieniu, aby mie¢ pewnos¢
skutecznego uruchomienia i zapoznac sie z urzadzeniem.

Przeprowad?zi¢ szkolenie personelu, aby zapewnic
maksymalne wykorzystanie grilla. Po zakoriczeniu instalacji
zgodnie z ponizszymi procedurami firma autoryzowana przez
producenta MUSI uruchomic¢ grill zgodnie z normami firmy
Garland Commercial Ranges dotyczacymi uruchamiania.

Procedura instalacji urzadzen mocujacych

Zamkna¢ gtoéwny zawér przewodu gazowego i odigczyé
urzadzenie do szybkiego odtaczania przewodu
gazowego przed nastepujaca instalacja.

Przymocowac wspornik do kotka rozporowego w $cianie.

Zlokalizowa¢ miejsce w ramie
z przodu grilla pod spodem,
aby umiescic srube oczkowa.
Miejsce musi znajdowac sie
najblizej przytacza gazowego

O== &

Grill gazowy z jedna (1) ptyta. Zdjac i wyrzucic¢ nylonowg
nakretke zabezpieczajacg ze sruby oczkowe;j. Przykreci¢
$rube oczkowa do skrzynki pod panelem przednim, nad
przytaczem przewodu gazowego (Rysunek A). Dokrecic¢
przeciwnakretke $ruby oczkowej, aby upewnic¢ sig, ze
znajduje sie na wtasciwym miejscu.

Grill gazowy z dwoma lub trzema (2 lub 3) ptytami.
Wsun Srube oczkowa przez otwér i umiesc nylonowa
przeciwnakretke na wewnetrznej ramie i mocno jg
dokredi¢ (Rysunek B).

' _ zamocowanie do $ciany

karabinczyk z
zamknigciem
sprezynowym
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6. Przymocowac jeden z hakéw sprezynowych do uchwytu
na $cianie, a drugi koniec do $ruby oczkowej (w grillu).
Ustawi¢ odpowiednia odlegtos¢ kabla (1) i dokre¢ oba
zaciski (2), aby zabezpieczy¢ kable.

7. Przetestowac linke mocujgca przesuwajac grill. Ruch
rusztu nie moze powodowac zadnych naprezen na
zkaczu lub urzadzeniu roztaczajacym lub zwigzanym
Z nim orurowaniu.

WIDOK Z BOKU

Rysunek A —jedna (1) ptyta

L Eearend = 0] ¢ < PRZOD
GRILLA
nakretka
zabezpieczajaca
z wkiadka

i / poliamidowg

Rysunek B — dwie lub trzy (2 lub 3) ptyty

Wyjmowanie torebek ze srodkiem osuszajacym

zgrilla

« Woreczki ze Srodkiem osuszajacym
powinny sie znajdowa¢ wewnatrz grilla
tylko na czas transportu i przechowywania
urzadzenia. Srodek osuszajacy ma za
zadanie zabezpieczenie podzespotow
elektronicznych poprzez kontrolowanie
poziomu wilgotnosci wewnatrz urzadzenia.

«  Zalecane przez firme Garland jest, aby woreczki
te pozostaty wewnatrz grilla podczas jego
przechowywania i gdy nie jest uzywany.

Wyjmowanie torebek ze srodkiem osuszajacym
zgrilla

1. Wylaczy¢ grill za pomoca
zielonego wytacznika zasilania.
(zielona lampka zgaszona)

l| informuje
| o wiaczonym
)| zasilaniu grilla

2. Uzywajac klucza nasadowego 5/16", wykreci¢ 5 Srub
z gérnego panelu tylnego. Sruby nalezy przechowywa¢
w bezpiecznym miejscu.

3. Uzywajac klucza nasadowego 5/16", wykrecié¢

4 $ruby z dolnego panelu tylnego. Przechowywac sruby
w bezpiecznym miejscu, uwazac na przewody i ztacza.
Wyjac i wyrzuci¢ woreczki ze srodkiem osuszajacym.

4. Zatozy¢ z powrotem pokrywe i przykreci¢ wkretami.

Przqucze gazowe i wymiary rur
Srednica instalacji gazowej ma istotne znaczenie. Jezeli jest
ona zbyt mata, nastapi spadek cisnienia przy rozgateziaczu
palnikéw. Spowoduje to powolng reakcje palnika i opdzniony
zapton. Instalacja doprowadzenia gazu powinna miec srednice
co najmniej 1-1/2 cala. Grill 2+1-ptytowy z pojedyncza rama
wymaga przytacza 3/4’, natomiast grill 1-ptytowy wymaga
przylacza 1/2" W przypadku grilla 2-ptytowego przytacze moze
mie¢ $rednice 1/2"lub 3/4".

Przed podtaczeniem nowego przewodu nalezy go
przedmuchaé w celu usuniecia ciat obcych. Czastki
te moga spowodowac niewtasciwe dziatanie grilla.

Jezeli uzywany jest srodek do zabezpieczania gwintéw,
nalezy natozy¢ niewielka jego ilos¢ tylko na gwinty
zewnetrzne. Nalezy stosowac srodek odporny na chemiczne
dziatanie gazéw pod niskim cisnieniem. Unika¢ naktadania
$rodka na dwa pierwsze zwoje gwintu, aby zapobiec
zatkaniu otwordéw palnika i zaworu regulacyjnego.

Poprosi¢ montera o sprawdzenie szczelnosci wszystkich
potaczen gazowych za pomoca wody z mydtem. Do
sprawdzania szczelnosci NIE UZYWAC zapatek, swieczek
ani innych zrédet zaptonu.

+  Przed podtaczeniem szybkoztaczy lub przewodéw do
instalacji gazowej budynku nalezy sprawdzi¢ na tabliczce
znamionowej whasciwy rodzaj gazu.

« W celu kontroli cisnienia na rozgateziaczu gazu znajduje sie
kréciec do pomiaru cisnienia doptywu gazu.

« W celu uzyskania informacji na temat zalecanego cisnienia
zasilania w zaleznosci od rodzaju gazu, nalezy zapoznac sie
z,Karta specyfikacji wejscia gazu”.

-« Cisnienie robocze gazu w palniku mozna sprawdzi¢ po stronie
wylotu zaworu gazowego w punkcie pomiaru cisnienia.

Aby uzyskac informacje na temat prawidtowego cisnienia
na rozgateziaczu palnika w zaleznosci od rodzaju gazu,
zapoznaj sie z,Karta specyfikacji wejscia gazu".
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Aby wyregulowac cisnienie w palniku,

a. odkrecic Srube
uszczelniajaca z kurka
cisnieniowego po
stronie wylotowej
Zaworu gazowego
i podtgczy¢é manometr.

Usungé pokrywke

b. zdja¢ pokrywe
uszczelniajaca na
regulatorze zaworu
gazowego

c. wiaczy¢ oba palniki w tej
linii i ustawic cisnienie,
obracajac $rube regulatora.

d. wytaczy¢ grill, wyja¢ manometr i ponownie zamontowacé
srube uszczelniajgcg na kurku cisnieniowym i regulatorze.

e. sprawdzi¢ szczelnos$¢ potaczenia.

f. ta procedura moze by¢ wykonywana wytacznie przez
wykwalifikowanego technika.

Cisnienie gazu powinno by¢ sprawdzane wytacznie przez
lokalne przedsiebiorstwo gazowe lub autoryzowany serwis.
Sprawdzi¢ wszystkie przewody rurowe i potaczenia

pod katem wyciekdéw gazu. Do tego celu nalezy uzyc
nasyconego roztworu mydta. Nigdy nie uzywac ptomienia.
Przed préba szczelnosci za pomoca roztworu mydta nalezy
zabezpieczy¢ podzespoty elektroniczne/ptyty, jedli znajduja
sie one w urzadzeniu.

Urzadzenie musi by¢ odciete od systemu przewodéw
gazowych poprzez zamkniecie jego indywidualnego
recznego zaworu odcinajacego podczas kazdej proby
cisnieniowej systemu przewoddw gazowych przy ci$nieniu
testowym réwnym lub wiekszym niz %2 psi (3,5 kPa).

Jedli znajduje sie on w zestawie, zamontowac szybko
odtaczany waz gazowy do ztaczki wlotowej na spodzie
grilla. Zdja¢ ostone przeciwpytowa zmufy zewnetrznej

i zatrzasna¢ szybkoztaczke na zespole weza gazowego

na mufie zewnetrznej.

SZYBKOZt ACZE POD SPODEM GRILLA

GIETKI PRZEWOD GAZU —\

[]

DOZRODLA
GAZU

(1

[}

\

FABRYCZNIE
ZAINSTALOWANY
OTWOR WLOTOWY
GAZU

INSTALOWANE FABRYCZNIE
ZtACZE MESKIE

]

__ PRZEPEYW
GAZU

(I

«  Upewnic sig, ze tuleja zatrzasneta sie catkowicie do
przodu na ograniczniku pierscieniowym.

«  Przy zamknietym recznym zaworze odcinajagcym
i odtaczonym od urzadzenia zespole weza gazowego
zainstalowac drugi koniec weza do zasilania gazem.
« Zatozy¢ etykiete przypominajaca o wytaczeniu
w sposob przedstawiony ponizej:

Instalacja skrzynki Snorkel

«  Wyciagna¢ skrzynke Snorkel i wkrety z kartonu.

«  Umiesci¢ skrzynke Snorkel na miejscu, jak pokazano
na ponizszym rysunku.

«  Zapomoca klucza nasadowego 5/16” zamocowac
i dokreci¢ 2 Sruby.

«  Nakazda linie nalezy zainstalowac¢ 2 skrzynki Snorkel.
Ponizszy rysunek przedstawia grill 1-ptytowy.

+  Wprazie potrzeby postepowac zgodnie z instrukcjami
montazu kolejnego gérnego tylnego komina.

SKRZYNKA TYPU
SNORKEL

0000nggg |
00000}
ono0nang

Uwaga: Tylko urzadzenia z oznakowaniem CE sg
dostarczane z przewodem kominowym.

34
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Przewéd kominowy

Garland oferuje fabrycznie standardowg skrzynke odprowadzania
spalin jako opcje, ale w przypadku grilli McDonald's jest ona
zazwyczaj dostarczana przez KES w zaleznosci od systemu okapu
wentylacyjnego zainstalowanego w restauracji. W przypadku
skrzynek kominowych dostarczanych przez firme Garland, nalezy
zapoznac sie z podrecznikiem zawierajgcym Liste czesci lub
skontaktowac sie z przedstawicielem firmy Garland. Informacje

na temat specyficznych skrzynek kominowych dla McDonald's
mozna znalez¢ w,Playbooku” lub skontaktowac sie z KES.

Instrukcja instalacji tylnego panelu u goéry
przewodu kominowego

Zatozy¢ przewdd kominowy z tytu grilla. Przewéd kominowy
musi zostac zainstalowany we wszystkich grillach gazowych.

3
(\ zespot przewodu
Tylna plyta kominowego
przeciw
rozpryskowa
ptyty grzewczej

Zatozy¢ zawinietg krawedz przewodu kominowego na
gorna krawedz ptyty przeciw rozpryskowej ptyty grzewczej

Wyjac zespo6t kominowy ze skrzynki
z akcesoriami

~

Dokreci¢ trzy sruby u dotu

— [ i
Tylny panel HHUUHH”HHHHH”“HHUMWH]I]I%‘IIIIIIHII

zespotu
goérnego

Poluzowac trzy sruby
o dwa obroty w lewo

{]

Instalacja zostata zakonczona.
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Przytacze elektryczne

A Uwaga

Przed przystapieniem do realizacji tej procedury nalezy odfaczyc zasilanie elektryczne urzadzenia.

«  Wszystkie urzadzenia elektryczne musza by¢ uziemione elektrycznie zgodnie z przepisami lokalnymi lub w razie ich braku
z najnowszym wydaniem krajowych przepiséw dotyczacych instalacji elektrycznych. Na tylnym panelu grilla znajduje sie schemat
elektryczny. Wasciwe napiecia sg podane na tabliczce znamionowej zamocowanej w lewym dolnym rogu prawego panelu.

«  Punkt wejscia dla przyfacza elektrycznego znajduje sie z tytu urzadzenia.
» Nie wolno odcina¢ ani usuwac¢ bolca uziemiajgcego wtyczki.
« Nalezy zadbac o zapewnienie odpowiedniego sposobu odtgczenia urzadzenia od zasilania.

« Zaleca sie, aby pozostawi¢ odpowiedni zapas przewodu elektrycznego umozliwiajacy odsuniecie urzadzenia przy czyszczeniu
lub konserwacji.

OPCJA MENNEKES 7 STYKOW

WLOT MENNEKES: 7 BIEGUNOW 6 godz. 3N~ 380/400/415V 50/60Hz

L3-BLOK ZACISKOW ZASILANIA
BLOK ZACISKOW ZASILANIA N —~ 5/ \— L2-BLOK ZACISKOW ZASILANIA

5 - BLOK ZACISKOW l = ® = \ L1-BLOK ZACISKOW ZASILANIA
@

STEROWANIA CZERWONY
S,
6 - BLOK ZACISKOW
STEROWANIA CZARNY — —  E-BLOK ZACISKOW ZASILANIA
Opcja Mennekes 7 stykow DO STYCZNIKA | SSRB
. | Obcigzalnos¢ | Podiaczone >
Wiot Styki docelowa do | § — L— .
s T g I ‘1 I <8
= - -
Grzatki grilla % \:\35: }) <§§
e j- ULLLH
= £ 2 B )
S| 380/400/415V o ( C (B e
= Blok zaciskéw N
| Patrz tabela S <
N L zasilania <
S obciazen,
> , L1,L2,L3N, z sLoK o oo
< aby uzyskac | ol zescow | o B 14 |& (2] (2] |5 | |-
™ informacje STEROWANIA 4 W 18| LE| 15| 13| 15| 5
Mennekes =~ o natezeniu |
7 stykow pradu
Gniazda 50/60 Hz
16 Adla & -
jednostek - N a3 = = W | Bhoiskow
1P Gniazda ZASILANIA
32Adla i
jednostek 2P
Cewka Blok zaciskéw |
© stycznika sterowania
w0 blokady 7 A - CZARNY | |
Maks. 415 VAC | CZERWONY I_
7 STYKOW MENNEKES
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Schemat bloku zaciskéw przylacza zasilania

1. Blok zaciskéw przytacza zasilania delta

%

v

&
, 2 .

Uwaga: upewnic

sie, ze na wszystkich
przewodach znajduje
sie wtyk zakonczenia

i jest zacisniety na koncu
kazdego przewodu.

2. Blok zaciskéw przyfacza zasilania WYE
Zakonczenie Kolor
L1 czarny
L2 czerwony
L3 niebieski
N biaty
E z6tty / zielony

MODELE POtACZEN WYE

ME 1P ME 2P(WEJCIE 1)
ME 3PX(WEJSCIE 1)
MG-IP MG-2P MG-3PX

ME-2P(2 WEJSCIA) ME-3PX(2 WEJSCIA)

MODELE POLACZEN DELTA
Jo1b 1625 16-30X ME-3PX
o000 O000ORO0N!
L1|L2|s Lili2lisl @] (Lol
@ 0
) I ) I ) I

i

i

ME—3PX(3 WEJSCIA)

N N

L1 L3
I~
N

L L3
~

L2
L~
N

1|L2
L~

NN

N N
L1[L2|L3 L L3
e =
|
i
L L3

L1L2
Y

L2
L
A
L2
N

1
1

o

@
[
-

I
-

I
o~

i
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Schemat bloku zaciskéw blokady zasilania

sterowania
WYE

Blok zaciskow
sterowania
Delta

KONWERSJA MODELI POLACZEN WYE BLOKADY

STATUS FABRYCZNIE ZAINSTALOWANY (BRAK BLOKADY)

KONWERSJA NA BLOKADE TYPU 3-PRZEWODOWEGO

—  UZIEMIENIE ZOLTY/ZIELONY— |

BIALY |
NIEBIESK
| | | BLOKADA
ZACISKOW
N BLOK
FILTR L1{L2[L3
EMC o
D
! ZASILANIE 3 FAZOWE
gt BLOK ZACISKOW
BLOK ZACISKOW R &
STEROWANIA

ZAINSTALOWANE PRZEWODY
PODLACZONE DO GRILLA
STYCZNIK STEROWNICZY |
GLOWNY WEACZNIK ZASILANIA

USUNAC WSZYSTKIE NIEBIESKIE | BIALE
PRZEWODY Z 3-FAZOWEGO BLOKU ZACISKOW
ZASILANIA [L3] | [N] PODLACZYC DO BLOKU

ZACISKOW BLOKADY
—  TERREJAUNEVERT  —
| BIALY
NIEBIESKI — |
! | BLOKADA
U zaciskow
N N BLOK
FILTR EMC L1L2
Y
D
| ZASILANIE 3 FAZOWE [ |
% § BLOK ZACISKOW u 5 3 PRZEWODY
BLOK ZACISKOW S 222 mlét\m
STEROWANIA §=q
7 N N I
" 6.3A[f16.34 ‘
L
. | —

———
< —CZARNY e )

ZAINSTALOWANE PRZEWODY
PODLACZONE DO GRILLA
STYCZNIK STEROWNICZY |
GLOWNY WEACZNIK ZASILANIA

OPCJE MODELI POLACZEN DELTA BLOKADY

BLOKAD OKAPUTYPU 5-PRZEWODOWEGO

BLOKAD OKAPU TYPU 3-PRZEWODOWEGO

BLOK ZACISKOW

STEROWANIA

N
o
!

< CZERWONY =d ) g ( == CZERWONY

e CZARNY et

by %

USA/KANADA/.. JAPONIA/.. BRAK BLOKADY
3FAZY NN
ZASILANIE
ZACISKOW L1 szLi
BLOK ()
UZIEMIENIE FABRYCZNIE INSTALOWANE PRZEWODY Z j_|“>
_ZOKTY/ZIELONY __ BLOKU ZACISKOW ZASILANIA Z g
r— — — 3-FAZOWEGO DO BLOK R
w ZACISKOW STEROWANIA g 2
é E g \ z
[ 2 : z \
8 @ =& N
L 7

BLOK ZACISKOW
STEROWANIA

BLOK ZACISKOW
STEROWANIA

T casmwonr—{ ) 7 (

ZAINSTALOWANE PRZEWODY
PODLACZONE DO GRILLA
STYCZNIK STEROWNICZY |
GLOWNY WEACZNIK ZASILANIA

ZAINSTALOWANE PRZEWODY
PODLACZONE DO GRILLA
STYCZNIK STEROWNICZY |
GLOWNY WEACZNIK ZASILANIA

ZAINSTALOWANE PRZEWODY
PODLACZONE DO GRILLA
STYCZNIK STEROWNICZY |
GLOWNY WEACZNIK ZASILANIA
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Procedura podtaczenia wersji z jednag
i dwoma plytami

Opisywane grille kontaktowe w wersji 1- i 2-ptytowej maja «  Uchwyt jest umieszczany w dolnej czesci panelu
mozliwos¢ potaczenia ze soba. Wazng cechga jest pofgczenie bocznego lewego lub prawego, zaleznie od wybranej
ich za pomoca uchwytéw tak, aby utworzyty jeden grill. Grill konfiguracji. Na ponizszej ilustracji przedstawiony
jednoptytowy mozna zaleznie od upodobarn zamocowa¢ do jest uchwyt mocowany do prawego panelu bocznego
prawej lub lewej strony grilla dwuptytowego. urzadzenia dwuptytowego.

«  Przed przystgpieniem do tgczenia grilléw nalezy
koniecznie do konca przeczytac instrukcje.

Uchwyt nalezy zamocowac zgodnie z ponizszymi
instrukcjami. Podczas taczenia nie nalezy przyktadac
do uchwytu palcéw ani dtoni.

=

. Ponizej przedstawione s3 czesci stuzace do taczenia Sworzen ,a" n”aIeZy wsunac l
grilléw ze sobg (skala nie zostata zachowana). w uchwyt,b’, a nastepnie
zabezpieczy¢ zawleczka. 6

s/

+  Przysunagc¢ uchwyt,c”do
uchwytu,b”i nasuna¢ go na sworzen.

a=F792: SWORZEN + ZAWLECZKA

b = 4600433: UCHWYT DO £ACZENIA URZADZEN &

¢ = 4600432: UCHWYT ODBIORCZY DO tACZENIA
URZADZEN

d = 4600417: WSUWANA TACA NA TLUSZCZ

SRODKOWA - WG
e = 8003128: SRUBA Z £B. KRZYZ. 10-24 X 1/2 CAL
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Instalacja

Rozdziat 2

«  Upewnic sig, ze uchwyty przednie i tylne sg tagczone
jednoczesnie.

« Umiesci¢ miedzy grillami wsuwana tace na ttuszcz,
ktéra potaczy grille ze soba. Przechyli¢ uchwyt.

+ Umiesci¢ miedzy grillami wsuwana tace na ttuszcz,
ktora potaczy grille ze soba. Przechyli¢ uchwyt.

Potaczenie z tytu

Wsuwana taca na ttuszcz (Srodkowa)

———
YV V4
—_ —¥
— 7
I ——— 7%
° T e

Przechyli¢ przedni uchwyt w goére. Nasuna¢ szczeline
tylnego uchwytu na sworzen. Uzywajac latarki upewnié
sie, ze obydwa sworznie sg dosuniete do konica.

%/ Polaczenie z przodu

\ v Wsuwana taca na tluszcz

N ‘l' Y

Potaczenie z tytu

Przechyli¢ przedni uchwyt w dét. Nasung¢ szczeline
przedniego uchwytu na sworzen. Uzywajac latarki
upewnic sie, ze obydwa przednie sworznie sg
dosuniete do konca.

Wsuna¢ tace na ttuszcz do samego konca.
Instalacja uchwytéw taczacych:

Uchwyt ze sworzniem jest mocowany do grilla
dwuptytowego, jak pokazano na ponizszym schemacie.

| Zamocowany
| do grilla
| jednoplytowego

Zamocowany
do grilla
dwuplytowego

Lista zasad bezpieczenstwa, o ktérych nalezy pamietac:

1. Nie nalezy przemieszczac grilla z uniesionymi ptytami gérnymi.
2. Nie wktadac palcéw ani dtoni do uchwytéw ani miedzy grille.
3. Grillem mozna manipulowac tylko za drazek na reczniki.

40
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Rozdziat 2

Instalacja

Zakladanie arkuszy materiatu zapobiegajacego
przywieraniu (wersja z kieszenia z tytu)

Aby uzyskac wtasciwg skuteczno$¢ gotowania, nalezy zadbac o
prawidtowe zamocowanie arkuszy materiatu zapobiegajacego
przywieraniu do ptyt gérnych.

Dy aceep
apobegaﬁcego \
.......

Lista elementow:

1. Klipsy do materiatu zapobiegajacego przywieraniu — uzy¢
trzech (3) na kazda ptyte gérna

2. Tylny zaczep arkusza materiatu zapobiegajacego
przywieraniu, uzy¢ jednego (1) na kazda ptyte gérna

3. Arkusz materiatu zapobiegajacego przywieraniu, uzy¢
jednego (1) na kazda ptyte gérna

Procedura zaktadania arkuszy materiatu zapobiegajacego

przywieraniu

4. Delikatnie pociggnac
arkusz materiatu
zapobiegajacego
przywieraniu w kierunku '
do przodu ptyty i owingc
arkusz wokoét przedniej ~
krawedzi ptyty i na pret
w ksztatcie litery U, po
czym przytrzymujac
przednia krawedz arkusza,
zatozyc klips blokujacy na
arkusz i wcisnac na pret.

5. Powtérzy¢ powyzsza

czynnos¢ dla obu bokéw bn)

arkusza materiatu
zapobiegajacego
przywieraniu.

1. Unies$¢ ptyte gérna
naciskajac zielony przycisk.

6. Sprawdzi¢ wyréwnanie
i naciggniecie materiatu
na gornej ptycie. W razie
potrzeby dokonac korekt.

2. Wsungc zaczep do
zawinietego konca
arkusza materiatu
zapobiegajacego
przywieraniu.

3. Zahaczy¢ pret zaczepu materiatu zapobiegajacego
przywieraniu o hak z tytu ptyty gérne;j.

Arkusze materiatu zapobiegajacego przywieraniu nalezy
wymieniag, kiedy:

+  Produkty przywieraja do materiatu.

«  Gromadzi sie osad ze spalenizny.

«  Arkusz sie przerwie.

- Powfoka materiatu arkusza ulega ztuszczaniu.

UCHWYT (TYLNA KRAWEDZ
PLYTY GORNEJ)

PLYTA
GORNA
ARKUSZ
MATERIALU

Nr czesci: GAR_IOM_4600921_Wer. 9
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Instalacja

Rozdziat 2

Procedura rozruchu

1-, 2- i 3-ptytowe grille firmy Garland sa objete fabrycznym
rozruchem bez dodatkowych optat. Przeprowadzenie
procedury rozruchu jest wymagane PRZED rozpoczeciem
obstugi urzadzenia. Obowiagzkiem uzytkownika koncowego
jest zaplanowanie uruchomienia w porozumieniu

z najblizszym serwisem autoryzowanym przez producenta.
Uruchomienie fabryczne to kompleksowe sprawdzenie grilla,
podczas ktérego zatwierdzony przez producenta serwisant
udokumentuje ostateczne ustawienia zaprogramowane

w sterowniku po wykonaniu réznych préb wydajnosci.

Szacowany czas rozruchu to okoto 1,5-2 godziny. Nalezy o tym
pamietac podczas ustalania terminu rozruchu. Dodatkowy

czas pracy lub praca poza godzinami roboczymi nie sg objete
gwarancja i zostang zafakturowane wedtug réznicy stawek
serwisowych zwracanych przez firme Garland oraz stawek za
nadgodziny naliczanych przez upowazniony punkt serwisowy.
Rozruch fabryczny jest niezbedny do rozpoczecia okresu
gwarancji. Upowazniony punkt serwisowy musi wypetnic
dokumentacje podczas rozruchu i wysta¢ jg do firmy Garland
Commercial Ranges w celu uzyskania zwrotu kosztow.

W momencie otrzymania dokumentéw rozpoczyna sie

okres gwarancji udzielony przez firme Garland.

GARLAND CLAMSHELL GRILL START - UP FO|
ELECTRIC OR COMBINATION GAS / ELECTRIC

RM

Matches Rating Plate? YES  NO 0 220VAC 0 400VAC ceoHz [
©230VAC 0 415VAC asoHz e
0 240 VAC Line3

McDonald’s C ID# Store # Model OMG-1P, O ME-1P
Located o CrtctonSickes mexone

0O MG-2P, 0O ME-2P
Address City

0 MG-3PX. 0 ME-3PX
State / Province Zip Code Serial# Start Up Date

700 v
OUnited States 0 Canada O (List Country) T #
Gas Type Electric / 3-phase Record Amps Per Line Each Contactor

Actual Gas Type. Actual Input Vi Hz Left umg:::f;m Right

0208VAC o 380VAC Line 1

INSPECTION / OPERATIONAL CHECK

NOTE1: CENTER(C) PLATEN should not be checked if ME-2P / MG-2P
NOTE2: RIGHT(R) & LEFT(L) PLATEN should not be checked if ME-1P / MG-1P

To avoid personal injury or property damage, Check for Gas Leaks through the entirag

0 PASSED - NO GAS LEAKS

Make sure the breaker s turned to the “ON” position.

ook

Ensure equipment restraint devices are installed correctly according to Jocal cod

ook

Verify, power cord has a strain relief attached from power supply co

OYES / ONO

Ensure gril s installed in the proper type of Gas Exhaust Hood wit

ook

Ensure flue restrictors are fully opened or removed. Flue Bos
Flug

0ok
ook

Verify serial number (serial plate located on side panel) of t
under settings.

ook

Ensure bottom gril plate is leveled side to side / fronigd

0ok

L0 OK|CO OK|RO OK

Lower and raise Upper Platen (green button
FOOD GRADE LUBRICANT.

L0 OK|CO OK|RD OK

L0 OK|CO OK|RD OK

L0 OK|CO OK|RD OK

. Close valve handle and verify the unit tries to ign!

ree (3) times and then locks out because of Ignition Failure?

L0 OK|CO OK|RD OK

. GAS PRESSURE CHECKS (if applicable): (Note 1: Center should not be fill if MG-2P) (Note 2: Left & Right should not be fill if MG-1P )

Rated Incoming Pressure O Natural Gas: 6-14"W.C./ O Propane / Butane Gas: 11~ 14" W.C. Actual Incoming “WC.
Rated Burner Pressure Natural Gas 0 40"W.C. Actual Left Center
Propane Gas 0 40"W.C Actual Left Center

Right

Right

. Check micro amps reading. Should be 1.4 uA or greater per zone.

Left Back:
- Middle Back:
- Right Back:

Actual Micro Amp Readings: Left Front:
Actual Micro Amp Readings: Middle Front:

Actual Micro Amp Front:

Chicken until desired internal product met and record cook time (Product cook times chart below).

16._Select menu item *10:1 - CLAM icon. Verify set temperature is reached press thermometer icon. LO OK|CO OK|RDO OK
17. _Initiate cook cycle by pushing the GREEN BUTTON or checkmark on screen. Platen lowers, and timing cycle begins. L0 OK|CO OK[RO OK
18._Ensure the stores pyrometer is accurate and calibrated using the ice bath method ook

19.  Perform PROBE CALIBRATION. LOOK|COOK|RO OK
20._Perform Platen Leveling procedure L0 OK|CO OK|RD OK
21._Ensure grill performs successful Auto Calibration L0 OK|CO OK|RD OK
22. Lock down all caps. Ensure that the lock nuts do not turn any of the adjuster nuts when tightening. LOOK|CO OK|RD OK
23, Assist or obtain assistance with store personnel for Beef/Chicken Integrity Testing, testing product 10:1, 4:1, Angus, Grill

LD OK|CO OK|RO OK

Problems / Special Circumstances / Damage:

Product Cook Times Beef Integrity Product
LeFT CENTER RiGHT ManualMode | 00K
10:1 Tested AutoMode | 00K
41
GRILL CHICKEN
Cook one (1) run

Submitted by: Accepted by:

Name:
Service Agency:

Sub Agent: If Applicable)

Have you trained store personnel on the
operation of the grill?

Are you afactory certified technician?

Date of Certification woo/y)

Name:

operation? o YES | o NO - Indicate comments

YES/NO

Have you been adequately informed of the operation of the gril its uses and its general

YES/NO

Visit our https://clamshell.garland-group.com for Literature & Documentation

White Copy - Factory Yellow Copy - Service Agency

Pink Copy - Customer

P/N 4602107 (3 Mar 17)
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Rozdziat 3
Obstuga

UWAGA: Nie nalezy obstugiwa¢ urzadzenia bez przeczytania
ze zrozumieniem wymagan bezpieczenstwa. Nalezy odnies¢
sie do rozdziatu dotyczacego bezpieczenstwa na poczatku
niniejszego podrecznika.

Kolejnos¢ czynnosci przy obstudze

Po przetaczeniu gtéwnego przetacznika zasilania do pozycji
wiagczenia (,1” lub,,ON"), grill przejdzie do procesu inicjacji.
Jesli gorne ptyty znajduja sie w pozycji opuszczonej, powrdca
do pozycji podniesionej. Ruch ten trwa okoto 8 sekund.

Ptyta gérna opuszczana jest automatycznie po recznym,

samodzielnym uruchomieniu cyklu gotowania i podnoszona
automatycznie po zakoriczeniu cyklu gotowania.

Nieprawidtowa
pozycja plyty
grzewczej

Pozycja prawidtowego otwarcia

// Prawidtowe
9, pozycje plyty
74 grzewczej

Zamkniecie

Nie pchac ptyty
grzewczej
do gory

A Ostrzezenie

W przypadku gotowania dwustronnego obszar pomiedzy
gorna ptyta a plyta do pieczenia nalezy uwazac za
,strefe niebezpieczng”. Podczas gotowania dwustronnego
operatorowi nie wolno znalez¢ sie w obrebie tej strefy
niebezpiecznej.

W przypadku gotowania dwustronnego ptyta gérna pozostaje
w pozycji opuszczonej pod wiasnym ciezarem. Nie ma ona
blokady. Mozna ja unies¢ unoszac za uchwyt z przodu ptyty.
Nie wolno w zadnym przypadku, chyba ze jest to wymagane
ze wzgleddéw bezpieczenstwa, otwierad recznie ptyty gérnej
wyzej niz do pozycji normalnego otwarcia.

Do czego stuzg przyciski:

AUwaga
Reczne uniesienie ptyty gérnej wyzej niz do pozycji
normalnego otwarcia jest niezwykle niebezpieczne.
Moze ono spowodowac przedwczesne uszkodzenie
stalowego oplotu przewoddw elektrycznych oraz
mechanizmu podnoszenia.

1. Wytacznik zasilania stuzy do
in i i i Zielone
wigczania i wyfaczania grilla. cuiatolls
informuje
o wigczonym
zasilaniu grilla

2. Zielony przycisk:
nacisna¢, aby rozpoczac
gotowanie.

+ nacisnaci przytrzymac,
aby przerwac.

Nr czesci: GAR_IOM_4600921_Wer. 9

43




Obstuga

Rozdziat 3

Sterownik easyToUCH™

EKRAN GLOWNY, EKRAN WYBORU PRZEPISU ORAZ IKONY

Ekrany gtéwny i wyboru przepisu panelu easyToUCH™ sg
najczesciej uzywanymi ekranami. Wiele z opisanych ponizej
ikon wystepuje réwniez w innych ekranach gotowania

i ustawien panelu easyToUCH™.

A
n]

Press —
MENUS ALL RECIPES

&Go ﬁﬂﬁ

SETTINGS DIAGNOSTICS

'I'oUCH

Ekran giowny

Press
oA

o JUOU

PRODUCT X PRODUCT X PRODUCT X PRODUCT X

0000 -

PRODUCT X PRODUCT X PRODUCT X PRODUCT X

B EEE M “uck

Ekran wyboru przepisu

PRESS & GO - stuzy do rozpoczecia rozgrzewania
i gotowania na grillu.

MENUS - stuzy do wybierania, dodawania, edycji
i usuwania menu z biblioteki. Menu jest zbiorem
przepiséw do gotowania. Funkcja zabezpieczona
hastem.

RECIPES - stuzy do dodawania, edycji i usuwania
przepiséw z biblioteki. Przepis sktada sie z czaséw
i temperatur gotowania oraz odlegtosci ptyty
gornej niezbednych do przygotowania produktu.
Funkcja zabezpieczona hastem.

SETTINGS - stuzy do zmiany pewnych ustawien,
takich jak data, godzina, pojemnos¢ oraz opgji
kalibracji (odlegtos¢ miedzy ptytami, temperatura
i inne). Funkcja zabezpieczona hastem.

DIAGNOSTICS - pozwala na dostep do ekranéw
diagnostycznych. Funkcja zabezpieczona hastem.

COOK CYCLE CHANGE - stuzy do dostosowania czasu
gotowania lub odlegtosci miedzy ptytami w ramach
przepisuy, jezeli jest to niezbedne ze wzgledow
bezpieczenstwa i standardéw jakosci produktu.

TEMPERATURE - stuzy do wyswietlenia ustawien
temperatury i rzeczywistej temperatury w kazdej
strefie.

CLEAN MODE - stuzy do uruchomienia trybu
czyszczenia grilla, ktéry spowoduje ogrzanie lub
schtodzenie grilla do wymaganej temperatury.

Jesli grill jest skonfigurowany, aby wymuszaé
harmonogram czyszczenia, uzycie trybu czyszczenia
spowoduje skasowanie licznika czasu czyszczenia.

LOCK - stuzy do tymczasowego zablokowania
ekranu dotykowego na pietnascie (15) sekund.
Zapobiegnie to przypadkowemu naci$nieciu
przycisku podczas przecierania ekranu.

LANGUAGE - stuzy do zmiany jezyka komunikatéow
na ekranie. Obejmuje tylko zaprogramowane jezyki.

HOME - powrét do ekranu gtéwnego, punktu
startowego dla ustawien gotowania i trybow
programowania. Gdy wyswietlany jest ekran
gtéwny, elementy grzewcze sg wytaczone
(wskazanie w prawym gérnym rogu).

SLEEP - stuzy do przechodzenia w tryb uspienia.
W trybie uspienia grill utrzymuje ptyty gérne w
dolnym potozeniu w celu oszczedzania energii
przez czas bezczynnosci.

@ Bl Ele] E ==X (e = (=

UWAGA: Wyglad, uktad i ikony wyswietlacza easyToUCH™
przedstawione na ilustracji sa tylko dla celéw pogladowych
i nie sa traktowane jako dokfadne odzwierciedlenie tych

wyswietlanych na grillu.

44
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Rozdziat 3

Obstuga

EKRANOWE KOMUNIKATY OSTRZEGAWCZE | ALARMOWE

Too Cool/Too Hot - Jezeli temperatura grilla jest zbyt niska,
aby wtasciwie wykonac przepis, pojawi sie komunikat,,Too
Cool to Cook” (za zimno do gotowania). Grill nie zezwoli na
rozpoczecie cyklu gotowania do momentu podgrzania sie
do minimalnej wymaganej temperatury rozpoczecia.

Analogicznie, jezeli grill jest zbyt goracy, pojawi sie komunikat
»Too Hot to Cook” (za goraco do gotowania) i cykl gotowania
nie rozpocznie sie do momentu ostygniecia grilla.

W kazdym z tych przypadkéw mozliwy jest wybér innego
przepisu. Jezeli grill ma wiasciwg temperature do przygotowania
nowo wybranego przepisu, komunikat znika i gotowanie mozna
rozpocza¢ natychmiast.

P
i AM MENU n
Y
‘%,
-’
=1
PREHEAT

“duck

OMOWIENIE OPERACJI

Grill moze pracowac w kilku trybach:

« Press & Go - tryb do rozgrzania i rozpoczecia gotowania.
- Sleep - tryb oszczedzania energii.

« Clean - tryb czyszczenia stuzacy do osiagniecia zadanej
temperatury czyszczenia i wyzerowania licznika przypomnien.

Wszystkie tryby robocze sa dostepne za pomoca ekranu
easyToUCH™. Wszystkie tryby za wyjatkiem trybu uspienia
(Sleep) mozna wybrac z poziomu ekranu gtéwnego. Tryb
czyszczenia mozna wybrac z poziomu ekranu gtéwnego
lub ekranu wyboru przepisu.

Tryb Press & Go

Tryb Press & Go stuzy do rozpoczecia
rozgrzewania i gotowania na grillu.

Rozgrzewanie wstepne

Grill rozpocznie rozgrzewanie po wybraniu menu w trybie
Press & Go. Jezeli wybranych zostanie wiele menu, nalezy
najpierw wybrac¢ odpowiednie menu w celu rozgrzania grilla
do wiasciwej temperatury.

Menu i przepisy

Mozliwe jest zaprogramowanie wielu menu, z réznymi
temperaturami oraz zawierajacych rézne lub powtarzajace sie
przepisy. Przepisy zapisane w pamieci grilla zawieraja profile
gotowania (czasy, temperatury, polecenia i odlegtosci miedzy
ptytami) dla poszczegdlnych produktéw. Menu i przepisy
mozna dodawac, edytowac i usuwac z biblioteki. Réwniez czas
gotowania i/lub odlegtos¢ miedzy ptytami mozna zmieniac dla
kazdego przepisu, w zaleznosci od konfiguracji grilla.

Tryb uspienia (Sleep / Stanby)

S

Automatyczny tryb uspienia

Tryb Sleep / Standby powoduje opuszczenie
ptyt gérnych w celu oszczedzania energii przez
czas bezczynnosci i zachowania gotowosci do
rozpoczecia cyklu gotowania. W trybie uspienia
grill bedzie utrzymywat aktualna temperature.

Grill mozna skonfigurowac tak, aby po okresie bezczynnosci
samoczynnie przechodzit w tryb u$pienia. Nalezy zapozna¢
sie z czescig dotyczaca Menu ustawien i diagnostyki panelu
easyToUCH™.

Reczny tryb uspienia

Dodatkowo uzytkownik moze recznie wigczy¢ tryb uspienia
z poziomu ekranu wyboru przepisu.

Tryb czyszczenia (Clean)

Tryb Clean petni dwie funkcje: osiggniecie
wiasciwej temperatury grilla dla czyszczenia
i wyzerowanie odliczania czasu czyszczenia.

Jezeli ustawiona zostata temperatura
czyszczenia, tryb czyszczenia spowoduje nagrzanie grilla
do tej temperatury przed rozpoczeciem cyklu. Temperature
czyszczenia mozna ustawig, jezeli jest wymagana ze wzgledu
na $rodki chemiczne uzywane przy czyszczeniu.

Uruchomienie trybu czyszczenia grilla spowoduje przed
czyszczeniem grilla zaktualizowanie daty ,Last cleaned”
(ostatnio czyszczono) i skasowanie komunikatow
przypominajacych o czyszczeniu, jezeli zostaty wigczone.

Nr czesci: GAR_IOM_4600921_Wer. 9
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Obstuga

Rozdziat 3

Procedury przeprowadzane za pomoca panelu

easyTOUCH™

URUCHOMIENIE | WPROWADZENIE DATY INSTALACIJI

1. Wiaczyd grill za
pomoca wytacznika
gtéwnego.

Zielone
Swiatetko
informuje

o wiaczonym
zasilaniu grilla

8. Wprowadzenie
daty instalacji
zostato zakoriczone.
Okno informuje
0 zapisywaniu.

SETTINGS

SAVED!

2. Ekran easyToUCH™
zaswiedi sieg,
wyswietlajgc na
krétko wersje
oprogramowania.

Wersja Oprogramowania XXXX.XXX.Xxx
umowa licencyjna XxXxx.Xxxx
numer patentu XXxxxxx
kraj pochodzenia xxxxxx
opracowane przez firmy o nazwie
iinne informacje dotyczace uruchomienia

PROCEDURA KALIBRACJI ZASILANIA (NAPIECIE)

W celu osiggniecia odpowiednich ustawien napiecia, nalezy
upewnic sie, ze zapewniono wiasciwe zasilanie grilla.

3. Pojawia sie ekran
gtéwny. Nalezy
wybra¢ pozycje
Settings (Ustawienia).
Wprowadzi¢ hasto,

a nastepnie wcisng¢
przycisk Return
(Powrot).

HOME SCREEN

Press @
&Go

o]

SETTINGS

“Tucn

ALLRECIPES

DIAGNOSTICS

(]

ES|

1. Zekranu gtéwnego
wybrac pozycje
SETTINGS
(USTAWIENIA).

MENUS AL RECIPES

SETTINGS  DIAGNOSTICS

4. Wybra¢ FACTORY
SETTINGS
(USTAWIENIA
FABRYCZNE).

SETTINGS

FACTORY
PASSWORD
TIVE
DATE

FACTORY SETTINGS

2.  Wprowadzi¢ hasto
(,PASSWORD").
(Hasto serwisowe)

SETTINGS

PASSWORD

Q|W[E|R|[T|Y[uUu]I|O]|P
A|S|D|F|[G[H[J]|K]|L

ERBEE

EFEEE ]

[ 23 I

SPACE IRHURN]

5. Wybrac¢ INSTALL
DATE (DATA
INSTALACJI).

FACTORY SETTINGS

1234567890

MANUFACTURING DATE

SERIAL NUMBER

3.  Przewing¢ w dot lub

w gére, aby wybrac

POWER CALIBRATION

(KALIBRACJA
ZASILANIA).
Wybrac START.

SETTINGS

POWER CALIBRATION_starT ]

6. Wprowadzi¢ date
instalacji i nacisng¢
znak zatwierdzenia,
aby zapisac.

< 2017 >
<« OCTOBER P

7. Sprawdzi¢ date
instalacji oraz
numer seryjny,
po czym nacisnac
znak zatwierdzenia,
aby zapisac.

FACTORY SETTINGS

2017101120

MANUFACTURING DATE

SERIAL NUMBER

1234567890

POWER CALIBRATION

I

VOLTAGE
200V

208V

E)

ADJUSTED ON CYCLE

220/380V
230/400V
240/415V

&

o @ =

SAVE
REVERT

4. Uzywajac strzatek w goére lub w dét wybraé odpowiednie
napiecie dla grilla. Kazdy sterownik jest niezalezny i
dlatego nalezy wybra¢ kalibracje dla kazdego sterownika.

46
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Rozdziat 3 Obstuga

ADJUSTED ON CYCLE 3. Rozpocznie sie Press AM MENU 3 ]
wprowadzi odpowiednie cykl rozgrzewania I,

ADJUSTED ON Cvete ustawienia w przypadku Z uzyciem temperatur “

0 E] E] problemu z zadziataniem ustawionych dla prewear =
stycznika kuchennego Wy?fa.”e;q? menu.
lub przerwania obwodu Wyswietli sie
elektrycznego. grafika postepu RE@ “ucn

SAVE

REVERT

SAVE zapisze wprowadzone
ustawienia w pamieci.
REVERT opcja ta pozwala
powrdci¢ do poprzedniego
ustawienia.

# POWER CALIBRATION

VOLTAGE

ADJUSTED ON CYCLE

| SAVE I

SAVED!

\4

5. Wybrac SAVE (ZAPISZ) po wybraniu odpowiedniego

napiecia.

6.  Abywyjs¢, wybrac: @

7.  Wybrac przycisk

zikong domu.

ROZGRZEWANIE WSTEPNE

A

1. Pojawia sie ekran
gtéwny. Wybraé
pozycje Press & Go.
Wyswietli sie wybor
menu gotowania.

HOME SCREEN OFF

_

ALLRECIPES

X

DIAGNOSTICS

[na]

MENUS

Press
&Go

o]

SETTINGS,

2. Pojawi sie ekran
MENU SELECTOR
(WYBOR PRZEPISU).
Wybrac¢ pozadane

menu.

Jezeli tylko jedno
menu jest dostepne,
grill wybierze je

i niezwtocznie
przejdzie do
rozgrzewania sie.

LAUNCH A MENU

AUTOI

PM | [ AM

RECOVERY
AUTO PM MENU AM MENU RECOVERY

rozgrzewania.

UWAGA: Aby anulowa¢ rozgrzewanie i wyj$¢ do ekranu
gtéwnego, nalezy nacisnac przycisk Al Przyciskiem [ wenox |
u géry mozna zmieni¢ menu w trakcie rozgrzewania.

Po rozgrzaniu grill rozpocznie okres wygrzewania, ktory
pozwala na ustabilizowanie sie temperatury w catej ptycie
gornej. Po wygrzewaniu grill rozpocznie realizacje funkgji
automatycznego odstepu i automatycznego poziomowania.

4. Urzadzenie

jest gotowe do
uzycia, gdy ptyty
gorne uniosa sie
i wyswietlony
zostanie ekran

Recipe Selector (o]0
(Wybor przepisu).

SAUSAGE
START

MUSHROOM  EGG MC

FOLDED EGGS

GOTOWANIE WEDLUG PRZEPISU

1.

Na ekranie wyboru
przepisu (RECIPE
SELECTOR) nalezy
wybra¢ przepis do
przygotowania.

Utozy¢ produkty
na grillu i nacisng¢
przycisk START lub
nacisna¢ zielony
przycisk w celu
rozpoczecia cyklu.

2. Na ekranie g A o
wyswietlony 1,
zostanie kotowy . 05,59’: E
wskaznik postepu ) \5 .
i pozostaty czas \
gotowania. AREE e
3. Przed zakonczeniem cyklu gotowania rozlegnie sie

dzwiekowy sygnat ostrzegawczy. Po zakoriczeniu cykl
gotowania ptyty gérne unosza sie. Nalezy nacisna¢ zn
potwierdzenia lub zielony przycisk w celu skasowania
komunikatu.

u
ak
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Obstuga Rozdziat 3
ANULOWANIE CYKLU GOTOWANIA
1. Poanulowaniu
4. Ponownie pojawi cyklu gotowania ’
sie ekran wyboru plyta gorna zostaje & — i)
przepisu. uniesiona i wyswietla ”/,,
sie komunikat DiscARD =
,DISCARD PRODUCT” RS
(Wyrzu¢ produkty). \
5. Wybranie Nalezy nacisnac znak  FARERE) “Rucn

podczas gotowania AM MENG
powoduje

zatrzymanie cyklu <
gotowania. Cykl 0559\5
mozna réwniez W

przerwad, naciskajac
zielony przycisk
przez dwie sekundy.

BE@ e

SPRAWDZANIE TEMPERATURY

Na ekranie temperatury podawana jest aktualna oraz zadana
temperatura dla kazdej termopary.

potwierdzenia, aby
skasowac komunikat.

UWAGA: Jezeli wybrany zostat niewtasciwy przepis, nalezy
zmieni¢ go naciskajac przycisk @ w celu zatrzymania cyklu
gotowania. Nastepnie potwierdzi¢ ostrzezenie, wybrac
wiasciwy przepis i ponownie nacisng¢ przycisk START lub
zielony przycisk. Zmiane nalezy wykonac jak najszybciej,
aby unikna¢ przegotowania produktu.

1.

Ekran temperatury
mozna wyswietli¢
podczas gotowania,
czyszczenia lub

rozgrzewania

przez nacisniecie
ikony w prawym
gornym rogu.

TEMPERATURE STATUS

Aby powrdcic¢ do
. TOP FRONT ACTUAL SETTING
poprzedniego ToprroN wor e
. TOP REAR 419F 425F
ekranu, nalezy BoTTOMREAR e wor
. 7 BOTTOM MIDDLE 346 F 350F
naCIanc Strza+ke BOTTOM FRONT 346 F 350F
powrotu lub znak

zatwierdzenia.

48

Nr czesci: GAR_IOM_4600921_Wer. 9



Rozdziat 3

Obstuga

UTWORZ NOWY PRZEPIS

Wyglad, uktad i ikony wyswietlacza easyToUCH™ przedstawione na ilustracji sa tylko dla celéw pogladowych i nie sg
traktowane jako doktadne odzwierciedlenie tych wyswietlanych na grillu.

- ETAP PIERWSZY

A

HOME SCREEN

Press
&Go :

SETTINGS, DIAGNOSTI

[m]

1PES.

ES|

ics

eas)
16yUCH

1. Wybrac pozycje
All Recipes (Wszystkie
przepisy).

Password ]

2(3(4)|5[(6|7|8[9]|0

wlel[r[t|y[u]i]o]p
a k|1

d| f j
[v] | ]

2. Wprowadzi¢ hasto
i nacisnac przycisk
RETURN (POWROT).

1. Przepis sktada sie z
jednego lub kilku etapow.
Etap moze konczy¢ sie
komunikatami takimi jak
Flip” (Przekrec produkt),
,Done” (Gotowe) lub nie
zawiera¢ komunikatow.
Catkowity czas
wykonywania przepisu
jest rbwny sumie czaséw
wszystkich etapow.

(NEW RECIPE SHOWN HERE)

COOKING TIME

@

FLAT COOKING NO

o MAX: 2000

PROMPT SELECTION DEFAULT DONE

UPPER PLATEN
M 149 MAX: 450F OFF: 326

LOWER PLATEN
MIN: 149F MAX: 400F OFF: 2F

COOKTIME

MIN: 0 MAX: 9999 Ustawia czas gotowania dla kazdego etapu.

||=

MUSHROOM ~ EGG MC SAUSAGE

FOLDED EGGS

a CREATE NEW

3. Nacisng¢ przycisk
CREATE NEW
(UTWORZ NOWY).

-+

W przypadku przepisdw korzystajacych
z gornej plyty parametr ten oznacza
GAP odlegtos¢ miedzy ptyta gérna a powierzchnia
MIN: 0 MAX: 2000 grilla mierzong w jednostkach mil (tysieczne
czesci cala). Parametr ten nalezy pomingc
w przypadku gotowania jednostronnego.

CREATE NEW RECIPE

Re(lpe Name

1234567890

asdfghjkl

LZ[ [c[v[o]n[m[ @ ]
(e |

SPACE ] rerurn ]

4. Wprowadzi¢ w polu
Recipe Name nazwe
nowego przepisu

i nacisnac przycisk
RETURN (POWROT)

W celu wprowadzenia wartosci pojawia
sie klawiatura numeryczna. Nalezy
wprowadzi¢ warto$¢ i nacisnac znak
zatwierdzenia.

W przypadku przepiséw z gotowaniem
jednostronnym, nalezy ustawic wartos$c¢
YES (TAK), aby ptyta gérna byta uniesiona.

FLAT COOKING

PLEASE

5. Wybrac obrazek
wygladu i nacisnac
znak zatwierdzenia.

Nalezy wybra¢ rodzaj komunikatu
wyswietlanego pod koniec kroku przepisu,
lub wybra¢ None (Brak). Nacisniecie
przycisku powoduje przechodzenie do
kolejnej opcji komunikatu. Informacje

o tworzeniu i edycji komunikatéw mozna
znalez¢ w czesci, Komunikaty” (Prompts).

PROMPT
SELECTION

Stuzy do ustawienia temperatury ptyty
gornej grilla w zakresie od 149°F do 450°F.
Whpisanie wartosci 32°F/0°F powoduje
wylaczenie ogrzewania ptyty.

UPPER PLATEN

Stuzy do ustawienia temperatury ptyty
dolnej grilla w zakresie od 149°F do 400°F.
Whpisanie wartosci 32°F/0°F powoduje
wylaczenie ogrzewania ptyty.

LOWER PLATEN

10UTOF1

KEE
NO m

0 SECS s .
Nacisniecie strzafki

w prawo pozwala dodac
kolejny etap przepisu.

JUUU
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Obstuga Rozdziat 3

Nacisniecie ikony listy pozwoli wy$wietli¢ dostepne Edytowanie istniejacego przepisu
etapy przepisu (ponizszy ekran). ALLRECIE

(NEW RECIPE SHOWN HERE)

7B 8=
STEP1 | UPOFF | LPOFF | TIMEO1:00 | GAP15MILS WCEIU edycji Wybracl g

BACON MUSHROOM ~ EGG MC SAUSAGE
etap za pomoca ) [ .

8 l I ﬁ CREATE NEW
Strza+ek I STEAK FOLDED EGGS

OHEW a nastepnie nacisna¢
znak zatwierdzenia.

STeP2 | UPOFF | LPOFF | TIMEO030 | GAP20MILS

3. Aby edytowac istniejacy przepis, nalezy nacisna¢ ikone
otéwka (prawy gérny rég ekranu). Podobnie jak przy

W Nacisnigcie ikony kosza spowoduje tworzeniu nowego przepisu nalezy wykona¢ czynnosci
usuniecie wybranego wiersza. na kilku ekranach:
— Nacisniecie ikony strzatek w gore/w dot - Nazwa przepisu (Recipe Name)
[E =] pozwoli przemieszcza¢ wybrany etap - Obraz (Image)
— w gore lub w dot listy. - Biatka (jesli dotyczy) (Protein)
Nacisniecie ikony zatwierdzenia spowoduje - Etapy przepisu (Recipe Step(s)).

powrét do ekranu wprowadzania/edycji
parametréw. Nalezy pamietad, ze ten znak : -
zatwierdzenia nie spowoduje zapisania 4. Nalezy wybrac

wprowadzonych danych. istniejacy przepis,
ALL RECIPE a nastepnie

J nacisng¢ symbol

Usuwanie istniejgcego przepisu

Nacisniecie ikony strzatek w gére/w dét kosza (prawa

@ pozwoli przewija¢ w gore lub w dét listy. @ strona u gory),
CREATE NEW aby pOtWierdZiC'
FolbEDEGGs Nacisna¢ znak

DELETE?

zatwierdzenia ,
COOKING TIME 60 SECS . , -
L 1. Nacisnac¢ znak aby usuna¢ lub @
MIN: O MAX: 2000 20 MILS . . ,
ye— ~ zatwierdzenia, aby aby anulowac.
rrowTsEcnon | DEFALT DONE zapisac¢ dane.

Komunikat
(NEW RECIPE SHOWN HERE)
ostrzegawcz
B == o ser wao: W nowym przepisie czas
s otowania, temperatura
g D0 gotowani terp
PROMPT SELECTION I7lu . Ol eg 05C pM m’ng
miec zerowq wartosc.
Nacisna¢ [ X}, aby wréci¢
i dokonac zmian.
(NEW RECIPE SHOWN HERE)
@ 2. Tworzenie nowego
o przepisu zostato
@ PROMPT SELECTION ukoniczone.

50 Nr czesci: GAR_IOM_4600921_Wer. 9



Rozdziat 3

Obstuga

USTAWIENIE DWUETAPOWEGO GOTOWANIA ,,ADD CHEESE”

Opcja Prompt definition (definicje komunikatéw) umozliwia dodanie sera lub innego produktu pod koniec procesu gotowania. Plyta
podniesie sie, a po dodaniu sera ptyta zostanie opuszczona z zachowaniem wiekszej odlegtosci, bez dotykania produktu. Dzieki temu
ser osiggnie wczesniej punkt topienia lub inny rodzaj produktu nagrzeje sie. (Wyglad, ukfad i ikony wyswietlacza przedstawione na
ilustracji s tylko dla celéw pogladowych i nie sg traktowane jako doktadne odzwierciedlenie tych wyswietlanych na opiekaczu.)

- ETAP DRUGI

HOME SCREEN

Press @
&Go

ol I

SETTINGS, DIAGNOSTICS

1. Przejs¢ do SETTINGS
(USTAWIENIA).

W celu wprowadzenia wartosci pojawia
sie klawiatura numeryczna. Nalezy
wprowadzi¢ warto$¢ i nacisnac znak
zatwierdzenia.

Uzy¢ dla opcji PAUSE TIME | AUTO ACK TIME.

( Password ]

1(2(3(4|5|6|7]|8|9]0

[l efvu]ie]e)

al|sf(d|flg|lh|[j]|k|]!

ENON0DRETN
&

SPACE [ reruan |

2. Wprowadzi¢ hasto
i nacisnac przycisk
RETURN (POWROT).

Nastepujace definicja to probka tworzenia ADD CHEESE
na wierzchu gotowanego produktu.

SETTINGS

LANGUAGE

PREHEAT PLATEN GAP

PROMPTS DEFINITIONS

SLEEP CONFIGURATION

3. Przewing¢do
,PROMPTS DEFINITIONS”
(DEFINIOWANIE
KOMUNIKATOW),

a nastepnie nacisngc
START.

FRIENDLY NAME
(PRZYJAZNANAZWA) 1YP: CHEESE
COOKING PROMPT
(KOMUNIKAT Typ: ADD CHEESE.
GOTOWANIA)
PAUSE TIME (CZAS Typ: 99. . e
ZATRZYMANIA) (Odc;ekaj 99 sekund do naciéniecia
przycisku)
AUTO ACKTIME Tvo: 0
(CZAS AUTO. (XE' bl braeiéé do kolei U}
POTWIERDZENIA) y szybciej przejs¢ do kolejnego etapu).
PROMPT Wybra¢ dowolna z podanych opgji.
SOUND (DZWIEK Zalecane: MED CHIRP
KOMUNIKATU) )

PROMPTS DEFINITIONS
ADJUST PROMPTS USED IN RECIPES. DEFAULT
DONE PROMPT IN YELLOW.
pROMTTVE
DEFAULT DONE

CREATE NEW

4. Nacisngc przycisk
CREATE NEW
(UTWORZ NOWY).

Nacisniecie ikony znaku potwierdzenia
umozliwia zapisanie poprzednio dodanej
definicji. Ekran powrdéci do ekranu
wpisywania/edycji PROMPT DEFINITION
(DEFINICJA KOMUNIKATOW).

V]

MIN:
AUTO ACKTIME
MIN-OMAX: 99

PROMPT SOUND

5. Pie¢ definicjido

wypetnienia:

« FRIENDLY NAME
(PRZYJAZNA NAZWA)

+ COOKING PROMPT
(KOMUNIKAT GOTOWANIA)

+ PAUSETIME (CZAS
ZATRZYMANIA)

+ AUTO ACKTIME (CZAS
AUTO. POTWIERDZENIA)

« PROMPT SOUND (DZWIEK
KOMUNIKATU)

7. Przewina¢w dotlub
w gdre za pomoca strzatek

. . aby sprawdzi¢

lub edytowac nowo
utworzone komunikaty, a
nastepnie nacisng¢ symbol
potwierdzenia celem
zapisania lub usuniecia.

PROMPTS DEFINITIONS

ADJUST PROMPTS USED IN RECIPES. DEFAULT

DONE PROMPT IN YELLOW.
@ PROMPT TYPE V
DEFAULT DONE

FLIP (MUST ACK)
CHEESE -m -DEI.ETE

FRIENDLY NAME

Fnendly Name

Moo
qwertyulop
al|s|d
[2[x]e]v
I

Ce

6. Wprowadzi¢ definicje
(pojawi sie klawiatura
umozliwiajgce pisanie),
a nastepnie nacisnac
RETURN (POWRQT).

PROMPTS DEFINITIONS

ADJUST PROMPTS USED IN RECIPES. DEFAULT

DONE PROMPT IN YELLOW.
PROMPT TYPE V
DEFAULT ¢ ANNOT DELETE DEFAULT DONE

Nalezy pamietac, ze

system nie pozwoli
FLIP (MUS PROMPT na USUnieCie DEFAULT
] DONE (WYKONANE
DOMYSLNIE).

Nacisna¢ ikone domku, aby wyswietli¢ ekran gtéwny
i przejs¢ do nastepnych krokow w przepisie.

Kolejnym krokiem po utworzeniu PROMPT DEFINITION
(DEFINICJA KOMUNIKATU) jest utworzenie nowego przepisu
z nowo utworzonym PROMPT DEFINITION. Dla tej probki zostanie
utworzony nowy przepis,Dodaj ser”. Postepuj zgodnie z kolejnymi
krokami tworzenia nowego przepisu.
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Obstuga Rozdziat 3

UTWORZENIE NOWEGO MENU
Menu oferujg mozliwo$¢ potgczenie wielu przepisdéw na jednym E :q’ P S
ekranie, pozwalajac utworzy¢ na przyktad menu sniadaniowe, (et | 2 —
S

6. Wybra¢ obrazek /
wygladu i nacisna¢
znak zatwierdzenia, 8

aby kontynuowac. "

lunchowe lub inne menu uzywane w trakcie dnia.

ﬁ HOME SCREEN OFF
—
|
1. Wybra¢ pozycje press | =, =, 7. Wybrac przepisy do = e
Menus. X dodania do menu g I: ﬁ :: o
e e i nacisng¢ znak v
5 zatwierdzenia, aby
kontynuowac.
eaT‘l!UCH
Password ] Sy
2. Wprowadzi¢ hasto A EEEEEEE 8. Nacisnigcieikony MEN PREHEAT SETTINGS
i nacisnac przycisk ;giiimgg:ﬁ{g:;g;é TR oo
RETURN (POWROT). wybrany etap w e
gore lub w dot
listy. Nacisng¢ znak 4]
zatwierdzenia, aby
3. Wecisnac przycisk kontynuowac.
CREATE NEW
(UTWORZ NOWE). 9. Tworzenie menu

zostato ukoriczone.
Nowe menu bedzie @
domyslnie wyfaczone,
nalezy nacisnac
przycisk ON, aby

je uaktywni¢.

-+

4. Wprowadzi¢ w polu
Recipe Name nazwe
nowego przepisu
i nacisna¢ przycisk
RETURN (POWROT)

WLACZANIE | WYLACZANIE MENU

Menu moga byc¢ wiaczane i wytaczane. Wybdr opcji PRESS &GO
pozwoli wyswietli¢ tylko te menu, ktére sa wtaczone. Mozna
5. Wprowadz ustawienia VENU PREHEAT SETTINGS skorzystac z tej opcji w przypadku istnienia menu porannego
temperatury i popotudniowego w restauracji.
nagrzewania wstepnego.
Uwaga: Ustawienia dolnej

1. Wybrac¢ pozycje 2. Wprowadzi¢ hasto i nacisna¢

i gornej plyty powinny by¢ Menus. przycisk RETURN (POWRQOT).
zgodne z ustawieniami

temperatury wstepnego

nagrzewania. 3. Nacisna¢ opcje ON/

Ustawi¢ temperature ’ T
rozgrzewania ptyty gérnej OFF pod zdjeciem | (3

w zakresie od 149°F do 450°F. menu, przycisk

Wpisanie wartosci 32°F lub e V\(lrtualny zmient
0°F spowoduje wytaczenie sie na ON lub OFF.
ogrzewania plyty.

Ustawi¢ temperature

rozgrzewania ptyty dolnej

w zakresie od 149°F do 400°F.
Wopisanie wartosci 32°F lub
0°F spowoduje wytaczenie
ogrzewania ptyty.

Nacisna¢ znak zatwierdzenia,
aby zapisac.
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ZMIANA CZASU GOTOWANIA / ODSTEPU MIEDZY PLYTAMI

Zmiany w przepisach dokonane za pomoca tej procedury

beda nadal obowiazywac po wytgczeniu zasilania. W celu
uwzglednienia wariacji produktu mozliwa jest zmiana czasu
gotowania i odlegtosci ptyt w przepisie. Ta modyfikacja nie
wplynie na pierwotnie ustawiony czas. Zmiana odlegtosci miedzy
ptytami nie jest dozwolona w przypadku grilli McDonald’s.

1. Na ekranie wyboru
przepisu (RECIPE
SELECTOR) nalezy (=11
wybra¢ przepis ‘ A
(ramka ikony zmieni T e e
kolor na czerwony)
i nacisna¢ przycisk
w prawym

gérnym rogu.

AM MENU

ANEEE

2. Pojawi sie ekran
zmiany cyklu
gotowania (COOK
CYCLE CHANGE).

3. Zapomoca strzatek
w gore i w doét nalezy
dostosowac czas
gotowania.

TIME & GAP ADJUSTMENTS

LIMITY REGULACJI CZASU | ODLEGLOSCI

To ustawienie ustala granice zmian parametréw cyklu gotowania,
ktére mozna wprowadzi¢ do przepisu za pomoca Change

Cook Time/Gap (Zmiany czasu gotowania / odlegtosci) przy
uzyciu symbolu plus . Jezeli na przyktad czas wynosi 00:10,

to za pomoca ekranuzmiany cyklu gotowania (COOK CYCLE

ADJUSTMENT) operator bedzie mogt zwiekszy¢ lub zmniejszy¢
czas gotowania o najwyzej dziesie¢ (10) sekund.

A HOME SCREEN

1. Wybraé opcje
SETTING
(USTAWIENIA).

3 DIAGNOSTICS

2. Wprowadzi¢ hasto
i nacisnac przycisk
RETURN (POWROT).

Nacisna¢ @ w celu zapisania.

UWAGA: Aby edytowac te funkcje w celu zmiany limitéw czasu
lub odlegtosci miedzy ptytami, zob. Limity regulacji czasu
i odlegtosci.

AM MENU

‘ = | | = I ) 1
STEAK FOLDED EGGS  EGG MC SAUSAGE
START

4. Gotowos¢ do
gotowania produktu.

ANEEE

UWAGA: Przepisy z wprowadzonymi
zmianami sg oznaczone na ekranie wyboru
przepisu (RECIPE SELECTOR) symbolem,,+"
w prawym dolnym rogu.

EXTRATIME ADDED GAP ADDED

UWAGA: oy AN MENU a
Nowe zmiany s3 o 1y, oM
widoczne na ekranie B 05;59%
postepu gotowania \\¢
(COOKING PROGRESS).

UWAGA:

Program przepisu jest definiowany przez McDonalds.
Operator moze uzy¢ symbolu +, aby dokonac zmian
dotyczacych czasu wedtug ustawien Limity regulacji czasu
i odlegtosci (Time & Gap Adjustment Limits).

«  Uzyjtej metody podczas procedury integralnosci wotowiny,
aby osiggnac cele jakosciowe i bezpieczenstwa zywnosci.

SETTINGS
3. Przewina¢ strzatka

w dét do pozydii e
Ti m e a nd Ga ;IEA;E /GAP ADJ. LIMITS START

n p

Adjustments” HEATERS STATE

(Zmiana czasu USB OPERATIONS

i odlegtosci).

4. Ekran zmiany czasu
i odlegtosci (TIME &
GAP ADJUSTMENTS):
ustawi¢ na zero,
aby uniemozliwi¢
uzytkownikom
zmiane cyklu
gotowania.

5. Po wybraniu pola
czasu lub odlegtosci
pojawi sie klawiatura
numeryczna.

TIME & GAP ADJUSTMENTS

: MAX TIME: 1:40 MIN TIME: 00:00
N +100 MILS
—

GAP MAX: 250
GAP MIN: 0

Wprowadzi¢ nowe
wartosci i wybrac [j,
aby kontynuowac.

6. Wybrac [j aby
zapisa¢ nowe
ustawienia.

Uwaga: Zmiana odlegtosci
miedzy ptytami nie jest
dozwolona w przypadku
grilli McDonald’s.
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IMPORTOWANIE OBRAZU DO NOWEGO MENU

W celu pomysinego zaimportowania obrazu nalezy uzy¢
okreslonego rozszerzenia pliku. Dla plikéw obrazu s3 to jpg,

4. Wiozy¢ pamie¢ USB

tiff, bmp. z obrazem.
1. Z ekrar?u gtéwnego
o T
o IMPORT
4
IM,‘;\GE IMAZ\GE IM,‘;\GE IMf;GE V

2. Wprowadzi¢ hasto 20 Y

A|S|D|F|[G[H[J]|K]|L

[ & [FEEMERECe]

(2] SPACE Jrerury]

(,PASSWORD").

IMAGE IMAGE
S

3. Nacisng¢ przycisk ALLRECIE E ea?
(UTWORZ NOY s1@E)=] —
(UTWORZ NOWE). © E

) 6. Wybrac obraz do zaimportowania. Wybrane
+ obrazy zostang podswietlone na czerwono.
Mozna zaimportowac kilka obrazéw jednoczesnie.

7. Wybrac symbol potwierdzenia.

SELECT IMAGES TO IMPORT FROM USB DRIVE

SELECT IMAGE

imaGe | I IMAGE ] I IMAGE ] l IMAGEI
@ L‘

PLEASE 8. Wyskakujace

¥ 4 g SECT okno pojawi sie po SAVED!
.@ Q ‘ IMAGE zakoniczeniu procesu @ |™
BACON MUSHROOM  EGG MC SAUSAGE importowania.

v

g2
9. Wybrac’.@ 10. Wybra¢ ikone do mu.

STEAK FOLDED EGGS

IMPORT
E eas 11. Zaimportowany obraz moze by¢ teraz uzywany
TOUCH w przepisach i menu. Postepowa¢ zgodnie z instrukcja:

Create new Recipe/Menu (Utwdrz nowy przepis/menu) lub
Edit Recipe/Menu (Edytuj przepis/menu), aby doda¢ nowy
obraz do wybranego miejsca.

UWAGA: Funkcja importowania wychwyci pliki obrazéw
z zewnetrznego urzadzenia USB. Rozmiar obrazéw zostanie
automatycznie dopasowany do sterownika grilla.
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Rozdziat 3 Obstuga

RECZNE AKTYWOWANIE TRYBU USPIENIA REGULACJA GLOSNOSCI
Tryb uspienia mozna wybrac z poziomu ekranu wyboru To ustawienie stuzy do okreslenia poziomu gtosnosci.

przepisu (RECIPE SELECTOR). Pozwoli to zaoszczedzi¢ energie
podczas okreséw bezczynnosci.

>

HOME SCREEN OFF

1. Wybraé opcje

) SETTING
1. Na ekl.'anle w.ybor,u (USTAWIENIA).
przepisu nacisnqc
I<.
aERE
SLEEP MODE
ENTER SLEEP MODE? 2. Wprowadzic' hasto

2. Nacisna¢ [j,aby S .
i nacisna¢ przycisk
kontynuowac lub ac przy

RETURN (POWROT).

X], aby anulowad.

3. Plyta gdrna zostanie

zamknieta. Nalezy Press <LEtP MODE o
upewnic sie, ze
na ptycie grilla 3. Przewingc strzatka ProTEN TN
nie zostaly zadne w dét do pozydji SteercommumaTon
przybory. ~Volume” (Poziom TEPERTUREUNTS
PLATEN MOVING! *OS’nOS’CI . VOLUME

4. Nacisnac zielony 9 )
przycisk, aby aea
anulowac.

5. Ekran bedzie 4. Wybra¢ przycisk
wskazywat obok rodzaju

ST VOLUME
Czas uspienia

(godziny:minuty).

dzwieku i wybrac
opcje Low (Niska),

Aby wyjs¢ z trybu pp— Med (Srednia) lub o
uspienia, nalezy High (Wysoka). AL S0UN0
nacisna¢ przy’cisk SLEEPING... Wprowadzié v
WAKE (OBUDZ) na

nowe wartosci
i wybrac [j, aby
kontynuowac.

ekranie lub zielony
przycisk. Ptyta gérna

uniesie sie, pojawi
sie ekran wyboru
przepisu (RECIPE
SELECTOR) i grill
bedzie gotowy do
gotowania.
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REGULACJA WYSOKOSCI OKAPU

Ustawienie to stuzy do ograniczenia wysokosci najwyzszej
pozycji ptyty gérnej. Nalezy zapewni¢ odstep co najmniej
1 cala miedzy wyciggiem a ramieniem ptyty grzewczej

W najwyzszej pozycji.

/ﬂ\ HOME SCREEN OFF
1. Wybrac opcje Press m
SETING | 3Go | e 8 =
&Go
(USTAWIENIA).
& ucn

2. Wprowadzi¢ hasto
i nacisnac przycisk
RETURN (POWROT).

3. Przewinac strzatka SETTINGS
w dét do pozycji RESETTOFACTORY
»Hood Height” S
(Wysokos¢ okapu). srr )
Nacisna¢ przycisk
START.

HOOD HEIGHT

4. Zapisa¢na
przysztos¢ warto$¢
w polu PLATEN
POSITION SETPOINT
(USTAWIENIA

MAX HOOD HEIGHT
5230 MILS

(ABOVE REF SWITCH)

PLATEN POSITION O
SETPOINT E] [z]
1359 MILS CURRENT

PLATEN POSITION
1350 MILS.

MIN HOOD HEIGHT

0MILS
(ABOVE REF SWITCH)

(Enp cauisraTioN ) (aPPLY cALIBRATION]

POZYCJI PLYTY).

WSKAZOWKA:

Ustawic wysokos¢ plyty gornej za pomoca
strzatek w gére i w dot, strzatka w gére
zwieksza wartosc¢ o wielokrotnosc 6 mili
natomiast strzatka w dot zmniejsza o
wielokrotnos¢ 4 mili (mil = 0,001 cala).
Fabryczne ustawienia domyslne to 1366 mil.

-y~

5. Powybraniu pola
z wartoscig zadang

MAX HOOD HEIGHT ———yr——
pozycji ptyty gérnej s 1 ST C BESE
H H H H PLATEN POSITION 4 > 6
pojawi sie klawiatura e LV N C2 e vy o
numeryczna. MINHOOD HeGHT i BRE
(ABOVE REF SWITCH)
WproWadZié nowe (Ep cauigraTioN ) (aPPLY cALIBRATIO

wartosci i wybrac [j
aby kontynuowac.

&

6. Wybrac pozycje

APPLY CALIBRATION, @

aby ustawi¢ nowa
wartosc zadana.

7. Wybra¢ END
CALIBRATION,
aby zapisac¢ nowa
wartosc zadana.

HOOD HEIGHT

MAX HOOD HEIGHT
5230 MILS

(ABOVE REF SWITCH)
PLATEN POSITION @ @

SETPOINT
1359 MILS CURRE]

MIN HOOD HEIGHT
MILS
(ABOVE REF SWITCH)

NT

PLATEN POSITION
1350 MILS

(Eno cauisraTioN J(aPPLY cALIBRATION]

Kalibracja wysokosci okapu wyciggowego zostata
ukoniczona. System powrdci do ekranu ustawien.

WYBOR JEZYKA

To ustawienie pozwala na wybér jezyka uzywanego na ekranie.

1. Wybrac opcje
SETTING
(USTAWIENIA).

ﬁ HOME SCREEN OFF
Prgss
&G0 \#

2. Wprowadzi¢ hasto
i nacisna¢ przycisk
RETURN (POWROT).

3. Przewina¢ strzatka
w dot do pozycji
+LANGUAGE"
(JEZYK). Nacisna¢
przycisk START.

SETTINGS

SETTINGS.

CLEAN SETTINGS.

START

HEAT ERRORS & LIMITS

LANGUAGE

START

4. Wybra¢ jezyk
i nacisna¢ znak
zatwierdzenia.

Dostepne jezyki:
angielski, hiszpanski,
francuski, niemiecki,
finski, wtoski, portugalski,
rosyjski, szwedzki,

polski, grecki, japonski,
koreanski, chinski
uproszczony, chinski
tradycyjny.

L

SETTINGS

ENGLISH

=)

FRENCH

ITALIAN

PORTUGUESE

RUSSIAN

SWEDISH

POLISH

JAPANESE

CHINESE SIMPLIFIED

[

CHINESE TRADITIONAL

<]

angllCH

56
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SETTINGS

5. POjaWi Sle okno SETTINGS
ZapiSyWania CLEANSETTI
pOtWierdZajqce HEAT ERROR:

LANGUAGE

zapisanie wyboru.

Wybrac opcje,
pojawi sie klawiatura
numeryczna,
wprowadzi¢

nowe wartosci.

ocKcYe

CLEAN MINTIME
MR OMNS MAX 15 MNS

2MINS

6. Wybor jezyka zostat ukornczony. System powréci do
ekranu ustawien.

WSKAZOWKA: A HOME SCREEN
Ikona $wiata zapewnia Ii
skrét do wyboru jezyka. Press @I

MENUS ALLRECIPES

&Go -

SETTINGS, DIAGNOSTICS

USTAWIENIA CZYSZCZENIA

Te ustawienia pozwalajg na sterowanie temperaturg grilla,
czestotliwoscia i czasem czyszczenia w trybie czyszczenia.
Komputer sterujacy bedzie automatycznie zarzadzat
schematem czyszczenia.

A HOME SCREEN

1. Wybrac¢ opcje Press

SETTING 2Go P —”

(USTAWIENIA).

SETTINGS DIAGNOSTICS

OFF

& Fucn

2. Wprowadzi¢ hasto
i nacisna¢ przycisk
RETURN (POWROT).

3. Przewinac strzatka SETTINGS
w dét do pozycji
»+CLEAN SETTINGS”
(USTAWIENIA
CZYSZCZENIA).
Nacisna¢ przycisk
START.

SETTINGS

CLEAN SETTINGS. START

HEAT ERRORS & LIMITS START
LANGUAGE START

CLEAN GRILL - ta opcja stuzy do skonfigurowania dolnej
plyty grilla, za pomoca tej opcji mozna ustawic temperature
grilla w zakresie od 150°F do 450°F lub wytaczy¢
nagrzewanie wprowadzajac na klawiaturze numerycznej
wartoé¢ 32. Fabryczne ustawienie domyslne to 325°F.

CLEAN PLATEN - ta opcja stuzy do skonfigurowania gérnej
ptyty grilla, za pomoca tej opcji mozna ustawi¢ temperature
grilla w zakresie od 150°F do 450°F lub wytaczy¢
nagrzewanie wprowadzajac na klawiaturze numerycznej
warto$¢ 32. Fabryczne ustawienie domyslne to 325°F.

CLEAN FREQUENCY - ta opcja stuzy do ustawienia
dopuszczalnej liczby cykli miedzy okresami czyszczenia.
Komputer automatycznie bedzie wykrywat czas
oczyszczenia grilla. Przyktad: 10 CK CYC spowoduje
automatyczne przypomnienie po 10 cyklach gotowania
0 Wymaganym czyszczeniu.

CLEAN MIN TIME - ta opcja stuzy do ustawienia czasu
czyszczenia, moze on wynosi¢ od 1 do 15 minut.

CLEAN GRACE PERIOD - ustawienie tej opcji spowoduje
automatyczne liczenie liczby cykli gotowania po

uptywie okresu ustawionej czestotliwosci czyszczenia,
po uptywie okresu zwtoki komputer wymusi wykonanie
wymaganego czyszczenia. Okres zwtoki przy czyszczeniu
moze by¢ ustawiony na od 0 do 1000 cykli gotowania.

CLEAN PROMPT FREQ - ta opcja spowoduje automatyczne
wykrywanie przez komputer czasu czyszczenia. Wartosc
moze by¢ ustawiona na od 0 do 1000 cykli gotowania.

CLEAN SETPOINT TOLERANCE - ta opcja stuzy do
ustawienia tolerancji wartosci zadanej temperatury.
Temperatura moze by¢ ustawiana od 5°F do 50°F.

CLEAN READY ALARM - ta opcja stuzy do ustawienia
dzwieku alarmu: OFF (Wyt.) / DING / STOBE / SONG.

SETTINGS

SETTINGS.

Pojawi sie okno e
potwierdzajace

zapisanie wyboru.

HEAT ERROR

START

Ustawienia czyszczenia zostaty ukoriczone. System
powrdci do ekranu ustawien.
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PRZYPOMNIENIA O CZYSZCZENIU

Jezeli skonfigurowany zostat harmonogram czyszczenia, po
ukonczeniu ustalonej liczby cykli gotowania na ekranie pojawi
sie komunikat informujacy o koniecznosci czyszczenia:

Nalezy wybrac [j jesli
czyszczenie grilla ma
zosta¢ wykonane
natychmiast, lub (x] aby
kontynuowac gotowanie.

ENTER CLEAN MODE?

UWAGA: Jedli grill jest skonfigurowany, aby wymuszac
harmonogram czyszczenia i przypomnienie o czyszczeniu
zostanie przetozone zbyt wiele razy, w pewnym momencie na
ekranie easyToUCH™ zostanie wys$wietlony ekran wymaganego
czyszczenia wymuszajacy wykonanie tej czynnosci.

Nalezy wybrac [j,

aby uruchomi¢ tryb
czyszczenia. Spowoduje
to wyzerowanie licznika
przypomnien i ustawienie 02:29
wihasciwej temperatury do
czyszczenia grilla (jezeli
zostata okreslona).

READY TO CLEAN

COOKING DISABLED...

KALIBRACJA PLYT (KIEROWNIK ZAKLADU)

Kalibracja ptyty automatycznie wprowadzi odpowiednie
ustawienia ptyty w celu uzyskania maksymalnej wydajnosci
gotowania. Ta funkcja pozwala kierownikowi zaktadu
przeprowadzac automatyczna kalibracje ptyt, poniewaz jest
to funkcja chroniona hastem. Kazdy interfejs uzytkownika
(UI) dziata niezaleznie od innych. (Oprogramowanie 4.0.1)

1. W celu uzyskania odpowiedniej kalibracji poziomu
nalezy upewnic sie, ze ukoriczono kalibracje odlegtosci
plyt i wysokosci okapu.

2. Zekranu gtéwnego

WYLACZENIE

wybrac pozycje

SETTINGS

(USTAWIENIA). e owos
0]

3.  Wprowadzic¢ hasto
(,PASSWORD").

[ & [FEEMERECe]

(2] SPACE Jrerury]

1. Nalezy powréci¢ do
ekranu gtéwnego.
Nacisniecie ikony
ekranu gtéwnego
powoduje wyjscie &Go

z trybu gotowania -

i Wy’f acze nie SETTINGS DIAGNOSTICS

elementéw ucn

grzewczych.

o

SETTINGS

CALIBRATION

4. Wybra¢,PLATEN

CALIBRATION” Cupaon
(KALIBRACJA PrYTY), | BB PATEN CAUBRATION [ smant J

2. Mozna teraz

catkowicie wytaczy¢ Zielone

o s Swiatetko
grill i panel informuje

o wiaczonym

easyToUCH™ za zasilaniu grilla
pomoca gtéwnego
wylacznika zasilania.

- 3 PLATEN CALIBRATION

( CAPTURE DATA ]

[ PERFORM cALIBRATION |

E ez"l'sgleH

5. Wybra¢,PERFORM CALIBRATION”
(PRZEPROWADZ KALIBRACJE).

CAPTURE DATA: PERFORM CALIBRATION:
umozliwia zbieranie samodzielnie przeprowadza

danych tylkozkomputera. kalibracje piyty.

( CAPTURE DATA ]

[ PERFORM cALIBRATION |

58
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Ten ekran pokaze
ustawienia wstepnego
nagrzewania plyty — L
temperatury, przy ktérych
nalezy przeprowadzi¢
kalibracje. Tych wartosci
nie mozna modyfikowac.

CALIBRATION PREHEAT SETTINGS

GRILL FRONT
MIN: 149 F MAX: 400 F OFF: 32F

GRILL PLATE

MIN: 149 F MAX: 400 F OFF: 32F
UPPER PLATEN
MIN: 149 F MAX: 400 F OFF: 32F

6. Naekranie
wybra¢ symbol
potwierdzenia.

8. Pozakorczeniu
procesu pojawi sie symbol
zakonczenia. Nacisniecie
symbolu potwierdzenia pr—
spowoduje przejscie
do ekranu kalibraciji.
Nastepnie nacisna¢ ikone
domu, aby przejs¢ do
ekranu gtéwnego.

PLATEN CALIBRATION

7. Nastepnie grill
przejdzie do procesu
nagrzewania, ktéry
moze zajac kilka
minut, jesli grill jest
zimny. Nacisniecie
przycisku, X"
spowoduje
anulowanie procesu.
Mozna takze
nacisnac strzatke
wstecz, aby przejs¢
o jeden krok do tytu.

PLATEN CALIBRATION B

WAITING FOR TEMPERATURE TO REACH SET POINT

3 PLATEN CALIBRATION B

ENSURE THAT THE GRILL PLATE IS CLEAN & CLEAR OF
ALL OBSTRUCTIONS. PRESS THE GREEN CHECK MARK
TO ATTEMPT TO RE-CALIBRATE

UWAGA: jesli proces zakoriczy sie niepowodzeniem pojawi
sie znak. Nalezy upewnic sig, ze nic nie zaktéca procesu

i nacisna¢ symbol potwierdzenia, aby spréobowac ponownie
skalibrowa¢ urzadzenie.

3 PLATEN CALIBRATION B

WAITING FOR CALIBRATION TO FINISH

UWAGA: po zakoriczeniu wstepnego nagrzewania, komputer
przejmie kontrole nad kalibracja. Podczas tego procesu ptyta
gorna bedzie sie porusza¢ w doéti w gore. Nie przerywac
procesu kalibracji.

9. Nakoncu cyklu wstepnego podgrzewania ptyta
podniesie sie do dolnego przetgcznika referencyjnego,

a nastepnie obnizy sie do ptyty grilla, aby wykryé poziom
ptyty. Po ukonczeniu tego procesu wyswietli sie stan

Tip: Po nacisnieciu ikony DATA mozna
uzyskac dane statystyczne do odniesienia
sie lub analizy.

gotowosci do gotowania.
DATA

Wazne punkty do zapamietania

Czujniki (zblizeniowy i
tarcza czujnika) musza
by¢ zawsze czyste.

Czujnik
zblizeniowy

Tarcza
czujnika

Czujnik zblizeniowy uzywany jest do wykrywania pozycji
plyty przy wykorzystaniu tarczy czujnika zamocowanej do
ostony ptyty. Nalezy przeprowadzi¢ kontrole wizualna.
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ROZMIESZCZANIE PORCJI

Podczas umieszczania produktéw miesnych na grillu kontaktowym i wyjmowania ich z grilla nalezy postepowac
zgodnie z procedurg przedstawiona ponizej:

1. Kazdy szary prostokat przedstawiony ponizej reprezentuje jeden obszar gotowania, obszar ponizej jednej ptyty gérne;j.
2. Hamburgery powinny by¢ umieszczane po dwa za jednym razem od przodu do tytu grilla.

3. Kolejnos¢ wyjmowania hamburgeréw jest przedstawiona na diagramach za pomoca liczb umieszczonych na
kazdym z hamburgeréw.

UWAGA:
Procedury umieszczania hamburgeréw na rynkach miedzynarodowych moga sie rézni¢. Nalezy stosowac sie do
zalecen lokalnego kierownictwa firmy McDonald’s.

Maksymalna liczba hamburgeréow w jednej linii:

8 hamburgeréow zwyktych (10:1), 6 w przypadku best burgers
4 hamburgery typu angus (3:1) (odpowiednio dla regionu i kraju)
6 hamburgeréow ¢wier¢funtowych (4:1), 4 w przypadku best burgers

8 hamburgeréw wieprzowych

UWAGA: Umieszczac jednoczesnie po dwa hamburgery, od przodu do tytu:

1 hamburger 2 hamburgery 3 hamburgery 4 hamburgery 5 hamburgeréw 6 hamburgeréw 7 hamburgeréw 8 hamburgeréw

L 1viko1001—

UWAGA: Wyjmowac hamburgery wedtug kolejnosci przedstawionej ponizej:

1 hamburger 2 hamburgery 3 hamburgery 4 hamburgery 5 hamburgeréw 6 hamburgeréw 7 hamburgeréw 8 hamburgeréw

L 1viko1001—

60 Nr czesci: GAR_IOM_4600921_Wer. 9



Rozdziat 3

Obstuga

A

HOME SCREEN OFF

Press
&Go

MENUS

o

ALL RECIPES

X

SETTINGS DIAGNOSTICS

strona gléwna

EE) PRESS&GO

MENUS

SETTINGS (USTAWIENIA)

ALL RECIPES (WSZYSTKIE PRZEPISY)
DIAGNOSTICS (DIAGNOSTYKA)

PressGo

AUTO MENU

AM MENU (MENU PRZEDPOLUDNIOWE)
PM MENU (MENU POPOLUDNIOWE)
RECOVERY (PRZYWRACANIE)

Settings (Ustawienia) ‘ FACTORY (USTAWIENIA FABRYCZNE)

PASSWORD (HAStO)

TIME (GODZINA)

DATE (DATA)

FACTORY SETTINGS (USTAWIENIA FABRYCZNE)
IMPORT EXPORT (FROM USB) (IMPORTOWANIE |
EKSPORTOWANIE Z USB)

RESETTO FACTORY DEFAULTS (RESETOWANIE DO
USTAWIEN FABRYCZNYCH)

SOFTWARE UPDATE (AKTUALIZACJA
OPROGRAMOWANIA)

# CALIBRATION (KALIBRACJA)

) TEST
=)

TOUCHSCREEN CALIBRATION (KALIBRACJA EKRANU
DOTYKOWEGO)

HOOD HEIGHT (WYSOKOSC OKAPU)
THERMOCOUPLE CALIBRATION (KALIBRACJA
TERMOPARY)

PLATEN CALIBRATION (KALIBRACJA PLYT)
TIME/GAP AD). (REG. CZASU/ODLEGLOSCI) LIMITS
(WARTOSCI GRANICZNE)

POWER CALIBRATION (KALIBRACJA ZASILANIA)

HEATERS STATE (STAN ELEMENTOW GRZEWCZYCH)

SETTINGS (USTAWIENIA)

FLAT COOKING (GOTOWANIE JEDNOSTRONNE)
CLEAN SETTINGS (USTAWIENIA CZYSZCZENIA)
HEAT ERRORS & LIMITS (BLEDY | WARTOSCI
GRANICZNE ELEMENTU GRZEWCZEGO)
LANGUAGE (JEZYK)

PREHEAD PLATEN GAP (NAGRZEWANIE WSTEPNE |
ODLEGLOSC PLYT)

PROMPTS DEFINITIONS (DEFINICJE KOMUNIKATOW)
SLEEP CONFIGURATION (KONFIGURACJATRYBU
USPIENIA)

SYSTEM UNITS (JEDNOSTKI SYSTEMU)

VOLUME (GEOSNOSC)

USER INTERFACE (INTERFEJS UZYTKOWNIKA)
DIAGNOSTIC LOG (DZIENNIK DIAGNOSTYCZNY)
SOFT RESET (WYZEROWANIE USTAWIEN)

@ m) Temperature Status

=) Cooking Cycle Change

(' =) Enter Clean Mode

m) Sleep Mode
=) Set Language

Ul keyboard=special characters/

Symbols/#

Menus q

AUTO

AM MENU (MENU PRZEDPOLUDNIOWE)
PM MENU (MENU POPO£UDNIOWE)
RECOVERY (PRZYWRACANIE)

All Recipe (Wszystkie przepisy) q

AUTO AM (AUTO PRZEDPOLUDNIOWE)
AUTO PM (AUTO POPOLUDNIOWE)
GR CHICKEN (GRILLOWANY KURCZAK)
BACON (BEKON)

MUSHROOM (PIECZARKI)

ROUND EGG (KRAZEK JAJECZNY)
SAUSAGE (KIELBASA)

BREAKFAST STEAK (STEK SNIADANIOWY)
10:1

4:1 FRESH (SWIEZY)

41

FOLDED EGGS (OMLET)

ONIONS (CEBULA)

RECOVER (PRZYWROC)

UWAGA: (PRZEPISY BEDA SIE ROZNIC W ZALEZNOSCI OD MENU RESTAURACJI)
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Diagnostic (Diagnostyki) :

REVISION (WERSJA)

MANUFACTURE DATE (DATA PRODUKCJI)
INSTALL DATE (DATA INSTALACJI)

SERIAL NUMBER (NUMER SERYJNY)
UIHARDWARE REV (WER. SPRZETOWA UI)
GUI KERNEL VERSION

Ul SOFTWARE VERSION

CONTROLLER HARDWARE VER
CONTROLLER SOFTWARE VER

CLA KERNEL VERSION

SSRB HARDWARE VERSION

# DIAGNOSTIC LOG (DZIENNIK DIAGNOSTYCZNY)

TRACK ALL LOG INFO (SLEDZ WSZYSTKIE INFORMACJE
DZIENNIKA)

EE)  STATUS (STAN)

TIMESTAMP (ZNACZNIK CZASU)
GRILLTYPE (RODZAJ GRILLA)
GRILL DESCRIPTION (OPIS GRILLA)

POWER AC LINE (LINIA ZASILANIA SIECIOWEGO)

INPUT POWER AC PHASE A: (MOC WEJSCIOWA, FAZA A))
INPUT POWER AC PHASE B: (MOC WEJSCIOWA, FAZA B:)
INPUT POWER AC PHASE C: (MOC WEJSCIOWA, FAZA C:)

SIB SUPPLY INPUT VOLTAGE (NAPIECIE ZASILANIA SIB)

SIB 12 VOLT RAIL (SZYNA ZASILANIA SIB 12V)

SIB 5 VOLT RAIL (SZYNA ZASILANIA SIB 5V)

SIB 3.3 VOLT RAIL (SZYNA ZASILANIA SIB 3,3 V)

POWER SYNC ROLE (ROLA SYNCHRONIZACJI MOCY)

POWER GROUP OF CYCLE COUNT (GRUPA ZASILANIA Z
LICZNIKIEM CYKLI)

MOTOR HOMING STATUS (STAN USTAWIENIA POZYCJI
WYJSCIOWEJ SILNIKA)

MOTOR DRIVE MODE (TRYB NAPEDU SILNIKA)

MOTOR DRIVE TEMPERATURE (TEMPERATURA NAPEDU
SILNIKA)

MOTOR DRIVE CURRENT (PRAD NAPEDU SILNIKA)

MOTOR RAW PID OUTPUT (SUROWY SYGNAL WYJSCIOWY PID
SILNIKA)

MOTOR EFFECTIVE PWM OUTPUT (MOC SKUTECZNA PWM
SILNIKA)

MOTOR FAULT COUNTER (LICZNIK USTEREK SILNIKA)

MOTOR FAULT LOCKOUT COUNT (LICZNIK USTEREK SILNIKA DO
BLOKADY)

PLATEN ENCODER SETPOINT (WARTOSC ZADANA ENKODERA
PLYTY GORNEJ)

PLATEN ENCODER FEEDBACK (SYGNAL ZWROTNY ENKODERA
PLYTY GORNEJ)

PLATEN MEASURED UPPER SEF SWITCH (ZMIERZONY GORNY
CZUJNIK ODNIESIENIA PLYTY GORNEJ)

PLATEN MEASURED LOWER SEF SWITCH (ZMIERZONY DOLNY
CZUJNIK ODNIESIENIA PLYTY GORNEJ)

SIBVERSION MAJOR (GEOWNY NR WERSJI SIB) MINOR
(POBOCZNY NR WERSJI SIB)

SIB POWER ON SELF TEST (AUTOTEST PRZY W+ ACZENIU SIB)
SIB BOARD ID READING (ODCZYT ID PLYTY SIB)

SSRB BOARD ID READING (ODCZYT ID PLYTY SSRB)

HEATER DUTY CYCLE 1: (WIELKOSC CYKLU ROBOCZEGO
ELEMENTU GRZEWCZEGO 1:)

HEATER DUTY CYCLE 2: (WIELKOSC CYKLU ROBOCZEGO
ELEMENTU GRZEWCZEGO 2:)

HEATER DUTY CYCLE 3: (WIELKOSC CYKLU ROBOCZEGO
ELEMENTU GRZEWCZEGO 3:)

HEATER DUTY CYCLE 4: (WIELKOSC CYKLU ROBOCZEGO
ELEMENTU GRZEWCZEGO 4:)

# STATISTICS (STATYSTYKA)

STATISTICS VERSION (WERSJA MODULU STATYSTYKI)
TOTAL COOK CYCLES (CYKLE GOTOWANIA £ ACZNIE)
COOK CYCLES SINCE CLEANING (CYKLE GOTOWANIA OD
CZYSZCZENIA)

LAST CLEANED (OSTATNIO CZYSZCZONO)

TOTAL SERVICES (LICZBA SERWISOW £ACZNIE)

TOTAL PLATEN CYCLES (CYKLE PLYTY GORNEJ LACZNIE)
PARTIAL COOK CYCLES (CZESCIOWE CYKLE GOTOWANIA)
HOURS USED (GODZINY UZYCIA)

LAST SERVICE (OSTATNI SERWIS)

HEATER DUTY CYCLE 5: (WIELKOSC CYKLU
ROBOCZEGO ELEMENTU GRZEWCZEGO 5:)
HEATER DUTY CYCLE 6: (WIELKOSC CYKLU
ROBOCZEGO ELEMENTU GRZEWCZEGO 6:)

\

—» HEATER DUTY CYCLE 7: (WIELKOSC CYKLU ROBOCZEGO

ELEMENTU GRZEWCZEGO 7:)

HEATER DUTY CYCLE 8: (WIELKOSC CYKLU ROBOCZEGO
ELEMENTU GRZEWCZEGO 8:)

HEATER DESIGN VOLTAGE: (NAPIECIE PROJEKTOWE ELEMENTU
GRZEWCZEGO:)

HEATER PROCESS TEMPERATURE 1: (TEMPERATURA PROCESOWA
ELEMENTU GRZEWCZEGO 1)

HEATER PROCESS TEMPERATURE 2: (TEMPERATURA PROCESOWA
ELEMENTU GRZEWCZEGO 2:)

HEATER PROCESS TEMPERATURE 3: (TEMPERATURA PROCESOWA
ELEMENTU GRZEWCZEGO 3:)

HEATER PROCESS TEMPERATURE 4: (TEMPERATURA PROCESOWA
ELEMENTU GRZEWCZEGO 4:)

HEATER PROCESS TEMPERATURE 5: (TEMPERATURA PROCESOWA
ELEMENTU GRZEWCZEGO 5:)

HEATER PROCESS TEMPERATURE 6: (TEMPERATURA PROCESOWA
ELEMENTU GRZEWCZEGO 6:)

HEATER PROCESS TEMPERATURE 7: (TEMPERATURA PROCESOWA
ELEMENTU GRZEWCZEGO 7:)

HEATER PROCESS TEMPERATURE 8: (TEMPERATURA PROCESOWA
ELEMENTU GRZEWCZEGO 8:)

FAN SPEED 1: (PREDKOSC WENTYLATORA 1:)

FAN SPEED 2: (PREDKOSC WENTYLATORA 2:)

THERMOCOUPLE READING 1 BOTTOM REAR: (ODCZYT DOLNEJ
TYLNEJ TERMOPARY 1:)

THERMOCOUPLE READING 2 TOP REAR: (ODCZYT GORNEJ
TYLNEJ TERMOPARY 2:)

THERMOCOUPLE READING 3 BOTTOM MIDDLE: (ODCZYT
DOLNEJ SRODKOWEJ TERMOPARY 3:)

THERMOCOUPLE READING 4 TOP FRONT: (ODCZYT GORNEJ
PRZEDNIEJ TERMOPARY 4:)

THERMOCOUPLE READING 5 BOTTOM FRONT: (ODCZYT DOLNEJ
PRZEDNIEJ TERMOPARY 5:)

THERMOCOUPLE READING 6 (ODCZYT TERMOPARY 6)
THERMOCOUPLE READING 7 (ODCZYT TERMOPARY 7)
THERMOCOUPLE READING 8 FOOD PROBE: (ODCZYT
TERMOPARY 8 - SONDY ZYWNOSCI:)

THERMOCOUPLE OFFSET 1 BOTTOM REAR: (PRZESUNIECIE
DOLNEJ TYLNEJ TERMOPARY 1:)

THERMOCOUPLE OFFSET 2 TOP REAR: (PRZESUNIECIE GORNEJ
TYLNEJ TERMOPARY 2:)

THERMOCOUPLE OFFSET 3 BOTTOM MIDDLE: (PRZESUNIECIE
DOLNEJ SRODKOWEJ TERMOPARY 3:)

THERMOCOUPLE OFFSET 4 TOP FRONT: (PRZESUNIECIE GORNEJ
PRZEDNIEJ TERMOPARY 4:)

THERMOCOUPLE OFFSET 5 BOTTOM FRONT: (PRZESUNIECIE
DOLNEJ PRZEDNIEJ TERMOPARY 5:)

THERMOCOUPLE OFFSET 6 (PRZESUNIECIE TERMOPARY 6)
THERMOCOUPLE OFFSET 7 (PRZESUNIECIE TERMOPARY 7)

COLD JUNTION TEMPERATURE (TEMPERATURA SPOINY ZIMNEJ)

# PLATEN CALIBRATION STATISTICS (STATYSTYKA KALIBRACJI PLYTY)

ALA
cB
CDBF
CF
DEGRADED PLATEN (ZNISZCZONA PLYTA)
FRONT SENSOR (CZUJNIK PRZEDNI)
PLA
PLCV
PLEXP
PLLTL
PLMAX
PLMIN
PLURL
PRB
PRF
PRPV
PRZB
PRZDBF
PRZF
PRZHRSV
REAR SENSOR (CZUJNIKTYLNY)
ZB
ZDBF
ZF
ZHRSV
SOUND TEST (TEST DZWIEKU)
ADVANCED (ZAAWANSOWANE)
LANGUAGE CHARACTER MAP (JEZYKOWA MAPA ZNAKOW)
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Rozdziat 4
Konserwacja

Czyszczenie sterownika easyToUCH™

.

Wybrac ikone blokady na panelu, aby tymczasowo
zablokowac ekran dotykowy na pietnascie (15) sekund.

Natozy¢ bezpieczny dla zywnosci srodek do czystosci

na miekka Sciereczke lub gabke, a nie bezposrednio na
sterownik. Przetrze¢ sterownik i osuszy¢ do sucha miekka,
czysta szmatka.

Do czyszczenia sterownika nie uzywac srodkéw
szorujacych, zmywakéw z wetny stalowej ani szorujacych
recznikow papierowych, gdyz spowodujg one zadrapanie
powierzchni ekranu.

Czyszczenie powierzchni ze stali nierdzewnej

Na czas czyszczenia paneli bocznych lub panelu przedniego
grilla wytaczy¢ go za pomoca wytacznika zasilania.

Przed czyszczeniem panelu tylnego wytaczyc¢ zasilanie grilla

i odtaczyc¢ wszystkie wtyczki od zasilania. Nie dotykac zadnych
elementdw elektrycznych mokrymi dforimi lub stopami.

Po ostygnieciu urzadzenia zewnetrzne panele ze stali
nierdzewnej mozna czysci¢ za pomoca fagodnego $rodka
czyszczacego i/lub bezpiecznego dla zywnosci srodka

w ptynie przeznaczonego do konserwacji stali nierdzewnej,
miekkiej Sciereczki i goracej wody.

Jezeli konieczne jest uzycie niemetalicznych zmywakow
do szorowania, nalezy w celu unikniecia zadrapan zawsze
trze¢ w kierunku uziarnienia.

Ostrzezenie: Nie nalezy demontowac zadnego z paneli
w celu czyszczenia.

Nalezy my¢ po matym kawatku powierzchni i sptukiwac
umyty obszar czysta gabka zanurzong w srodku

dezynfekujacym. Wytrze¢ do sucha miekka, czysta szmatka.

Nie wtryskiwac srodkéw chemicznych wgtab otworéw
takich jak szczeliny czy kratki wentylacyjne z przodu lub

z tytu urzadzenia. Moze to spowodowac uszkodzenie
kluczowych podzespotéw i wezwanie serwisu do naprawy
nieobjetej gwarancja.

Nie nalezy stosowac wody i/lub $rodkéw czyszczacych
w bezposrednim sasiedztwie gtéwnego wytacznika
zasilania i przewodéw zasilajacych. Nie spryskiwac
tych elementéw zadnym roztworem.

Grill moze by¢ zamocowany w obudowie grilla za pomoca
dwéch kotew mocowanych na przednich kétkach. Przed
zakoniczeniem czyszczenia zamocowac z powrotem
wszystkie zaczepy bezpieczenstwa i linki ograniczajace
(modele gazowe).

Czyszczenie w trakcie pracy

1.

Po usunieciu kazdej porcji produktéw nalezy za pomoca
skrobaczki do grilla zgarnac ttuszcz z dolnej ptyty grilla
w kierunku od tytu do przodu. Nie zgarnia¢ skrobaczka
z boku na bok w poprzek powierzchni ptyty grilla.

Za pomoca $ciggaczki do grilla oczyscic arkusz materiatu
zapobiegajgcego przywieraniu na ptycie gornej
przeciagajac w kierunku z géry na dét. Nie dociskac
mocno do materiatu zapobiegajacego przywieraniu,
gdyz moze to spowodowac zadrapanie lub rozdarcie
jego powierzchni.

Zepchnac ttuszcz do tytu grilla lub przyciggnac go do
przedniego koryta. Nastepnie $ciggaczka przemiescic¢
thuszcz do ociekaczy po jednej ze stron. Do tej czynnosci
nie uzywac skrobaczki.

Za pomoca czystej, zwilzonej $ciereczki stosownie
do zapotrzebowania oczysci¢ obszary ptyty
przeciwrozpryskowej i przedniego wybrzuszenia.

UWAGA: Aby wydtuzy¢ zywotnos¢ arkuszy materiatu
zapobiegajgcego przywieraniu, nalezy przecierac je w dot
ztozong, czysta i wilgotng $ciereczka co najmniej cztery razy
na kazda godzine pracy.
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Rozdziat 4

Codzienna procedura czyszczenia

1. Nacisna¢§ @l ikone reki
ze szmatka, znajdujaca
sie w lewym dolnym rogu
wyswietlacza sterownika.

2. Nacisnac ikong symbolu
potwierdzenia, aby przejs¢
na CLEAN MODE (TRYB I

CZYSZCZENIA). |Z|

5. WIac zatwierdzony przez
McD $rodek czyszczacy Grill
Cleaner do wiadra lub misy
ze stali nierdzewne;j.

3. Kiedy grill osiggnie wiasciwg 5

temperaturg czyszczenia,

na ekranie pojawi sie READY TO CLEAN
komunikat,READY TO COOKING DISABLED...
CLEAN"(GOTOWY DO 02:59

CZYSZCZENIA) iwyda
styszalny alarm dzwiekowy. |2

4. Nacisna¢ikone domu,
a grzafki strefy gotowania
ZOStanq WY,I:ACZONE CLEANING COMPLETE!

Press.
4Go

Resume cooking  Grilloff

6. Zatozyc rekawice termiczne
i okulary ochronne.

QTip

Czysci¢ po jednym grillu na raz, aby mozna byto gotowac na
jednym podczas czyszczenia drugiego. Przed rozpoczeciem
czyszczenia drugiego grilla poczekad, az pierwszy osiagnie
wilasciwg temperature gotowania.

7. Opréznic¢ koryta ttuszczu.
Usunac i opréznic trzy
koryta ttuszczu poprzez
ostrozne wyciggniecie ich
z prowadnic. Wtozy¢ je
ponownie na miejsce.

Qe
W przypadku oprézniania
korytek po zmroku, nalezy

postepowac zgodnie
z polityka restauracji.

QTip
Naci$niecie zielonego przycisku
obnizy lub podniesie gérna

plyt grilla.

Czeéci ruchome

Uwaga: Obszar grilla/ptyty
nalezy utrzymac w czystosci.

8. Przed zdjeciem arkuszy
zapobiegajacych
przywieraniu, wyczysci¢
gorna plyte i dolng plyte
uzywajac czystej szmatki
nasaczonej srodkiem do
dezynfekdji grilla. Powtérzy¢
wycieranie wszystkich linii
obszaru gotowania.

Gorace
powierzchnie

Srodki chemiczne
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Konserwacja

9. Oczysci¢ powierzchnie

z arkuszy zapobiegajacych
przywieraniu. Uzy¢ srodka
do czyszczenia grilla

na szmatce nasgczonej
srodkiem dezynfekujacym
do grilla, wytrze¢ odkryte
powierzchnie arkuszy
zapobiegajacych
przywieraniu. Powtorzy¢

Utozy¢ arkusze rozdzielajace
do czyszczenia drugiej strony.

12. Umiescic arkusze
pojedynczo (czysta strong
w dot), ptasko na tacy
arkuszy lub na czystej
ptaskiej powierzchni. Tak

jak poprzednio, uzy¢ srodka

czyszczacego do grilla.
Wyszorowac zabrudzong

czynnos¢ dla wszystkich czeéc arkusza i wytrze¢ go do

arkuszaGch. sucha. Przemy¢ inng, czysta
p:\:r?gfzchnie szmatka nasaczong w $rodku

do dezynfekgiji grilla.

ALERT!
Nie skfada¢ ani nie smarowac ttuszczem arkuszy
rozdzielajacych

Skrobanie grilla

13. Oskrobac¢ tylko dolna
powierzchnie grilla za

Powierzchnie i krawedzie
gérnej plyty sg bardzo
gorace.
Wytrzec arkusz zapobiegajacy
przywieraniu.

10. Wytrze¢ gérny i dolny arkusz
zapobiegajacy przywieraniu
(jesli uzywany) inna szmatka

nasqczonqusro.d kiem d~0 ? pomoca skrobaka. Wszelkie
dezynfekgiji grilla. Wyciera¢ osady sciaanac aumow.
do momentu catkowitego y sClagnacg q

$ciggaczka do grilla do

usuniecia pozostatosci korytka na thuszcz

srodka do czyszczenia grilla.

Jest to teraz czysta strona NIE SZOROWAC.
arkusza zapobiegajacego Gorace
przywieraniu. powierzchnie

Gorace
powierzchnie

Srodki chemiczne

Wyczysci¢ zaciski blokujace
i prety.
11. Zdemontowac zaciski
blokujace i prety arkusza

Na plyte zastosowac srodek
czyszczacy.

14. Natozyc¢ srodek czyszczacy
na gérna powierzchnie
grilla zgodnie z instrukcjami
zamieszczonymi na butelce

zapobiegajacego i/lub opakowaniu produktu.
przywieraniu i przenies¢ Czynno$¢ powtdrzyc¢ dla
je do trzykomorowego kazdej gérnej ptyty do

catkowitego pokrycia kazdej =
z nich. Rozprowadzi¢ srodek
czyszczacy do grilla na catej
powierzchni uzywajac do
tego topatki i uchwytu do
czyszczenia grilla.

Alarm dotyczacy sprzetu

Nie szorowa¢ ptyty
podczas stosowania $rodka
czyszczacego do grilla.

zlewu, aby je umyc,
sptukac i zdezynfekowac.
W zlewie nalezy czysci¢
wylgcznie zaciski i prety,
nie nalezy czysci¢ w zlewie
arkusza zapobiegajacego
przywieraniu.

Gorace
powierzchnie

Srodki chemiczne

Srodki chemiczne

Detergenty do zlewdw i Srodki
do dezynfekgcji zatwierdzone
przez McD?s.
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Rozdziat 4

Opuscic plyte.
15. Nacisna¢ zielony przycisk,

aby opusci¢ gorna ptyte
grilla.

Czeéci ruchome

Rece i narzedzia trzymac
zdala od grilla.

Delikatnie oskrobac plyte.

16. Uzyctopatki i delikatnie
oskrobac powierzchnie
plyty ztytu, z przodu i na jej
krawedziach. W przypadku
uporczywych zabrudzen
zastosowac dodatkowa ilos¢
srodka czyszczacego do
grilla i delikatnie zeskrobac.
W przypadku trudnych do
usuniecia zabrudzen na
goérnej plycie uzy¢ szczotki
do wysokich temperatur lub
szczotki dwustronnej.

QOTip

Srodek do czyszczenia grilla
rozmiekcza zabrudzenia
sprawiajac, ze s tatwe do
usuniecia. Nie trzeba mocno
szorowac.

$rodki chemiczne

Alarm dotyczacy sprzetu

W tym przypadku nie
sptukiwad plyty.

Gorace
powierzchnie

Srodki chemiczne

Zastosowac srodek czyszczacy na powierzchnie grilla

18. Natozyc¢ srodek czyszczacy na dolng powierzchnie grilla
zgodnie z instrukcjami zamieszczonymi na butelce
i/lub opakowaniu produktu. Czynno$¢ powtdrzy¢ dla
kazdej dolnej ptyty do catkowitego pokrycia kazdej
z nich. Rozprowadzi¢ srodek czyszczacy do grilla na
catej powierzchni uzywajac do tego fopatki i uchwytu

do czyszczenia grilla.

Alarm dotyczacy sprzetu

Nie szorowac plyty podczas stosowania Srodka czyszczacego

do grilla.

Lekko oskroba¢ powierzchnie
grilla.

19. Uzy¢topatki, aby lekko
oskrobac powierzchnie
grilla. W przypadku
uporczywych zabrudzen
zastosowac dodatkowa ilos¢
srodka czyszczacego do
grillai delikatnie zeskrobac.

Alarm dotyczacy sprzetu

W tym przypadku nie sptukiwac
grilla.

DAN
\| PULL PLUGS lrom slectrisl outiets

Gorace
powierzchnie

Podnies¢ plyte.
17. Nacisnac zielony przycisk,
aby podnies¢ gérna
plyte grilla.

Czeéci ruchome

Rece i narzedzia trzymac
zdala od grilla.

Przemyc i wytrze¢ dolng plyte.
Uwaga: Uzywac zielonego
przycisku w celu opuszczania

i podnoszenia plyt w zaleznosci
od potrzeb.

20. Przemy¢ przednig cze$¢
gornej ptyty oraz jej
powierzchnie czysta
szmatka nasgczong
srodkiem do dezynfekgji
grilla. Doktadnie przemy¢
krawedzie ptyty, a nastepnie
wytrze¢ tylng krawedz
ptyty i pozostawi¢ do
wyschniecia. Po uzyciu
wyrzuci¢ szmatke do
kosza przeznaczonego na
nasgczone reczniki.

Gorace
powierzchnie
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Przemy¢ powierzchnie grilla.

21. Uzywajac szmatki
nasaczonej srodkiem
do dezynfekgiji grilla
przemy¢ doktadnie dolng
powierzchnie grilla.
Wyrzuci¢ szmatke do
kosza przeznaczonego
na nasaczone reczniki.

Gorace
powierzchnie

Zdjac i oproznic korytko
na tluszcz.

22. Zdjac¢ i oprdznic korytko
na ttuszcz poprzez
ostrozne wyciagniecie ich
z prowadnic. W przypadku
grilléw o pojedynczej ramie,
korytka nalezy pozostawi¢
poza grillem w celu
oczyszczenia przestrzeni
pomiedzy dolnymi ptytami
(kroki 17-18). W przypadku
innych grilléw przejs¢ do

" W przypadku grilléw o
| pojedynczej ramie przemy¢
kanat korytka.

24. Uzy¢ narzedzia
z zamocowang biatg
nasadka nasaczona
srodkiem do
dezynfekgji. Wytrzec
boki pomiedzy
dolnymi ptytami, aby
usungc zabrudzenia.
Obrdcic biatg nasadke
i powtodrzyc proces.
Wyrzuci¢ nasadke
do pojemnika na
nasaczone reczniki.
Po opréznieniu korytek,
witozy¢ je na miejsce.

kroku 19i po opréznieniu
wiozy¢ korytka na miejsce.

Przemy¢ ponownie
powierzchnie grilla.

25. Wytrze¢ wszystkie
powierzchnie grilla za
pomocg czystej Sciereczki
do grilla nasgczonej

srodkiem dezynfekujacym.

Po ukoriczeniu wyrzuci¢
Sciereczke do pojemnika
na brudne sciereczki.

W przypadku grilléw o pojedynczej ramie wyskrobac
kanat korytka.

23. Uzy¢ narzedzia z czarng nasadka i zeskrobac boki pomiedzy
dolnymi ptytami.

A Ostrzezenie

Przed czyszczeniem paneli bocznych i tylnych nalezy wytaczyc
grilli odtaczy¢ go od zasilania. Nie nalezy demontowac zadnego
z paneli podczas czyszczenia.

26. Wytrze¢ boczne
powierzchnie grilla za
pomoca czystej Sciereczki
do grilla nasaczonej

$rodkiem dezynfekujacym.

Nalezy pamieta¢, aby
zawsze czysci¢ w kierunku
uziarnienia. W zadnym
wypadku nie zdejmowac
paneli.W przypadku
dostania sie ttuszczu do
wnetrza grilla, nalezy
poradzic sie serwisanta.
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Ponownie zamontowac arkusze
zapobiegajace przywieraniu.

27. Ponownie zainstalowa¢
arkusze zapobiegajace
przywieraniu przeciwng
strong niz przy poprzednim
uzyciu.

ALERT!

NIE SKLADAC ani nie smarowaé
ttuszczem arkuszy rozdzielajgcych

Przestawianie grilla

AUwaga

Podczas przemieszczania grilla nalezy upewnic sie, ze ptyty
s w dolnej pozycji zamkniecia. Zaniechanie wykonania tej
procedury grozi uszkodzeniem lub utratg kalibracji ptyty
i mozliwym wyswietleniem komunikatu o btedzie.

Wiaczyc tryb gotowania grilla.

28. Gtéwny wiacznik
zasilania znajduje sie pod
sterownikami. Zielone
Swiatetko informuje
o wigczonym zasilaniu grilla.

Zielone
Swiatetko
informuje o
wigczonym
zasilaniu
grilla

Wyczyscic obszar wokét/pod
grillem.

29. Zamies¢ i zmy¢ ten obszar
wraz z obszarem pod
grillem. Co tydziert wysuwac
grill do czyszczenia.

Wazna informacja: Wytaczy¢
zasilanie przed wysunieciem
grilla w celu czyszczenia.

AN

30. W przypadku oprézniania korytek po zmroku nalezy
postepowac zgodnie z polityka restauracji

Wyczyscic¢ wszystkie przybory
i narzedzia do grilla.

31. Umyg, sptukac i odkazi¢
przybory grilla
w trzykomorowym
zlewie. Przed uzyciem
pozostawi¢ do
wyschniecia.

N o A W

Wiaczy¢ zasilanie wytacznikiem gtéwnym.

Nacisna¢ zielony przycisk w celu opuszczenia ptyt(y).
Wytaczy¢ zasilanie wytacznikiem gtéwnym.
Odtaczy¢ przewody gazowe (jesli dotyczy).
Odtaczy¢ przewdd ograniczajacy (modele gazowe).
Zwolni¢ hamulce przednich kétek samonastawnych.

Przesunac grill trzymajac tylko za drazek na reczniki.

| T\
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Rozdziat 4

Konserwacja

Kalibracja temperatury termopary

1.

Aby wykonac kalibracje, powierzchnie grilla gérnej i dolnej

ptyty powinny mie¢ temperatury robocze.

Usuna¢ arkusz

zapobiegajacy
przywieraniu. Usung¢
arkusze zapobiegajace
przywieraniu z gornej

plyty poprzez

zdjecie klipséw HOT SURFACE
. . Grill Temperatures
zabezpieczajacych Wil Cae Sevee

i drazka w ksztatcie

litery U. Odtozy¢ je na
bok. Zatozy¢ rekawice
termoodporne i uwazac,
poniewaz grill jest goracy.

Nalezy wybrac pozycje
SETTINGS (USTAWIENIA).

aEE@

MENUS AL RECIPES

SETTINGS  DIAGNOSTICS

Wprowadzi¢, PASSWORD”

SETTINGS

(Hasto). (Hasto serwisowe %W
AR | IRSH | RIS SES 1RGSR S R | RG]

lub kierownika (o X[ V[N @)

restauracji.)

(2]

SPACE IRHURN]

Przewing¢ w dét lub

SETTINGS

w gérel aby Wybrac’ @ CALIBRATION
,/THERMOCOUPLE GAP CALIBRATION
CALIBRATION" (Kalibracja THERMOCOUPLE

termopary). Nacisnac
przycisk START.

Opcja tylko dla technikow
Ustawienia kalibracji

WStQpnegO nagrzewania SQ 0 CALIBRATION PREHEAT SETTINGS

dostepne tylko dla techni-
kéw. Ta opcja daje mozliwos¢
zmiany ustawienia tempera-
tury wstepnego nagrzewania
(firma Garland zaleca uzywa-
nie domysinych ustawien).

6. Nacisnac¢ symbol

GRILL FRONT

GRILL PLAT

potwierdzenia, aby
kontynuowac.

Mozna takze nacisnac
ikone temperatury, aby
zmieni¢ wartosci tempe-

GRILL FRONT

GRILL PLATE

’ CALIBRATION PREHEAT SETTINGS

MIN: 149 F MAX: 400 F OFF: 32F

MIN: 149 F MAX: 400 F OFF: 32F

@ UPPER PLATEN

MIN: 149 F MAX: 400 F OFF: 32F

@ MIN: 149 F MAX: 400 F OFF: 32F 3715F

; TN
MIN: 149 F MAX: 400 F OFF: 32F 375F

| I,

ratury — pojawi sie
klawiatura numeryczna.

Nacisna¢ symbol potwier-
dzenia, aby zapisac.

Opcja tylko dla kierownika
Ustawienia kalibracji
wstepnego nagrzewania nie
s dostepne dla kierownikéw

° CALIBRATION PREHEAT SETTINGS

GRILL FRONT
MIN: 149 F MAX: 400 F OFF: 32F

GRILL PLATE
MIN: 149 F MAX: 400 F OFF: 32F

restauracji. @ W,
8. Nacisnac znak
potwierdzenia,
aby kontynuowac.
PLATEN CALIBRATION
9. Grillautomatycznie

WAITING FOR TEMPERATURE TO REACH SET POINT

J

przejdzie do PREHEAT
(ROZGRZANIE WSTEPNE).
Nacisnac ikone,, X"
(Srodek), aby anulowac.

Wskazéwka: Nacisniecie
ikony termometru (prawy
gorny rég) spowoduje
wyswietlenie stanu
temperatury i biezacej
temperatury grilla.

TEMPERATURE STATUS

ACTUAL __ SETTING

TOP FRONT 419F 425F

TOP REAR 419k axsk
BOTTOM REAR 31 350F V
BOTTOM MIDDLE 346 350F

BOTTOM FRONT 346 F 350F

10. Po zakonczeniu

nagrzewania ptyta
podniesie sie
automatycznie.

A

PLATEN MOVING

# THERMOCOUPLE CALIBRATION

TEMP__ OFFSET

TOP FRONT
LIMIT: MIN: -90 F MAX: 90F

TOP REAR
LIMIT: MIN: -90 F MAX: 90F

BOTTOM REAR
LIMIT: MIN: -90 F MAX: 90F 176.0F ﬂ] E] E]
BOTTOM MIDDLE

LIMIT: MIN: -90 F MAX: 90F 176.0F [Z] E]

BOTTOM FRONT
LIMIT: MIN: -90 F MAX: 90F [ 176.0 F ][ 50F ]

E ea"l'iZUCH

11.

W interfejsie uzytkownika, w kolumnie TEMP
(TEMPERATURA) pojawi sie biezgca temperatura grilla.
Druga kolumna to OFFSET (PRZESUNIECIE), ktéra umozliwia
ustawienie kalibracji wedtug odczytu pirometru. Strzatki
obok opcji Offset umozliwiajg wprowadzenie wymaganych
zmian.

Nr czesci: GAR_IOM_4600921_Wer. 9
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Konserwacja

Rozdziat 4
Lokalizaci [ 11.500in ] Lokalizacja
OKalizacCja 292.Tmm | termopar grilla
termopar plyty = ! ) P g
Gorna plyta posiada dwie GORNA TYLNA Dolny grill posiada trzy DOLNATYLNA
termopary, ktore znajduja sie TERMOPARA termopary znajdujace TERMOPARA
po srodku, z przodu i z tytu. + sie w nastepujacych
Na ekranie interfejsu lokalizacjach: jedna
uzytkownika termopary . z przodu, jedna w $rodku s
ptyty sg nazwane: TOP 2o i jedna z tytu. DOLNA $RODKOWA gy =
FRONT (GORNA PRZEDNIA) & g TERMOPARA g § 5
i TOP REAR (GORNATYLNA). GORNA PRZEDNIA 3¢ W interfejsie uzytkownika 23E
. . . TERMOPARA = nazwane sg one:
Comocers e degrrie 4 sorToM ronT
ori eJntajgyj)rlm ea 3 okla dn2 (DOLNY PRZOD), DOLNA PRZEDNIA
lokalizacja tern'lmopar znajduje 3 nggﬁysglo%?f TERMOPARA
sie na diagramie na konicu PRZOD ( i )
tej procedury. GRILLA
WIDOK PEYTY GORNEJ, WSZYSTKIE MODELE BOTTOM REAR P 750n ¥
LOKALIZACJA TERMOPAR (DOLNY TYL). [ 298.5mm | =
WIDOK Z GORY

llustracja nr 2

llustracja nr 1

Umieszczanie pirometru na gérnej ptycie

Prawidtowo skalibrowany pirometr umiesci¢ w strefach
nagrzewania termopary, ktére znajduja sie w trzech miejscach
grilla, co pokazano na rysunku nr 3. Temperatura powinna
ustabilizowac sie przez 10 sekund.

DOLNY PRZOD

Rysunek nr 3

12.  Umieszczanie pirometru na dolnej ptycie. Prawidtowo
skalibrowany pirometr umiesci¢ w strefach nagrzewania
termopary, ktére znajduijg sie w trzech miejscach grilla,
co pokazano na rysunku nr 3. Temperatura powinna
ustabilizowac sie przez 10 sekund

13. Zarejestrowac
temperature na
pirometrze.

Uwaga: Pokazany odczyt to

tylko prébka. Rzeczywista

temperatura moze byc¢ inna,
skala réwniez moze sie
rézni¢ (stopnie Fahrenheita
lub Celsjusza).

350F = 176.7C

70
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Rozdziat 4

Konserwacja

14.  Zapomoca strzatek
w gore i w dot na ekranie
nalezy wyregulowac
przesuniecie. Komputer
wykona obliczenia, aby
dostosowac temperature
wyswietlana na ekranie.

B 4

TEMP  OFFSET

(17e0F])((s0F ) (&] 5
(i7s0F)(s0F ) (&) &

Nalezy zwraca¢ uwage na ekran, poniewaz w miare naciskania
strzatek w goére lub w doét zmieniajg sie dane przesuniecia.
Nastepnie nalezy poczekac kilka sekund, podczas gdy komputer
wykonuje obliczenia, aby zmieni¢ wartosci w kolumnie

TOP FRONT
LIMIT: MIN: -90 F MAX: 90F

TOP REAR
LIMIT: MIN: -90 F MAX: 90F

temperatury na ekranie.

TEMP  OFFSET
-5.0F

350.0F

16. Po skalibrowaniu

wszystkich termopar

nacisnac przycisk SAVE SAVE
(ZAPISZ), a komputer

powrdci do ustawien,

zapisujac wszelkie REVERT

zmiany kalibracji.

17.  Opcja REVERT (POWROC) spowoduje powrét do SETTINGS
(USTAWIENIA) bez zapisywania zmian.

# THERMOCOUPLE CALIBRATION

TEMP__ OFFSET

E?ATTF&S\I)NQFOFMA |1760F|| 50F | IAI |'|
PR -SAVE
TOP REAR SAVED!

LIMIT: MIN: -90 F MAX: —
BOTTOM REAR -_
LIMIT: MIN: -90 F MAX: V

BOTTOM MIDDLE

LIMIT: MIN: -90 F MAX:

BOTTOM FRONT
LIMIT: MIN: -90 F MAX: 90F

o) @) )

E uck

18.  Zakonczono kalibracje termopary.

15.  Dostosuj temperature za pomoca elementdw sterowania
grillem tak, aby byta ona zgodna z temperaturg wskazywana
przez odczyt na pirometrze. Strzatka do géry powoduje
zwiekszenie wartosci, a strzatka w dét powoduje zmniejszenie
wartosci przy kazdym nacisnieciu. Wyswietlana temperatura
zmienia sie o jeden stopien.

UWAGA:

Réznica temperatur miedzy pirometrem a sterownikiem musi
miescic sie w zakresie +/-5°F (+/-3°C). Jesli réznica temperatur
miedzy pirometrem a sterownikiem przekracza ten zakres,
nalezy kontynuowac kalibracje w celu wprowadzenia korekty
w odpowiednich strefach.
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Konserwacja

Rozdziat 4
Lokalizacja termopar gornej ptyty grilla
¢
PRZOD\ ’75‘750#
T | ‘ TR .
‘ 4,250 ﬂ_ J@
: l L )
[ | [
| 11,375 \
(7,125) ‘ i kazdei phvci dui
17500 ]@ I|:|| . W azdej plycie znajduja
| | sie 2 termopary na linie.
T T \ +  Umiescic¢ termopare mniej
| \ wiecej w takiej odlegtosci,
(6,125) . I':". jak pokazano na schemacie
| ' _.,% "i:l.
O

Lokalizacja doinych termopar grilla

WIDOK OD DOtU

M(E/G)-3PX
A
M(E/G)-2
A
M(E/G)-1
) ()

3 termopary na linie
Umiescic¢ termopare mniej
wiecej w takiej odlegtosci,

ﬂ jak pokazano na schemacie.

17.38
8.38
2.13

5.88

17.88

72
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Rozdziat 5

Rozwiagzywanie problemoéw

Problemy z gotowaniem

Problem

Przyczyna

Sposdb usuniecia

Niedogotowany produkt

Wybrano niewfasciwy przepis

Wybraé whasciwy przepis i sprébowaé ponownie.

Zbyt krotki czas gotowania

Za pomoca ekranu zmiany cyklu gotowania
wydtuzy¢ cykl gotowania.

Surowy produkt ma zbyt niska temperature

Sprawdzi¢, czy produkt ma przed ugotowaniem
wilasciwg temperature (nie jest zamrozony).

Surowy produkt jest zbyt cienki

Za pomoca ekranu zmiany cyklu gotowania
zmniejszy¢ odstep przy gotowaniu.

cyklu gotowania

Zatrzymanie/przerwanie cyklu gotowania .,
Y P yKug Wyrzuci¢ produkt.
przez operatora
Samoczynne zatrzymanie/przerwanie .,
y y P Wyrzuci¢ produkt.

Przed rozpoczeciem cyklu grill nie byt nagrzany
do wiasciwej temperatury

Sprawdzi¢ na ekranie temperatur wartosci
temperatur poszczegdlnych stref i poréwnac
do wartosci zadanych.

Nieprawidtowa temperatura grilla

Sprawdzi¢ w czesci Problemy dotyczace temperatury.

Mozliwe uszkodzenie elementdw grzewczych

Zob. Problemy dotyczace elementéw grzewczych

Niedogotowany produkt tylko
w przedniej czesci grilla

Wentylacja w kuchni wptywa na temperature

Sprawdzi¢, czy w kierunku grilla nie jest
kierowany strumien powietrza o wysokim
natezeniu lub niskiej temperaturze.

Arkusz materiatu zapobiegajacego przywieraniu
przesunat sie

Zatozy¢ zgodnie z procedurg zakfadania arkuszy
materiatu zapobiegajgcego przywieraniu opisang
w Rozdziale 2.

Niewtasciwe ustawienie odstepu (przdéd-tyt lub
lewa-prawa)

Skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem.

Zbyt mocno ugotowany produkt

Wybrano niewfasciwy przepis

Wybraé wiasciwy przepis i sprobowac ponownie.

Zbyt dtugi czas gotowania

Uzyj ekranu zmiany cyklu gotowania,
aby zmniejszy¢ czas gotowania.

Surowy produkt ma zbyt wysoka temperature

Sprawdzi¢, czy produkt ma przed ugotowaniem
wilasciwg temperature (mrozone mieso nie
jest rozmrozone).

Surowy produkt jest zbyt gruby

Za pomoca ekranu zmiany cyklu gotowania
zwiekszy¢ odstep przy gotowaniu.

Surowy produkt niskiej jakosci

Powtdrzy¢ wykonanie przepisu ze
Swiezszym produktem.

Niewtasciwe ustawienie odstepu
(przod-tyt lub lewa-prawa)

Skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem.

Grill byt nagrzany do nadmiernej temperatury
przed rozpoczeciem cyklu

Sprawdzi¢ na ekranie temperatur wartosci
temperatur poszczegoélnych stref i poréwnac
do wartosci zadanych.

Nieprawidtowa temperatura grilla

Sprawdzi¢ w czesci Problemy dotyczace temperatury.
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Rozwigzywanie probleméw

Rozdziat 5

Problemy dotyczace temperatury

Problem Przyczyna

Sposdb usuniecia

Wartosci zadane w przepisie sa zbyt wysokie

Sprawdzi¢ na ekranie temperatur wartosci
temperatur poszczegoélnych stref i poréwnac
do wartosci zadanych.

Zbyt wysoka temperatura grilla Nieprawidtowa kalibracja grilla
lub ptyty gérnej

Skasowac wartosci przesunie¢ do poziomu
domyslnego i sprawdzi¢ temperatury (domyslnie
oznacza przesuniecie o 0°).

Niewtfasciwe podtaczenie termopar

Wybra¢ ekran stanu temperatury. Umiescic¢
mokra szmatke w miejscu kazdej z termopar
i zweryfikowad, czy wystepuje spadek temperatur
w danej strefie.

Wartosci zadane w przepisie sa zbyt niskie

Sprawdzi¢ na ekranie temperatur wartosci
temperatur poszczegdlnych stref i poréwnac
do wartosci zadanych.

Zbyt niska temperatura grilla

lub plyty gérmej Wentylacja w kuchni wptywa na temperature

Sprawdzi¢, czy w kierunku urzadzenia nie jest
kierowany strumien powietrza o wysokim
natezeniu lub niskiej temperaturze.

Nieprawidtowa kalibracja grilla

Skasowac wartosci przesunie¢ do poziomu
domyslnego i sprawdzi¢ temperatury
(domysinie oznacza przesuniecie o 0°).

Ztaczanie lub rozlaczanie stykéw
Nie mozna osiggnac lub

Wytaczyc i wigczy¢ zasilanie wylacznikiem
gtéwnym, nastuchiwac odgtoséw zataczania
lub rozigczania stykow.

utrzymac temperatury
Nieprawidtowa kalibracja grilla

Skasowac wartosci przesunie¢ do poziomu
domyslnego i sprawdzi¢ temperatury
(domysInie oznacza przesuniecie o 0°).

Problemy z interfejsem uzytkownika

Problem Przyczyna Sposdb usuniecia
Ustawic wyzszy poziom gtosnosci
Brak dzwieku Poziom gtosnosci ustawiony zbyt nisko (Czesty problem: zbyt niski poziom gtosnosci

nawet przy wysokim ustawieniu)

Zablokowany, zawieszony ekran

. . S Problem oprogramowania
nie reagujacy na przyciski

Wytaczy¢ urzadzenie za pomoca wytacznika
gtéwnego, wiaczy¢ z powrotem po uptywie
10 sekund. Jezeli nadal nie dziata, podfaczy¢ mysz do
zlacza USB i obserwowac ruchy wskaznika myszy.

Ponowne uruchomienie

Utrata zasilania
ekranu dotykowego

Sprawdzi¢ woltomierzem, czy obecne
jest zasilanie.

Uszkodzony dysk przenosny

Sprawdzi¢ ponownie z uzyciem sprawdzonego
dysku wysokiej jakosci.

Brak mozliwosci odczytu z USB Dysk przenosny jest petny (podczas proby
pobrania pliku dziennika)

Usungac¢ wszystkie pliki z dysku USB
i sprébowac ponownie.

Przewdéd USB jest odtagczony

Sprawdzi¢, czy ztacze USB jest prawidtowo osadzone.

Uszkodzony dysk przenosny

Sprawdzi¢ ponownie z uzyciem sprawdzonego
dysku wysokiej jakosci.

Brak mozliwosci zaladowania plikow z USB.
Btedne lub uszkodzone pliki na dysku przenosnym

Usunac¢ wszystkie pliki z dysku przenosnego
i ponownie wgrac pliki z aktualizacja.
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Rozdziat 6

Narzedzia i materiaty do czyszczenia

Materiaty do czyszczenia

@ o

Taca sktadowania arkuszy Dwustronna szczotka do grillaKay  Srodek czyszczacy do grilla
zapobiegajacych przywieranie zatwierdzony prze McD
Podstawa na zakaski Rekawice odporne na Czyste $ciereczki do grilla
wysoka temperature zanurzone w $rodku odkazajgcym
Podkfadka do czyszczenia grilla Zmywak do czyszczenia grilla Wiadro na brudne reczniki
z uchwytem i Sciereczki do grilla

Misa przyg., rozmiar 1/3,
gtebokosc 6 cali (15 cm)

"

Skrobak do grilla

-

Wiadro z zatwierdzonym przez McD
roztworem detergentu

Sy

Gumowa $ciggaczka
do grilla

Zestaw do czyszczenia odporny na wysoka temperature
(mop z rekawem uzywany do grilléw o pojedynczej obudowie)
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GARLAND

® 1177 KAMATO ROAD, MISSISSAUGA, ONTARIO, KANADA, L4W1X4
% GARLAND

888-442-7526
WWW.GARLAND-GROUP.COM

Welbilt dostarcza w petni zintegrowane systemy kuchenne, a nasze produkty sa objete opieka
serwisowg oraz czesciami zamiennymi KitchenCare®. Portfolio Welbilt obejmuje wielokrotnie

hy WE'_E I l_T ® nagradzane marki, w tym: Cleveland™, Convotherm?®, Crem®, Delfield®, fitkitchen®,

® ® ® H ® H ® ® ® 3 H ®
Bringing innovation to the table Frymaster®, Garland®, Kolpak®, Lincoln®, Manitowoc®, Merco®, Merrychef® i Multiplex®.

Innowacje podajemy na tacy - welbilt.com
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