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WAZNE INFORMACJE

OSTRZEZENIE:

TEN PRODUKT ZAWIERA SUBSTANCJE CHEMICZNE, KTORE UZNANE SA W STANIE KALIFORNIA JAKO POWODU-
JACE NOWOTWORY I/LUB USZKODZENIE PLODU LUB INNE USZKODZENIA UKLADU ROZRODCZEGO. INSTALA-
CJA | SERWISOWANIE TEGO PRODUKTU GROZI NARAZENIEM NA PRZEDOSTAJACE SIE DO POWIETRZA WLOKNA
CERAMICZNE I WELNY SZKLANEJ. WDYCHANIE OBECNYCH W POWIETRZU CZASTEK WLOKIEN CERAMICZNYCH/
WELNY SZKLANEJ JEST UZNANE W STANIE KALIFORNIA ZA PRZYCZYNE POWSTAWANIA NOWOTWOROW.
OBSLUGA TEGO PRODUKTU W STANIE NIEWYREGULOWANYM PRAWIDLOWO GROZI ZATRUCIEM TLENKIEM
WEGLA.WDYCHANIE TLENKU WEGLA JEST UZNANE W STANIE KALIFORNIA ZA PRZYCZYNE USZKODZEN PLODU
LUB INNYCH USZKODZEN UKLADU ROZRODCZEGO.

OBSZARWOKOL URZADZENIA NALEZY UTRZYMAC W STANIE WOLNYM
OD PRZESZKOD | MATERIALOW £LATWOPALNYCH.
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WPROWADZENIE

Grill kontaktowy firmy Garland, wyprodukowany wytacznie dla firmy McDonald’s, stuzy do wydajnego dwustronnego
gotowania wielu rodzajoéw produktéw. Urzadzenie stuzy takze jako ptaski grill i spetnia wszystkie wymagania firmy
McDonald’s dotyczace bezpieczenstwa, wydajnosci i czystosci.

GWARANCIJA

Niniejsza gwarancja obejmuje wady materiatowe i wykonawcze powstate w warunkach normalnego uzytkowania pod
warunkiem, ze:

a. sprzet nie byt przypadkowo lub celowo uszkodzony, zmodyfikowany lub nieprawidtowo uzytkowany.

b. sprzetjest prawidtowo zainstalowany, wyregulowany i konserwowany zgodnie z krajowymi i lokalnymi
przepisami oraz zgodnie z dostarczong instrukcjg instalacji.

C. gwarancyjny numer seryjny umieszczony na urzadzeniu nie zostat zniszczony, starty lub usuniety.

d. dostarczony zostanie raport dotyczacy zgtoszenia reklamacji objetych niniejszg gwarancjg w odpowiedniej formie.

Gwarancja sprzetu jest wazna przez dwa (2) lata (czesci i robocizna) od daty uruchomienia urzadzenia.

Garland Group wedtug wtasnego uznania wyraza zgode na naprawe lub wymiane kazdej czesci, ktéra okaze sie wadliwa
pod wzgledem materiatu lub wykonania bez optat za czes¢ lub robocizne.

Nie odpowiadamy za instalacje, regulacje, diagnostyke lub biezgca konserwacje, tj.: smarowanie sprezyn lub zaworéw.
Nie odpowiadamy za usterki spowodowane przerwami w dostawach pradu lub gazu.

Nie odpowiadamy za koszty transportu powyzej 160 kilometréw, transportu innego niz ladowy oraz koszty naprawy
poza godzinami pracy.

Gwarancja nie obejmuje pekniecia szkfa, farby lub powtoki porcelanowej, rdzewienia powierzchni, materiatu uszczelki,
materiatu ceramicznego, zaréwek i bezpiecznikéw.

Gwarancja nie obejmuje uszkodzen lub nieprawidtowego dziatania spowodowanego pozarem, powodzig i dziataniem
sity wyzszej, ktdre sg poza kontrola Garland Group.

Odpowiedzialno$¢ Garland Group w zakresie gwarancji z tytutu roszczenia nie moze przekraczac¢ ceny materiatu i/lub
ustugi, ktére spowodowaty zgtoszenie roszczenia.

Niniejsza gwarancja jest ograniczona i niezalezna od innych gwarancji, wyrazonych lub dorozumianych. Garland Group,
nasi pracownicy, lub nasi agenci nie odpowiadaja za roszczenia z tytutu urazéw oraz szkéd lub strat wynikowych.

Niniejsza gwarancja daje okreslone prawa, ktére moga réznic sie w zaleznosci od kraju.

PROCEDURA ROZPATRYWANIA ROSZCZEN DOTYCZACYCH
USZKODZEN TRANSPORTOWYCH

Nalezy pamietac, ze sprzet firmy Garland zostat poddany doktadnemu przegladowi i pakowaniu przez przeszkolony
personel przed opuszczeniem fabryki. Firma transportowa ponosi petng odpowiedzialno$¢ za bezpieczng dostawe po
przejeciu sprzetu. Jezeli dostarczony sprzet jest uszkodzony, nalezy:

1. Niezwtocznie ztozy¢ roszczenie, niezaleznie od rozmiaru uszkodzen.

2. Nalezy zaznaczy¢ ,widoczny uszczerbek lub uszkodzenie” na liscie przewozowym lub potwierdzeniu i poprosi¢ o
podpis dostawcy.

3. Uszczerbki lub uszkodzenia w niewidocznych miejscach: jesli uszkodzenia nie mozna zauwazy¢ przed rozpakowaniem
sprzetu, nalezy niezwtocznie powiadomic firme transportowa (w ciggu 15 dni) i ztozy¢ roszczenie dotyczace uszkodzenia w
niewidocznym miejscu.
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BEZPIECZENSTWO

« PRZED OTWARCIEM PANELI NA POTRZEBY WYKONANIA CZYNNOSCI SERWISOWYCH NALEZY
ODLACZYC WSZYSTKIE ZRODLA ZASILANIA.

« OBSZARWOKOL URZADZENIA NALEZY UTRZYMAC W STANIE WOLNYM OD PRZESZKOD | MATERIALOW
tATWOPALNYCH.

«  NIE NALEZY BLOKOWAC PRZEPLYWU POWIETRZA DO SPALANIA | WENTYLACJI.

« NALEZY ZAPEWNIC PRZYNAJMNIEJ 24 CALE WOLNEJ PRZESTRZENI Z PRZODU URZADZENIA NA
POTRZEBY SERWISOWE

Urzadzenie to jest przeznaczone do uzytku profesjonalnego i powinno by¢ obstugiwane wytacznie przez wykwalifikowany personel.

OSTRZEZENIE: Czesci dostepne moga rozgrzac sie podczas uzycia. Nalezy zabezpieczy¢ urzadzenie przed dostepem dzieci.
Urzadzenie to nie jest przeznaczone do obstugi przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych mozliwosciach fizycznych, czuciowych
lub umystowych lub nieposiadajace odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, chyba ze beda one obstugiwac¢ urzadzenie pod
nadzorem lub po otrzymaniu instrukcji dotyczacych korzystania z urzadzenia od os6b odpowiedzialnych za bezpieczernstwo.

PRZESTROGA: TEN SPRZET MOZE BYC OBSLUGIWANY WYLACZNIE POD ZATWIERDZONYM WYCIAGIEM ZGODNIE Z
OBOWIAZUJACYMI LOKALNYMI PRZEPISAMI.

NIE WOLNO OBStUGIWAC GRILLA, JEZELI NIE ZOSTAL URUCHOMIONY PRZEZ CENTRUM SERWISOWE AUTORYZOWANE
PRZEZ PRODUCENTA.

NIE WOLNO obstugiwac grilla przed przeczytaniem niniejszego podrecznika obstugi.
NIE WOLNO obstugiwac grilla kontaktowego przed jego odpowiednia instalacjg i uziemieniem.

NIE WOLNO obstugiwa¢ grilla kontaktowego do momentu zatozenia i odpowiedniego zamocowania wszystkich paneli
serwisowych i dostepowych.

Elementy roztgczajace (np. przetacznik, bezpiecznik, wytacznik awaryjny) musza by¢ zainstalowane na przewodach statych
zgodnie z lokalnymi przepisami. Zewnetrzny, ekwipotencjalny przewdd potaczeniowy znajduje sie z tytu urzadzenia. Uzywac
zgodnie z przeznaczeniem, zgodnie z lokalnymi przepisami.

Grill kontaktowy firmy Garland jest pétautomatycznym urzadzeniem do gotowania. Plyta gérna opuszczana jest automatycznie
po recznym, samodzielnym uruchomieniu cyklu gotowania (jednorecznym lub dwurecznym, w zaleznosci od modelu) i
podnoszona automatycznie po zakoriczeniu cyklu gotowania.

OSTRZEZENIE:

W przypadku gotowania dwustronnego obszar pomiedzy gérna ptyta a ptyta do pieczenia oraz pomiedzy ptyta gérna a
okapem wentylacyjnym nalezy uwazac za “STREFE NIEBEZPIECZNA". Podczas gotowania dwustronnego operator ani
narzedzia nie moga znalez¢ sie w strefie niebezpiecznej gdy ptyty sa w ruchu. W przypadku uzywania urzagdzenia w formie
ptaskiego grilla podczas czyszczenia lub serwisowania moze dojs¢ do nieoczekiwanego ruchu ptyt. Jedli z jakiejkolwiek
przyczyny, tj. czyszczenie, konserwacja lub zwykta obstuga, ktos znajduje sie w strefie niebezpiecznej, musi on zachowac
najwyzsza ostroznos¢. Temperatury na statych powierzchniach gotowania przekraczaja 120 °C (250 °F).

W przypadku gotowania dwustronnego ptyta gérna pozostaje w pozycji opuszczonej z powodu wtasnego ciezaru. Nie ma blokady.
Mozna ja podnies¢ poprzez podniesienie uchwytu z przodu ptyty, ktéry podnosi jg na wysokos¢ tylnego punktu mocujacego.

Grilla kontaktowego mozna uzywac wytacznie do jednostronnego lub dwustronnego gotowania produktéw spozywczych
w restauracji McDonald'’s.

EMISJA DZWIEKU: Poziom ci$nienia akustycznego w pozycji obstugi grilla moze przekroczy¢ 70 dB(A) w przypadku aktywowania
alarmoéw dzwiekowych. Gtosnos¢ alarméw mozna ustawic ponizej 70 dB(A). Patrz cze$¢ Programowanie sterownika.

OSTRZEZENIE: Aby unikna¢ powaznych obrazei: NIE WOLNO podejmowac¢ préb naprawy lub wymiany czesci grilla, jezeli
nie odfgczono zasilania grilla.
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BEZPIECZENSTWO

NALEZY ZACHOWAC SZCZEGOLNA OSTROZNOSC podczas ustawiania, obstugi i czyszczenia grilla, aby unikna¢ dotkniecia
goracych powierzchni lub goracego ttuszczu. Aby unikna¢ poparzen, nalezy nosi¢ odpowiednia odziez ochronna.

OSTRZEZENIE: Tego urzadzenia nie wolno czysci¢ strumieniem wody. NIE WOLNO umieszcza¢ lodu na GORACEJ powierzchni grilla.
UWAGA: Wszystkie etykiety ostrzegawcze i oznaczenia na grillu, ktére zwracajg uwage na zagrozenia i niezbedne $rodki ostroznosci.

HAZARD COMMUNICATION STANDARD (STANDARD KOMUNIKOWANIA ZAGROZEN, HCS) - Procedury w niniejszym
podreczniku obejmuja zastosowanie $rodkéw chemicznych. Nazwy tych srodkéw chemicznych zostang wydrukowane
pogrubiong czcionka, po ktérej podany zostanie skrét (HCS) w czesci tekstu dotyczacej procedury. Aby znalez¢ odpowiednie
Karty charakterystyki substancji niebezpiecznych (MSDS), patrz podrecznik Hazard Communication Standard (HCS).

OSTRZEZENIE: Po przetagczeniu gtéwnego przetacznika zasilania do pozycji START, grill przejdzie do procesu inicjalizacji.
Jesli gorne ptyty znajduja sie w pozycji opuszczonej, powrdca do pozycji podniesionej.

KONSERWACIJA - tuleje tozysk karetki wspornikdéw ptyty, sruby regulacyjne ptyty, Sruba podpory ptyty (ramie) i popychacz
powinny by¢ sprawdzane co roku pod wzgledem zuzycia. W razie wystapienia wyraznych luzéw w tulejach tozysk i widocznego
zuzycia Srub regulacyjnych ptyty, srub podpory ptyty lub popychacza, nalezy je wymienic.

KONSERWACJA - alarm dzwiekowy uruchamiany pod koniec cyklu gotowania ostrzega operatora, ze ptyta poruszy sie.
Dziatanie niniejszego urzadzenia mozna sprawdzi¢ wciskajac lewy przycisk CANCEL (anuluj). Jesli nie stycha¢ dZzwieku, nalezy
upewnic sig, ze poziom dzwieku alarmu nie zostat ustawiony zbyt cicho w KONFIGURACJI SYSTEMU. Jesli nadal nie stycha¢
dzwieku, nalezy wezwac serwisanta w celu usuniecia usterki.

SERWIS | CZYSZCZENIE - Grill moze by¢ zamocowany w obudowie grilla za pomoca dwéch kotew mocowanych na przednich
kotkach. Jesli grill ma zostac wyjety zobudowy w celu czyszczenia, nalezy odfgczy¢ kotwy z kazdego kotka, przekrecajac gatke
w lewo, aby poluzowad ustalacz. Kiedy ustalacz zostanie zdjety z kdtka samonastawnego, nalezy odtozy¢ zesp6t na podtoge.

CZYSZCZENIE - NIGDY nie czysci¢ grilla, od wewnatrz lub na zewnatrz, za pomoca natrysku pod wysokim cisnieniem,
strumienia wody lub innych sprezonych cieczy. NIGDY nie nalezy uzywac lodu do schtodzenia grilla w celu jego czyszczenia.
STOSOWAC WYLACZNIE $rodki czyszczace zatwierdzone przez firme McDonald’s.

UWAGA: Jesli sg stosowane kotwy, zespot kotwy pozostaje zamocowany do tylnej sciany obudowy grilla. Po zakoriczeniu
czynnosci serwisowych lub czyszczenia nalezy umiesci¢ grill w poprzednim potozeniu w obudowie i zamocowac¢ kotwy,
umieszczajac ustalacz w kétku i przekrecajac gatke w prawo w celu dokrecenia. Z powoddéw bezpieczenstwa grill musi by¢
zamocowany w obudowie w taki sposéb przed wznowieniem pracy.

OSTRZEZENIE:

Ryzyko zmiazdzen trzymac rece i narzedzia z dala, gdy ptyty sa w ruchu. Podczas czyszczenia lub serwisowania moze dojs¢
do niespodziewanego ruchu ptyt. Wytqcz grill za pomoca wytacznika gtéwnego przed przystgpieniem do czyszczenia ptyt.

OPIS TABLICZKI ZNAMIONOWE)

Month Product Build Number

Last 2 digits | of the Factory in sequence and reset
of the year year Code monthly
YY MM 7272727 12345
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GRILLE KONTAKTOWE 3-PLYTOWE FIRMY GARLANDZ FUNKCJA ROZPOZNAWANIA PRODUKTU

DANE MECHANICZNE

PODRECZNIK INSTALACJI | OBStUGI

TYLKO MWG3W

19,001 7,110
Wymiary: [483mm] | [181mm]
Modele MWE3W-1, MWG3W-1 2111 4,895
[181mm] | [124mm]
P oy | — —
Mo Mo
24,000
[610mm]
(GLEBOKOSC PEYTY) A A A
34,968
[888mm]
5,475 36,000
[139mm] [914mm]
(SZEROKOSC PLYTY) N
38,000
[13'?(’):];] [965mm]
737 "STREFA ZIMNA"
[19mm]
SK07-587 (GAZ)
48°
TYLKO MWG3W \ n
i e e——|
K [ = g = Sy .
- \ o
1,146 v 1,500
[29mm] —[38mm]
. A e o e :
22,835 |- 28,771 . i
850mm] | fp——-—731mm —— ' 787 )
1,598 [20mm] 15,384
30,714 (41mm] . \ [391mmi J H [ J H [ J ’
[780mm] 1516 | | 30,750
24,084 [39mm] = [781mm]
l——[612mm] 7,875 [200mm] DO
. 33,000
‘ ‘ ‘ [838mm] _
9,684 (WYSOKOSC
N ’Q [246mm]  GOTOWANIA) D D
2,993 i
[76mm] 26,679 _|_ 23,812
;—4-7[678mm]44 6,106 - [605mm]—
[155mm] 9901
%‘—J 10,730 \
9,335 [273mm] 13,123 [251mm]
[237mm] WLOT GAZU 3/4"NPT [333mm] WLOT GAZU 3/4"NPT
DOLNE WEJSCIE TYLKO MWG3W DOLNE WEJSCIE TYLKO MWG3W
KABLA KABLA 36,027
[915mm]
Strona 7
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PODRECZNIK INSTALACJI | OBStUGI  GRILLE KONTAKTOWE 3-PLYTOWE FIRMY GARLAND Z FUNKCJA ROZPOZNAWANIA PRODUKTU

DANE MECHANICZNE

Wymiary: T M M
Nno nrle
Modele MWE3S-1 2
21,65
[550mm]
GLEBOKOSC PLYTY i =4
5,475
[139mm]
36,00
[914mm]
SZEROKOSC PLYTY
32,60
[828mm)]
38,00
/ [965mm]
1,70 [43mm]
7 // & “STREFA ZIMNA"
%)
OY 0
H T =—== e i
Il == S gy = I gy =]
IdI N~
(= 1,50 T
~[38mm]
30,714 i : ° e g .
[780mm] 26,42 B
F7[671mm]4—¢ 287
o 15,384
o ]
[41mm] 1516 | A
30,75 [781Tmm
o [39mm]—+}* Lgtmm
X 33,00 [838mm]
L (612mm] 7,875 [200mm] WYSOKOSC
‘ ‘ ‘ . GOTOWANIA
\J ﬂ 9,684 [24Tmm] D D
2,993 24,33 23,812
[76mm]—= [618mm] 6,106 —1 [605mm]
[155mm]
[2379fﬁf3“5] *DOLNE WEJSClE—ﬁ[;;??Kr?\] —
*DOLNE WEJSCIE KABLA
KABLA
36,027
[915mm]

Strona 8 Nr czeéci 4530407 Wer. 03 (26 wrzesnia 2013)



GRILLE KONTAKTOWE 3-PLYTOWE FIRMY GARLANDZ FUNKCJA ROZPOZNAWANIA PRODUKTU

PODRECZNIK INSTALACJI | OBStUGI

PARAMETRY ZASILANIA ELEKTRYCZNEGO - DELTA

DELTA - Modele 200V

Sterownik | MCB Moc catkowita kW Allinie
Model Rysunek .
I/E L1-L3 |L1-L2|L2-L3|L3-L1|Wszystkie| Ctrl| L1 | L2 | L3
TB1 600 | 2,3 | 2,7 | 29 7,9 21,7 122,61 24,3
Electric| 4530440 | TB2 78 0,1 0,7
3 plyty TB3 42 | 54 4,6 14,6 43,4/39,9 43,4
TB1 600 | 3,0 3,0 3,6 9,6 26,0 28,7 |28,7
G 4530442 : : : ’ ’ ’ ’
% TB2| 380 0,4 05 |33
DELTA - Modele 208 V
Sterownik | MCB Moc catkowita kW Allinie
Model Rysunek .
I/E L1-L3 |L1-L2|L2-L3|L3-L1|Wszystkie Ctrl| L1 | L2 | L3
TB1 600 | 24 | 2,8 | 3,0 8,2 21,5(22,4|24,0
Electric| 4530440 | TB2 78 0,1 0,6
3 plyty TB3 48 | 56 | 48 15,1 43,1/39,7 43,1
TB1 600 | 3,3 | 3,3 | 39 10,4 27,1129,6 29,6
G 4530442 : : : : : : :
a TB2| 380 04 32
DELTA - Modele 220V
Sterownik|, MCB Moc catkowita kW Allinie
Model Rysunek -
I/E L1-L3 |L1-L2|L2-L3|L3-L1 |Wszystkie| Ctrl | L1 | L2 | L3
TB1 600 | 24 | 2,8 | 3,0 8,2 20,4 21,2/ 22,7
Electric| 4530440 | TB2 78 0,1 0,6
3 plyty TB3 48 56 | 48 15,1 40,7 |137,5/40,7
TB1 600 | 3,3 | 33 | 3,9 10,4 25,6 /28,01 28,0
4530442
Gas 14530942 oy 380 04 |30
Nr czedci 4530407 Wer. 03 (26 wrzesnia 2013) Strona 9




PODRECZNIK INSTALACJI | OBSLUGI

PARAMETRY ZASILANIA ELEKTRYCZNEGO - DELTA

GRILLE KONTAKTOWE 3-PLYTOWE FIRMY GARLAND Z FUNKCJA ROZPOZNAWANIA PRODUKTU

DELTA - Modele 230V

Sterownik| MCB Moc catkowita kW Allinie
Model Rysunek -
I/E L1-L3|L1-L2  L2-L3 | L3-L1 Wszystkie| Ctrl | L1 L2 L3
TB1 600 24 28 | 3,0 8,2 19,5/20,2 | 21,7
Electric| 4530440  TB2 78 0,1 0,6
3 plyty TB3 48 | 56 | 4,8 15,1 38,9 35,9 38,9
TB1 600 3,3 33 | 39 10,4 24,5 | 26,8 | 26,8
Gas | 4530442 B2 380 0.4 29
DELTA - Modele 240V
Sterownik | MCB Moc catkowita kW A/linie
Model Rysunek .
I/E L1-L3 |L1-L2|L2-L3 L3-L1|Wszystkie| Ctrl | L1 | L2 | L3
TB1 600 24 | 2,8 | 3,0 8,2 18,7 19,4 | 20,8
Electric| 4530440 | TB2 78 0,1 0,6
3 plyty TB3 48 | 56 | 4,8 15,1 37,3 34,4 | 37,3
TB1 600 3,3 | 3,3 | 39 10,4 23,51 25,7 | 25,7
4 442 4 4 4 4 4 14 4
Gas | 4530442 s 350 04 |27
Strona 10
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GRILLE KONTAKTOWE 3-PLYTOWE FIRMY GARLANDZ FUNKCJA ROZPOZNAWANIA PRODUKTU

PARAMETRY ZASILANIA ELEKTRYCZNEGO - WYE

PODRECZNIK INSTALACJI | OBStUGI

WYE - Modele 380V

Sterownik| MCB Moc catkowita kW Allinie
Model Rysunek -
I/E L1-L3 | L1-L2|L2-L3|L3-L1| Wszystkie| Ctrl | L1 | L2 | L3
Electric TB1 600 | 78 | 84 | 72 | 23,3 35,3/38,1/32,6
4530442
STD TB2 78 0,1 |04
et TB1 600 | 3,0 | 2,8 | 2,4 8,2 13,6 12,7/10,9
3 plyty ESC}E”C 4530440 TB2 | 78 01 |o04
o TB3 48 | 56 48 | 151 21,7/25,4 21,7
TB1 600 | 3,9 | 33 | 33| 104 17,5/14,8 14,8
Gas |4530442 ’ ’ ’ ’ Al kel Al
as TB2 | 380,4 0,4 | 1,7
WYE - Modele 400V
Sterownik| MCB Moc catkowita kW Allinie
Model Rysunek -
I/E L1-L3 | L1-L2 | L2-L3 |L3-L1| Wszystkie | Ctrl | L1 | L2 | L3
Electric TB1 600 | 7,8 | 84 | 72 | 23,3 33,6 36,2 31,0
4530442
STD TB2 78 0,1 0,3
et TB1 600 | 3,0 | 2,8 | 2,4 8,2 12,9/12,1/10,3
3piyty T © 4530440 TB2 | 78 01 |03
o TB3 48 | 56 | 48 | 15,1 20,6|24,1| 20,6
Gas 4530447 TBL 600 | 3,9 | 3,3 | 33| 104 16,7/14,1| 14,1
TB2 | 380,4 04 | 1,6
WYE - Modele 415V
Sterownik| MCB Moc catkowita kW Allinie
Model Rysunek -
I/E L1-L3 |L1-L2 |L2-L3 |L3-L1|Wszystkie Ctrl | L1 | L2 | L3
Electric TB1 600 7,8 | 84 | 72 | 233 32,3/34,8| 29,8
4530442
STD TB2 78 01 |03
et TB1 600 3,0 | 28 | 24 | 82 12,5/11,6 9,9
3piyty| "¢ 4530440 TB2| 78 01 | 03
o TB3 48 | 56 | 48 151 19,9/23,21 19,9
TB1 600 | 3,9 33 33 104 16,1]13,6 13,6
Gas |4530442 ! ! ! J e R
as TB2 | 380,4 0,4 | 16
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PODRECZNIK INSTALACJI | OBSLUGI

GRILLE KONTAKTOWE 3-PLYTOWE FIRMY GARLAND Z FUNKCJA ROZPOZNAWANIA PRODUKTU

PARAMETRY ZASILANIA GAZOWEGO

Specyfikacje wejsciowe, GAZOWE grille, Ameryka Péinocna: Zasilanie gazem

MOC MAKS. | CALKOWITA USTAWIENIE | CISNIENIE |PALNIK CISNIENIE
GAS (NETTO) NA | SZYBKOSC |WTRYSKIWACZ ZALUZJI ZASILANIA | W KOLEKTORZE
PALNIK ZASILANIA ROZMIAR |POWIETRZNEJ| (CALE SLUPA | (CALE StUPA
(BTU/H) (BTU/H) (MM) WODY) WODY)
GAZ ZIEMNY 32000 96 000 #35 10 7 3,5
GAZ ZIEMNY 27 000 81000 #38 10 7 3,5
PROPAN 32000 96 000 #43 10 11 3,5
PROPAN 27 000 81000 #45 10 11 3,5

Specyfikacje wejsciowe, GAZOWE grille, Ameryka PéInocna: Zasilanie gazem

MOC MAKS. | CALKOWITA USTAWIENIE | CISNIENIE PALNIK

GAS (NETTO) NA | SZYBKOSC |(WTRYSKIWACZ| ZALUZJI ZASILANIA CISNIENIEW

PALNIK ZASILANIA ROZMIAR |POWIETRZNEJ|(CALE StUPA KOLEKTORZE

(BTU/H) (BTU/H) (MM) wobDY) (CALE SLUPA WODY)
13A 32000 96 000 #38 10 7 3,5

PROPAN 32000 96 000 #43 10 11 3,5
LPG* 32 000* 96 000* #45 10* 11 3,5
MOC WEJSCIOWA NA PODSTAWIE PONIZSZYCH WARTOSCI
13A PROPAN LPG*
1237 BTU/ft? 2500 BTU/ft? 2963 BTU/ft* *

* ROZNICE ZALEZA OD SKtADU GAZU

Specyfikacje wejsciowe, GAZOWE grille, model MWG3W-CE ze znakiem CE: Zasilanie gazem

MAKS. MOC |CALKOWITA PRZEPUSTNICA - M

GRUPA | WEJSCIOWA MOC WTRYSKIWACZ| POWIETRZA Zc II\SSII\JLIII-E\:IIE\ V\CII:[I\\ILEI:‘:[EJ PRéIE\;l;JYW
GAZU (NETTO) NA |WEJSCIOWA ROZMIAR USTAWIENIE (mbar) (mbar) NA PALNIK

PALNIK (kW) (kW) (mm)
G20 NG 8,9 26,7 2,79 mm (#35) 10,0 20/25 8,7 0,94 m3/h
G25 NG 7,6 22,8 2,79 mm (#35) 10,0 20 8,7 0,93 m?/h
G31LPG 9,6 28,8 2,26mm (#43) 10,0 37/50 8,7 0,94 m3/h

WARTOSC GRZEWCZA NETTO WG GRUPY GAZU
G20 G25 G31

34,02 MJ/m?; 0,555 SG

29,25 MJ/m3; 0,613 SG

88,0 MJ/m? (46,34 MJ/kg); 1,55 SG

KATEGORIE GAZU

KATEGORIA KRAJE PRZEZNACZENIA CISNIENIE ZASILANIA (mbar)
L, AT, CH, CZ, DK, ES, FI, GB, IE, IS, IT, NO, PT, SE 20,0
L DE, LU 20,0
L, NL 25,0
SR FR 20,0/25,0
[ NL 30,0
[ BE, CH, CZ, ES, FR, GB, GR, IE, LU 37,0
[ BE, CH, DE, CZ, ES, FR, NL 50,0
Strona 12
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GRILLE KONTAKTOWE 3-PLYTOWE FIRMY GARLANDZ FUNKCJA ROZPOZNAWANIA PRODUKTU

INSTALACJA | ROZRUCH

Obowiazki zakladu instalujacego:

+  Grill musi by¢ zainstalowany przez kompetentny,
wykwalifikowany i przeszkolony personel.

« Zapewnic¢ dostep do narzedzi, produktu i personelu.

+ Skontaktowac sie z miejscowym autoryzowanym
centrum serwisowym firmy Garland, aby ustali¢ date
uruchomienia.

«  Wzig¢ udziat w uruchomieniu, aby mie¢ pewnos¢
skutecznego uruchomienia i zapoznac sie z urzadzeniem.

«  Przeprowadzi¢ szkolenie personelu, aby zapewnic
maksymalne wykorzystanie grilla.

Po zakonczeniu instalacji zgodnie z ponizszymi
procedurami firma autoryzowana przez producenta
MUSI uruchomi¢ grill zgodnie z normami firmy Garland
Commercial Industries dotyczacymi uruchamiania.

A uruchomienie NIE OBEJMUJE:

1. Rozpakowania urzadzenia.

2. Umieszczenia urzadzenia pod wyciggiem.

3. Poziomowania grilla na podtodze pod wyciggiem.
4

Mocowania przewodow zasilajacych, chyba Ze zostaty
dostarczone przez producenta.

b

Regulacji systemu wentylacyjnego.

6. Obrdbki arkuszy metalowych, ktéra moze by¢ wymagana
z powodu nieprawidtowego zatozenia wyciaggu.

7. Reguladji grilla w celu osiggniecia konsystencji

wotowiny odbiegajacej od standardu firmy McDonald's.

Uruchomienie OBEJMUJE:
1. Sprawdzenie zasilania pradem oraz gazem (jesli dotyczy).

2. Sprawdzenie szczelnosci i ciSnienia gazu w przypadku
grillébw gazowych.

3. Kontrole bezpieczenstwa elektrycznego.

4. Sprawdzenie dziatania grilla przez pozostawienie
urzadzenia do uzyskania ustawionej temperatury.

5. Sprawdzenie dziatania ptyt, jesli dotyczy, oraz funkgji timera.

6. Sprawdzenie dziatania alarmu uptywu czasu i
podniesienia ptyt (jesli dotyczy)

7. Prawidtowe ustawienie gazu i sprawdzenie, za pomoca
kontroli konsystencji wotowiny, czy dwa kolejne
cykle pozwola na uzyskanie wotowiny o konsystencji
zgodnej z normami firmy McDonald's.

8. Przeprowadzenie krétkiego szkolenia kierownika
restauracji w zakresie obstugi grilla.

Nr czedci 4530407 Wer. 03 (26 wrzesnia 2013)

PODRECZNIK INSTALACJI | OBStUGI

Elementy wchodzace w sklad nowego grilla
nabytego u producenta:

1. Jeden (1) grill gazowo-elektryczny w wersji World
(Caty swiat) wyposazony w elementy z ponizszej listy, z
wyjatkiem wymienionych krajow;

- . Y4 Bez
Nr czesci Opis - L
zawijaniem |zawijania
4521792 Ar.kusz teflonowy ) 0 6
(nie dotyczy Japonii)
4527643 | Arkusz teflonowy 9 0
zapobiegajacy przywieraniu
4527294 | Klips arkusza teflonowego 15 3
4521355 | Pret teflonowy, tyt 3 3
4523492 | Ostona przed pryskaniem 3
4525436 | Ostona przed pryskaniem 0 3
(tylko Japonia)
Ptyta do zawijania, ostona
4530053 | przeciw oparom 3 3
(nie dotyczy UK i Japonii)
Silikon, przéd, opary
4530054 (nie dotyczy UK i Japonii) 3 3
Nr czesci Opis ILOSC
4517563 | 5”Przednie kétko samonastawne zhamulcem 2
1792003 | 5”Tylne kétko samonastawne 2

Wspornik blokujacy kotwy nogi - standard

4523352 (nie dotyczy Japonii)

2. Jeden (1) grill gazowy w wersji World (Caty Swiat) wyposazony
jest wytacznie w wymienione ponizej elementy;

Opis ILOSC Opis ILOSC

Nypel 13" 1 Zawor odcinajacy 1
tuki rurowe 2 Wspornik, wieszak 1
jednowkretne 3/4 narury

Ztaczka nakretna 1 Wkrety 4
Zespot rur i wspornika 1 Etykieta 1
Nypel T | Instrukcja :
Wsporniki wieszaka 2 | podfaczenia

Elementy NIEDOLACZONE przez
producenta, ktore nalezy kupic od dostawcy
wyposazenia gastronomicznego:

1. Wszelkie niezbedne przewody elektryczne.
2. Wszelkie niezbedne przewody kominowe.

3. Wszelkie niezbedne separatory ttuszczu lub szyny.

Strona 13



PODRECZNIK INSTALACJI | OBSLUGI

GRILLE KONTAKTOWE 3-PLYTOWE FIRMY GARLAND Z FUNKCJA ROZPOZNAWANIA PRODUKTU

INSTALACJA I URUCHAMIANIE ont.)

OPISANA PROCEDURE INSTALACJI MOZE
PRZEPROWADZIC:

«  CENTRUM SERWISOWE AUTORYZOWANE PRZEZ
PRODUCENTA

- WYKWALIFIKOWANY PERSONEL MONTAZOWY
ZATWIERDZONY PRZEZ KUPUJACEGO GRILL

+  LICENCJONOWANY INSTALATOR ZATRUDNIONY PRZEZ
DOSTAWCE WYPOSAZENIA GASTRONOMICZNEGO.

«  ABY UZYSKAC WIECEJ INFORMACJI NATEN
TEMAT SKONTAKTUJ SIE Z LOKALNYM CENTRUM
SERWISOWYM AUTORYZOWANYM PRZEZ FIRME
GARLAND. Wyja¢ urzadzenie z opakowania

PRZESTROGA:

PRZED INSTALACJA NALEZY SPRAWDZIC ZASILANIE,
ABY MIEC PEWNOSC, ZE WEJSCIOWE NAPIECIE |
FAZA ODPOWIADAJA NAPIECIU | FAZIE SPRZETU.
ISTNIEJE WIELE LOKALNYCH PRZEPISOW, ZA ICH
PRZESTRZEGANIE ODPOWIADA WLASCICIEL/MONTER.

UWAGA: NALEZY UPEWNIC SIE, ZE PLYTY SA
ZAMOCOWANE PASAMIW POZYCJI DOLNEJ
W PUNKCIE 6, ABY NIE PODNIOSLY SIE. MOZE
NASTAPIC POWAZNE USZKODZENIE.

OPASKI

OSTROZNIE, CIEZKI PRZEDMIOT!

Ponizsza procedura bedzie wymagata uzycia
narzedzi do podnoszenia i prawidtowych technik
podnoszenia/przenoszenia. Aby unikna¢ powaznego
zranienia skorzystaj z pomocy podczas przenosze-
nia lub podnoszenia urzadzenia.

Strona 14

Instalacja kotek samonastawnych

1. Zatéz pare mocnych rekawic chronigcych dtonie i
zatéz pas ledZzwiowy zabezpieczajacy dolna czes¢
plecéw. Bezpieczenstwo jest najwazniejsze podczas
przenoszenia ciezkiego grilla, wazgcego okoto 950
funtéw (431 kg) lub wiecej.

2. Nastepna procedura bedzie wymagata uzycia narzedzi
do podnoszenia i prawidtowych technik podnoszenia/
przenoszenia. Odsun grill od scian.

3. Sprawdz wspornik blokujacy kotwy nég dotaczone do
grilla. Upewnij sig, ze prawidtowo rozpoznajesz przdd i
tyt, zgodnie z rysunkiem ponize;j.

TUTAJ UMIESCIC  TUTAJ UMIESCIC
PRZEDNIE KOLKO  TYLNE KOLKO
SAMONASTAWNE SAMONASTAWNE

4, Sprawdz kétka samonastawne dofgczone do grilla.
Upewnij sie, ze prawidtowo rozpoznajesz kétka
przednie i tylne, zgodnie z rysunkiem ponize;j.

1792003

| 5" Tylne kdtko
- samonastawne

14517563

5" Przednie kétko
H samonastawne

5. Potozy¢ urzadzenie na tylnej czesci. Zamontuj kétka
samonastawne i gniazda zgodnie z ponizszym
rysunkiem. Wyciecie skierowane w strone podtogi.

do grilla

I

I I wspornik

kotko
samonastawne
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GRILLE KONTAKTOWE 3-PLYTOWE FIRMY GARLANDZ FUNKCJA ROZPOZNAWANIA PRODUKTU PODRECZNIK INSTALACJI  OBStUGI

INSTALACJA I URUCHAMIANIE ont.)

- T
OSTRZEZENIE: 1Drut montazowy przewodu elektrycznego

. . . . PODWOJNE ZLACZE ZASILANIA
Zalecasig, aby przed potozeniem urzadzenia tylne Do ebi \
kotka samonastawne zostaly catkowicie dokrecone.

T—MODEL MWG3W MA JEDEN PRZEWOD ELEKTRYCZNY.
MODEL MWE3W MA JEDEN PRZEWOD ELEKTRYCZNY.
MODEL MWE3S MA JEDEN PRZEWOD ELEKTRYCZNY.

[ e p——4

P ——

PRZEWODY ZASILANIA TWTYKI [1 [2 [ 3 L[L2]Ls
NIE SA DOSTARCZANE
PRZEZ PRODUCENTA

L1 L2 | L3 L1 L2] L3

WEJSCIE 1 WEJSCIE 2

Przednie kétko
samonastawne

K
Tylne kétko
samonastawne

6. Zablokuj tylne kota nastawne na swoim miejscu, aby
unikna¢ przesuwania sie grilla do przodu lub do tytu.

| Drut montazowy przewodu elektrycznego
PODWOJNE ZLACZE ZASILANIA

USA i niektére inne : N\

MODEL MWG3W MA JEDEN PRZEWOD ELEKTRYCZNY.

MODEL MWE3W MA JEDEN PRZEWOD ELEKTRYCZNY.
MODEL MWE3$S MA JEDEN PRZEWOD ELEKTRYCZNY.

e e pap—

PRZEWODY ZASILANIA ITWTYKI [1 [L2 [ 3 L [L2] L3
NIE SA DOSTARCZANE
PRZEZ PRODUCENTA

7. Ostroznie postawi¢ grill na kétkach. Mozna teraz
przecig¢izdjacé pasy zabezpieczajace ptyty.

L1]L2|L3 L1]L2] L3

WEJSCIE 1 WEJSCIE 2

8. Zdjactylng obudowe i podiaczy¢ przewdd zasilajacy zgodnie
ze specyfikacjami wiasciwymi dla danego kraju/obszaru.

OSTRZEZENIE: l :

! 1

Urzadzenia musza by¢ uziemione elektrycznie : :

zgodnie z przepisami lokalnymi lub w razie ich : N y |
I [l

braku z norma NEC ANSI/NFPA 70 lub CEC CSA 11X 20AMP NEMA 21-20 : :

. s e . e . . , H :

C22.1, w zaleznosci od miejsca instalacji. | PRZEWODY !

Przy'qcze zasilania ! ZASILAJACE NIE SA L1 L | L1 | L1 [Bialylbialy|Bialyialy| " forewloem] 1

Wszystkie potaczenia elektryczne musza zostac wykonane przez 100 AN PREEZ LR T T sy e |

y poiq y 29 Yy p ! PRODUCENTA :

! |

wykwalifikowanego i odpowiednio wyposazonego technika.

_______________________________________

g Blokada wyciagu i napiecie sterujace, jesli dotyczy
UWAGA: SCHEMAT POLACZEN UMIESZCZONY JAPAN VERSION ONLY
WEWNATRZ DOLNEGO PANELU PRZEDNIEGO.
“ODLACZZASILANIE PRZED OTWARCIEM"” -
T
<o LINE  —r — L

1 x 20AMP NEMA 21-20

PRZEWODY L1 [ L1 [ L1 [ L1 [BialyBialy|Bialy[Biaty[ fsezc:
ZASILAJACE NIE SA iaty|Biaty|Biaty|Biaty | w5tz |Czerw |Czarny
DOSTARCZANE PRZEZ L1 | L1 [ L1 | L1 [Bialy|Biaty|Biaty[Biaty| Pofa-czerw|czamy
PRODUCENTA
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Wazna uwaga:

GRILLE KONTAKTOWE 3-PLYTOWE FIRMY GARLAND Z FUNKCJA ROZPOZNAWANIA PRODUKTU

Opcja Mennekes dostepna jest wylacznie w niektorych konfiguracjach, wiecej informacji udzieli dostawca.

Mennekes 3 i 5 stykow (opcja 1)

Ztacze Styki Obcigzalnos¢ Podtaczone
do
Grzatki grillai ptyt TB1
Mennekes | 1234 ~3N 380/400/415
5 stykow | UZIEMIENIE 32A L1,L2,L3, N,
50/60 Hz GND
~IN 120-250VAC, 16 A TB2
Przewody sterujace | pomarariczowy
M‘;:'t‘ell(‘ies 1,2GND | (N3, MCB, sterownik | i biay zastep.
y zaptonu, dmuchawa, | zworkiJ-Ni
zawor gazowy) J-L1

Mennekes 7 stykow (opcja 2)

Ztycze Styki Obciazalnos¢ Podtaczone do
Grzatki grillai ptyt TB1
1,234, ~3N 380/400/415
UZIEMIENIE 32A Ltz
50/60 Hz GND
Men ne!<es Przetacznik, wytacznie
7 stykow tryb pracy pilota TB2
56 10 A250VAC, 15 A czamny i
125VAC, 12 (6) A czerwony
250VACTS85

OPCJA MENNEKES 5 STYKOW

E-TB1

3-Y 380/400/415, 50/60HZ

OPCJA MENNEKES 3 STYKOW

WHT-TB2 ORA-TB2

E-TB2

L-N 220/230/240, 50/60HZ

Strona 16

OPCJA MENNEKES 7 STYKOW

3-Y 380/400/415, 50/60HZ

Schemat listew zaciskowych

TB1

=

L1

DO MENNEKES

L2

bttt

DNOID|D|ND|D

ololg|g|o|o

I

L3

TB2

BLK

DO MENNEKES

DO WYLACZNIKA

——&—Q)RED

(7 STYKOW)

J-L1 ORA

L

S WHT]

WHT]

WHT]

WHT]

L1

L1

L1

7

MOMINZOALS Od

L1

ololololo|lolalo|dloa|d

olo|lo|o|o|o|o|o|o|o|e|@
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9. Zainstalowac opcjonalne przednie ztacze gazu (jesli
jest dostepne).

2,00 12,00
(REF) 7] (REF)
PODLACZYC ELASTYCZNY PRZEWOD GAZOWY
DO KOLANKA
d L
(g AT PR gl - 5,28 (REF)
I~ .
] PRZYMOCOWAC WIESZAK #4527008 DO PODSTAWY
| W MIEJSCU PRZEDSTAWIONYM NA RYSUNKU ZA
= POMOCA WKRETOW SAMOGWINTUJACYCH 10-24.
3/4-14NPT . . T~ |
2%0 9@9\ [ Tprzvmocowac ztaczxe 3/4 przez wieszak
el i) DO ISTNIEJACEGO KOLANKA
O ® ®O Oy
® e e e o ® 7\OBROCIC KOLANKO DO UZYSKANIA KATA
] U= PRZEDSTAWIONEGO NA RYSUNKU

a. Odcig¢ grill od zrodet zasilania, odtaczajac wszystkie
pofaczenia elektryczne.

b. Obroci¢ kolanko jak pokazano na ponizszym schemacie.

¢. Zamocowac wspornik (PN 4528775) do podstawy
za pomocg dotgczonych srub 10-24 i podktadek
blokujacych, jak pokazano na rysunku.
UWAGA: Do zastosowan zwigzanych z modernizacja
nalezy wywierci¢ 2 otwory 0,161 i uzy¢ dotaczonych
Srub samogwintujacych.
d. Zamontowac ztgczke 3/4” NPT przez wspornik do

kolanka. Zamocowac pierscien blokujacy za pomoca
2 $rub 10-24.

e. Zainstalowac kolanko w pozycji pokazanej ponizej.
f. Zainstalowac ztaczke.
g. Podtaczy¢ gietki przewdd gazowy do ztaczki.

10. WYLACZNIE GRILLE GAZOWE, (w przypadku grilli
elektrycznych pomina¢ punkty 7 i 8): Podtaczyc
dofaczony szybkoroztgczalny przewdd gazowy do
kro¢ca wejsciowego na spodzie grilla, wkrecajac ztaczke
wkretnga 3/4” NPT do kolanka, a nastepnie zamontowac
mosiezng meska szybkozlaczke dotaczong do przewodu.

Podtaczyc¢ przewdd, sprawdzajac, czy tuleja zatrzasneta
sie catkowicie na pierscieniu ograniczajacym.

GIETKI PRZEWOD GAZUi

—— DO
ZRODLA ==
—  GAZU

POD GRILLEM

ZLACZKA MESKA
[ZAINSTALOWAC NAJPIERW]

FABRYCZNIE
ZAINSTALOWANY
WLOT GAZU

PRZEPLYW
GAZU

Przy zamknietym recznym zaworze odcinajgcym
zamocowac drugi koniec przewodu do zrédta gazu.

Nr czedci 4530407 Wer. 03 (26 wrzesnia 2013)

11. Zainstalowac szyny ociekacza ttuszczu w sposéb
pokazany ponizej:

-
OCIEKACZE TLUSZCZU |

SZYNY NIE SA DOSTARCZANE
PRZEZ PRODUCENTA

OCIEKACZ TLUSZCZU

12. Zainstalowac przewod kominowy do tytu grilla.

KANAL SPALINOWY
NIE JEST DOSTARCZANY
PRZEZ PRODUCENTA

13. Wsuna¢ grill pod wyciag. Grill musi zostac
wypoziomowany w kierunkach od przodu do tytu, od
prawej do lewej i po przekatnej. Wyregulowac kétka,
aby dokonczy¢ poziomowanie.

Typ wyciagu i wysokos¢ plyty
Z ptytami w pozycji podniesionej nalezy zmierzyc¢
wysokos$¢ od przedniej krawedzi ptyty do powierzchni
grilla. Ustali¢, w jaki typ wyciaggu jest wyposazona
restauracja i sprawdzi¢ zgodnos¢ typu wyciagu/
wysokosci ptyty zgodnie z tabelg ponizej:

TYP wyciagu PRAWIDLOWA WYSOKOSC PLYTY
Uniwersalny 18/2 cale (470 mm)
92 Series 17 cale (432 mm)
GSC 18'/2 cale (470 mm)
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Jezeli wysokos$¢ ptyty jest niezgodna z typem wyciagu,
wysokos¢ ptyty musi zosta¢ dostosowana przez
autoryzowanego serwisanta.

'

PLYTA -
WYSOKOSC

GRILL -
PLYTA
GRILLA

Informacje i rozruch LonWorks
Aby uruchomic¢ grill w sieci LonWorks:

Aby uruchomi¢ przeptyw zasilania pomiedzy grillem i siecig
Lonworks, grill musi zosta¢ najpierw uruchomiony w sieci.

Podczas uruchamiania grilla w sieci LonWorks grill musi
najpierw wysta¢ komunikat zadania pinu serwisowego do
serwera LonWorks.

Grill wysyta ten komunikat po wykonaniu ponizszej
procedury na przednim panelu sterowania grilla.

1. Wiaczy¢ zasilanie grilla.

2. NACISNAC i PRZYTRZYMAC przycisk [d przez okoto
3 sekundy. Sterownik wyswietli wybrany wczesniej
element menu i odpowiadajacy mu numer.

3. NACISNAC przyciski strzatek [l ORAZ
ROWNOCZESNIE. Na wyswietlaczu pojawi sie
+CONFIGURE".

4. NACISNAC przycisk strzatki B . Na wyswietlaczu pojawi
sie, SERVICE”. NACISNAC przycisk@.

5. Nacisngc¢ 2X przycisk strzatki B .Na wyswietlaczu
pojawi sie,,LonWorks Service”.

6. NACISNAC przycisk .

7. Ustaw opcje na,NO”. Poczekaj 10 sekund. Jesli stan
ustugi Lonworks byt ustawiony na,ON’, nalezy réwniez
przeprowadzi¢ ten etap.

8. Ustaw opcje na,YES" W ciggu 10 sekund sie¢ otrzyma
zgdanie pinu serwisowego LonWorks.

Po wystaniu zadania pinu serwisowego przez grill
administrator sieci LonWorks wykrywa komunikat pinu
serwisowego i przypisze odpowiedni adres do grilla w celu
umozliwienia komunikacji.

Strona 18

Po ustaleniu tego adresu przez serwer LonWorks pofaczenie
zostanie uruchomione przez administratora LonWorks i grill

zacznie sie komunikowac z siecig LonWorks.
Nastawa odpowiednich poziomoéw spalania

W celu zachowania odpowiednich poziomoéw spalania

nie wymaga sie dokonywania pomiaru uA. Stosowanie
nastepujacej procedury zapewnia osiggniecie prawidtowych
pozioméw O,, CO, i CO. Kontrola poziomu spalania i regulacje
moga by¢ wykonywane wytgcznie przez wykwalifikowanego
technika zatrudnionego przez autoryzowane centrum
serwisowe producenta.

1. Zdejmij panel sterowania i dolny panel. Postaw na
podtozu, pozostawiajac wszystkie potaczenia.

2. Fabryczne ustawienie regulatora wynosi 3,5” stupa
wody (0,864 kPa). Sprawdzi¢, czy cisnienie przy
3,5"stupa wody jest state.

3. Lekko poluzuj nakretke regulatora przepustnicy
na dmuchawie powietrza spalania podtaczonej do
palnika, ktéry jest requlowany na tyle, aby mozna
byto ja obroci¢, jednak musi ona pozostac na
miejscu po zwolnieniu chwytu.

4.  Wigczy¢ nienagrzanag strefe (palnik) i pozwolic jej
sie nagrzewac od 30 sekund do jednej minuty.
Alternatywnie, w przypadku nagrzanej strefy, umiesci¢
obciazenie na powierzchni grilla, aby palnik pracowat
przez kilka minut. Dostosowac blokade powietrza
(ang. air shutter) w celu ograniczenia powietrza do
momentu, gdy ptomien na palniku zaczyna podnosic¢

sie i wykraczac poza powierzchnie palnika.

“' : :7-~‘
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a.  Oznaczy¢ linie wzdtuz krawedzi blokady powietrza od
otworu wzdtuz krawedzi blokady powietrza, oznaczajac
pozycje blokady od strony przodu dmuchawy.

b. Jedliten warunek juz istnieje, oznaczy¢ linie przy tej
pozycji i przejs¢ do nastepnego kroku.

5. Otworzy¢ blokade powietrza do punktu, w ktérym
ptomien traci swéj wewnetrzny jasny, niebieski stozek
i staje sie mniej jasny oraz koniec ptomienia wydtuza
sie i jej wysokos¢ wynosi okoto jeden cal (25,4 mm).
Przy tej pozycji oznaczy¢ linie przy krawedzi blokady.

«  Alternatywnie, jesli blokada jest catkowicie otwarta,
oznaczyc¢ linie w tym punkcie.

6. Wylgczyc palnik (strefe) i zmierzy¢ odlegtos¢ miedzy
zewnetrznymi koricami dwdch wczesniej oznaczonych
linii i oznaczy¢ srodek tych dwdch oznaczen.

a. Dodacinne oznaczenie 1/16"(1,6 mm) ponad
oznaczeniem srodka

b. Obréci¢ blokade motylkowa do tego miejsca i
ponownie przykrecic.

Srodek/Punkt
$rodkowy

Etap 4

Motylek

Nr czedci 4530407 Wer. 03 (26 wrzesnia 2013)

Procedura rozruchu

3-ptytowy grill firmy Garland jest objety fabrycznym
rozruchem bez dodatkowych optat. PRZED rozpoczeciem
obstugi urzadzenia wymagane jest przeprowadzenie
procedury rozruchu. Uzytkownik odpowiada za ustalenie
terminu rozruchu z lokalnym autoryzowanym posrednikiem
producenta lub powiadomienie firmy Garland Commercial
Ranges pod numerem telefonu 1-800-446-8367, jesli
konieczna jest pomoc podczas ustalania terminu.

Rozruch fabryczny polega na catkowitym sprawdzeniu
grilla, podczas ktérego certyfikowany technik zapisze
wszystkie ustawienia zaprogramowane w sterowniku po
zakonczeniu wszystkich testéw pracy. Szacowany czas
rozruchu to okoto 2,5-3,5 godziny. Nalezy o tym pamietac
podczas ustalania terminu rozruchu. Praca po godzinach
lub nadgodziny nie podlegaja gwarancji i zostanie za

nie naliczona optata stanowigca réznice pomiedzy

kwota zwrotu firmy Garland a optatami za nadgodziny
autoryzowanych centréw serwisowych producenta.

Rozruch fabryczny jest niezbedny do rozpoczecia

okresu gwarancji. Autoryzowane centrum serwisowe
musi wypetni¢ dokumenty podczas procesu rozruchu

i przestac je do firmy Garland Commercial Industries w
celu uzyskania zwrotu kosztéw. W momencie otrzymania
dokumentdw rozpoczyna sie dwuletni okres gwarancji
udzielony przez firme Garland.
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FORMULARZ URUCHOMIENIA GRILLA KONTAKTOWEGO FIRMY GARLAND
ELEKTRYCZNY LUB GAZOWO-ELEKTRYCZNY

McDonald’s Nr $wiadectwa Nrr ji Model
Nanaklejce ze $wiadectwem (ZAZNACZYC JEDNA POZYCIE)
Adres Miasto
Stan / Wojewédztwo Kod pocztowy Nr seryjny ieni:
(MM DD/ RARR )
[Stany Zjednoczone [OKanada Olnny kraj (Wymieni¢ kraj) Nr telefonu
Typ gazu Elektryczny / 3-fazowy Podac liczbg amperéw na linig dla kazdego stycznika

Reczywisty typ gazu Reecrywistenapiccie weisciowe __V/___Hz strona lewa Srodek | Strona prawa

0208VAC 0380 VAC
Zgodny z tabliczka znamionowa? TAK NIE 1220VAC 0400 VAC 060 Hz

0230VAC  0415VAC 050 Hz

0240 VAC

PRZEGLAD/KONTROLA ROBOCZA

UWAGA1: PLYTA CENTRALNA (C) nie podlega kontroli w przypadku modeli MWE2W / MWG2W / MWE2S
UWAGA2: PLYTY CENTRALNEJ (C) | PRAWEJ (R) nie nalezy sprawdzac w przypadku modeli MWE1W / MWG1W / MWE1S

1. Aby uniknac zranienia lub strat materialnych, nalezy sprawdzi¢ szczelnos¢ instalacji gazowej wzdtuz catej linii. o i?‘fﬁff"“" e )l GAZOWES
2. Nalezy sprawdzi¢, czy prawidiowo zamontowano elementy ograniczajace ruch urzadzenia, zgodnie z przepisami lokalnymi OoK
(gazowe i elektryczne). Uwaga: elementy dostarczane przez firme trzecia.
3. Nalezy sprawdzi¢, czy przewsd zasilajacy jest > linke jaca pomied ilajacymagrillem. | 0 YES (TAK) /0 NO (NIE)
4. Nalezy upewnic sig, ze grill jest zainstalowany pod odpowiednim rodzajem wyciagu z odpowiednia wentylacja. 00K
5. Nalezy ¢ sie, ze ograniczniki komi 53 calkowicie otwarte lub zdjete. Kanat spalinowy dostarcza firma KES 00K
Ograniczniki kominowe znajduja sie wewnatrz wyciagu 0 oK
6. Nalezy upewnic sig, ze dolna plyta jest wypoziomowana w kierunku od prawej do lewej/przod-tyt i atnej w potozeniu 0 oK
pod wyciagiem. lowac kotka tak, aby i ¢ urzadzeni
T s BT oo e il o ooxIcoonno ox
8. Opusci¢ i podniesé plyte gérma i sprawdzic, czy ruch jest plynny i ciagly. Odpowiedai IAREM SPOZYWCZYM.| L0 OK|C O OK|RO OK
e o e LT | Lo oo onmaox
10 Nacisnac przycisk POWER ON. Nawyswietlaczu pojawia sie ,PREHEAT - AM, ainika ciepla $wieca naPOMARANCZOWO? | L0 OK|C O OK|RD OK
PSS L orjco oxino ox
12. Sprawdzi¢, czy grill przechodzi do trybu SOAK (timer 15:00 ) a nastepnie plyta gorna zostaje automatycznie | L0 OK|C 0 OK|R D OK
w przy
13.  Zamknij zawor i sprawdz, czy nastapia trzy (3) prop |nastepnie stan blokady z powodu btedu zaptonu. L0 OK|CO OK|RO OK
14. dkowego nie nalezy wypelnia¢ w modelach MWG2W / MWG2W-1) (Uwaga 2: pél srodkowego
i prawego nie nalezy wypetnia¢ w przypadl IG1W-1)
Znamionowe cisnienie wejsciowe [ Gaz ziemny: 6 — Propan /Butan: 11 - 14" stupa wody. Rzeczywiste cisnienie wejsciowe * stupa wody
Znamionowe ci¢nienie palnikéw Gaz ziemny O 3,5" stupa wody Rzeczywiste: lewy 4rodkowy prawy
Gaz propan 0 3,5 slupa wody dla modeli MWG3W/MWG3W-1  Rzeczywiste: lewy $rodkowy prawy
O 10" stupa wody dla modeli MWG2W/MWG2W-1 MWGTW/MWGTW-1
15.  Sprawdz odczyt natezenia pradu czujnikw plomienia, powinien by¢ NIE MNIEJSZY NIZ 0,18 uA dla wszystkich palnikéw, ook
chyba ze grill jest wyposazony w modut zaptonu z c k CE; w taki prad mini 02,0 uA. Odczyt natezenia pradu =
16. Po zakorczeniu autokalibracji plyta podnosi sie automatycznie i wyswietlany jest komunikat ,READY” (GOTOWY) OK-OL/0C/OR
Jesli po zakoriczeniu procesu autokalibracji gérna plyta nie podnosi sie, na sterowniku wyswietli sie komunikat. Sprawdz wypoziomowanie phyty - (1L / JC /O R
Sprawdzic poziom plyty i wyregulowa¢ kontaktrony. Wiqczyé zasilanie i sprébowac ponownie. sprawdi kontakron - 0L / OC /OIR
17.  Wybrac element menu ,10:1 - CLAM". Sprawdzic, czy temperatura zostata osiggnieta oraz czy dioda LED $wieci si¢ na ZIELONO. LO OK|CO OK|RO OK
18.  Uruchomic cykl gotowania wciskajac ZIELONY PRZYCISK. Plyta opuszcza sie i rozpoczyna sie cykl odliczania. LO OK|CO OK|RO OK
19.  Upewnic sig, ze pirometr restauracji jest precyzyjny i wykalibrowany metoda fazni lodowej. 00K
20.  Wykonac¢ KALIBRACJE SONDY. LO OK|CO OK|RO OK
21. Wykona¢ procedure poziomowania ptyty i kalibracje kontaktronu w trybie ,LEVEL / REED SW” (POZIOMOWANIE/KONTAKTRON). LO OK|CO OK|RO OK
22. Sprawdzi¢, czy grill przeszedt pomyslnie procedure kalibracji automatycznej po ukonczeniu kalibracji kontaktronu. LO OK|CO OK|RO OK
23. Zablokowac wszystkie zatyczki. Nalezy upewnic sig, ze podczas dokrecania nakretki blokujace nie przekrecaja zadnej nakretkiregulujacej. | L0 OK|C O OK|RO OK
24, Przy pomocy personelu restauracji lub pomagajac personelowi restauracji wykonaj procedure testowania konsystencji
wolowiny/miesa z kurczaka testujac produkt 10:1, 4:1, Angus, Grill Chicken az do uzyskania zadanej tury ej | LOOK[COOK|RO OK
produktow i zapisz czas ich gotowania (Tabela czaséw gotowania znajduije sie ponizej).

Czasy gotowania produktéw
STRONA LEWA SRODEK STRONA PRAWA Tryb reczny | 50K
(o lle wystepuje) (ole wystepuje

10:1 Przetestowany tryb automatyczny oK

4:1

ANGUS

GRILL CHICKEN
Problemy/okolicznosci szczegélne/uszkodzenie:

Ztozyk(a): Zatwierdzil(a):

Agenda serwisowa: Czy zostates/a$ w odpowiednim stopniu poinformowany/a o obstudze grilla, jego
Agent posredni: (jesli dotyczy) zastosowaniach i og6Inej zasadzie dziatania? 0 TAK |0 NIE - dodac komentarz

Czy przeszkolites (przeszkolitas)
personel restauracji w zakresie obstugi grilla? TAK/NIE
Czy jestes technikiem zatwierdzonym przez producenta?  TAK/NIE

Data certyfikatu (MM/DD/RR)

Odpowiednia literature i dokumentacje znajdziesz pod adresem https://clamshell.garland-group.com

Biata kopia - dla producenta Z6tta kopia - dla przedstawiciela serwisu Rézowa kopia - dla klienta
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KALIBRACJA SONDY TEMPERATURY

Comiesieczna kalibracja/Weryfikacja stref temperatury grilla

GORACA
POWIERZCHNIA | jmcbonsias

Grill nagrzewa sie do
wysokiej temperatury,
co grozi powaznym

Wprowadzenie Poparzeniem ~ Gar I an d

Cel: Utrzymywanie doktadnych stref temperatury grilla.
Modele: MWG3W-1, MWE3W-1, MWE3S-1.
Narzedzia: cyfrowy pirometr z sondg powierzchniowa.
Procedury:
1. Procedura weryfikacji temperatury
2. Procedura kalibracji temperatury
OSTRZEZENIE:
DOTKNIECIE GORACYCH POWIERZCHNI GOTOWANIA MOZE SPOWODOWAC OPARZENIA.
UWAGA:

1. KALIBRACJE SONDY GRILLA PRZEPROWADZA SIE Z USTAWIENIEM MATERIALU
ZAPOBIEGAJACEGO PRZYWIERANIU NA ,,OFF” (WYL.).

2. KONIECZNIE WYCZYSCIC PLYTE GRILLA | POWIERCHNIE PLYT.

1. Procedura weryfikacji temperatury

NALEZY WYKONYWAC PONIZSZE INSTRUKCJE DOKLADNIE W KOLEJNOSCI OKRESLONEJ PONIZEJ:

1. Aby wykona¢ kalibracje, powierzchnie grilla 4. Sprawdz kalibracje kazdej strefy grzewczej
gérnej i dolnej ptyty powinny mie¢ temperatury gdy wystapig nastepujace warunki:
robocze. Nacisnij przycisk kel lub &3, aby A. Wskaznik temperatury dla konkretnej
wybrac tryb ,CLAM” wymagajacy temperatury termopary éwieci na ZIELONO.
350°F (177°C) na ptycie do pieczenia i .
odczekaj, az grill osiggnie i ustabilizuje zadana B. Odczyt temperatury dla konkretne;
temperature (okoto 30 minut). termopary na sterowniku maleje.

2. Nacisnij i przytrzymaj przycisk temperatury c. Optyma_ilny zakres do WERYFIKACII
przez okoto 3 sekundy lub do momentu to pomigdzy 355F (180;) a .3§°F
wyswietlenia na sterowniku wszystkich (177.C)' Ta progedL,lrg moze zajac do
wartoéci temperatury (T, F, M, B). 10 minut w zaleznosci od momentu

3 } I k rozpoczecia pracy w trakcie cyklu grzania.
. Umies$¢ pirometr na ptycie grilla w punkcie . .
oznaczonym znacznikami termopary (patrz WAZNA UWAGA:

rysunki na nastepnych stronach). Odczeka¢ W Przypadku grilla gazowego 3-plytowego,
co najmniej 5 do 10 sekund na reakcje wartosC B na wyswietlaczu sterownika oznacza

pirometru i jego stabilizacje. termopare na ptycie srodkowej.
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KALIBRACJA SONDY TEMPERATURY («ont)

Comiesieczna kalibracja/Weryfikacja stref temperatury grilla

5. Roznica temperatur miedzy pirometrem a
sterownikiem musi miesci¢ sie w zakresie
+/-5F (+/-3C). Jesli roznica temperatur

2. Procedura kalibracji temperatury

miedzy pirometrem a sterownikiem
przekracza +/-5F (+/-3C) przejdz do
PROCEDURY KALIBRACII TEMPERATURY,
aby skorygowac odpowiednig strefe.

NALEZY WYKONYWAC PONIZSZE INSTRUKCJE DOKLADNIE W KOLEJNOSCI OKRESLONEJ PONIZEJ:

1. Aby wykona¢ kalibracje, powierzchnie grilla
gornej i dolnej ptyty powinny mie¢ temperatury
robocze. Naciénij przycisk had lub @, aby
wybrac tryb “CLAM” wymagajacy temperatury
350°F (177°C) na ptycie do pieczenia i
odczekaj, az grill osiggnie i ustabilizuje zadang
temperature (okoto 30 minut).

2. NACISNAC i PRZYTRZYMAC przycisk
przez okoto 3 sekundy lub do momentu
wyswietlenia na sterowniku komunikatu:
~PROBE CAL" (KALIBRACJA SONDY)

3. NACISNAC przycisk B, aby wyswietli¢
pierwszg strefe temperatury do
skalibrowania. Pierwsza strefa, ktérg nalezy
skalibrowac¢ to ,FRONT TEMP CAL". Strefy
sg wyswietlane w nastepujacej kolejnosci:
FRONT TEMP CAL, MIDDLE TEMP CAL,
BACK TEMP CAL, TOP TEMP CAL.

4. Wybrac sposob wys$wietlania stre
grzewczej za pomocg przyciskow hal i

5. Umie$¢ pirometr na ptycie grilla w punkcie
oznaczonym znacznikami termopary (patrz
rysunki na nastepnych stronach). Odczekac
co najmniej 5 do 10 sekund na reakcje
pirometru i jego stabilizacje. Zapisa¢
temperature na pirometrze.

WAZNA UWAGA:

Optymalny zakres do KALIBRACII to
pomiedzy 355F (180C) a 350F (177C). Ta
procedura moze zajg¢ do 10 minut w zaleznosci
od stanu grilla w momencie rozpoczecia kalibracji.

6. Dostosuj temperature za pomoca
elementdw sterowania grillem tak, aby byta
zgodna z temperaturg wskazywang przez
pirometr. Przycisk (1] zwieksza wyswietlang
temperature w krokach o jeden (1)

Strona 22

stopien. Przycisk (3] zmniejsza wyswietlang

temperature w krokach o jeden (1) stopien.
UWAGA: Podczas wykonywania czynnosci z
punktu 6 sterownik powinien odtwarzac wysoki
ton. Regulacja temperatury jest mozliwa
wylacznie, jesli stychac sygnat dzwiekowy
a wyswietlacz migota. Jesli sterownik nie
emituje dzwieku, a wyswietlacz nie migota,
temperatura nie zostanie zmieniona.

7. Po dostosowaniu temperatury NACISNI
przycisk @, aby zablokowac skalibrowang
temperature na sterowniku.

Uwaga: W przypadku pominiecia okna

kalibracji, nacisnij przycisk [d, aby powrécié do

poprzedniego punktu.

Nacisniecie przycisku L« powoduje wyjscie z

tej funkcji bez wprowadzenia modyfikacji, o ile

nie nacisnieto przycisku £,

8. Wybraé nastepng strefe grzewczg za
pomocg przyciskow hal lub (=

9. Przenies¢ sonde powierzchniowg pirometru
do kolejnej strefy grzewczej i powtorzyc
punkty 5, 6 7.

WAZNA UWAGA:

W przypadku grilla gazowego 3-plytowego,

wartos¢ B na wyswietlaczu sterownika oznacza

termopare na ptycie srodkowej.

10. Powtdrzy¢ procedure w przypadku kazdej
strefy grzejnej.

11. Wyjsc¢ z trybu programowania, naciskajgc
przycisk [&. Sterownik powrdci do
poprzedniego stanu w trybie pracy

standardowej w celu weryfikacji
temperatury (strona 1).
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KALIBRACJA SONDY TEMPERATURY (kont)

Ilo$¢ termopar . Termopara i Lokalizacja
Modele grilléw | zastosowanych vsti’,rwoivc\e’ tr::::z Lokalizacja Ilos:;te*rngizpar termopar
w grillu y na plycie grilla Pty na plycie
B Tyt
MWE3W-1 / - L,
MWE3S-1 3 M srodek 1 T = gora, Srodek
F przdéd

~Garland’

TH#H##F F##
M ###F B ###F

’ BACK GRILL PLATEN
* MIDDLE GRILL

* FRONT GRILL

[P (8] (5]

L

AM

PM

[

Ilosc¢ termopar . Termopara iy Lokalizacja
s Sterownik P Ilo$¢ termopar
Modele grillow |zastosowanych Wyéwietlacz Lokalizacja na plycie termopar
w grillu Y na plycie grilla ply na plycie
MWG3W-1 1 B $rodek 1 T = gora, Srodek

~Garland’

T###F F GAS
M GAS B #i##F

’ BACK GRILL PLATEN

* MIDDLE GRILL

V]

O] &

* FRONT GRILL

[P (81D

Uwaga: Odczyt temperatury moze by¢ w stopniach Fahrenheita lub Celsjusza.
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INSTALACJA WSPORNIKOW MONTAZOWYCH MATERIALU
ZAPOBIEGAJACEGO PRZYWIERANIVU

.............................................................................................................

. PRZESTROGA: ;OSTRZEZENIE:

: 5 gABY ZAPOBIEC PORAZENIU PRADEM NALEZY ODLACZYC§
:PLYTA GORNA JEST BARDZO GORACA. . 1ZRODLO ZASILANIA. :

.............................................................................................................

1. Przed przejsciem do kolejnego etapu nalezy upewni¢ 4. Ponownie dokreci¢ cztery (4) Sruby na pokrywie ptyty.
sig, ze zasilanie urzadzenia jest odtaczone.

BOCZNY ZACZEP
MONTAZOWY ARK.
TEFLONOWEGO

2. Poluzowac dwie (2) sSruby po kazdej stronie pokrywy ptyty.

3. Umiesci¢ boczne zespoty wspornika nad srubami i
wtozy¢ na miejsce.

5. Numer czesci i opis zamieszczono ponize;j.

Czes$¢ nr 4526334
Boczny zaczep
montazowy do
owijaniamontazowy
do owijania

~

Czes$¢ 4527294
Klipsy teflonowe

BLOK KARETKI
SWORZEN BLOKU KARETKI

PRZESUNAC UCHWYT
UCHWYT OSLONY PRZED OStONY PRZED

PRYSKANIEM
OSLONA PRZED PRYSKANIEM

POWIERZCHNIA

PLYTY GRILLA PRYSKANIEM DO GORY |

NAD SWORZNIAMI KARETKI
W SPOSOB
PRZEDSTAWIONY NA
RYSUNKU

UWAGA: NIEKTORE ELEMENTY POMINIETO DLA LEPSZEJ WIDOCZNOSCI UWAGA: NIEKTORE ELEMENTY POMINIETO DLA LEPSZEJ WIDOCZNOSCI
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MONTAZ MATERIALU CHRONIACEGO PRZED PRZYWIERANIEM

1. Wsung¢ pret do zawinietego konca arkusza
Release Material®.

2. Zahaczy¢ pret Release Material® na zaczepach
znajdujacych sie z tytu gérnej plyty.

ZAWINIETY BRZEG
MATERIALU

PRET DO
MATERIALU

MATERIAL ZAPOBIEGAJACY _/
PRZYWIERANIU

»Teflon Sheet” dostepne od lokalnego DC
Saint Gobain: DC WRIN # 02180-003
Taconic: DC WRIN # 02180-000

3. Przytrzymujac dolng cze$¢ arkusza materiatu
zapobiegajacego przywieraniu, delikatnie pociagna¢
arkusz w kierunku przodu ptyty i zawing¢ przedni
koniec na precie z przodu ptyty.

5. Delikatnie pociggna¢ klape materiatu do lewej strony

ptyty i zabezpieczy¢ za pomoca dwdch (2) klipsdw.

ZWOLNIC
KONCE
MATERIALU ZWOLNIC
\ ) 7y KONCE
A ATERIALU

Uwaga:

Niezamocowanie odpowiedniej liczby klipséw na ptycie
gornej spowoduje, ze materiat zapobiegajacy przywieraniu
(Release Material®) bedzie luzny i szybko ulegnie zuzyciu.
Nalezy poprawnie umiesci¢ wszystkie klipsy, aby zapobiec
przedwczesnemu zuzyciu sie i/lub niskiej jakosci produktu.

Uwaga:
Upewnic sie, ze materiat zapobiegajacy przywieraniu
(Release Material®) jest dobrze dopasowany do ptyty gérne;j.

4. Umiesci¢ jeden (1) klips blokujacy i wcisng¢ na miejsce
na precie materiatu zapobiegajacego przywieraniu.

GORNA
PLYTA
(WIDOK
Z BOKU)

MATERIAL

ZAPOBIEGAJACY
PRET DO
PRZYWIERANIU MATERIALU
UCHWYT PRETA
MATERIALU
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6. Sprawdzi¢ wyréwnanie i naciggniecie materiatu na
gornej ptycie.

ZWOLNIC
KLIPY
MATERIALU
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INSTALACJA OSLONY PRZED OPARAMI

PRZEDNI PRET
ARKUSZA SKIEROWAC
TEFLONU OSLONE PRZED
OPARAMI DO
GORY | PONAD
PRZEDNIM
PRETEM ARKUSZA
TEFLONU

AKCESORIA DO GRILLA

Ostona przed
pryskaniem
Element 4523492

Ostona przed oparami
Element CK4530053

Teflonowy zestaw do owijania (3 ptyty)

Opis Nr czesci
1 Arkusz't'eﬂ(')nowy 4527643
(do owijania)
2 | Klipsy 4527294
3 | Teflonowy pret tylny 4521355
4 Wspornik mocowania 4526334
bocznego
Strona 27
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DOSTEPNE AKCESORIA

................................................................................................................

..............................................................................................................

Przewdd zasilajacy 3-fazowy, 4-zytowy, 50 A (WYLACZNIE grill elektryczny)
(brak numeru produktu Garland) - *** Nie dostarczany przez firme Garland

NEMA# 51-50P

Przewod zasilajacy 3-fazowy, 4-zylowy, 30 A (WYLACZNIE grill elektryczny)
(brak numeru produktu Garland) - *** Nie dostarczany przez firme Garland

Przewéd blokady - 5-zytlowy
(brak numeru produktu Garland) - *** Nie dostarczany przez firme Garland

................................................................................................................

.................................................................................................
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DOSTEPNE AKCESORIA

Pret arkusza materialu zapobiegajacego przywieraniu

Element 4526436
Arkusz teflonowy (bez owijania)

Element 4521792

Klips mocujacy arkusz materiatu zapobiegajacego
przywieraniu
Element 4527294

Przewod elastyczny gazowy z szybkozlaczka
Element 1591506

Dolny arkusz teflonowy zapobiegajacy przywieraniu
Element 4531542
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Ostrzezenie: Ryzyko zmiazdzen: trzymac rece i narzedzia z dala, gdy ptyty sa w ruchu. Podczas czyszczenia lub serwisowania moze dojs¢ do
niespodziewanego ruchu ptyt. Wylacz grill za pomoca wytacznika gtéwnego przed przystapieniem do czyszczenia ptyt

McD® $rodek czyszczacy

S

e

s &

wysokotemperaturowy UchwytKay® Gill Cleaning Pad Holder Rekawice odporne Czyste $ciereczki do grilla Pokrywa
do grilli i $ciereczka Kay® Grill Cleaning Pad na wysoka temperature zanurzone w srodku odkazajacym
000000000000 0000000000000 00000000 00000 e D N I I I SRR A AP AP AP
.
Ostrzezenie

Strona 30

Wybrac tryb czyszczenia.
Po uruchomieniu trybu
czyszczenia WYLACZYC
kazdg strefe grilla.

WYLACZ gtéwny
wytacznik zasilania
przed rozpoczeciem
czyszczenia ptyt

@ 0000000000000 000 0 00

Arkusze materiatu
zabezpieczajacego

przed przywieraniem
Release Material® wytrze¢
czysta szmatka do grilla
zanurzona w $rodku
odkazajacym.

Zdjac klipsy blokujace,
prety i arkusze materiatu
zabezpieczajacego przed
przywieraniem (Release
Material®).

Przenie$¢ klipsy i prety na bok
do 3-komorowego zlewu, aby
jeumyc¢ioptukac.

Umiesci¢ arkusze Release
Material® z boku na
ptaskiej powierzchni.

e e 0000000000000 00 00

Jesdli zainstalowana jest
ostona przed pryskaniem,
nalezy jg odfaczy¢i
przenie$¢ na bok do
3-komorowego zlewu, aby
ja umy¢ioptukac.

@ 0000000000000 000 0 00

Grill Scraper

e0 0 0000000000000 0000 0

e0 0 0000000000000 0000 0

Nr czesci

Sy

Wycieraczka do grilla Skrobak do grilla

Nastepna czynnos¢ nalezy
wykonac za pomoca skrobaka
do grilla zatwierdzonego
przez firme McDonald's.
Uzycie innego narzedzia
niz skrobak do grilla
zatwierdzony przez

firme McDonalds

grozi uszkodzeniem
powierzchni grilla.

« Uwaga: Do czyszczenia ptyt

goérnych nie wolno uzywac
skrobaka stalowego.

@ 0000000000000 000 000

Oskrobac dolng
powierzchnie grilla za
pomoca skrobaka.

Uzy¢ gumowego watka
do zepchniecia resztek
thuszczu do pojemnika.

Przenies¢ skrobak do grilla
do 3-komorowego zlewu,
aby go umy¢i optukac.

@ 0000000000000 000 0 00

pojemniki na ttuszcz.

@ 0000000000000 000 0 00

Otworzy¢ jedng saszetke
srodka czyszczacego McD
Hi-Temp Grill Cleaner i
wsypac zawartosc do
pokrywy lub garnka ze
stali nierdzewne;j.

Zatozy¢ rekawice
termiczne i okulary
ochronne.

@ 0000000000000 000 0 00
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© © 6 0000000000000 0000000000000000000000e0 o0

« Zanurzy¢ uchwyt KAY Grill
Cleaning Pad Holder w
srodku czyszczacym.

+ Uwaga: Do czyszczenia
ptyt gérnych nie wolno
uzywac skrobaka
stalowego.

8

+ Natozy¢ srodek czyszczacy
McD Hi-Temp Grill Cleaner
na przednia czes¢ ptyt,
zaczynajac od prawej ptyty,
a konczac na lewej ptycie.

- NIETRZEC

.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.

Natozy¢ srodek czyszczacy
na powierzchnie ptyt,
zaczynajac od prawej ptyty,
a koriczac na lewej plycie.

NIE TRZEC

10

.

@ 0000000000000 000 0 00

+ Natozy¢ srodek czyszczacy
na tylng czesc ptyt,
zaczynajac od prawej ptyty,
a koniczac na lewej plycie.

NIE TRZEC

© © 6 0000000000000 0000000000000000000000e0 o0

+ Natozy¢ srodek czyszczacy
na zewnetrzne krawedzie
prawe;j i lewej ptyty.

- NIETRZEC
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WLACZ zasilanie
wylacznikiem gtéwnym.

Nacisna¢ zielony przycisk
w celu opuszczenia
srodkowej ptyty.

WYLACZ zasilanie
wytacznikiem gtéwnym.

@ 0000000000000 000 0 00

Natozy¢ srodek czyszczacy
na wewnetrzne krawedzie
prawej i lewej ptyty.

Natozy¢ srodek czyszczacy na
krawedzie plyty srodkowej

WLACZ zasilanie
wytacznikiem gtéwnym.

Nacisnac¢ zielony przycisk
w celu podniesienia
prawej ptyty.

@0 00 0°0 0000000000 00

WYLACZ zasilanie
wytacznikiem gtéwnym.

Wyla¢ pozostaty srodek
czyszczacy McD Hi-Temp
Grill Cleaner na dolna
powierzchnie grilla.

@ 0000000000000 000 0 00

Réwnymi pociggnieciami
rozprowadzi¢ srodek
czyszczacy od przodu

do tytu na catej dolnej
powierzchni grilla.

NIE TRZEC

@ 0000000000000 000 0 00

Teraz zacznij trzec.

Pociera¢ przednig czes¢
ptyt, zaczynajac od prawe;j
ptyty, a konczac na lewej
plycie, za pomoca uchwytu
i Sciereczki KAY Grill
Cleaning Pad Holder.

© © 0 000000000000 000000000000000000000000 o0
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e e c0 0000000000000 00

20

e e c0 0000000000000 00

=

e e c0 0000000000000 00

22/

« Pocierac wszystkie ptaskie

powierzchnie grilla,
zaczynajac od prawej ptyty,
a koriczac na lewej plycie.

e e 0000000000000 00 00

Pocierac tylne czesci ptyt,
zaczynajac od prawej ptyty,
a koriczac na lewej plycie.

@ 0000000000000 000 0 00

Pocierac¢ zewnetrzne
krawedzie prawej i
lewej ptyty.

WLACZ zasilanie
wytacznikiem gtownym.

@ 0000000000000 000 0 00

+ Nacisnac¢ zielony przycisk

w celu opuszczenia
srodkowej ptyty.
WYLACZ zasilanie
wytacznikiem gtéwnym.

@ 0000000000000 000 0 00

Pociera¢ wewnetrzne
krawedzie prawej i lewej

plyty.

« Pociera¢ krawedzie boczne

ptyty srodkowe;j.

WLACZ zasilanie
wytacznikiem gtownym.

+ Nacisnac zielony przycisk

w celu podniesienia
srodkowej ptyty.

© © 6 0000000000000 0000000000000000000000e0 o0
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WYLACZ zasilanie
wytacznikiem gtéwnym.

Pociera¢ dolng
powierzchnie grilla.

@ 0000000000000 000 0 00

Przetrze¢ przednie, boczne
i tylne powierzchnie

plyty za pomoca czystej
Sciereczki do grilla
zanurzonej w $rodku
odkazajacym. Rozpoczac
od prawej ptyty, nastepnie
przejs¢ do lewej.

WLACZ zasilanie
wytacznikiem gtownym.

Nacisnac zielony przycisk
w celu opuszczenia
srodkowej ptyty.

WYLACZ zasilanie
wytacznikiem gtéwnym.

Sptukac¢ krawedzie
wszystkich ptyt.

WLACZ zasilanie
wytacznikiem gtéwnym.
Podnies ptyte

@0 0000000000000 00 0 00

WYLACZ zasilanie
wytgcznikiem gtéwnym.

Wytrzec tylna czesc
dolnego grilla za pomoca
czystej Sciereczki do grilla
zanurzonej w $rodku
odkazajacym.

@ 0000000000000 000 0 00

Nala¢ niewielka ilo$¢ letniej
wody na czystg Sciereczke
do grilla zanurzong w
$rodku odkazajacym nad
dolnga powierzchnia grilla i
wytrzyj pozostatosci.

© © 0 000000000000 000000000000000000000000 o0
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- Umiesci¢ arkusze

gornej ptyty materiatu
zapobiegajacego
przywieraniu ptasko na
powierzchni grilla.

« Delikatnie wyczyscic

arkusze z obu stron za
pomocga uchwytu KAY Grill
Cleaning Pad Holder.

© 000006000000 00000 00 00

+ Optukac arkusze z obu

stron za pomoca czystej
sciereczki do grilla
zanurzonej w srodku
odkazajacym.

« Zatozy¢ gorne arkusze;

zamocowac za pomoca
pretéw i klipséw.

© 000006000000 00000 00 00

« Wytrze¢ dolny grill za

pomocg czystej Sciereczki
do grilla zanurzonej w
$rodku odkazajacym.
Powtarza¢ czynnos¢

do momentu usuniecia
wszystkich widocznych
zanieczyszczen.

© 000006000000 00000 00 00

e0 0 0000000000000 000
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Oprézni¢, umyc, optukad
i wymieni¢ pojemniki
na tluszcz.

« Wytrze¢ pozostate

powierzchnie grilla za
pomocg czystej sciereczki
do grilla zanurzonej w
srodku odkazajacym.

© 000006000000 00000 00 00

+ Natozy¢ cienkag warstwe

Swiezego ttuszczu
piekarskiego wytacznie na
dolng powierzchnie grilla.

© 000006000000 00000 00 00

PROCEDURA WYSUWANIA/WSUWANIA GRILLA

i

OSTRZEZENIE:

Zaniechanie wykonania tej procedury grozi
uszkodzeniem lub utratg kalibracji ptyty i
wyswietleniem komunikatu o btedzie.

WLACZ zasilanie wyfacznikiem gtéwnym.
Nacisnij zielony przycisk, aby opusci¢ piyty.
WYLACZ zasilanie wytacznikiem gtéwnym.
Odfacz przewdd zasilania i wykonaj
procedure wysuwania/wsuwania.

C

)

7

POMYSLNIE - delikatnie wysun lub wsun
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NIEPOMYSLNIE - ryzyko
uszkodzenia kalibracji ptyty

Strona 33



PODRECZNIK INSTALACJI | OBStUGI  GRILLE KONTAKTOWE 3-PLYTOWE FIRMY GARLAND Z FUNKCJA ROZPOZNAWANIA PRODUKTU

OPIS STEROWANIA GRILLEM

# BACKGRILL # PLATEN

# MEDIUM GRILL
#® FRONT GRILL

Elementy Legenda Funkcje

A A - Stan czuwania Przycisk A stuzy do przelaczania sterownika w tryb czuwania.

B B — Wt/Wyt Przycisk B stuzy do wiaczania i wytaczania. NACISNIECIE i PRZYTRZYMANIE przycisku przez 2 sekundy
Przycisk stuzy do przetaczania listy menu AM i PM w trybie gotowania recznego. W trybie

C C- AM/PM automatycznym przycisk ten stuzy do przefgczania miedzy odstepami wykrywania produktow
AM i odstepami wykrywania produktéw PM.

D D - Tryb automatyczny/reczny |Przycisk D stuzy do wyboru trybu automatycznego lub recznego gotowania. Stuzy wytacznie
do wykrywania produktéw.

E E - Programowanie Przyci’sk E umozliwia przechodzenie do trybu programowania i wychodzenie z niego.
NACISNIECIE i PRZYTRZYMANIE przycisku przez 3 sekundy

F F - Temperatura Przycisk F stuzy do wyswietlania nastawy i temperatury rzeczywistej arilla i ptyty.

G G- Czas Przycisk G stuzy do zmiany czasu wyjmowania poszczegélnych pozycji menu i do kalibracji
temperatur arilla.

H H - Strzatka w gére Przycisk H stuzy do przewijania do gory menu i przewijania do gory w trybie programowania.

| | - Strzatka w dot Przycisk F stuzy do przewijania w dét menu i przewijania w d6t w trybie programowania.

J J - Strzatka w lewo Przycisk J stuzy do przewijania menu i przewijania w trybie programowania.

K K - Strzatka w prawo Przycisk K stuzy do przewijania menu i przewijania w trybie programowania.

L L — Enter (Wybdr menu) Przycisk L stuzy do wprowadzania nowych wartosci zmienionych w trybie programowania.

Diody LED Opis
Jesli temperatura jest nizsza od nastawionej dioda LED bedzie swiecita na , jesli temperatura
Plyta miescic sie bedzie miedzy wartoscia ustawiong i wieksza o 79 F dioda LED bedzie $wiecita na zielono, jesli

temperatura bedzie wieksza co najmniej 0 80 F od ustawionej dioda LED bedzie swiecita na czerwono.
Jesli pivta bedzie wvtaczona. dioda LED nie bedzie swieci¢.

Te same zasady dotycza diod LED grilla sSrodkowego i tylnego. Jesli temperatura jest nizsza od

Grill tylny nastawionej dioda LED bedzie swiecita na , jesli temperatura miescic sie bedzie

miedzy wartoscia ustawiong i wiekszg o 79 F dioda LED bedzie swiecita na zielono, jesli temperatura
bedzie wieksza co najmniej o 80 F od ustawionej dioda LED bedzie swiecita na czerwono.

Te same zasady dotycza diod LED grilla sSrodkowego i tylnego. Jesli temperatura jest nizsza od

Grill érodkowy | nastawionej dioda LED bedzie Swiecita na , jesli temperatura miescic sie bedzie

miedzy wartoscig ustawiong i wiekszg o 79 F dioda LED bedzie swiecita na zielono, jesli temperatura
bedzie wieksza co najmniej o 80 F od ustawionej dioda LED bedzie $wiecita na czerwono.

Te same zasady dotycza diod LED grilla Srodkowego i tylnego. Jesli temperatura jest nizsza od

Grill przedni nastawionej dioda LED bedzie $wiecita na , jesli temperatura miescic sie bedzie
miedzy wartoscig ustawiong i wieksza o 79 F dioda LED bedzie swiecita na zielono, jesli temperatura
bedzie wieksza co najmniej o 80 F od ustawionej dioda LED bedzie swiecita na czerwono.
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KOMUNIKATY O BLEDACH

Komunikaty o btedach zostaty ulepszone w tej najnowszej wersji produktu i sg teraz wyposazone
w elementy aktywne.

Funkcja dziennika btedéw pomoze technikom w procesie rozwigzywania probleméw rejestrujac
maksymalnie 51 réznych kodéw bteddw.

W pamieci nieulotnej mozliwe jest zapisanie maksymalnie 99 zdarzen wystapienia btedu, ktére
mozna potem odczytaé nawet po wytaczeniu urzadzenia.

Wszystkie nowe funkcje diagnostyczne i informacje o btedach oméwiono szczegétowo w
podreczniku serwisowym.

Wyniki ostatniej pomysinej kalibracji s zapisane w obszarze Calibration Log (Dziennik kalibracji)
w Service Menu (Menu serwisowe).

Niektore przyktady najczesciej wystepujacych bteddw i czynnosci:

Btad Kod | Komunikat na ekranie Mozliwe znaczenie Dziatanie
Kilka | ERROR (BLAD) Patrz podrecznik serwisowy 1
Sprawdz, czy pod ptyta nie znajduje sie przedmiot
21 OBSTRUCTION (PRZESZKODA) powodujacy jej zakleszczenie 1
34 ROOM TEMP LOW (NISKA Zwieksz temperature pomieszczenia powyzej 32 stopnie >
TEMPERATURA POMIESZCZENIA) | F/ 0 stopniC
35 ROOM TEMP HIGH (WYSOKA Zmniejsz temperature pomieszczenia ponizej 176 stopni 2
TEMPERATURA POMIESZCZENIA) | F /80 stopni C
Sprawd?z ci$nienie gazu na manometrze w przypadku
36 NO IGNITION (BRAK ZAPLONU) modeli gazowych lub zasilanie elektryczne w przypadku 2
modeli elektrycznych
Kilka | GRILLTOO HOT (GRILL ZBYT GORACY) | Zbyt wysoka temperatura - odczekaj, az grill ostygnie 1
PROD. NOT RECOG (PRODUKT , . . e
48 NIEROZPOZNANY) ( Sprawdz przedmiot na grillu - wyczys$¢ grill 1
54 WRONG GRILL TYPE Grill gazowy ustawiony na elektryczny lub odwrotnie - 2
(NIEWLASCIWY TYP GRILLA) popraw ustawienie

Czynnos¢ do wykonania:

1. Nacis$nij zielony przycisk, aby ponownie skalibrowac grill i sprawdz, czy btad sie powtarza.
W przypadku utrzymywania sie btedu wezwij lokalnego przedstawiciela serwisu.

2. Wytacz i wiacz gtowny wytacznik zasilania.

PROCEDURY OBSLUGI
Przeglad ogoéliny:

Sterownik PRC grilla umozliwia korzystanie z 2 funkgji
opisanych szczegétowo ponizej.

»Standardowy tryb pracy”, okreslany tez jako tryb gotowania,
jest uzywany podczas normalnego gotowania. W standardowym
trybie pracy operator moze rozpoczac cykl gotowania, anulowac
go, wyswietli¢ faktyczne temperatury, przewija¢ do nastepnego
elementu menu i przechodzi¢ do trybu programowania.

Iryb programowania” umozliwia operatorowi programowanie
réznych ustawien sterownika. Aby przejs¢ do trybu
programowania, nalezy NACISNAC i PRZYTRZYMAC przycisk [&
Grill kontaktowy 3-ptytowy firmy Garland umozliwia
korzystanie z 3 metod gotowania:

Gotowanie w trybie recznym — metoda gotowania
wykorzystujaca pojedyncze ustawienie przerw dla
kazdego elementu menu. Timer odlicza zgodnie z
zaznaczonym elementem menu.

Nr czedci 4530407 Wer. 03 (26 wrzesnia 2013)

Gotowanie wieloetapowe — w tej metodzie sg wykorzystywane
2 r6zne ustawienia przerwy podczas cyklu gotowania. Timer
odlicza zgodnie z zaznaczonym elementem menu.

Gotowanie w trybie automatycznym (Rozpoznawanie
produktu, PR) - funkcja rozpoznawania produktow
wykorzystuje przefaczniki magnetyczne zamontowane

na zespole ramienia gérnej ptyty do rozpoznania
przygotowywanego produktu. W przypadku funkcji PR
operator wybiera [ przycisk na sterowniku. Wybierz opcje
Automatic Mode (Tryb automatyczny); nacisnij i przytrzymaj
przycisk B8 . Umozliwia to sterownikowi okreélenie

grupy produktéw, z ktérej ma zosta¢ wybrana pozycja. Po
zainicjowaniu cyklu gotowania ptyta opuszcza sie i rozpoznaje
przygotowywany produkt. Zegar gotowania odlicza czas
zgodnie z okresem ustawionym dla rozpoznanego produktu.
Aby uzyskac wiecej informacji na temat rozpoznawania
produktu, patrz kolejna czes¢ —,Rozpoznawanie produktow”.
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Aby wiaczyc¢ grill:

Gléwny wylacznik, sterujacy zasilaniem grilla, musi by¢
przestawiony w pozycje WLACZONA, aby rozpocza¢ prace.
Wyswietlacz sterownika zacznie dziata¢. Po pomysinym
zakonczeniu kontroli po uruchomieniu sterowniki
wyswietlaja, OFF” (WYL.).

Praca AM - arkusze materiatu zapobiegajacego
przywieraniu MUSZA by¢ ZAtOZONE, a powierzchnia grilla
musi by¢ pusta i nie moze zawiera¢ wegla.

Po wyswietleniu komunikatu,OFF” (WYL.) naci$nij
przycisk [B). Kontroler grilla przejdzie do trybu PREHEAT
(NAGRZEWANIE) i domysinie ustawi temperatury
nagrzewania AM. Aby nagrza¢ do temperatur PM, nalezy
nacisna¢ i przytrzymac przycisk [E.

AM PREHEAT PM PREHEAT
(PODGRZEWANIE AM) (PODGRZEWANIE PM)
375°F (190°C) Ptyta gérna | 425°F (218°C) Ptyta gérna
275°F (135°C) Grill 350°F (177°C) Grill

Po osiggnieciu ustawionej temperatury AM lub PM grill
stabilizuje temperature przez pietnascie (15) minut. Po
uptynieciu tego czasu grill przeprowadzi autokalibracje.
Po zakonczeniu autokalibracji gérne plyty zostang
uniesione do normalnej pozycji, i wyswietlony zostanie
komunikat,READY” (GOTOWE).

Aby wybrac element menu:

Liste dostepnych elementéw menu mozna przewijaé
do przodu, naciskajac wielokrotnie przycisk E. Liste
dostepnych elementéw menu mozna przewija¢ wstecz,
naciskajac wielokrotnie przycisk &3.

Biblioteka elementéw menu

Biblioteka elementéw menu jest zapisana w komputerze w
opcji zaprogramowanej za pomocg [CONFIGURE]->[GRILL
REGION]. Kazdy element menu zawiera funkcje o nazwie
[DISPLAY ACTIVE]. Ustawienia tej funkcji (AM, PM, AM/PM,
No) okreslaja, ktére elementy menu sg wyswietlane po

nacisnieciu przycisku EJ .

Aktywne na
Element menu wyswietlaczu -
domysine

10:1 - CLAM PM
4:1 - CLAM PM

STRIP BACON - CLAM AM/PM
SAUSAGE CLAM FZN AM

MCRIB - CLAM NO (NIE)

STEAK - CLAM AM/PM
GRILLED CHICKEN - FLAT PM
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FOLDED EGGS FLAT AM
ROUND EGGS - FLAT AM
CHICKEN FLAT BRD - FLAT NO (NIE)
10:1 FLAT NO (NIE)
4:1 - FLAT NO (NIE)
MCRIB - FLAT NO (NIE)
SAUSAGE FLAT FZN NO (NIE)
HOTCAKES - FLAT NO (NIE)
FOLDED EGGS FLAT AM
ROUND EGGS CLAM AM
3:1 ANGUS CLAM PM
MUSHROOMS CLAM AM/PM
OPT MENU 5 - CLAM NO (NIE)
OPT MENU 6 - CLAM NO (NIE)
OPT MENU 7 - CLAM NO (NIE)
OPT MENU 1 - FLAT NO (NIE)
OPT MENU 2 - FLAT NO (NIE)
OPT MENU 3 - FLAT NO (NIE)
OPT MENU 4 - FLAT NO (NIE)

Kontrolki

Diody LED na gtéwnym panelu wskazujg temperature w
kazdej ze stref.

Grille elektryczne maja (4) strefy na sekcje: GORNA
(ptyta), TYLNY GRILL, SRODKOWY GRILL i PRZEDNI GRILL.

Grille gazowe maja (2) strefy na sekcje: GORNA (ptyta)
i GRILL DOLNY.

CZERWONA - strefa jest,,ZA GORACA" (ponad 43 °C/79
°F powyzej ustawionej temperatury) LUB wystapit btagd w
strefie grzania.

POMARANCZOWA - strefa oczekuje na nagrzanie.

ZIELONA - temperatura strefy jest rowna ustawionej
temperaturze lub ja przekracza; przekroczenie ustawionej
temperatury o wartos¢ mniejsza niz43 "C/79 °F.

Aby przejsc do trybu czuwania:

1. Nacisna¢ przycisk [ . Plyta gérna zostanie opuszczona,
w wiekszosci przypadkow grill utrzyma nastawe
ostatnio przygotowanego produktu.

Aby opuscic tryb czuwania:

1. Nacisna¢ przycisk @ ZIELONY lub (@ ZIELONY i @
CZARNY). Gorna ptyta zostanie uniesiona.
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Aby wyswietli¢ aktualne temperatury:

1. Nacisna¢ przycisk B i powtérzy¢ czynnosé dla kazdej
strefy do wyswietlenia:
1 nacisniecie przycisku — Nastawa przéd
2 nacisniecie przycisku — Wartosc¢ rzeczywista przod
3 nacisniecie przycisku — Nastawa srodek
4 nacisniecie przycisku — Warto$¢ rzeczywista srodek
5 nacisniecie przycisku — Nastawa tyt
6 nacisniecie przycisku — Wartos¢ rzeczywista tyt
7 nacisniecie przycisku — Nastawa ptyty
8 nacisniecie przycisku — Wartosc¢ rzeczywista ptyty

2. Po nacisnieciu i przytrzymaniu przycisku Bl przez
piec (3) sekund zostang wyswietlone réwnoczesnie
wszystkie temperatury.

TH##  FH##
M###  B### GAS  B###

WYSWIETLACZ: WYSWIETLACZ:
MODEL ELEKTRYCZNY  MODEL GAZOWY

Sniadanie w trybie recznym

T###  GAS

1. Wybra¢ tryb AM. Nacisna¢ i przytrzymac przycisk [BJ .
2. Wybrac tryb reczny. Nacisna¢ i przytrzymac przycisk B .

3. Wybra¢ produkt z biblioteki produktéw AM, korzystajac
z przyciskéw strzatek & lub .

4. Umiesci¢ produkt na grillu, stosujgc odpowiednie
procedury firmy McDonald's.

5. Nacisna¢ przycisk @ ZIELONY lub (@ ZIELONY i @
CZARNY), aby uruchomi¢ tryb gotowania.

6. Po zakoniczeniu cyklu gotowania zostanie uruchomiony
alarm dzwiekowy.

7. Zdjac¢ produkt i wyczyscic grill, aby przygotowac go do
kolejnego cyklu gotowania.

Lunch w trybie recznym

Uwaga: Podczas przefgczania z menu $niadaniowego
na lunchowe potrzeba okoto 10 minut na nagrzanie
urzadzenia do odpowiednich temperatur.

1. Wybrac tryb PM. Nacisnac i przytrzymac przycisk B .
2. Wybrac tryb reczny. Nacisnac i przytrzymac przycisk B8 .

3. Wybra¢ produkt z biblioteki produktow AM, korzystajac
z przyciskéw strzatek & lub .

4. Umiesci¢ produkty na grillu, stosujac sie do schematéw
rozmieszczenia zamieszczonych ponizej.
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5. Nacisna¢ przycisk @ ZIELONY lub (@ ZIELONY i @
CZARNY), aby uruchomic tryb gotowania.

6. Po zakonczeniu cyklu gotowania zostanie uruchomiony
alarm dzwiekowy.

7. Zdjac¢ produkt i wyczyscic grill, aby przygotowac go do
kolejnego cyklu gotowania.

Aby zmienic czas gotowania dla elementu menu

1. Wybrac tryb AM lub PM. Nacisnac i przytrzymac
przycisk B9 .

2. Wybrac tryb reczny. Nacisnac i przytrzymac przycisk B8 .
3. Wybra¢ produkt za pomoca przyciskéw strzatek K lub & .
4, NACISNAC przycisk @ , aby wyswietli¢ czas gotowania.
5. Zapomoca przyciskéw [ i 3 zmieni¢ czas gotowania.

6. Sterownik automatycznie powrdci do normalnego
trybu pracy po 3 sekundach.

Sniadanie w trybie Auto
1. Wybra¢ tryb AM. Nacisnac i przytrzymac przycisk EJ .

2. Wybrac tryb Auto. Nacisna¢i przytrzymac przyciskD.
Zostanie wyswietlony komunikat,AM / AUTOMATIC".

3. Umiesci¢ produkt na grillu, stosujac odpowiednie
procedury firmy McDonald's.

4. Nacisng¢ przycisk @ ZIELONY lub (@ ZIELONY i @
CZARNY), aby uruchomi¢ tryb gotowania. Ptyta opusci
sie i rozpozna produkt umieszczony na grillu.

5. Po zakonczeniu cyklu gotowania zostanie uruchomiony
alarm dzwiekowy.

6. Zdjac produkt i wyczyscic grill, aby przygotowac go do
kolejnego cyklu gotowania.

Lunch w trybie Auto

Uwaga: Podczas przetgczania z menu $niadaniowego

na lunchowe potrzeba okoto 10 minut na nagrzanie

urzadzenia do odpowiednich temperatur.

1. Wybra¢ tryb PM. Nacisna¢ i przytrzymac przycisk B3 .

2. Wybra¢ tryb Auto. Nacisna¢ i przytrzymac przycisk B8 .
Zostanie wyswietlony komunikat,PM / AUTOMATIC".

3. Umiesci¢ produkt na grillu zgodnie ze schematami
rozmieszczenia pokazanymi na kolejnej stronie.

4, Nacisng¢ przycisk @ ZIELONY lub (@ ZIELONY i @
CZARNY), aby uruchomic tryb gotowania. Ptyta opusci
sie i rozpozna produkt umieszczony na grillu.
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5. Po zakonczeniu cyklu gotowania zostanie uruchomiony 3. Zapalisie kontrolka gérnej ptyty. Gérna ptyta nagrzewa sie
alarm dzwiekowy. do temperatury 217 °C (425 °F). Plyta utrzymuje temperature

6. Zdja¢ produkt i wyczysci¢ grill, aby przygotowac go do do momentu wybrania innego elementu menu.

kolejnego cyklu gotowania. Wylaczanie grilla
Zmiana gotowania Przestaw wylacznik gtéwny w potozenie OFF (WYL.),
aby wytaczy¢ wszystkie palniki. W przypadku dtuzszego
wylaczenia przestaw wylacznik gtéwny w potozenie
OFF (WYL.), zamknij i odigcz gtdwne przytacza zasilania
1. NACISNAC przycisk B (aby wyswietli¢ temperature elektrycznego i gazowego

gornej ptyty).
2. Nacisna¢ przycisk 0¥

Okoto 30 minut przez zmiana na tryb
menu lunchowego wykonaj nastepujace czynnosci:

ROZPOZNAWANIE PRODUKTU

Niniejszy grill kontaktowy Garland jest wyposazony w uktad sterowania z funkcja wykrywania produktu (ang. Product
Recognition Controls, PRC) przeznaczong do wykrywania wytacznie wybranych produktéw firmy McDonald's. Dzieki tej
nowej technologii uzytkownik moze uruchomi¢ cykl gotowania BEZ koniecznosci wybierania elementu z menu. Funkcja PRC
rozpoznaje grubos¢ produktu za pomoca przefacznikéw znajdujacych sie w gérnej ptycie i magneséw zamontowanych na
ramionach ptyty. Po obliczeniu grubosci potozonego produktu przez funkcje PRC, produkt jest wyszukiwany w bibliotece
oferty produktéw (ponizej) i zostaje automatycznie wybrany po odnalezieniu. (Wartosci minimalne i maksymalne dla
odpowiednich produktéw podano w czesci Domyslne ustawienia fabryczne pod koniec tego podrecznika.)

Podczas gotowania w trybie automatycznym ptyta zostaje opuszczona i spoczywa na gérnej czesci produktu. Ramiona
ptyty nadal beda przesuwac sie w dét, wykonujac rézne obliczenia w celu zmierzenia grubosci umieszczonego produktu.
W razie wyswietlenia komunikatu ,,Product Not Recognized” lub nieprawidtowego rozpoznania produktu, nalezy
wykonac procedure Auto Forced Calibration (Wymuszona kalibracje automatyczna). Wykonanie wymuszonej kalibracji
automatycznej spowoduje zresetowanie odlegtosci gérnej ptyty od powierzchni grilla.

WYKONYWANIE WYMUSZONEJ KALIBRACJI AUTOMATYCZNE)

1. NACISNAC i PRZYTRZYMAC przycisk %] i @jednoczes’nie. Zostanie wyswietlony komunikat, AUTO GAP FORCE - NO”
(WYMUSZENIE AUTOMATYCZNEJ KALIBRACJI ODSTEPOW - NIE)

2. NACISNAC przycisk@. Zacznie migac¢ komunikat,NO” (NIE).
3. NACISNAC przycisk B. Migajacy komunikat,NO” (NIE) zostanie zastapiony migajacym komunikatem ,YES” (TAK).

4. NACISNAC przycisk BJ. Gérna plyta zacznie sie opuszczaé i wykona procedure kalibracji automatycznej.
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TYPOWE PROBLEMY DOTYCZACE ROZPOZNAWANIA PRODUKTOW

Sa 2 rodzaje btedéw podczas rozpoznawania produktu:

1. Po zainicjowaniu cyklu gotowania na sterowniku jest wyswietlany komunikat,,PRODUCT NOT RECOGNIZED -
NO RECIPE FOUND” (nie rozpoznano produktu — nie odnaleziono przepisu).

2. Na sterowniku jest wyswietlany produkt nieodpowiadajacy produktowi umieszczonemu na grillu.
W obu przypadkach najczestsze przyczyny btedéw to:

NAKLADAJACE SIE

/ PRODUKTY

Naktadanie sie produktow - Nalezy uwazag, Pomarszczony lub zuzyty arkusz teflonowy -

aby hamburgery nie naktadaty sie na siebie po Nalezy sprawdzi¢, czy arkusz teflonowy jest zatozony
potozeniu na grillu. Taka sytuacja powoduje, ze | i/lub prawidtowo owiniety na plycie. Luzny, zuzyty
sterownik odbiera produkt jako znacznie grubszy | lub podarty/porysowany arkusz teflonowy moze

niz faktycznie potozony na grillu. wplywac na skutecznos¢ rozpoznawania produktu.

Plyta styka sie z Chicken Ring - Przed Automatyczna kalibracja zostata
zainicjowaniem cyklu gotowania nalezy przeprowadzona na grilluznagromadzonymi
sprawdzi¢, czy chicken ring nie styka sie zweglonymi resztkami lub resztkami produktu
z ptyta obok. na powierzchni - Nalezy sprawdzi¢, czy na

powierzchni grilla nie ma zadnych pozostatosci.
Obecnosc resztek na powierzchni grilla podczas
automatycznej kalibracji spowoduje nieprawidtowe
odczytanie powierzchni grilla przez sterownik.

W sytuacjach opisanych powyzej i w razie kazdego innego problemu, nalezy wykona¢ operacje Forced Auto Calibration
(Wymuszona kalibracje automatyczng), aby zresetowac odlegtos¢ gornej ptyty od powierzchni grilla. Przed rozpoczeciem
wymuszonej kalibracji automatyczne;j:

1. Sprawdzi¢, czy gérna ptlyta jest czysta, czy nie ma na niej zweglonych resztek lub innych zanieczyszczen.

2. Sprawdzi¢, czy resztki z powierzchni grilla zostaty zeskrobane i czy jest ona oczyszczona.

3. Arkusz teflonowy nie moze by¢ zuzyty i musi scisle przylega¢ do gérnej ptyty.

Wymuszona kalibracje automatyczna nalezy wykona¢ zgodnie z procedura opisang w czesci,ROZPOZNAWANIE
PRODUKTU’,,PRZEPROWADZANIE WYMUSZONEJ KALIBRACJI AUTOMATYCZNEJ".
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UMIESZCZANIE HAMBURGEROW

Podczas umieszczania produktéw miesnych na grillu kontaktowym i wyjmowania ich z grilla nalezy postepowac zgodnie
z procedura przedstawiona ponizej:

1.

Kazdy szary prostokat przedstawiony ponizej reprezentuje jedno gotowanie; obszar ponizej jednej ptyty gérne;j.

2. Hamburgery powinny by¢ umieszczane po dwa za jednym razem od przodu do tytu grilla i od prawej strony do lewej.

3. Kolejnos¢ wyjmowania hamburgeréw jest przedstawiona na diagramach za pomoca liczb umieszczonych na

kazdym z hamburgeréw.

UWAGA:

Procedury umieszczania hamburgeréw na rynkach miedzynarodowych moga sie rézni¢. Nalezy stosowac sie do zalecen
lokalnego kierownictwa firmy McDonald's.

Maksymalna liczba hamburgeréw w jednej linii:

8 hamburgeréw zwyktych (10:1)

4 hamburgery typu angus (3:1) (odpowiednio dla regionu i kraju)
6 hamburgeréw ¢wier¢funtowych (4:1)

8 hamburgeréw z miesa mielonego

6 okragtych plastréw bekonu

UWAGA: Umieszczac jednoczesnie po dwa hamburgery, od przodu do tytu:

1 hamburger 2 hamburgery 3 hamburgery 4 hamburgery 5 hamburgeréw 6 hamburgeréw 7 hamburgeréw 8 hamburgerow

L— tvko 101 —

UWAGA: Wyjmowac¢ hamburgery wedtug kolejnosci przedstawionej ponizej:

1hamburger 2 hamburgery 3 hamburgery 4 hamburgery 5hamburgeréw 6 hamburgeréw 7 hamburgeréw 8 hamburgeréw

i

L TvLkO 101
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KONSYSTENCJA WOLOWINY

Umie$¢ produkty na grillu w sposéb pokazany na
poprzedniej stronie. Wewnetrzne temperatury produktu
sprawdza sie na produktach umieszczonych w naroznikach.

WAZNE UWAGI:

«  Podczas préb bezpieczenstwa zywnosci nalezy
przeprowadzac petne cykle

«  Docelowe czasy wyjmowania wynosza
37 sekundy w przypadku 10:1i 107 sekund w
przypadku 4:1.

«  Hamburgery nalezy przyprawia¢ przed
zdjeciem z grilla.

Przyrzadzanie grillowanego kurczaka wymaga stosowania
réznych funkcji i ustawien dostepnych w kontrolerze, aby
zapewni¢ wtasciwg temperature i konsystencje.

Uzycie wskaznika,Too Cool Flag” (Wskaznik zbyt niskiej
temperatury) programuje sie w menu programowania.
Element Too Cool Flag (Wskaznik zbyt niskiej temperatury)
nalezy ustawic¢ na,ON” (WkL.) WYLACZNIE dla potrawy Grilled
Chicken & Mushrooms. Opcja, TOO COOL FLAG” (Wskaznik
zbyt niskiej temperatury)) powinna by¢ wytaczona dla
wszystkich pozostatych potraw menu.

,Too Cool Flag” (Wskaznik zbyt niskiej temperatury) jest
funkcja sterownika umozliwiajgca osobie obstugujacej

grill kontynuowanie gotowania produktu przez okoto

1 dodatkowy cykl, jesli grill znajduje sie w stanie ,TOO COOL”
(ZBYT CHLODNY) przed rozpoczeciem cyklu gotowania lub
pod koniec cyklu gotowania.
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Hamburgery 10:1 - Wyjmowa¢ w 2 stosach po 4; Sondowac¢
w centralnym punkcie hamburgeréw naroznych (1, 4, 5, 8).

Etap 1: Uzywajac
skalibrowanego fabrycznie
pirometru, zmierz temperature
hamburgera nr 1 (w prawym
rogu z przodu), posrodku
hamburgera.

o
P -Y

[
T

Etap 2: Uzywajac
skalibrowanego fabrycznie
pirometru, zmierz temperature
hamburgera nr 4 (w prawym
rogu z tytu), posrodku
hamburgera.

Etap 3: Uzywajac
skalibrowanego fabrycznie
pirometru, zmierz temperature
hamburgera nr 5 (w lewym
rogu z przodu), posrodku
hamburgera.

Etap 4: Uzywajac
skalibrowanego fabrycznie
pirometru, zmierz temperature
hamburgera nr 8 (w lewym
rogu z tytu), posrodku
hamburgera.

On o

Hamburgery 4:1 - Wyjmowac w 3 stosach po 2; Sondowa¢
w centralnym punkcie hamburgeréw naroznych (1, 2, 5, 6).

Etap 1: Uzywajac
skalibrowanego fabrycznie
pirometru, zmierz temperature
/ hamburgera nr 1 (w prawym
rogu z przodu), posrodku
hamburgera.

Etap 2: Uzywajac
skalibrowanego fabrycznie
pirometru, zmierz temperature
/ hamburgera nr 2 (w prawym
rogu z tytu), posrodku
hamburgera.

Etap 3: Uzywajac
skalibrowanego fabrycznie
pirometru, zmierz temperature
hamburgera nr 5 (w lewym
rogu z przodu), posrodku
hamburgera.

Etap 4: Uzywajac
skalibrowanego fabrycznie
pirometru, zmierz temperature
hamburgera nr 6 (w lewym
rogu z tytu), posrodku
hamburgera.
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DRZEWO LOGICZNE PROGRAMOWANIA; MENU PRODUKTU

P

Wyswietlenie
elementu menu
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Nacisng¢ i przytrzymac
(3 sekundy)

Przewijanie
do przodu

Przyciski strzatki W PRAWO
lub W LEWO Przewijanie
elementéw menu

Biblioteka
produktéw

Wybér elementu menu

Przewijanie
wstecz

ELEMENTY MENU CLAM

ELEMENTY MENU FLAT

Biblioteka —

— Bibloteke 4@ m @

— Display Active (Aktywne na wyswietlaczu)
— Grill Set Point (Nastawa grilla)

— Platen Set Point (Nastawa ptyty)

— Instant On Time (Czas natychmiastowego wigczenia)
— Remove In Time (Czas do wyjecia)

— Multi Stage 1 Time (Czas multi etapu 1)

— Multi Stage 2 Time (Czas multi etapu 2)

L Multi Stage 3 Time (Czas multi etapu 3)

| Remove Alarm (Alarm wyjecia)

| Gap Setting (Ustawienie odstepu)

— Gap Mul/PR Start (Uruchomienie odstepu Mul/PR)
— Gap Multi Stage 1 (Odstep multi etap 1)

— Gap Multi Stage 2 (Odstep multi etap 1)

— Gap Multi Stage 3 (Odstep multi etap 1)

— Must Remove Time (Czas pozostaty do wyjecia)
— Toast Buns Time (Czas opiekania butek)

— Toast Buns Alarm (Alarm opiekania butek)

— Too Cool Flag (Wskaznik za zimne)

Przewijanie
wstecz

Display Active (Aktywne na wyswietlaczu) —
Grill Set Point (Nastawa grilla) —

Platen Set Point (Nastawa ptyty) —]

Instant On Time (Czas natychmiastowego wigczenia) =
Remove In Time (Czas do wyjecia) —

Remove Alarm (Alarm wyjecia) —

Flip Time (Czas obrécenia) —

Flip Alarm (Alarm obrécenia) —

Sear Time (Czas obsmazania) —

Sear Alarm (Alarm obsmazania) —

Must Remove Time (Czas pozostaty do wyjecia) —]
Toast Buns Time (Czas opiekania butek) —
Toast Buns Alarm (Alarm opiekania butek) —

Too Cool Flag (Wskaznik za zimne) —

Przewijanie
wstecz

)

B
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PROGRAMOWANIE STEROWNIKA; MENU PRODUKTOW

Tryby programowania; Menu produktow
Aby zmienic nazwe istniejacego elementu menu

1. Zapomoca przyciskéw [ lub B3 zaznacz element menu,
ktérego nazwa ma zosta¢ zmieniona.

2. NACISNAC i PRZYTRZYMAC przycisk @ przez okoto 3
sekundy. Sterownik wyswietli wybrany wczesniej element
menu i odpowiadajacy mu numer.

3. NACISNAC i PRZYTRZYMAC przycisk B

4. Aby wpisac nazwe produktu:
a. Zapomoca przyciskow strzatek [l lub [l przewija¢
dostepne znaki.

Dostepne znaki:
spacja!”"#$%&" () *+,-./0123456789:;<=>?@ABCDEFGHIJKLM
NOPQRSTUVWXYZ[\]A_“abcdefghijklmnopqrstuvwxyz

b. NACISNAC B3 lub &3 aby przewina¢ w prawo lub w lewo.

c. NACISNAC przycisk B, aby zapisa¢ nowg nazwe
elementu menu.

5. NACISNAC 2X przycisk [, aby opusci¢ ten tryb i
powrdcic do trybu pracy standardowe;j.

Aby wiaczyé/wylaczyé element menu w grupie trybu
pracy standardowej lub zmieni¢ czes¢ dzienng

(Lista ustawien domyslnych jest dostepna w czesci
+,PROCEDURY OBStUGOWE")

1. NACISNAC i PRZYTRZYMAC przycisk [@ przez okoto 3
sekundy. Sterownik wyswietli wybrany wczesniej element
menu i odpowiadajacy mu numer.

2. Zapomoca przyciskéw strzatek B lub B zaznaczy¢
element menu wymagajacy aktywacji/deaktywacji.

3. NACISNAC przycisk B . Na kontrolerze zostanie wyéwietlony
komunikat,Product” Element menu zacznie migac.

4. NACISNAC przycisk strzatek & lub & do momentu
wyswietlenia komunikatu,Display Active” na sterowniku.

5. NACISNAC przycisk B . Biezace ustawienie zacznie migac.
6. NACISNAC przycisk [l lub [, aby wybra¢ inne ustawienie.
7. NACISNAC przycisk [, aby zapisa¢ nowe ustawienie.

8. NACISNAC 2X przycisk[[@, aby opusci¢ ten tryb i powrdcié
do trybu pracy standardowej.

Aby zmieni¢ nastawe temperatury
powierzchni grilla

UWAGA: Nastawy temperatury grilla dostepne w sterowniku sg ustawione
odpowiednio do aktualnie wymaganego standardu w danym regionie.

Nr czedci 4530407 Wer. 03 (26 wrzesnia 2013)

Przed dokonaniem jakichkolwiek regulacji nastaw temperatury grilla, nalezy
skonsultowac sie z lokalnym kierownictwem firmy McDonald’s. Domyslne
nastawy temperatury grilla Garland na stronie strona 51

1. Za pomoca przyciskéw strzatek & lub B zaznaczy¢
element menu wymagajacy zmiany temperatury.

2. NACISNAC i PRZYTRZYMAC przycisk [ przez okoto 3
sekundy. Sterownik wyswietli wybrany wczesniej element
menu i odpowiadajacy mu numer.

3. NACISNAC przycisk [l . Na kontrolerze zostanie
wyswietlony komunikat,Product”.

4. NACISNAC przycisk strzatki & lub & do momentu
wyswietlenia komunikatu,,Grill SetPt” (Nastawa grilla) na
sterowniku.

5. NACISNAC przycisk B . Biezaca ustawiona temperatura
grilla zacznie migac.

6. Zapomoca przycisku [ lub [ zmieni¢ ustawiong
temperature na nowa temperature.

7. NACISNAC przycisk B, aby zapisa¢ nowa nastawe
temperatury.

8. NACISNAC 2X przycisk [, aby opusci¢ ten tryb i powrdci¢
do trybu pracy standardowe;j.

Aby zmienic nastawe temperatury gornej

plyty grilla.

UWAGA: Nastawy temperatury grilla dostepne w sterowniku s3 ustawione
odpowiednio do aktualnie wymaganego standardu. Nie nalezy zmienia¢ wartosci

nastaw na temperatury inne niz te podane w czesci,PROCEDURY OBSLUGOWE".

1. Za pomoca przycisku & lub B3 zaznaczy¢ element menu,
ktérego temperatura ma zosta¢ zmieniona.

2. NACISNAC i PRZYTRZYMAC przycisk [ przez okoto 3
sekundy. Sterownik wyswietli wybrany wczesniej element
menu i odpowiadajagcy mu numer.

3. NACISNAC przycisk B . Na kontrolerze zostanie
wyswietlony komunikat,Product”.

4. NACISNAC przycisk B3 lub & do momentu wyswietlenia
komunikatu,,Platen SetPt” (Nastawa ptyty) na sterowniku.

5. NACISNAC przycisk@]. Komunikat,PLATEN SET POINT”
zacznie migac.

6. Za pomoca przycisku [ lub [l zmieni¢ ustawiong
temperature na nowa temperature.

7. NACISNAC przycisk B, aby zapisa¢ nowa temperature.

8. NACISNAC 2X przycisk [, aby powrdéci¢ do trybu pracy
standardowe;j.
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(czas natychmiastowego wiaczenia)

1.

Za pomoca przycisku & lub B3 zaznaczy¢ element
menu, ktérego czas gotowania ma zostac¢ zmieniony.

NACISNAC i PRZYTRZYMAC przycisk [d przez okoto
3 sekundy. Sterownik wyswietli wybrany wczesniej
element menu i odpowiadajgcy mu numer.

NACISNAC przycisk . Na kontrolerze zostanie
wyswietlony komunikat,Product”.

NACISNAC przycisk B lub B3 az do wyswietlenia
komunikatu “INSTANT ON TIME” (CZAS
NATYCHMIASTOWEGO WELACZENIA).

NACISNAC przycisk B . Liczba sekund zacznie migac.

Za pomoca przyciskéw strzatek [ lub K zmieni¢
czas INSTANT ON TIME (CZAS NATYCHMIASTOWEGO
WEACZENIA) na nowy zadany czas.

NACISNAC przycisk B, aby zapisa¢ nowe ustawienie.

NACISNAC 2X przycisk [@, aby powréci¢ do trybu pracy
standardowe;j.

Aby zmienic czas REMOVE IN TIME
(czas do wyjecia)

1.

Za pomoca przyciskéw B lub[Ed zaznaczy¢ element
menu, ktérego czas gotowania ma zosta¢ zmieniony.

NACISNAC i PRZYTRZYMAC przycisk [@ przez okoto
3 sekundy. Sterownik wyswietli wybrany wczesniej
element menu i odpowiadajacy mu numer.

NACISNAC przycisk B . Na kontrolerze zostanie
wyswietlony komunikat,Product”.

NACISNAC przycisk B lub B3 az do wyswietlenia
komunikatu ,REMOVE IN TIME” (CZAS DO WYJECIA).

NACISNAC przycisk B . Liczba sekund zacznie migac.

Za pomoca przyciskéw strzatek ¥ lub [ zmieni¢ czas
REMOVE IN TIME (CZAS DO WYJECIA) na nowg wartosc.

NACISNAC przycisk B, aby zapisa¢ nowe ustawienie.

NACISNAC 2X przycisk [@, aby powréci¢ do trybu pracy
standardowe;j.

Zmiana ustawienia parametru MULTI STAGE
TIME (czas wieloetapowy)

1.

Za pomoca przyciskow B lub[Ed zaznaczy¢ element
menu, ktérego czas gotowania ma zostac¢ zmieniony.

NACISNAC i PRZYTRZYMAC przycisk [@ przez okoto
3 sekundy. Sterownik wyswietli wybrany wczesniej
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Zmiana ustawienia parametru INSTANT ON TIME

element menu i odpowiadajacy mu numer.

NACISNAC przycisk B . Na kontrolerze zostanie
wyswietlony komunikat,Product”.

NACISNAC przycisk & lub[Ed az do wyswietlenia
komunikatu,MULT STAGE(1,2 or 3) TIME" (CZAS
WIELOETAPOWY 1, 3 lub 3).

NACISNAC przycisk B . Liczba sekund zacznie migac.

Za pomoca przyciskow strzatek ¥ lub [l zmieni¢ warto$¢
MULT STAGE TIME (CZAS WIELOETAPOWY) na nowg wartos¢.

NACISNAC przycisk B, aby zapisa¢ nowe ustawienie.

NACISNAC 2X przycisk[[@, aby powréci¢ do trybu pracy
standardowe;j.

Zmiana wartosci parametru REMOVE ALARM
(alarm wyjecia)

1.

Za pomoca przyciskow B lub B zaznaczy¢ element
menu, ktérego czas gotowania ma zostac¢ zmieniony.

NACISNAC i PRZYTRZYMAC przycisk [d przez okoto
3 sekundy. Sterownik wyswietli wybrany wczes$niej
element menu i odpowiadajacy mu numer.

NACISNAC przycisk B . Na kontrolerze zostanie
wyswietlony komunikat,Product”.

NACISNAC przycisk & lub[Ed az do wyswietlenia
komunikatu ,REMOVE ALARM” (ALARM WYJECIA).

NACISNAC przycisk B . Liczba sekund zacznie migac.

Za pomocg przyciskéw £ lub [ zmieni¢ wartoé¢
REMOVE ALARM (ALARM WYJECIA) na nowa.

NACISNAC przycisk B, aby zapisa¢ nowe ustawienie.

NACISNAC 2X przycisk [, aby powréci¢ do trybu pracy
standardowe;j.

Zmiana wartosci parametru GAP SETTING
(ustawienie odstepu)

1.

Za pomoca przyciskow B lub B zaznaczy¢ element
menu, ktérego czas gotowania ma zosta¢ zmieniony.

NACISNAC i PRZYTRZYMAC przycisk [@ przez okoto
3 sekundy. Sterownik wys$wietli wybrany wczes$niej
element menu i odpowiadajacy mu numer.

NACISNAC przycisk B . Na kontrolerze zostanie
wyswietlony komunikat,Product”.

NACISNAC przycisk B lub[Ed az do wyswietlenia
komunikatu “GAP SETTING” (USTAWIENIE ODSTEPU).

NACISNAC przycisk B . Liczba sekund zacznie migac.
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6. Zapomoca przyciskéw strzatek ¥ lub [ zmieni¢ wartos¢
GAP SETTING (USTAWIENIE ODSTEPU) na nowg wartosc.

7. NACISNAC przycisk B, aby zapisa¢ nowe ustawienie.

8. NACISNAC przycisk [@), aby powrdci¢ do trybu pracy
standardowe;j.

Zmiana ustawienia parametru GAP MUL/PR START

1. Za pomoca przyciskéw B lub B3 zaznaczy¢ element
menu, ktérego czas gotowania ma zosta¢ zmieniony.

2. NACISNAC i PRZYTRZYMAC przycisk [d przez okoto
3 sekundy. Sterownik wyswietli wybrany wczesniej
element menu i odpowiadajgcy mu numer.

3. NACISNAC przycisk B . Na kontrolerze zostanie
wyswietlony komunikat,Product”.

4. NACISNAC przycisk & lub & az do wys$wietlenia
komunikatu “GAP MUL/PR START".

5. NACISNAC przycisk . Liczba sekund zacznie migac.

6. Zapomoca przyciskow strzatek [l lub [ zmieni¢
wartos¢ GAP MUL/START na nowa wartos¢.

7. NACISNAC przycisk B, aby zapisa¢ nowe ustawienie.

8. NACISNAC 2X przycisk [@ , aby powréci¢ do trybu pracy
standardowe;j.

Zmiana wartosci parametru GAP MULTI STAGE

(1,21ub 3)

1. Za pomoca przyciskéw [ lub[Ed zaznaczy¢ element
menu, ktérego czas gotowania ma zostac¢ zmieniony.

2. NACISNAC i PRZYTRZYMAC przycisk [d przez okoto
3 sekundy. Sterownik wyswietli wybrany wczesniej
element menu i odpowiadajgcy mu numer.

3. NACISNAC przycisk B . Na kontrolerze zostanie
wyswietlony komunikat,Product”.

4. NACISNAC przycisk & lub B do momentu wyswietlenia

komunikatu,GAP MULTI STAGE” (1, 2 lub 3).
5. NACISNAC przycisk . Liczba sekund zacznie migac.

6. Zapomoca przyciskow strzatek [l lub [ zmieni¢
wartos¢ GAP MULTI STAGE na nowg wartosc.

7. NACISNAC przycisk B, aby zapisa¢ nowe ustawienie.

8. NACISNAC 2X przycisk [@ , aby powrdéci¢ do trybu pracy
standardowe;.

Zmiana ustawienia parametru MUST REMOVE

IN (czas wymaganego wyjecia)

1. Zapomoca przyciskow strzatek B2 lub B zaznaczy¢ element
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menu, ktérego czas gotowania ma zosta¢ zmieniony.

NACISNAC i PRZYTRZYMAC przycisk [ przez okoto 3
sekundy. Sterownik wyswietli wybrany wczesniej element
menu i odpowiadajacy mu numer.

3. NACISNAC przycisk B . Na kontrolerze zostanie

wyswietlony komunikat,Product”.

NACISNAC przycisk & lub[E momentu wyswietlenia
komunikatu,MUST REMOVE IN” (CZAS WYMAGANEGO WYJECIA).

NACISNAC przycisk B . Liczba sekund zacznie migac.

Za pomocg przyciskow strzatek [ lub 8 zmieni¢ wartos¢
MUST REMOVE IN (CZAS WYMAGANEGO WYJECIA) na
nowa wartos¢.

NACISNAC przycisk B, aby zapisa¢ nowe ustawienie.

NACISNAC 2X przycisk [, aby powréci¢ do trybu pracy
standardowe;j.

Zmiana ustawienia parametru TOAST BUNS
TIME (czas opiekania bulek)

1.

w

>

b

Za pomoca przyciskow strzatek & lub B zaznaczy¢ element
menu, ktérego czas gotowania ma zostac zmieniony.

NACISNAC i PRZYTRZYMAC przycisk [ przez okoto 3
sekundy. Sterownik wyswietli wybrany wczesniej element
menu i odpowiadajacy mu numer.

NACISNAC przycisk B . Na kontrolerze zostanie
wyswietlony komunikat,Product”.

NACISNAC przycisk & lub B do momentu wyséwietlenia
komunikatu,TOAST BUNS TIME” (CZAS OPIEKANIA BULEK).

NACISNAC przycisk B . Liczba sekund zacznie migac.

Za pomoca przyciskéw strzatek [ lub [ zmieni¢ wartos¢
TOART BUNS TIME (CZAS OPIEKANIA BULEK) na nowa wartosc.

NACISNAC przycisk B, aby zapisa¢ nowe ustawienie.

NACISNAC 2X przycisk [, aby powréci¢ do trybu pracy
standardowe;j.

Aby zmienic ustawienie elementu TOAST
BUNS ALARM (alarm opiekania butek -
automatyczny/reczny)

1.

Za pomoca przyciskéw B lub B3 zaznaczy¢ element
menu, ktérego czas gotowania ma zostac zmieniony.

NACISNAC i PRZYTRZYMAC przycisk @ przez okoto 3
sekundy. Sterownik wyswietli wybrany wczesniej element
menu i odpowiadajacy mu numer.

3. NACISNAC przycisk [ . Na kontrolerze zostanie

wyswietlony komunikat,Product”.
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NACISNAC przycisk & lub B do momentu wyswietlenia
komunikatu,TOAST BUNS ALARM" (ALARM OPIEKANIA BULEK).

NACISNAC przycisk B . Liczba sekund zacznie migac.

Za pomoca przyciskéw [ lub [ zmieni¢ warto$¢ TOAST
BUNS ALARM (ALARM OPIEKANIA BULEK) na nowa wartosc.

NACISNAC przycisk B, aby zapisa¢ nowe ustawienie.

NACISNAC 2X przycisk [, aby powréci¢ do trybu pracy
standardowe;.

Zmiana ustawienia parametru TOO COOL
FLAG (Wskaznik zbyt niskiej temperatury)

1.

Za pomoca przyciskéw B lub[Ed zaznaczy¢ element
menu, ktérego czas gotowania ma zosta¢ zmieniony.

NACISNAC i PRZYTRZYMAC przycisk [@ przez okoto
3 sekundy. Sterownik wyswietli wybrany wczesniej
element menu i odpowiadajgcy mu numer.

NACISNAC przycisk . Na kontrolerze zostanie
wyswietlony komunikat,Product”.

NACISNAC przycisk & lub[E) do momentu wyswietlenia
komunikatu,TOO COOL FLAG” (WSKAZNIK ZBYT NISKIEJ
TEMPERATURY).

NACISNAC przycisk . Liczba sekund zacznie migac.
Za pomoca przyciskéw [ lub [l zmieni¢ wartos¢
parametru TOO COOL FLAG (Wskaznik zbyt niskiej
temperatury) na nowa wartosc.

NACISNAC przycisk B, aby zapisa¢ nowe ustawienie.

NACISNAC 2X przycisk [, aby opusci¢ ten tryb i
powrécic do trybu pracy standardowe;j.

Zmiana wartosci parametru FLIP TIME
(Czas obrdcenia)

1.

5.

6.

Za pomoca przyciskow strzatek K& lub B zaznaczy¢ element
menu, ktérego czas gotowania ma zosta¢ zmieniony.

NACISNAC i PRZYTRZYMAC przycisk [d przez okoto
3 sekundy. Sterownik wyswietli wybrany wczesniej
element menu i odpowiadajacy mu numer.

NACISNAC przycisk . Na kontrolerze zostanie
wyswietlony komunikat,Product”.

NACISNAC przycisk B lub B3 az do wyswietlenia
komunikatu “FLIP TIME” (CZAS OBROCENIA).

NACISNAC przycisk B . Biezace ustawienie zacznie migotac.

Za pomoca przyciskow strzatek [l lub [l zmieni¢
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warto$¢ FLIP TIME (CZAS OBROCENIA) na nowa wartosc.
NACISNAC przycisk B, aby zapisa¢ nowe ustawienie.

NACISNAC 2X przycisk[[@, aby opusci¢ ten tryb i powréci¢
do trybu pracy standardowe;j.

Zmiana wartosci parametru FLIP ALARM
(Alarm odwracania)

1.

Za pomoca przyciskéw strzatek K2 lub B zaznaczy¢ element
menu, ktérego czas gotowania ma zostac zmieniony.

NACISNAC i PRZYTRZYMAC przycisk [@ przez okoto 3
sekundy. Sterownik wyswietli wybrany wczesniej element
menu i odpowiadajacy mu numer.

NACISNAC przycisk B . Na kontrolerze zostanie
wyswietlony komunikat,Product”.

NACISNAC przycisk B lub[Ed az do wyswietlenia
komunikatu “FLIP ALARM” (ALARM OBROCENIA).

NACISNAC przycisk [l . Biezace ustawienie zacznie migotac.

Za pomocg przyciskéw strzatek [ lub 8 zmieni¢ wartos¢
FLIP ALARM (ALARM OBROCENIA) na nowg wartosé.

NACISNAC przycisk B, aby zapisa¢ nowe ustawienie.

NACISNAC 2X przycisk[[@, aby opusci¢ ten tryb i powréci¢
do trybu pracy standardowe;j.

Zmiana wartosci parametru SEARTIME
(Czas obsmazania)

1.

Za pomocg przyciskow strzatek K& lub [ zaznaczy¢ element
menu, ktérego czas gotowania ma zostac¢ zmieniony.

NACISNAC i PRZYTRZYMAC przycisk [@ przez okoto 3
sekundy. Sterownik wyswietli wybrany wczesniej element
menu i odpowiadajacy mu numer.

3. NACISNAC przycisk B . Na kontrolerze zostanie

wyswietlony komunikat,Product”.

NACISNAC przycisk & lub[E3 az do wyswietlenia
komunikatu “SEAR TIME” (CZAS OBSMAZANIA).

NACISNAC przycisk B . Biezace ustawienie zacznie migotac.

Za pomoca przyciskéw strzatek [ lub 8 zmieni¢ wartos¢
SEARTIME (CZAS OBSMAZANIA) na nowg wartos¢.

NACISNAC przycisk B, aby zapisa¢ nowe ustawienie.
NACISNAC 2X przycisk [@, aby opusci¢ ten tryb i powrdci¢

do trybu pracy standardowej.
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Zmiana wartosci parametru SEAR ALARM
(Alarm obsmazania)
1. Zapomoca przyciskéw strzatek B lub[Ed zaznaczy¢

element menu, ktérego czas gotowania ma zosta¢
zmieniony.

2. NACISNAC i PRZYTRZYMAC przycisk [d przez okoto
3 sekundy. Sterownik wyswietli wybrany wczesniej
element menu i odpowiadajgcy mu numer.

3. NACISNAC przycisk B . Na kontrolerze zostanie
wyswietlony komunikat,Product”.

4. NACISNAC przycisk & lub & az do wyswietlenia
komunikatu,SEAR ALARM” (ALARM OBSMAZANIA).

5. NACISNAC przycisk B . Biezace ustawienie zacznie migotac.

6. Zapomoca przyciskéw strzatek [l lub [l zmieni¢ wartoé¢
SEAR ALARM (ALARM OBSMAZANIA) na nowg wartosc.

7. NACISNAC przycisk B, aby zapisa¢ nowe ustawienie.

8. NACISNAC 2X przycisk [@ , aby opuscic¢ ten tryb i
powrdcic do trybu pracy standardowe;j.

Aby doda¢ NOWE elementy menu

Ponizsze instrukcje programowania stuza jako WSKAZOWKI dotyczace
programowania podstawowych ustawien elementéw menu CLAM.

1. NACISNAC i PRZYTRZYMAC przycisk [ przez okoto
3 sekundy. Sterownik wyswietli wybrany wczesniej
element menu i odpowiadajacy mu numer.

2. NACISNAC przycisk B lub B do momentu wyswietlenia
,Opt menu # - CLAM” na sterowniku.

3. NACISNAC przycisk . Na kontrolerze zostanie
wyswietlony komunikat,PRODUCT".

4. NACISNAC i PRZYTRZYMAC przycisk B . Aktualnie
wybrany element menu zacznie migac.

5. Aby wpisa¢ nazwe produktu:

a. Zapomoca przyciskow strzatek B lub [ przewija¢
dostepne znaki.

b. NACISNAC B3 Ilub B3 aby przewina¢ w prawo lub
w lewo.

c. NACISNAC przycisk [, aby zapisa¢ nowa nazwe
elementu menu.

6. NACISNAC przycisk[E. Zostanie wyswietlone
.Display Active”

7. NACISNAC przycisk . Zacznie miga¢,NO”.
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8. NACISNAC przycisk [ ,NO”zostanie zastapione przez,YES'
9. NACISNAC przycisk B, aby zapisa¢ nowe ustawienie.
10. NACISNAC przycisk@. Zostanie wyswietlone, GRILL SETPT".
11. NACISNAC przycisk B . Temperatura zacznie migac.

12. Za pomoca przyciskéw [ lub [l zmieni¢ ustawiong
temperature na nowa temperature.

13. NACISNAC przycisk B, aby zapisa¢ nowa nastawe
temperatury.

14. NACISNAC przycisk B . Zostanie wy$wietlone, PLATSETPT".
15. NACISNAC przycisk B . Temperatura zacznie migac.

16. Za pomoca przyciskéw [ lub [ zmieni¢ ustawiong
temperature na nowa temperature.

17. NACISNAC przycisk B, aby zapisa¢ nowa nastawe
temperatury.

18. NACISNAC przycisk@ do momentu wyswietlenia,,GAP
MULTI/PR START” na ekranie.

19. NACISNAC przycisk B . Ustawienie odstepu zacznie migac.

20. Za pomoca przyciskéw i W DOL zmieni¢ ustawienie
odstepu.

21. NACISNAC przycisk B, aby zapisa¢ nowe ustawienie
odstepu.

22. NACISNAC 2X przycisk [, aby opusci¢ ten tryb i
powrdcic do trybu pracy standardowe;j.

Aktywowanie trybu czyszczenia

1. Zapomoca przyciskéw strzatek B lub B wybierz
tryb czyszczenia.

2. Odczekaj, az urzadzenie ostygnie do odpowiedniej
temperatury. Grill zacznie wydawac sygnat
dzwiekowy wskazujacy prawidtowa temperature do
przeprowadzenia czyszczenia.

3. Nierozpoczynaj czyszczenia, zanim grill nie ostygnie
do odpowiedniej temperatury.

4. Nacis$nij przycisk @ ZIELONY i przejdz do procedur
czyszczenia na stronie 53.
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E Nacisnac i przytrzymaé
(3 sekundy)

Wyswietlenie
elementu menu
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[

Configure

Naprzod
| 1x Grill Type
Przyciski strzatki W PRAWO | 2x Platen Enabled
lub W LEWO Przewijanie | 3x Grill Region
elementéw menu | 4x Remove Alarm
k Z
Przewijanie Biblioteka Przewijanie  5x Coo on,e
do przodu produktéw wstecz . | 6x More Multigap
Temperature Unit 1x | | 7x Auto Standby Timer
Time Unit | 8x Auto Standby Delay
Wybér elementu menu Key Chirp | 9x Language *
J Audible
r=——==—=-=-=-=- Audio Volume

: Wstecz

Reload Defaults
Multi Gap (yes/no) 7x |
Audible Select 8x |
Auto Mode Enable 9x |
Prod Rec Timeout 10x/
Heater Err Timer 11x|
Too Cool Lo Lmt 12x]
Preheat AM Platen 13x|
Preheat PM Platen 14x|
Preheat AM Grill 15|
| 4x Gap Calibration

Preheat PM Grill 16x
3x =
Wstecz
| 5x Reed Sw. Min

Naprzéd | 6x Reed Sw. Max

Roasted Bacon Min 1x | | 7x Show Reed Data
PM Product Rec

1
1Naci$nij i przytrzymaj
| jednoczesnie

oo

| 1x Level / Reed Sw
| 2x Auto Gap Force
| 3x Probe Cal

Roasted Bacon Max 2x | | 8x Front Reed Cal
Sausage Clam Min 3x | | 9x Back Reed Cal
Sausage Clam Max 4x | 110x F Zero Cal

Steak Clam Min 5x | 111x B Zero Cal

4x

Steak Clam Max 6x |
Opt Menu 1 Min 7x |
Opt Menu 1 Max 8x |
Opt Menu 2 Min 9x |
Opt Menu 2 Max 10x |

Naprzéd

Date Code 1x |
Serial Number 2x |
Part Number 3x |
App Version 4x |
CLM1 Version 5x |
CLM2 Version 6x |
Audio Version 7x |
Motor Version 8x |
Ambient 1 9x |
Ambient 2 10x|
Ambient 3 11x |

Top Probe 12x |

Grill Probe F 13x|
Grill Probe M 14x |
Grill Probe B 15x |
External Probe 16x|
PR Back Contact 17x |
PR Front Contact 18x |
PR Back Open 19x |
PR Front Open 20x |
PR Back Detect 21x|
PR Front Detect 22x |

PR Table Value 23x|
Wstecz :
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Wstecz :

Diagnostic

| 16x Opt Menu 5 Max
: Wstecz

| 1x Roasted Bacon Min
| 2x Roasted Bacon Max
| 3x 10:1 Clam Min

| 4x10:1 Clam Max

| 5x4:1 Clam Min

| 6x4:1 Clam Max

| 7x Steak Clam Min

| 8x Steak Clam Max

| 9x McRib Clam Min

1 10x McRib Clam Max

1 11x Angus 3:1 C Min

| 12x Angus 3:1 C Max

| 13x Mushrooms C Min
| 14x Mushrooms C Max
115x Opt Menu 5 Min

6Xx

Service

: Wstecz

Naprzod 112x F Arm Offset_Min

113x Cal Delta Percent

Naprzod

| _1x Encoder Counts

| 2x Switch Status

| 3x Buss Voltage

| 4x Lonworks Service

| 5x Use Platen

| 6x Cook Cycle Count
| 7x User Hystory Log

| 8x Clear User History
| 9x History Log

110x Calibration Log

: Wstecz

* Visible only when Canada,Australia selected in Grill Region
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Tryby programowania; Konfiguracja systemu

Aby zmieni¢ wyswietlane jednostki
temperatury (Fahrenheita / Celsjusza)

Wybor zadanej opgcji (F lub C) zmieni sposdb, w jaki
temperatura jest wyswietlana w kontrolerze
(F - stopnie Fahrenheita, C - stopnie Celsjusza)

1. PoWLACZENIU wyswietlacza sterownika, przy
wyswietlonym biezgcym menu lub komunikacie,,OFF’,
NACISNAC i PRZYTRZYMAC przez okoto 3 sekundy przycisk.
[& . Na sterowniku zostanie wyswietlony wybrany wcze$niej
element menu i odpowiadajacy mu numer LUB komunikat
,Standby / Menu ltem” (Tryb gotowosci/Element menu)

2. NACISNAC przyciski strzatek 1 ORAZ I ROWNOCZESNIE.
Na wyswietlaczu pojawi sie,, CONFIGURE".

3. NACISNAC przycisk strzatki B . Na wyséwietlaczu pojawi
sie, Setup”.

4, NACISNAC przycisk B . Na wyswietlaczu pojawi sie
JJemperature Unit".

5. NACISNAC przycisk [B]. Aktualnie ustawiona jednostka
temperatury zacznie migac.

6. NACISNAC przycisk strzatki B LUB [, aby zmieni¢
migajaca jednostke temperatury.

7. NACISNAC przycisk strzatki B, aby zapisac¢ nowe
ustawienie.

8. NACISNAC 2X przycisk [, aby opusci¢ tryb
programowania.

Aby zmieni¢ wyswietlane jednostki czasu

Zmiana wyswietlanych jednostek czasu spowoduje zmiane
sposobu wyswietlania cyklow czasu przez sterownik.

1. PoWLACZENIU wyswietlacza sterownika, przy
wyswietlonym biezagcym menu lub komunikacie, OFF’,
NACISNAC i PRZYTRZYMAC przez okoto 3 sekundy przycisk.
[ . Na sterowniku zostanie wyéwietlony wybrany wczes$niej
element menu i odpowiadajgcy mu numer LUB komunikat
,Standby / Menu ltem” (Tryb gotowosci/Element menu)

2. NACISNAC przyciski strzatek 1 ORAZ T ROWNOCZESNIE.

Na wyswietlaczu pojawi sie, CONFIGURE".

3. NACISNAC przycisk strzatki B . Na wyswietlaczu pojawi
sie, Setup”.

4. NACISNAC przycisk B . Na wyswietlaczu pojawi
sie ,Temperature Unit".

5. NACISNAC przycisk B3 1X. Na wyswietlaczu pojawi
sie ,Time Unit”.
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6. NACISNAC przycisk B . Aktualna jednostka czasu
zacznie migac.

7. NACISNAC przycisk strzatki [ LUB [, aby zmieni¢
migajaca jednostke czasu.
Pelna liste funkcji ustawien i ich opcji znajdziesz w
czesci “OPCJE FUNKCJI; MENU SYSTEMOWE".

8. NACISNAC przycisk B, aby zapisa¢ nowe ustawienie.

9. NACISNAC 2X przycisk[[@, aby opusci¢ tryb
programowania.

Aby zmieni¢ dzwiek przycisku (Tak/Nie)

Przetaczanie ustawienia z On na Off powoduje wigczenie lub
wylaczenie dzwieku kontrolera po nacisnieciu przycisku.

1. PoWELACZENIU wyswietlacza sterownika, przy
wyswietlonym biezacym menu lub komunikacie, OFF’,
NACISNAC i PRZYTRZYMAC przez okoto 3 sekundy przycisk.
[& . Na sterowniku zostanie wy$wietlony wybrany wczesniej
element menu i odpowiadajgcy mu numer LUB komunikat
,Standby / Menu Item” (Tryb gotowosci/Element menu)

2. NACISNAC przyciski strzatek [l ORAZ I ROWNOCZESNIE.
Na wyswietlaczu pojawi sie,, CONFIGURE".

3. NACISNAC przycisk strzatki B . Na wyséwietlaczu pojawi
sie, Setup”.

4. NACISNAC przycisk B . Na wy$wietlaczu pojawi sie
J~Jemperature Unit”.

5. NACISNAC przycisk B3 do momentu wyswietlenia
komunikatu,Key Chirp” na ekranie.

6. NACISNAC przycisk [l . Aktualnie wybrane ustawienie
opcji Key Chirp miga.

7. NACISNAC przycisk strzatki |l LUB [, aby zmieni¢
migajace ustawienie na,YES” (TAK) lub ,NO” (NIE).

8. NACISNAC przycisk [, aby zapisa¢ nowe ustawienie.

9. NACISNAC 2X przycisk[[@, aby opusci¢ tryb
programowania.

Aby zmienié rodzaj dzwieku

Zmiana ustawienia opcji Audible Sound powoduje zmiane
dZzwieku odtwarzanego przez sterownik po zakoriczeniu
cyklu odliczania.

1. PoWELACZENIU wyswietlacza sterownika, przy
wyswietlonym biezgcym menu lub komunikacie, OFF’,
NACISNAC i PRZYTRZYMAC przez okoto 3 sekundy przycisk.
[A . Na sterowniku zostanie wy$wietlony wybrany wczesniej
element menu i odpowiadajacy mu numer LUB komunikat
LStandby / Menu ltem” (Tryb gotowosci/Element menu).
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PROGRAMOWANIE STEROWNIKA; MENU SYSTEMOWE

. NACISNAC przyciski strzatek 1 ORAZ I ROWNOCZESNIE.

Na wyswietlaczu pojawi sie,,CONFIGURE".

. NACISNAC przycisk strzatki B . Na wyséwietlaczu pojawi
sie,,Setup”.

. NACISNAC przycisk B . Na wyswietlaczu pojawi sie
JJemperature Unit".

. NACISNAC przycisk B do momentu wyswietlenia
komunikatu,Audible” (Sygnat dzwiekowy).

. NACISNAC przycisk [l . Aktualnie ustawiona opcja
dzwieku zacznie migac.

. NACISNAC przycisk strzatki [ LUB @, aby zmieni¢
migajace opcje dzwieku.
Pelna liste funkcji ustawien i ich opcji znajdziesz w
czesci “OPCJE FUNKCJI; MENU SYSTEMOWE".

. NACISNAC przycisk B, aby zapisa¢ nowe ustawienie.

NACISNAC 2X przycisk|[@ , aby opusci¢ tryb programowania.

Strona 50

OSTRZEZENIE:

Ponizsza procedura spowoduje zastgpienie
wszystkich aktualnych ustawien grilla (temperatury,
czas gotowania i inne) fabrycznymi ustawieniami
domyslnymi.

Aby przywrdcic¢ ustawienia fabryczne dla
wszystkich elementéw menu produktéw

1.

Po WEACZENIU wyswietlacza sterownika, przy
wyswietlonym biezgcym menu lub komunikacie,, OFF’,
NACISNAC i PRZYTRZYMAC przez okoto 3 sekundy przycisk
[& . Na sterowniku zostanie wy$wietlony wybrany wczesniej
element menu i odpowiadajacy mu numer LUB komunikat
,Standby / Menu Item” (Tryb gotowosci/element menu).

NACISNAC przyciski strzatek [l ORAZ I ROWNOCZESNIE.
Na wyswietlaczu pojawi sie, CONFIGURE".

NACISNAC przycisk strzatki B . Na wyswietlaczu
pojawi sie ,Setup”.

NACISNAC przycisk . Na wyswietlaczu pojawi sie
J~Jemperature Unit”.

NACISNAC przycisk B 6x. Na sterowniku zostanie
wyswietlone ,Reload Defaults — NO!"

NACISNAC przycisk . Zacznie miga¢,NO”.
NACISNAC przycisk 0. ,NO”zostanie zastapione przez,YES'.

NACISNAC przycisk B . System zataduje fabryczne
ustawienia domyslne elementéw MENU.

Odczekac 15-20 sekund. Nastepnie sterownik
automatycznie powraca do trybu OFF.
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FABRYCZNE USTAWIENIA DOMYSLNE

Fabryczne ustawienia domysine - Menu produktow - Swiat
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DEKLARACJA ZGODNOSCI (modele ze znakiem CE)

WszYSTKIE MODELE:
PowYZszA SERIA PRODUKTOW ZOSTALA ZAPROJEKTOWANA | WYPRODUKOWANA ZGODNIE Z WYMIENIONYMI PONIZEJ DYREKTYWAMI W ZAKRESIE
MAJACYM ZASTOSOWANIE, Z UWZGLEDNIENIEM POZNIEJSZYCH ZMIAN, W OPARCIU O NAJNOWSZA, ZMIENIONA NORME ZHARMONIZOWANA.

2006/95/WE DYREKTYWA NISKONAPIECIOWA

EN60335-1 BEZPIECZENSTWO ELEKTRYCZNYCH PRZYRZADOW DO UZYTKU DOMOWEGO | PODOBNEGO
2004/108/WE DYREKTYWA DOTYCZACA KOMPATYBILNOSCI ELEKTROMAGNETYCZNE)

IEC/EN 61000-6-1:2007 KOMPATYBILNOSC ELEKTROMAGNETYCZNA (EMC) -- ODPORNOSC W SRODOWISKACH:

MIESZKALNYM, HANDLOWYM | LEKKO UPRZEMYStOWIONYM

IEC/EN 61000-6-3:2007 KOMPATYBILNOSC ELEKTROMAGNETYCZNA (EMC) -- NORMA EMISJI W SRODOWISKACH
MIESZKALNYCH, HANDLOWYCH | LEKKO UPRZEMYSEOWIONYCH

TEN PRODUKT NIE ZAWIERA AZBESTU. MIATERIALY UZYTE W PRODUKTACH WYMIENIONYCH POWYZEJ SA DOPUSZCZONE DO KONTAKTU Z ZYWNOSCIA
ZGODNIE Z DYREKTYWA RAMOWA DOTYCZACA MATERIALFOW | WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO KONTAKTU Z ZYWNOSCIA (89/109/EWG).

MODELE GAZOWE:

NASTEPUJACE WYMAGANIA | SPECYFIKACJE BADAN SA UWAZANE ZA ODPOWIEDNIA PODSTAWE WYKAZANIA ZGODNOSCI POWYZSZYCH PRODUKTOW
Z ISTOTNYMI WYMAGANIAMI EUROPEJSKIEJ DYREKTYWY DOTYCZACEJ URZADZEN SPALAJACYCH PALIWA GAZOWE (90/396/EWG)

EN 203-1:2005 + A1:2008; EN 203-2-9: 205; EN 437:2003 + A1:2009

ZGODNIE Z ISTOTNYM WYMOGIEM 2.2 ANEKSU | DYREKTYWY DOTYCZACEJ URZADZEN SPALAJACYCH PALIWA GAZOWE (90/396/EWG)
GWARANTUJEMY, ZE MATERIALY UZYTE W POWYZSZYCH PRODUKTACH SA ODPOWIEDNIE DO ICH PRZEZNACZENIA | CECHUJA SIE ODPOWIEDNIA
WYTRZYMALOSCIA TECHNICZNA, CHEMICZNA | TERMICZNA W PRZEWIDYWANYM ZAKRESIE OBCIAZEN.

HISTORIA ZMIAN PODRECZNIK INSTALACJI | OBStUGI

Wersja strona Opis Data
Zmiana 0 wydanie dokumentu 15 grudnia 2011
19 Arkusz uruchomienia zaktualizowany 20 stycznia 2012
28 Dodano opis procedury wysuwania i wsuwania grilla
Zrmiana 1 9,10, 11 Dodano nowa tabele parametréw elektrycznych 13 sierpnia 2012
52 Zaktualizowano menu produktéw, Japonia i Hong Kong
15 Usynieto uwage d.oty.czch zalecanej wtyczki na schemacie potaczen podwéjnego i
pojedynczego zasilania
2 Dodano stwierdzenia dotyczace stanu Kalifornia
12 Zmieniono specyfikacje wejsciowe, grille GAZOWE, Ameryka Péinocna: zasilanie gazem
Dodano pole tekstowe Specyfikacje wejsciowe, grille GAZOWE, Ameryka Potnocna: zasilanie gazem)
Wersja2 | 15 blokada wyciagu i zasilanie elementéw sterowania - wytacznie Japonia 5 lipca 2013
9 Pole (DELTA - modele 200 V) pod (Moc catkowita kW / Wszystkie) pionowo, pod (4530442)
poziomo, byto 0,4.
6 Dodano informacje na temat tabliczki znamionowej
13 dodano uwage pod 4523352 (nie dotyczy Japonii). 19 wrzesnia 2013
Wersja3 |15 tj:;énéii:)ovr\]/;/kropkowanq linie pod rysunkiem dotyczacym wytacznie Japonii - prawa dolna 26 wrzenia 2013
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INDEKS
A S
Akcesoria do grilla 27 Specyfikacja gazowa 12
B Specyfikacja mechaniczna 7,8
Bezpieczenstwo 5 Specyfikacja zasilania gazowego 12
C Spis tresci 3
Czyszczenie 30 U
D Umiejscowienie termopar 24

Deklaracja zgodnoéci 54 Umieszczanie hamburgerow 40

Drzewo menu systemowego 42 Ustawienia_ fabryczn(_e 50
F Uszkodzenie w trakcie transportu 4

W

Fabryczne ustawienia domysine 51
24 Y Wigczanie grilla 36

Formularz uruchomienia 19,20

G Z
Gwarancja 4

I
Instalacja 13

K
Kalibracja sondy temperatury 21
Komunikaty o btedach 35
Konserwacja 30
Konsystencja wotowiny 41

M
Menu programowania 43
Menu systemowe 48
Montaz materiatu zapobiegajacego przywiera-
niu 26
Montaz ostony przed parg 27
Montaz ostony przed pryskaniem 25

(0

Opis elementow sterowania 34

Zdjecie - akcesoria 28

Procedury obstugi 35

R
Rozpoznawanie produktu 38
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~Garland Podrecznik instalacjii obstugi f\

3-ptytowy gazowy/elektryczny grill kontaktowy z funkcja rozpoznawania produktu

Wyprodukowano wytacznie dla firmy McDonald’s przez
Garland - urzadzenia dla gastronomii

http://www.garland-group.com man’rowoc



