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CON RECONOCIMIENTO DEL PRODUCTO

MODELOS:
MWE2W MWE1TW
MWE2S MWE1S

MWG2W MWG1TW

&) & @ (=) CE

PARA SU SEGURIDAD:
NO ALMACENE NI USE GASOLINA NI OTROS
VAPORES O LIQUIDOS INFLAMABLES EN
LAS INMEDIACIONES DE ESTE U OTROS
ARTEFACTOS

ADVERTENCIA:

LA INSTALACION, AJUSTE, ASi COMO LA
ALTERACION, LAS TAREAS DE SERVICIO
TECNICO O EL MANTENIMIENTO
INCORRECTOS PUEDEN GENERAR DANOS
MATERIALES, LESIONES PERSONALES O
LA MUERTE. LEA LAS INSTRUCCIONES
DE INSTALACION, OPERACION Y
MANTENIMIENTO POR COMPLETO ANTES
DE INSTALAR O REALIZAR TAREAS DE
SERVICIO TECNICO EN ESTE EQUIPO.

McDonald’s
N

LEATODAS LAS SECCIONES DE ESTE MANUAL Y
CONSERVELO PARA CONSULTARLO EN EL FUTURO.

SE HA CERTIFICADO QUE ESTE PRODUCTO ES UN
EQUIPO CULINARIO COMERCIAL Y QUE DEBE SER
INSTALADO POR PERSONAL PROFESIONAL SEGUN
SUS ESPECIFICACIONES.

LA INSTALACION Y CONEXION ELECTRICA DEBEN
CUMPLIR CON LOS CODIGOS ACTUALES:

EN CANADA - EL CODIGO ELECTRICO CANADIENSE,
PARTE 1Y /O CODIGOS LOCALES.

EN USA - EL CODIGO ELECTRICO NACIONAL ANSI /
NFPA — EDICION ACTUAL.

CERCIORESE DE QUE EL SUMINISTRO ELECTRICO
CUMPLA CON LAS CARACTERISTICAS QUE APARECEN
EN LA PLACATECNICA.

Para su seguridad:

Estas instrucciones se deben colocar en un lugar
destacado, y se deben acatar en caso de que el
usuario perciba olor a gas. Esta informacion se debe
obtener consultando a su compania de gas local

ESTE EQUIPO DEBE SER INSTALADO Y PUESTO EN SERVICIO POR UN TECNICO PROFESIONAL DEBIDAMENTE
CAPACITADO EN FABRICA.

ESTE EQUIPO DEBE SER OPERADO UNICAMENTE DEBAJO DE UNA CAMPANA APROBADA.

FABRICADO EXCLUSIVAMENTE PARA McDonald's POR

COCINAS COMERCIALES GARLAND
http://www.garland-group.com/
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MANUAL DE INSTALACION/OPERACION DE 1 & 2 PLANCHAS PARRILLAS GARLAND TIPO ALMEJA CON RECONOCIMIENTO DEL PRODUCTO

INTRODUCCION

La parrilla Garland tipo almeja, fabricada exclusivamente para McDonald’s, proporciona un método para coccion eficiente de ambos
ladosy, a la vez, permite cocinar diversos productos. La unidad también funciona como parrilla plana y cumple con todas las normas de
McDonald’s referidas a la seguridad, la eficiencia y la limpieza.

GARANTIA

Esta garantia cubre defectos en materiales y mano de obra en condiciones normales de uso siempre que:
a) el equipo no haya sido danado, alterado o usado incorrectamente, ya sea en forma accidental o intencional.

b) el equipo se instale, ajuste, opere y someta a mantenimiento en forma debida conforme a los codigos nacionales y locales y
a las instrucciones de instalacion que acompafian al producto.

¢) el numero de serie de la garantia que hemos fijado al artefacto no haya sido desdibujado, borrado o retirado.
d) senos entregue un informe aceptable para cualquier reclamo bajo esta garantia.

La cobertura de garantia del equipo tiene vigor durante dos (2) afios (piezas y mano de obra) a partir de la fecha en que se ponga en
funcionamiento el equipo.

The Garland Group acepta reparar o cambiar, a su criterio exclusivo, cualquier pieza que se demuestre defectuosa en materiales o mano
de obra, sin cargo alguno por el repuesto o la mano de obra normal.

No asumimos ninguna responsabilidad por tareas de instalacion, ajustes, diagnéstico o mantenimiento normal como las siguientes:
lubricacién de resortes o valvulas. Excluimos fallas causadas por voltaje o suministros de gas irregulares.

No asumimos ninguna responsabilidad por costos de viajes que superen las 100 millas (ida y vuelta), viajes que no sean por tierra y
costos de reparacion de horas extra.

Excluimos de la cobertura normal al vidrio roto, al acabado de pintura y porcelana, al 6xido sobre la superficie, al material de juntas, al
material cerdmico, a las bombillas de luz y a los fusibles.

Excluimos dafos o disfunciones causadas por incendios, inundaciones e “Imprevistos naturales” similares que escapen al control de The
Garland Group.

La responsabilidad de The Garland Group respecto de un reclamo de garantia no podra exceder el precio de los materiales y/o del
servicio técnico que haya originado el reclamo.

Esta garantia se limita y reemplaza a toda otra garantia, ya sea explicita o implicita. The Garland Group, nuestros empleados, o nuestros
agentes no podran ser sujeto de responsabilidad por cualquier reclamo por lesiones personales, o por daiios o pérdidas indirectos.

Esta garantia le otorga derechos legales especificos y es posible que usted cuente con otros derechos que varian segun el estado.
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PARRILLAS GARLAND TIPO ALMEJA CON RECONOCIMIENTO DE PRODUCTO MANUAL DE INSTALACION/OPERACION DE 1 & 2 PLANCHAS

PROCEDIMIENTO PARA RECLAMOS POR DANOS DURANTE
EL ENViO

Recuerde que el equipo Garland fue cuidadosamente inspeccionado y embalado por personal capacitado antes de que salga de la
fabrica. La compafniia de transporte asume la total responsabilidad de realizar una entrega segura al momento de aceptar el equipo. Qué
hacer si el equipo llega danado:

1. Elevar un reclamo inmediatamente, independientemente de la magnitud del dafio.

2. Asegurarse de anotar“pérdida o dafo visibles” en la factura de carga o el recibo expreso y hdgaselo firmar a la persona que hace la
entrega.

3. Pérdida o daio ocultos: si el daino pasa desapercibido hasta desembalar el equipo, informe a la compaiiia de carga inmediatamente
(en un plazo méximo de 15 dias) y eleve un reclamo por dafios ocultos.
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MANUAL DE INSTALACION/OPERACION DE 1 & 2 PLANCHAS PARRILLAS GARLAND TIPO ALMEJA CON RECONOCIMIENTO DEL PRODUCTO

SEGURIDAD

« DESCONECTE TODAS LAS FUENTES DE ALIMENTACION ANTES DE ABRIR LOS PANELES PARA DARLES
SERVICIO.

«  MANTENGA DESPEJADAY LIBRE DE COMBUSTIBLE LA ZONA DEL ARTEFACTO.
«  NO OBSTRUYA EL FLUJO DE LA COMBUSTION NI EL AIRE DE LA VENTILACION.

«  DEJE UN MINIMO DE 24 PULGADAS [60 CM] DE ESPACIO LIBRE DELANTE DE LA UNIDAD PARA DARLE
SERVICIO.

ESTE ARTEFACTO ESTA DESTINADO AL USO PROFESIONAL Y SERA UTILIZADO UNICAMENTE POR PERSONAL
DEBIDAMENTE CALIFICADO.

ADVERTENCIA: Las piezas a las que se puede acceder desde el exterior pueden calentarse durante el uso. Mantener alejados a
los nifos. Este artefacto no esta disefado para ser usado por personas (incluidos los nifios) con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas, o por inexpertos y personas que carezcan de los conocimientos necesarios, salvo que sea bajo supervision
o instruccion relacionada al uso del artefacto por parte de un responsable de su seguridad”.

PRECAUCION: ESTE EQUIPO SOLO DEBE SER OPERADO DEBAJO DE UN SISTEMA DE CAMPANA APROBADO CONFORME
A LAS REGULACIONES LOCALES VIGENTES.

NO OPERE ESTA PARRILLA A MENOS QUE HAYA SIDO PUESTA EN SERVICIO (PUESTA EN MARCHA) POR UN CENTRO DE
SERVICIO TECNICO AUTORIZADO DE FABRICA.

NO opere la parrilla sin antes leer este manual de operacién.
NO opere la parrilla tipo almeja si ésta ha sido instalada y conectada a tierra correctamente.
NO opere la parrilla tipo almeja si todos los paneles de servicio técnico y acceso se encuentran debidamente instalados y sujetados.

Se deben incorporar medios de desconexion en el cableado fijo conforme a las reglas locales para las instalaciones eléctricas
(como un interruptor, un fusible o un disyuntor). Debe suministrarse un conductor que sirva de conexion equipotencial externa
en la parte de atras del artefacto. Utilizar conforme a las reglas locales vigentes para las instalaciones eléctricas.

La parrilla Garland tipo almeja es un artefacto de coccién semiautomadtico. La plancha superior desciende autométicamente,
luego del inicio manual con una sola mano del ciclo de coccién y se eleva automaticamente al finalizar el ciclo de coccion.

Al cocinar de ambos lados, el drea que se encuentra entre la planchay la plancha de la parrilla deberd considerarse como“zona
de peligro” Durante la coccién de ambos lados, el operador no debera ubicarse dentro de esta zona de peligro. Cuando se utiliza
la unidad como parrilla plana, esta drea ya no es una zona de peligro, las planchas no se mueven. Por cualquier motivo, ya sea
limpieza, mantenimiento u operacién normal, toda persona expuesta debera ser extremadamente precavida si se encuentra
en esta zona de peligro. Las temperaturas operativas de las superficies sélidas de coccion son de 120 C (250 F).

Al cocinar de ambos lados, la plancha superior permanece en la posicién baja por su propio peso. No se la sujeta. Puede ser
levantada elevando el mango de la parte delantera de la plancha, que hace girar la plancha alrededor de su punto de montaje
trasero.

La parrilla tipo almeja s6lo debe utilizarse para la coccidon de uno y ambos lados de materiales alimenticios de un local de
McDonald’s.

EMISIONES DE SONIDO: Los niveles de presion de sonido en la posicion del operador de la parrilla pueden sobrepasar los
70 dB(A) cuando se activan las alarmas sonoras. El volumen audible se puede ajustar a un valor inferior al indicado 70 dB(A).
Consulte la seccién Programacion de control.

ADVERTENCIA: Para evitar lesiones personales de gravedad: NO intente reparar o cambiar alguna pieza de la parrilla tipo almeja
después de haber desconectado todas las fuentes de alimentacion principales de la parrilla.

SEA EXTREMADAMENTE PRECAVIDO cuando configure, opere y limpie la parrilla tipo almeja y evite entrar en contacto con
superficies calientes de la parrilla o grasa caliente. Se deberan usar ropas de proteccién adecuadas para prevenir el riesgo de
quemaduras.
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PARRILLAS GARLAND TIPO ALMEJA CON RECONOCIMIENTO DE PRODUCTO MANUAL DE INSTALACION/OPERACION DE 1 & 2 PLANCHAS

SEGURIDAD continuacién

ADVERTENCIA: Este artefacto no debe limpiarse con chorros de agua. NO aplique hielo sobre ninguna superficie CALIENTE
de la parrilla.

NOTA: Todas las etiquetas y marcas de advertencia de la parrilla sirven para advertir respecto de otros peligros y precauciones
necesarias.

ESTANDAR DE COMUNICACION DE PELIGROS (HAZARD COMMUNICATION STANDARD, HCS) - Los procedimientos de este
manual incluyen el uso de productos quimicos. Estos productos quimicos estardn impresos en negrita, y estaran seguidos por la
abreviatura (HCS) en la porcion de texto del procedimiento. Consulte al manual de Estdndar de comunicacion de peligros (Hazard
Communication Standard, HCS) para conocer la(s) Hoja(s) de datos de seguridad de los materiales (MSDS) correspondientes.

ADVERTENCIA: Después de llevar el interruptor de corriente maestro a la posicion START (ARRANQUE), la parrilla atravesara un
proceso de inicializacion. Silas planchas superiores se encuentran en la posicion baja, regresaran a su posicion superior elevada.

MANTENIMIENTO - se deberan verificar los siguientes elementos anualmente en busca de sefales de desgaste: los casquillos
delos cojinetes del bloque del carro de los brazos de soporte de las planchas, las tuercas del dispositivo de ajuste de las planchas,
el perno de soporte (tope) de las planchas y el seguidor de levas. En caso de encontrarse un juego (holgura) notorio en los
casquillos de los cojinetes y cualquier desgaste visible en las tuercas del dispositivo de ajuste de las planchas, los pernos de
soporte de las planchas o el seguidor de levas, se los debera cambiar.

MANTENIMIENTO - la alarma que suena al finalizar un ciclo de coccién advierte al operador que la plancha esta por moverse.
La funcion de este dispositivo puede probarse pulsando el botén CANCEL (CANCELAR) de la izquierda. Si no se escucha ningin
sonido, asegurese de que el volumen de la alarma no esté configurado en bajo en SYSTEM SETUP (CONFIGURACION DEL
SISTEMA). Si, aun asi, no se escucha ningutin sonido, se deberd llamar a un ingeniero de servicio técnico para que rectifique la falla.

SERVICIOTECNICOY LIMPIEZA - |a persona encargada de la instalacién puede asegurar la parrilla al compartimiento de la parrilla
con dos anclajes que se bloquean en las ruedecillas delanteras. Si se debe retirar la parrilla del compartimiento para limpiarla
o someterla a tareas de servicio técnico, retire el anclaje de cada ruedecilla girando la perilla en sentido inverso de las agujas
del reloj para aflojar el retén. Cuando el retén quede liberado de la ruedecilla, despliegue el conjunto a un lado sobre el piso.

LIMPIEZA - NUNCA limpie la parrilla, ya sea el interior o el exterior, con un rociador de alta presién, chorro de agua o cualquier
otro rociador de liquido.

NOTA: De haber anclajes, el conjunto de los anclajes permanecerd sujeto a la pared posterior del compartimiento de la parrilla.
Una vez finalizadas las tareas de servicio técnico o limpieza, regrese la parrilla a su posicion en el compartimiento y vuelva a
adjuntar los anclajes colocando el retén en el puntal de la ruedecilla y girando la perilla en el sentido de las agujas del reloj para
ajustarlo. Por motivos de seguridad, la parrilla se debe sujetar al compartimiento de la parrilla de este modo antes de reanudar
las operaciones.
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MANUAL DE INSTALACION/OPERACION DE 1 & 2 PLANCHAS

ESPECIFICACION SOBRE DIMENSIONES

Dimensiones:

Modelos MWE2W, MWG2W

*LA O LAS ENTRADAS DE LOS CABLES VARIA(N) LIGERAMENTE DEPENDIENDO DE LA CONFIGURACION DE LA UNIDAD

25.95 pulg.
[659 mm]
ENTRADA INFERIOR

——]

PARRILLAS GARLAND TIPO ALMEJA CON RECONOCIMIENTO DEL PRODUCTO

— 23.69 pulg. Y
[602mm] SOLO GAS, 3/4"NPT
ENTRADA INFERIOR Y
SOLO GAS, 3/4”NPT 4.64 pulg. { 7.8 pulg.
14.11 pulg. [118mm] [182mm]
358 mm] SOLO GAS SOLO GAS
-=*ENTRADA CABLE |~ TiP. TIP.
INFERIOR
v 1 P — | I—
9.25 pulg. =) 5 5
[235mm] . . ﬁ o °
*ENTRADA CABLE — o
INFIZRIOR 5@’ : N Q@ ok
o @ ® .06 pulg.
FINS o (357 mm]
- PROFUNDIDAD
© o N DE LA PLANCHA!
©) G@l © + 24.00 pulg.
i [610mm]
77 PROFUNDIDAD
° o DE LA PLANCHA
5.48 pulg.
E—— e —— [139 mm]
17.53 pulg. [}
-l [445 mm]
ANCHO DE LA
PLANCH 36.00 pulg. 34.96 pulg.
—— [914 mm] [ f—————————  [888mmM] —
ANCHO DE LA PLANCHA
38.00 pulg. 0.97 pulg.
[965 mm]| - o = [25mm]
18.00 pulg. 1000pulg. W SOLO GAS
254 N
(457 mm] t mm] 17.000 pulg.
[432mm] 46.8° OP. MAX. ,
T OP. MAX. 7 093pulg. |
[24mm]
I | i SOLO GAS
Y N m— = P —
1.50 pulg. — Y 29.41 pulg
3&mm], [747 mm]
@ ) . . . PLANCHA
29.15 pulg. 0 33.25 pulg. . . 22.00 pulg ABAJO
[740 mm] o [819mm] 28.76 pulg. [559mm] 32.38 pulg
ALT. MAX. DE: [731 mm] SOLO GAS 1823 mm]
‘ ‘ ‘ ‘ COCCION 13.06 pulg. PLANCHA
[332mm] .
30.00 pulg. / 5.56 pulg. 1.53 pulg. ELEVADA
[762 mm] [141 mm] [39 mm] ™~
ALT. MAX. DE . I .
. 0 . COCCION T | — H
6.40 pulg. 7 225pulg. | oAl 8.50 pulg.
[163 mm] (57 mm] - [216mm]
SOLO GAS - ;
; AN 7 A
23.82 pulg. 6.10 pulg. 26.68 pulg. 2.92 pulg.
[605 mm] [155 mm] - [678 mm] - ~ [74mm]
36.03 pulg.
[915 mm] .
SOLO KIT DE CONEXION DEL-
ANTERA PARA GAS
ALTURA* ANCHO PROFUNDIDAD
MODELO
pulgadas mm pulgadas mm pulgadas mm
MWE2W 29.2 740 36.0 915 34.9 887

*La altura no incluye las ruedecillas
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PARRILLAS GARLAND TIPO ALMEJA CON RECONOCIMIENTO DE PRODUCTO MANUAL DE INSTALACION/OPERACION DE 1 & 2 PLANCHAS

ESPECIFICACION SOBRE DIMENSIONES

Dimensiones:
Modelos: MWE1TW, MWG1W
14.11 pulg.
[358 mm]
|-~ *ENTRADA |
CABLE
INFERIOR
 —
9.25 pulg. © 3
[235mm] B e
*ENTRADA CABLE
INFERIOR
! 14.06 pulg.
[357 mm]

PROFUNDIDAD

DELA
PLANCHA 24.00 pulg.

[610 mm]
PROFUNDI-
DAD DE LA
° PLANCHA
5.48 pulg.
T = T ‘[139 mm]’
17.53 pulg. }
[445 mm]
=~ ANCHODELA —|
PLANCHA
18.00 pulg.
97
= [457 mm] — 4 | B
ANCHO DE LA I 3[8'5551‘;3' — J~(25mm)
PLANCHA
20.00 pulg.
(508 mm] SOLO GAS
10.00 pulg.

[254 mm] 17.000 pulg.

, N
(432mm] 46.8° ABERT. MAX. /
% ABERT. MAX. 2
= i 0.93 pulg.
/ I — 1/7* 3238 pulg.
] — [823 mm]
‘ 1[35: pulg];. PLANCHA
mm ARRIBA
29.15 pulg. . o : 33.00 pulg. j ° 29.41 pulg.
[741 mm] B 838 mm] I 28.76 pulg. (747 mm]
! : - PLANCHA
MAX. ‘ [731 mm] 22pulg Apalo
ALTURA DE 13.06 oul (559 mm 1
COCCION (332 gmﬂ‘ 4
5.56 pulg. 1.53 pulg.
?Séﬂsmp‘;lﬂ' l (a1 ] 139 mm n
MIN. ALTURA . : .
- DE COCCION T T H ‘
J@ @ 8.50 pulg.
= o —
N /) N /) ‘
2.06 pulg. 13.88 pulg.
[52mm] ~ | “7 [353 r‘;mg] ‘ Kj &J
. . 26.68 pulg. 2.92 pulg.
SOLO KIT DE CONEXION — Tesmm ~— (74 mm)
DELANTERA PARA GAS
ALTURA* ANCHO PROFUNDIDAD
MODELO
pulgadas mm pulgadas mm pulgadas mm
MWE1W 29.2 740 18.0 457 349 887

*La altura no incluye las ruedecillas
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MANUAL DE INSTALACION/OPERACION DE 1 & 2 PLANCHAS

ESPECIFICACION SOBRE DIMENSIONES

Dimensiones:

Modelo MWE2S

*LA O LAS ENTRADAS DE LOS CABLES VARIA(N) LIGERAMENTE DEPENDIENDO DE LA CONFIGURACION DE LA UNIDAD

]

1

*ENTRADA CABLE

14.11 pulg.
[358 mm]

[—

INFERIOR

9.25 pulg.

[235mm]
*ENTRADA CABLE
INFERIOR

I

14.06 pulg.

(357 mm] 17.00 pulg.
PROFUNDIDAD [432mm]
DE LA PLANCHA PROFUNDIDAD DE
LA PLANCHA

PARRILLAS GARLAND TIPO ALMEJA CON RECONOCIMIENTO DEL PRODUCTO

8.51 pulg.
[216 mm]
17.53 pulg. ‘
[445 mm]
™" ANCHO DE =
LA PLANCHA 36.00 pulg.
f— [914r?1l:ng] I . 3ozpug.
ANCHO DE LA PLANCHA [787 mm]
38.00 pulg.
M~ [965mm] —
18.00 pulg. 10.00 pulg. N -
[ [457mm] [254mm] ™= A ~
17.000 pulg. N N
[432mm] 46.8° OP. MAX.
I OP. MAX. _
I Ll |
(EL, Ll ‘ \
- N/ _ —
1.50 pulg. - —F 22.00 pulg.= 2941 pulg.
(38 mmi [559mm] [747mm]
¢ ¢ . . SOLOGAS 4| PLANCHA
29.15 pulg. = 33.00 pulg. . .
B 24.71 pulg. ABAJO  32.38pulg.
[740 mm (838 mm] ] pulg
ALT. MAX. DE [628 mm] [PEI‘_fN'aT;
COCCION 13.06 pulg.
— Iy AN
[781 mm] 5.56 pulg. 1.53 pulg.
ALT. MAX. DE [41mm]  [39 mm] ~
COCCION .
|
2.25 pulg. J il 8.50 pulg.
[57 mm] == == [216 mm]
L/ \\57
23.82 pulg. 6.10 pulg. 24.00 pulg. o 2.92 pulg.
[605 mm] [155 mm] ~—— [610mm] — [74mm]
36.03 pulg.
[915 mm]
ALTURA* ANCHO PROFUNDIDAD
MODELO
pulgadas mm pulgadas mm pulgadas mm
MWE2S 29.2 740 36.0 915 31.0 787

*La altura no incluye las ruedecillas

Pagina 10
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PARRILLAS GARLAND TIPO ALMEJA CON RECONOCIMIENTO DE PRODUCTO

ESPECIFICACION SOBRE DIMENSIONES

MANUAL DE INSTALACION/OPERACION DE 1 & 2 PLANCHAS

Dimensiones:
Modelo MWE1S
14.11 pulg.
[358 mm]
*ENTRADA
CABLE
INFERIOR
1
9.25 pulg. © <]
[235mm] : . .
*ENTRADA CABLE
INFERIOR WE@ ‘
] o ~ 14.06 pulg.
& [357 mm]
PROFUNDIDAD 1[2'3020n’2um|%'
PL'ii‘LﬁA PROFUNDIDAD
* CHA " DE LA PLANCHA
8.50 pulg.
[216 mm]
17.53 pulg. *
[445 mm]
=~ ANCHODELA ~— "I
PLANCHA
350? PU|9]» 31.00 pulg.
- mm o
ANCHO DE LA (788 mm]
PLANCHA
20.00 pulg.
~ [508 mm] -
10.00 pulg.
(254 mm] 17.000 pulg.
[432 mm]
ABERT. MAX.
T 32.38 pulg.
{ 1.50 pulg. [823 mm]
38 mml — PLANCHA
) . . ARRIBA
29.15 pulg. = 33.00 pulg. 29.41 pulg.
1741 mm]1 B 1838 mm T 28.76 pulg. 1747 mm ]
MAX. ALTURA ~ [731mm] PLANCHA
DE COCCION 13.06 pulg. | 1,53 pulg. ABAJO
[332mm] - Bomm] [T
30.75 pulg. 5.56 pulg.
[781 mm] [141mm]
. MIN. ALTURA
DE COCCION n ! n |
@— 8.50 pulg.
7 [216 mm]
(k) (s |
2.06 pulg. 13.88 pulg.
[52mm] [353mm] - KJ KJ
24.00 pulg. 2.92 pulg.
[610 mm] = [74mm]
ALTURA* ANCHO PROFUNDIDAD
MODELO
pulgadas mm pulgadas mm pulgadas mm
MWE2S 29.2 740 18.0 457 31.0 787

*La altura no incluye las ruedecillas

NUM. PIEZA 4526903 (30 de marzo de 2011)

Pagina 11



MANUAL DE INSTALACION/OPERACION DE 1 & 2 PLANCHAS PARRILLAS GARLAND TIPO ALMEJA CON RECONOCIMIENTO DEL PRODUCTO

ESPECIFICACIONES DE ENTRADA

Especificaciones de entrada, parrillas ELECTRICAS GRANDES, MWE2W, Estados Unidos:
AMPERAJE NOMINAL POR LINEA

< CARGA
ALIMENTACION TOTAL 208V 220v 240v
REQUERIDA DE KW
L1 L2 L3 L1 L2 L3 L1 L2 L3
ENTRADA 1 10.6 29.5 29.5 29.5 27.9 27.9 27.9 255 255 255
ENTRADA 2 10.6 29.5 29.5 29.5 279 279 279 255 255 255

Especificaciones de entrada, parrillas ELECTRICAS DELGADAS, MWE?2S, Estados Unidos:

AMPERAJE NOMINAL POR LINEA

CARGA
ALIMENTACION TOTAL 208V 220v 240v
REQUERIDA DE KW
L1 L2 L3 L1 L2 L3 L1 L2 L3
ENTRADA 1 8.1 24.2 24.2 24.2 229 229 229 21 21 21
ENTRADA 2 8.1 24.2 24.2 24.2 229 229 229 21 21 21

Especificaciones de entrada, parrillas ELECTRICAS GRANDES, MWE2W, Canada:

CARGA AMPERAJE NOMINAL POR LINEA
ALIMENTACION TOTAL 208V 240v
REQUERIDA DE KW
L1 L2 L3 L1 L2 L3
ENTRADA 21.2 59 59 59 51 51 51

Especificaciones de entrada, parrillas ELECTRICAS DELGADAS, MWE2S, Canada:

AMPERAJE NOMINAL POR LINEA
< CARGA
ALIMENTACION TOTAL 208V 240v
REQUERIDA DE KW
L1 L2 L3 L1 L2 L3
ENTRADA 16.2 48.4 38.2 48.4 42 33.2 42

Especificaciones de entrada, parrillas ELECTRICAS GRANDES, MWE2W, modelos aprobados por CE y de exportacion:

CARGATOTAL DE KW AMPERAJE NOMINAL POR LINEA ES POSIBLE
QUE SE
ALIMENTACION 380V 400V 415V NECESITE UN
REQUERIDA ENCHUFE Y
380V | 400V | 415V | 4 | 15 | 13 | L1 | L2 | L3 | L1 | L2 | L3 | RECEPTACULO
MENNEKES
ENTRADA 212 20.0 212 | 320 | 320 | 320 | 289 | 289 | 289 | 294 | 29.4 | 294 748

Especificaciones de entrada, parrillas ELECTRICAS DELGADAS, MWE2S, modelos aprobados por CE y de exportacion:

AMPERAJE NOMINAL POR LINEA ES POSIBLE
< CARGA QUE SE
ALIMENTACION TOTAL 380V 400V 415V NECESITE UN
REQUERIDA DE KW ENCHUFEY
L1 L2 L3 L1 L2 L3 L1 L2 L3 | RECEPTACULO
MENNEKES
ENTRADA 16.2 28.0 | 20.1 | 20.1 | 27.1 | 198 | 19.8 | 26.0 | 19.0 | 19.0 748

Pagina 12 NUM. PIEZA 4526903 (30 de marzo de 2011)




PARRILLAS GARLAND TIPO ALMEJA CON RECONOCIMIENTO DE PRODUCTO MANUAL DE INSTALACION/OPERACION DE 1 & 2 PLANCHAS

ESPECIFICACIONES DE ENTRADA continuacién

Especificaciones de entrada, parrillas ELECTRICAS DE UNA SOLA PLANCHA, MWE1W, Norteamérica:

AMPERAJE NOMINAL POR LINEA
ALIMENTACION CARGA
TOTAL 208V 220v 240v
REQUERIDA DE KW
L1 L2 L3 L1 L2 L3 L1 L2 L3
ENTRADA 1 10.6 29.5 29.5 29.5 27.9 27.9 27.9 255 255 255

Especificaciones de entrada, parrillas ELECTRICAS DE UNA SOLA PLANCHA, MWE1W, modelos aprobados
por CE y de exportacion:

CARGA TOTAL DE KW AMPERAJE NOMINAL POR LINEA ES POSIBLE
QUE SE
ALIMENTACION 380V 400v 415v NECESITE UN
REQUERIDA ENCHUFE Y
380V | 400V | 415V | 4 | 15 | 13 [ 11 | L2 | L3 | L1 | L2 | L3 |RECEPTACULO
MENNEKES
ENTRADA 106 | 100 | 106 | 161 | 161 | 165 | 163 | 153 | 153 | 148 | 148 | 15.1 748

Especificaciones de entrada, parrillas ELECTRICAS DELGADAS DE UNA SOLA PLANCHA, MWE1S, modelos
aprobados por CE y de exportacion:

AMPERAJE NOMINAL POR LiNEA ES POSIBLE
CARGA QUESE
ALIMENTACION TOTAL 380V 400V 415V NECESITE UN
REQUERIDA DE KW ENCHUFE Y
L1 L2 L3 L1 L2 L3 L1 L2 L3 | RECEPTACULO
MENNEKES
ENTRADA 8.1 16,1 | 161 | 5.1 | 153 | 153 | 49 | 147 | 147 | 47 748
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MANUAL DE INSTALACION/OPERACION DE 1 & 2 PLANCHAS PARRILLAS GARLAND TIPO ALMEJA CON RECONOCIMIENTO DEL PRODUCTO

ESPECIFICACIONES DE ENTRADA continuacién

Especificaciones de entrada, parrillas a GAS de 2 planchas MWG2W Norteamérica:

AMPERAJE NOMINAL POR LINEA
CARGA
DE GAS TOTAL DE 208V /60 Hz 220V /60 Hz 240V /60 Hz
KW
L1 L2 | L3 | L1 L2 | L3 | L1 L2 | L3
ENTRADA 1 11.2 kW 31.0(31.0|31.0| 295|295 | 295|270 27.0 | 27.0
ENTRADA DE GAS
E,\;l;:::,\\:l): ENTRADA CONFIGURACION PRESION DE CF;)F:.IiESCI?(I)\lRDI:IIE-L
NOMINAL TAMANO DEL | DEL OBTURADOR | ALIMENTACION
GAS (NETA) POR QUEMADOR
TOTAL INYECTOR DE AIRE (EN COLUMNA DE
QUEMADOR (BTU/H) *) AGUA) (EN COLUMNA
(BTU/H) DE AGUA)
GAS NATURAL 32,000 64,000 #35 50% 7.0 3.5
PROPANO 32,000 64,000 1.75mm 50% 11.0 10.0

Especificaciones de entrada, parrillas a GAS de 2 planchas MWG2W Modelo aprobado por CE:

CARGA CARGAS: (kW/FASE) AMPERAJE NOMINAL POR LiNEA
TOTAL 380V /400V/415V 308V 400V 415V
DE KW
L1/N L2/N L3/N L1 L2 L3 L1 L2 L3 L1 L2 L3
ENTRADA 1 9.8 kW 3.3 3.3 3.3 25.7 25.7 25.7 246 24.6 246 23.6 23.6 23.6
ENTRADA DE GAS
ENTRADA CONFIGURACION
MAXIMA ENTRADA - DEL PRESION DE PRESION DEL |
GR%:C; DE (NETA) POR NOMINAL TI-I\:\:AYI'\E':?g:L OBTURADOR DE |ALIMENTACION| QUEMADOR :;\IODLISIEIIE'ER?Q(S)
QUEMADOR | TOTAL (kw) AIRE (mm) (mbar) (mbar)
(kW) (*)
G20 NG 8.6 17.2 2.64 mm 9.0 20/25 8.7 1.82 m*/h
G31 LPG 8.6 17.2 1.61 mm 9.0 37/50 249 1.34kg/h
CATEGORIAS DE GAS
CATEGORIA PAISES DESTINO PRESION DE ALIMENTACION (mbar)
I2H AT, CH, CZ, DK, ES, FI, GB, IE, IS, IT, NO, PT, SE 20
L DE, LU 20
I, NL 30
I3P BE, CH, CZ, ES, FR, GB, GR, IE, LU 37
L, BE, CH, DE, CZ, ES, FR, NL 50

(*) NOTA: La configuracion del obturador de aire puede variar segtn la region. Los ajustes sélo los debe realizar un técnico de
servicio calificado para obtener una combustion correcta
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PARRILLAS GARLAND TIPO ALMEJA CON RECONOCIMIENTO DE PRODUCTO MANUAL DE INSTALACION/OPERACION DE 1 & 2 PLANCHAS

ESPECIFICACIONES DE ENTRADA continuacién

Especificaciones de entrada, parrillas A GAS DE UNA SOLA PLANCHA MWG1W, Norteamérica:

AMPERAJE NOMINAL POR LINEA
CARGA
DE GAS TOTAL DE 208V /60 Hz 220V /60 Hz 240V /60 Hz
KW
L1 L2 | L3 | L1 L2 | L3 | L1 L2 | L3
ENTRADA 1 5.6 kW 156 | 156 | 155 | 147 | 147 | 147 | 135 | 135 | 135
ENTRADA DE GAS
EI\III\JII)TIII\VII): ENTRADA CONFIGURACION | PRESION DE CI:)RLEESCI'?(;\‘RDDEIIE-L
NOMINAL TAMANO DEL | DEL OBTURADOR |ALIMENTACION
GAS (NETA) POR QUEMADOR
TOTAL INYECTOR DE AIRE (EN COLUMNA
QUEMADOR (BTU/H) (*) DE AGUA) .
(BTU/H) DE AGUA)
GAS NATURAL 32,000 32,000 #35 50% 7.0 3.5
PROPANO 32,000 32,000 1.75 mm 50% 11.0 10.0

Especificaciones de entrada, parrillas A GAS DE UNA SOLA PLANCHA MWG1W, Modelo aprobado por CE:

CARGA CARGAS: (kW/FASE) AMPERAJE NOMINAL POR LINEA
TO.IIZ\VI\; DE 380V /400V/415V 380V 400V 4150V
L1/N | L2/N | L3/N L1 L2 L3 L1 L2 L3 L1 L2 L3
ENTRADA 1 5.7 kW 1.8 1.8 1.9 8.5 8.5 8.9 8.1 8.1 8.5 7.8 7.8 8.2
ENTRADA DE GAS
EN'!'RADA ) CONFIGURACION i i
aruro | huA_ | eurmion | Tawato | oeL | mesionoe [ReONOE orceccas
QUEMADOR | TOTAL (kW) | INYECTOR | DE AIRE (mm) (mbar) (mbar)
(kW) (*)
G20 NG 8.6 8.6 2.64 mm 9.0 20/25 8.7 0.91 m/h
G31LPG 8.6 8.6 1.61T mm 9.0 37/50 24.9 0.67 kg/h
CATEGORIAS DE GAS
CATEGORIA PAISES DESTINO PRESION DE ALIMENTACION (mbar)
Ly AT, CH, CZ, DK, ES, FI, GB, IE, IS, IT, NO, PT, SE 20
L, DE, LU 20
I, NL 30
Ly BE, CH, CZ, ES, FR, GB, GR, IE, LU 37
L, BE, CH, DE, CZ, ES, FR, NL 50

(*) NOTA: La configuracién del obturador de aire puede variar segtn la region. Los ajustes sélo los debe realizar un técnico de
servicio calificado para obtener una combustion correcta
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MANUAL DE INSTALACION/OPERACION DE 1 & 2 PLANCHAS PARRILLAS GARLAND TIPO ALMEJA CON RECONOCIMIENTO DEL PRODUCTO

INSTALACION Y PUESTA EN MARCHA

Generalidades:

« EnCanada o USA: La instalacion debe cumplir con los
codigos locales, o ante su ausencia, con el Cédigo Nacional
de Combustibles a Gas, ANSI Z223.1/NFPA 54, o el Cédigo
de Instalacion de Gas Natural y Propano, CSA B149.1, segun
corresponda

- Elartefactoy su dispositivo de corte (proporcionado por
terceros) se debe desconectar el sistema de tuberias de
suministro de gas durante pruebas de presion de dicho
sistema a presiones que sobrepasen 1/2 PSIG (3.45 KPA).

- Elartefacto se debe aislar de las tuberias de suministro
de gas, cerrando su dispositivo individual de corte
(proporcionado por terceros) durante pruebas de presion del
sistema de tuberias de suministro de gas iguales o inferiores a
1/2 PSIG (3.45 KPA)

Responsabilidades del local de instalacion:

« Lainstalacion la debe realizar con un conector que cumpla la
Norma sobre Conectores para Artefactos Moviles a Gas, ANSI
Z21.69/CSA 6.16, y un dispositivo de desconexién rapida que
cumpla con la Norma sobre Desconexiones Rdpidas para Uso
con Gas Combustible, ANSI Z21.41/CSA 6.9.

« Lasruedecillas delanteras del artefacto estan equipadas
con frenos que limitan su movimiento sin agregar esfuerzo
al conector ni al dispositivo de desconexion rapida o a sus
tuberias asociadas.

« Tenga claro que: el mecanismo de restriccion requerido estd
unido a un soporte, (el cual esta situado en la ruedecilla
posterior mas cercana a la conexién de gas) y si fuera
necesaria la desconexién de dicho mecanismo, cercidrese de
reconectar el dispositivo después de que el artefacto haya
vuelto a su posicién original.

« “Se debe proporcionar un espacio adecuado para la abertura
de aire en la cdmara de combustion, y para facilitar el debido
servicio”

«  No estd hecho para instalarse junto a paredes ni sobre pisos
combustibles.

- Garantizar que la parrilla haya sido instalada por un instalador
debidamente capacitado.

«  Garantizar que el local cuente con todos los servicios,
productos y personal necesarios.

- Comunicarse con el Centro de servicio técnico autorizado
de fabrica de Garland para acordar una fecha de puesta en
servicio.

«  Participar en la puesta en servicio para garantizar el éxito del
procedimiento y que todo el personal esté familiarizado con
la parrilla.

» Realizar sesiones de capacitacién con el personal para
garantizar el aprovechamiento maximo de la parrilla.

Una vez finalizada la instalacién segun los procedimientos que
encontrard mas adelante, una compafnia de servicio técnico
autorizada de fabrica DEBERA poner en marcha la parrilla
conforme a las normas de puesta en marcha de Garland
Commercial Industries.

Un procedimiento de puesta en marcha NO
incluye:

1. Desembalar la unidad

2. Colocar la unidad en su posicién debajo de la campana de
escape.

Nivelar la parrilla sobre el piso debajo de dicha campana.

4. Conectar el o los cables de alimentacién, salvo que sean
proporcionados por la fabrica.

5. Realizar ajustes en el sistema de ventilacion.

6. Trabajos en metal laminado requeridos por una incorrecta
aplicacion de la campana de escape.

7. Ajustar la parrilla para corregir niveles de integridad de la

carne que no se condigan con las normas de McDonalds.
Un procedimiento de puesta en marcha Si
incluye:

1. Verificacion del voltaje de alimentacion y, de corresponder,
del suministro de gas.

2. Prueba de fugas y comprobacién de la presion de gas en
parrillas a gas.

Comprobacion de la seguridad eléctrica.

4. Verificar el funcionamiento de la parrilla dejando que la
unidad llegue a la establecida.

5. Verificar el funcionamiento de las planchas y, de
corresponder, de las funciones del temporizador.

6. Asegurarse de que la alarma de tiempo excedido funcione
correctamente y de que las planchas se levanten (de
corresponder).

7. Establecer el gas correcto y verificar, mediante la
comprobacion de la integridad de la carne, que dos pasadas
consecutivas logran los resultados aprobados de dicha
integridad conforme a las normas de McDonalds.

8. Someter al gerente del local a una breve sesion de
capacitacion sobre la operacién de la parrilla.

Elementos incluidos con la compra de una

parrilla nueva del fabricante:

1. Una (1) parrilla.

2. Una (1) manguera de gas (Unicamente para parrillas a gas).

3. Una(1) cajacon:

a. Seis (6) hojas de material de liberacion.

ADVERTENCIA: LEA CUIDADOSAMENTE LAS INSTRUCCIONES DE INSTALACION. DE NO REALIZARSE ESTOS
PASOS, SE PODRIAN GENERAR FALLAS Y DANOS EN EL EQUIPO Y/O ANULARSE LA GARANTIA.
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PARRILLAS GARLAND TIPO ALMEJA CON RECONOCIMIENTO DE PRODUCTO

MANUAL DE INSTALACION/OPERACION DE 1 & 2 PLANCHAS

INSTALACION Y PUESTA EN MARCHA (continuacién)

b. Clips del material de liberacion

b-a. Ocho (8) clips del material de liberacion (parrilla de
2 planchas)

b-b. Cuatro (4) clips del material de liberacion (parrilla de
1 plancha)

c. Varillas traseras de material de liberacion.

c-a. Dos (2) varillas traseras de material de liberacion
(parrilla de 2 planchas)

c-b. Una (1) varilla trasera de material de liberacion
(parrilla de 1 plancha)

4. Una (1) caja con cuatro (4) ruedecillas.

Elementos NO INCLUIDOS que se deben
comprar del proveedor de equipos de cocina
(Kitchen Equipment Supplier, KES):

1. Todo cable eléctrico necesario para la aplicacion.
2. Toda caja de humos necesaria para la aplicacién.

3. Correas o rieles para grasa necesarios para la aplicacion.

EL SIGUIENTE PROCEDIMIENTO DE
INSTALACION PUEDE SER REALIZADO POR:

- UN CENTRO DE SERVICIO TECNICO AUTORIZADO DE FABRICA

+  UNINSTALADOR APROBADO POR EL COMPRADOR DE LA
PARRILLA

+ UNINSTALADOR CONTRATADO POR KES (KITCHEN
EQUIPMENT SUPPLIER)

1. Desembale la unidad

PRECAUCION: Antes de la instalacién, compruebe la alimentacién
eléctrica para asegurarse de que el voltaje y la cantidad de fases

de entrada coincidan con el voltaje nominal y la cantidad de fases

del equipo. Es responsabilidad del propietario y/o del instalador
cumplir con todos los cédigos locales existentes.

NOTA: ASEGURESE DE QUE LAS PLANCHAS QUEDEN SUJETAS
FIRMEMENTE CON LAS CORREAS EN EL PASO 3 PARA

EVITAR QUE SE LEVANTEN. DE LO CONTRARIO, SE PODRIAN
GENERAR GRAVES DANOS.

NUM. PIEZA 4526903 (30 de marzo de 2011)

Nota:

~ DESEMBALE LA UNIDAD Y SOLO CORTE LAS COR-
REAS QUE LA SUJETAN A LA BANDEJA DE CARGA.

~ NO RETIRE LOS SOPORTES 1Y 2 NI CORTE LAS
CORREAS 3Y 4.

2. Dé vuelta la unidady apdyela sobre su parte posterior.
Instale los canales para las ruedecillas y las ruedecillas como
se indica en la ilustracién. Una vez instaladas, bloquee las
ruedecillas traseras.

o

3. Gire cuidadosamente la parte posterior de la parrilla sobre

sus ruedecillas. Ahora puede cortar y retirar las correas que
sujetan las planchas.

4. Retire el lateral del cuerpo posterior e instale los cables de
alimentacidn segun las especificaciones de su pais y/o area.

ADVERTENCIA: Los artefactos se deben conectar a tierra
conforme a los cédigos locales o, ante su ausencia, segin
el Cédigo Eléctrico Nacional ANSI/NFPA 70, o el Cédigo
Eléctrico Canadiense CSA C22.1 segtin corresponda.
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MANUAL DE INSTALACION/OPERACION DE 1 & 2 PLANCHAS

PARRILLAS GARLAND TIPO ALMEJA CON RECONOCIMIENTO DEL PRODUCTO

INSTALACION Y PUESTA EN MARCHA (continuacién)

CONEXION DE LA FUENTE DE ALIMENTACION:

Todas las conexiones eléctricas deben ser realizadas por un
técnico calificado y debidamente equipado.

NOTA: DIAGRAMA DE CABLEADO SITUADO EN EL
INTERIOR DEL PANEL DELANTERO INFERIOR.
“DESCONECTE LA ALIMENTACION ANTES DE

ABRIR EL PANEL”

Conexiones eléctricas

CONEXION DE FUENTE DE ALIMENTACION DOBLE
USAy algunos otros paises

I}MWGZW TIENE UN CABLE ELECTRICO.
MWE2W TIENE DOS CABLES ELECTRICOS.

MWG2W = 1X NEMA 15-30
MWE2W = 2X NEMA 15-50

[ ————4

P

LOS CABLESELECTRICOSY il s
LOS ENCHUFES

NO SON SUMINISTRADOS ~ [Liltlz 58 Ll 2] 5
POR EL FABRICANTE

I
1
I
|
1
1
1
1
1
1
1
1
I
1
I ENCHUFE RECOMENDADO
|
1
1
1
1
1
1
1
1
I
1
I
|

ENTRADA 1 ENTRADA 2

"""" __ Conexioneseléctricas
CONEXION DE FUENTE DE ALIMENTACION SENCILLA
donde lo exijan las regulaciones locales

~

1

1

1

1

1

1

1

:

: ENCHUFE RECOMENDADO

1 MWG2W = 1X NEMA 15-30

| MWE2W = INSTALAR LATERAL DE LINEA

\ ALT. #8AWG

1 ENTRADA 1 a ENTRADA 2 AW
: 1X NEMA 15-60

1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1

[ ————

LOS CABLES ELECTRICOSY [ttt gt ot e
LOS ENCHUFES

NO SON SUMINISTRADOS ~ [Eilt2lLs Llett
POR EL FABRICANTE

ENTRADA 1 ENTRADA 2

Interbloqueo de campana y fuente de alimentacién del control,
donde resulte pertinente
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5.

Instale la conexién de gas delantera: Aisle la parrilla de
cualquier fuente de alimentacion desenchufando todas las
conexiones eléctricas.

A. Gire el codo como se indica en el diagrama de abajo.

B. Adjunte el soporte (nUmero de pieza 4528775) a la
base con los tornillos #10-24 y las arandelas de bloqueo
provistas.

NOTA: En el caso de aplicaciones donde se requieran
adaptaciones, perfore dos orificios de .161 y utilice los
tornillos autorroscantes provistos.

ENTRADA
DE GAS
INSTALADA
EN FABRICA

C. Instale un niple de 3/4” NPT a través del soporte y sobre el
codo. Adjunte el aro de sujecion con 2 tornillos #10-24.

D. Instale el conector de 3 pulgadas de largo (que se usa sélo
en el aparato de plancha Unica)

E. Instale el codo segun la orientacién que se muestra abajo.
F. Instale el niple.

G. Conecte lamanguera de gas al niple.

Instale la calcomania de apagado como se indica arriba sobre
la parte inferior del panel de control delantero.

UNICAMENTE PARRILLAS A GAS, (dirijase directamente al
paso 8 en el caso de parrillas eléctricas): Instale la manguera
de gas de desconexién rapida provista en el accesorio de
entrada de la parte inferior de la parrilla enroscando el
acoplador macho de desconexién rapida de bronce que se
incluye con la manguera sobre el codo instalado en fabrica.

PARRILLA INFERIOR MANGUERA DE GAS FLEXIBLEj

[ AL SUMINISTRO
DEGAS B

I

ACOPLADOR MACHO
[INSTALAR PRIMERO]

m FLUJO
DE GAS

Conecte la manguera y asegurese de que la manga encaje
por completo hacia adelante contra el aro de retencion.

Con la vélvula de cierre manual cerrada, instale el otro
extremo de la manguera al suministro de gas. Si la parrilla
estd equipada con una conexion de gas delantera opcional,
consulte la subseccion de titulo “Conexién de gas delantera”
que encontrara en la pagina siguiente para conocer las
dimensiones y la informacion relacionada con la ubicacion.

Instale la caja de humos en la parte posterior de la parrilla
para los modelos de una o dos planchas (si fuese necesario).
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PARRILLAS GARLAND TIPO ALMEJA CON RECONOCIMIENTO DE PRODUCTO

MANUAL DE INSTALACION/OPERACION DE 1 & 2 PLANCHAS

INSTALACION Y PUESTA EN MARCHA (continuacién)

SOLO PARA PARRILLAS
AGAS
LOS CLIPS DE LA CAJA DE HUMOS
\SE ENGANCHAN EN EL BORDE
POSTERIOR DE LA PARRILLAY SE
CENTRAN DE LADO A LADO

LA CAJA DE HUMOS NO ES
SUMINISTRADA POR EL FABRICANTE

n

1500 —= =9.0 —
1.75REF — -
T
1]

T TREETAEERATY T TTATIT) R !

i . = :. i 600 i
P ! P

>S~—B—— il |
Tooof fin g

L - ° ° 1 H HN-A

TSR] S | A
{< 12REF —=ji INSTALE EL CODO NUM. 1026715 EN

LA ORIENTACION QUE SE MUESTRA

9. Instale los carrilles de los cubos de grasa como se indica
abajo:

COLOQUE LA

CALCOMANIA DE
E/ APAGADO EN ESTE SITIO
j@

[—

NUM. PIEZA 4526903 (30 de marzo de 2011)

LOS CUBOS DE GRASAY LOS
CARRILES NO SON SUMINISTRADOS
POR EL FABRICANTE

CUBO DE GRASA

10. Lleve la parrilla rodando hasta ubicarla debajo de la campana
de escape. La parrilla debe estar nivelada de adelante hacia
atrds, de lado a lado y diagonalmente. Ajuste las ruedecillas
como corresponda para lograr la nivelacién final.

Tipo de campana de escape y altura de

la plancha

Con las planchas levantadas, mida la altura desde el borde
delantero de la plancha a la superficie de la parrilla. Sila altura de

la plancha supera las 17”(431 mm), un agente de servicio técnico
autorizado la deberd ajustar para obtener la separacion correcta.

Informacion y puesta en servicio en LonWorks
Para activar la parrilla en la red LonWorks:
Para habilitar las comunicaciones de las lineas de alimentacién

entre la parrilla y la red LonWorks, es necesario poner la parrilla
en servicio en la red.

Durante el proceso de puesta en servicio de la parrilla en una red
LonWorks, la parrilla primero debe enviar un mensaje de solicitud
de pin al servidor LonWorks.
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PARRILLAS GARLAND TIPO ALMEJA CON RECONOCIMIENTO DEL PRODUCTO

INSTALACION Y PUESTA EN MARCHA (continuacién)

La parrilla envia este mensaje siguiendo el procedimiento que
se detalla a continuacidn en el control del panel delantero de la
parrilla.

1. Encienda la parrilla.

2. PRESIONE y MANTENGA PRESIONADO el botén E] durante
aproximadamente 3 segundos. En el controlador se podra
ver la opcién del menu seleccionada anteriormente y su
correspondiente nimero de opcion.

3. PRESIONE los botones de flecha 1 Y 3l SIMULTANEAMENTE.
Aparecera “CONFIGURE"” (“CONFIGURAR”") en la pantalla.

4. PRESIONE el botén de flecha & Aparecera “SERVICE”
(“SERVICIO”) en la pantalla. Presione el boton m

5. Presione el boton de la flecha @ 2 veces. Aparecera
“Lonworks Service” (“Servicio LonWorks”) en la pantalla.

6. Presione el boton [EJ

7. Configure la opcion en“NO”. Aguarde 10 segundos. Si el
estado del servicio LonWorks ya estaba en“ON’, asegurese de
realizar este paso de todos modos.

8. Configure la opcién en“YES". En un lapso maximo de
10 segundos, la red recibird la Solicitud de pin de servicio
LonWorks.

Una vez enviada la solicitud de pin de servicio de la parrilla,
el administrador de LonWorks detectara el mensaje de pin de
servicio y asignara una direccién apropiada a la parrilla para
habilitar las comunicaciones.

Una vez que el servidor LonWorks haya establecido esta
direccion, el administrador de LonWorks activara las
comunicaciones y la parrilla comenzara a comunicarse con la red
LonWorks.

Como establecer los niveles correctos de
combustion

Si tiene alguna pregunta, no dude en llamar al
1-800-446-8367. Las comprobaciones y los
ajustes del nivel de combustion sélo deben ser
realizadas por técnicos calificados empleados por
un centro de servicio técnico autorizado de
fabrica.

ADVERTENCIA

Procedimiento de puesta en marcha

Esta parrilla Garland de 3 planchas viene con una puesta en
marcha de fabrica sin cargo adicional. Se requiere una puesta
en marcha ANTES de poder operar la unidad. Programar la
puesta en marcha con el Agente de servicio técnico autorizado
de fabrica local es responsabilidad del usuario final; también es
su responsabilidad informar a Garland Commercial Industries
llamando al 1-800-446-8367 en caso de necesitar ayuda.
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La puesta en marcha de fabrica es una verificacién integral de la
parrilla en la que un técnico certificado de la fabrica documenta
todos los ajustes finales programados en el controlador una

vez finalizadas diversas comprobaciones del rendimiento. El
tiempo estimado para completar una puesta en marcha es de
aproximadamente 1.5 a 2 horas. Tenga presente esta estimacién
cuando programe la puesta en marcha. La garantia no cubre
horas extra y este tiempo se facturara con una tarifa que resultara
de la diferencia entre la tasa de reembolso de Garland y los
cargos por horas extra del Centro de servicio técnico autorizado
de fabrica.

Es necesario realizar un procedimiento de puesta en marcha

de fabrica para iniciar el periodo de garantia. El Centro de
servicio técnico autorizado debera completar la documentacién
durante el proceso de puesta en marchay enviarla a Garland
Commercial Industries para fines de determinar el reembolso.

Al recibir la documentacion, Garland iniciara el periodo de
garantia que concluira al finalizar el plazo de 2 afos. Usted puede
comunicarse con su Proveedor de equipos de cocina o llamar al
1-866-735-1955 para obtener mas detalles relacionados con un
plan de garantia extendida por un tercer afio. Todos los aspectos
del procedimiento de Puesta en marcha deberan documentarse
utilizando el formulario emitido por Garland, nUmero de pieza
4521780:
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PARRILLAS GARLAND TIPO ALMEJA CON RECONOCIMIENTO DE PRODUCTO

INSTALACION Y PUESTA EN MARCHA (continuacién)

FORMULARIO DE PUESTA EN MARCHA DE PARRILLAS GARLAND TIPO ALMEJA

ELECTRONICAS O COMBINACION GAS/ELECTRONICA
(SOLO PARA USAR EN MODELOS de serie de parrillas MWE3W/MWG3W y MWE2W/MWG2W)

McDonald’s ID de certificacion N° Local N° Fecha de puesta en marcha
Ubicado en la etiqueta de certificacion MM / DD / AA
Direccién Ciudad Modelo N° CMWE3W | DMWG3W | CMWE2W | DMWG2W
Circle One
Estado/Provincia Cédigo postal Ne de serie

O Estados Unidos O Canada O International (Mencione el pais) Ne de teléfono

Tipo de gas Eléctrica/trifasica Registre los amperes por linea de cada contactor
Tipo de gas real Alimentacion real Izquierdo s Central Derecho
0208 VCA 0380 VCA Line 1
iConcuerda con la plancha de caracteristicas? SI NO 0220VCA 0400 VCA -
0230VCA 0415VCA Line 2
0240 VCA Line3

INSPECCION/VERIFICACION DE FUNCIONAMIENTO

NOTA: LA PLANCHA CENTRAL no se debe revisar en los modelos MWE2W / MWG2W1

1. Para evitar dafos personales o de propiedad, asegurese de que no exista escape de gas en todo el sistema

OCumplido — No hay fuga de Gas

2. Asegurese de que la parrilla esta instalada en la campana de extraccion de gas con la salida adecuada de aire.

[mels

3. Asegurese de que los limitadores de flujo esté completamente abiertos o retirados.

y debajo de la campana. Ajuste las ruedecillas para lograr el nivel deseado.

0O OK
Caja de conductos de humo suministrada por KES
Limitadores de flujo ubicados dentro de la campana de extraccién 0 OK
4. Asegurese de que la parte inferior de la plancha esté nivelada de lado a lado/de adelante hacia atras/diagonalmente, en su lugar | 4 ok

5. RETIRE LA PARRILLA DE ABAJO DE LA CAMPANA Coloque el interruptor de arranque en posicion ON (encendido), las
pantallas del controlador estan activas, aparecera “OFF” en la lla del c lador. ;Se elevan aticamente todas
las planchas?

1zq.0 OK | Ctr.00 OK | Dcha.00 OK

6.  Baje o eleve la plancha superior y asegurese de que el movimiento sea suave y continuo. Engrase los ejes con LUBRICANTE PARA
ALIMENTOS.

1zq.0 OK | Ctr.00 OK | Dcha.00 OK

7. Sise necesita bajar la plancha superior para que dejar un espacio libre para la campana, baje el limitador superior. Consulte el
manual Funcionamiento e Instalacién para ver las alturas de las planchas.

Izq.0 OK | Ctr.O OK | Dcha.O OK

8. Presione el boton POWER ON. Apareceré “PREHEAT - AM” en la pantalla del controlador, bajara la plancha. ¢Las luces indicadores
de calor son AMBAR?

1zq.00 OK | Ctr.00 OK | Dcha.0) OK

9.  Presione la tecla AM/PM. Esto permitira que la unidad caliente hasta: Plancha: 217°C (425°F), Parrilla: 177°C (350°F).

1zq.00 OK | Ctr.00 OK | Dcha.0J OK

10.  La parrilla se pone en modo SOAK (temporizador 15:00), hace una cuenta regresiva y la plancha se calibra automaticamente a las
siguientes temperaturas: Plancha: 217°C (425°F), Parrilla: 177°C (350°F).

1zq.00 OK | Ctr.00 OK | Dcha.00 OK

11, Cierre la valvula y verifique que la unidad intente encenderse cuatro (4) veces. ;Se bloquea la unidad por una falla en el
encendido?

Izq.0 OK | Ctr.O OK | Dcha.O OK

12. VERIFICACIONES DE PRESION DE GAS (si corresponde):

Presion de entrada Gas natural 6a 14 pulgadas de columnadeagua  Entrada real
Propano/Butano 11 a 14 pulgadas de columna de agua  Entrada real

Presion del quemador Gas natural 3,5 pulgadas de columna de agua Real Izquierda Central Derecha
Propano/Butano 3,5 pulgadas de columna de agua Real Izquierda Central Derecha

13.  Verifique la lectura de micro amperes para asegurarse de que los micro amperes NO SEAN MENOR A 8. La lectura de los micro amperes debe estar entre 9y 12.

14.  Alhaber completado la calibracion automatica, la plancha se elevara automaticamente y aparecera en pantalla la palabra
“READY” (listo). Si al completar el proceso de calibracién automdtica, la plancha superior no se eleva, indique el mensaje en el
controlador. Verifique el nivel de la plancha y ajuste los interruptores de Idmina. Apague y encienda la unidad nuevamente y vuelva a
intentarlo.

OK-0Olzq./ 0O Ctr./ O Dcha.
Check Platen Level —

O lzq./ O Ctr./ O Dcha.
Check Reed Switch —

O Izq./ O Ctr./ O Dcha.

15.  Seleccione la opcién del ment “10:1 - CLAM”. Verifique que se haya alcanzado la temperatura configurada y que las luces de
LED estén VERDES.

1zq.00 OK | Ctr.00 OK | Dcha.0 OK

16. Inicie el ciclo de coccion presionando el BOTON VERDE. La plancha bajara y comenzara el ciclo del temporizador.

Izq.0 OK | Ctr.0 OK | Dcha.O OK

17.  Asegurese de que el pirdmetro sea preciso y esté calibrado y para hacerlo utilice el método conocido como bafio de hielo.

00K

18. Realice la CALIBRACION DE LA SONDA.

Izq.0 OK | Ctr.0 OK | Dcha.0 OK

19. Lleve a cabo el procedimiento de nivelacién de la plancha y puesta a cero del interruptor de lamina en modo “LEVEL / REED SW”.

1zq.0 OK| Ctr.0 OK| Dcha.0) OK

20. ;Laplancha se calibré automaticamente tras haber finalizado la calibracién del interruptor de lamina?

Izq.0 OK | Ctr.0 OK | Dcha.d OK

21. ;Haentrenado al personal del local respecto de la operacién de la parrilla?

Izq.0 OK | Ctr.00 OK | Dcha.0 OK

22. Asista u obtenga asistencia del personal del local para la Prueba de integridad de la carne, y pruebe el producto 10:1y 4:1
hasta alcanzar la temperatura interna deseada del producto.

Izq.00 OK | Ctr.00 OK| Dcha.00 OK

23. Registre los tiempos de coccidn, los ajustes de las aberturas y las calibraciones de las aberturas utilizadas para conseguir la
integridad de las carnes.

24. Registre los nimeros de calibracién debajo:

Tiempo de coccién de los productos Numeros de calibracién (del MENU DE CALIBRACION)
(MWE3W y MWG3W | MWE2W y MWG2W) SOLO MWE3W Y
CENTRAL Back Front Back Front
1ZQUIERDA si corresponde DERECHA Reed Cal | Reed Cal | ZeroCal | ZeroCal

10:1 IZQUIERDA

4:1 CENTRAL

ANGUS DERECHA

Nimeros de calibracién (del MENU DE CALIBRACION)
SOLO MWE2W Y MWG2W
SOLO parrillas de 2 PLANCHAS CON FrontLT Back LT Front RT Back RT FrontLT Back LT FrontRT Back RT
CONTROL DE RECONOCIMIENTO DE Cal Cal Cal Cal Detect Detect Detect Detect
PRODUCTOS (PRC)
IZQUIERDA
DERECHA
Problemas/Circunstanciase especiales/Dafos:
Enviado por: Aceptado por:
Nombre: Nombre:
B ;Esta conforme con el procedimiento de puesta en marcha realizado?

Agencia de servicios:
Sub agente: Si corresp Escriba sus ¢ ios aqui
{Usted es un técnico certificado de fabrica? S / NO _Fecha de certificaciéon  / /

Copia en blanco: Fabrica Copia amarilla: Agencia de servicios

Copia rosa:

Cliente

4521780SP(7 Feb 11)
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MANUAL DE INSTALACION/OPERACION DE 1 & 2 PLANCHAS
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PARRILLAS GARLAND TIPO ALMEJA CON RECONOCIMIENTO DEL PRODUCTO

INSTALACION DEL MATERIAL DE LIBERACION

A continuacién encontrara los procedimientos para instalar las hojas del material de liberacidn sobre la plancha superior de la parrilla
Garland tipo almeja. Los componentes que se muestran abajo se incluyen con la compra de la parrilla.

1. Deslice la varilla del material de liberacion a través del
extremo doblado hacia arriba de la hoja del material de

liberacion.
OJAL DE
DOBLADILLO-\
VARILLA DE
MATERIAL
MATERIAL DE
LIBERACION

“Hoja de Tefléon" disponible de su DC Gobain:
Saint Gobain: DC WRIN # 02174-003
Taconic: DCWRIN # 02174-000

2. Enganche la varilla del material de liberacion en los soportes
situados en la parte posterior de la plancha superior.

PLANCHA
SUPERIOR (VISTA
LATERAL)

MATERIAL N
VARILLA DE

SOPORTE DE
LA BARRA DE
MATERIAL

VARILLA DE
MATERIAL

Mientras sostiene la parte inferior de la hoja del material

de liberacion en su lugar, jale ligeramente de la hoja en
direccion a la parte delantera de la plancha y envuelva la aleta
delantera hacia arriba y por encima de la barra del material de
liberacion de la parte delantera de la plancha.

Coloque dos (2) clips de sujecion sobre la hoja del material de
liberacién y ejerza presion para colocarla sobre la barra del
material de liberacion.

NOTA: Asegurese de que el material de liberacién encaje

uniformemente a lo largo de la superficie inferior de la plancha
superior.
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ALETA DELANTERA_—
ENVUELTA \ — =
SOBRE LA BARRA \
DEL MATERIAL -
DE LIBERACION Y ALETAS IZQUIERDA
FIJADA CON CLIPS Y DERECHA
EN SU LUGAR

5. Unavez que haya fijado la hoja desde la parte trasera hasta
la delantera de la plancha, haga lo mismo en los laterales
izquierdo y derecho de la plancha. Envuelva un lateral de la
hoja alrededor del lateral de la plancha. Coloque un (1) clip
de sujecion sobre la hoja y ejerza presion para colocarla sobre
la barra del material de liberacion. Repita este procedimiento
con el otro lateral de la plancha.

CLIPS DEL

MATERIAL
DE LIBERACION

5. Verifique la alineacion y tensién del material de liberacion
contra la plancha superior.

Las hojas del material de liberacién se deberan cambiar cuando:

« El producto se adhiera al material de liberacion.

« Laacumulacién de carbén cause problemas en el gusto o el
aspecto.

+ Se descubra unrasgén en el drea de coccién del material de
liberacion.

«+ La capa del material de liberacion esté desgastada.

NOTA: Rote las hojas diariamente

NUM. PIEZA 4526903 (30 de marzo de 2011)



PARRILLAS GARLAND TIPO ALMEJA CON RECONOCIMIENTO DE PRODUCTO MANUAL DE INSTALACION/OPERACION DE 1 & 2 PLANCHAS

INSTALACION DEL ESCUDO CONTRA SALPICADURAS

A continuacién encontrara el procedimiento para instalar el Escudo contra salpicaduras en la parte trasera del conjunto del brazo de la
plancha superior. El Escudo contra salpicaduras se instala para proteger el protector de pared contra las salpicaduras de grasa durante

el funcionamiento normal de la parrilla.

*DOS POR CADA PLANCHA
PASO 1: PASADOR DE BLOQUEO DE SUPERIOR (UNO A CADA LADO)
LA PLANCHA SUPERIOR

PLANCHA

GANCHO DEL ESCUDO
CONTRA SALPICADURAS

SUPERFICIE DE LA
PLANCHA DE ASAR

ESCUDO CONTRA
SALPICADURAS

NOTA: SE HAN OMITIDO ALGUNOS COMPONENTES PARA MAYOR CLARIDAD

PASO 2: PASADOR DE BLOQUEO DE

LA PLANCHA SUPERIOR

GANCHO DEL ESCUDO CONTRA SALPICADURAS
ELEVADO Y SOBRE EL PASADOR DE BLOQUEO
DE LA PLANCHA SUPERIOR EN ESTA DIRECCION
(AMBOS LATERALES)

NOTA: SE HAN OMITIDO ALGUNOS COMPONENTES PARA MAYOR CLARIDAD

NUM. PIEZA 4526903 (30 de marzo de 2011)
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MANUAL DE INSTALACION/OPERACION DE 1 & 2 PLANCHAS

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Limpiador para Guantes térmicos
parrillas de alta
temperatura

McD®

Estuche de almohadillas para limp-
ieza de parrillas KAY ® y Aimohadilla
para limpieza de parrillas KAY ©

© © 0 000 0000000000000 0000000000000000000000

Seleccione el modo Clean
(Limpiar).

Una vez en modo Clean,
APAGUE la parrilla.

Después de haber apagado
la parrilla, las planchas

se pueden controlar
presionando el botén
verde.

@00 0000000000000 0 0 00

Limpie las hojas Release
Material® con un paio para
parrillas limpio y empapado
en desinfectante.

Retire los clips de sujecién,
las barras y las hojas de
liberacion.

Lleve los clips y las
barras al sumidero de

3 compartimientos para
lavarlos y enjuagarlos;
déjelos a un lado.

Deje las hojas a un lado
sobre una superficie plana.

© © 0 0 0000000000000 0000000000000000000000 00

De haber protectores
contra salpicaduras
instalados, retirelos y
llévelos al sumidero de
3 compartimientos para
lavarlos y enjuagarlos;
déjelos a un lado.

© © 0 000 0000000000000 0000000000000000000000
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Paios para limpieza de d Tapa
parrillas limpios y empa-
pados en desinfectante

PARRILLAS GARLAND TIPO ALMEJA CON RECONOCIMIENTO DEL PRODUCTO

=l

Raspador de parrilla Raspador de parrilla

Raspe la superficie inferior
de la parrilla con el raspador
( de parrilla.

Utilice el raspador para
empujar la grasa residual al
interior del canal.

Lleve el raspador de
parrilla al sumidero de
3 compartimientos para
lavarlo y enjuagarlo.

© © 0 0 0000000000000 0000000000000000000000 00

7
\

Vacie y cambie los canales
para grasa.

© © 0 000 0000000000000 0000000000000000000000

« Abra un paquete de
Limpiador para parrillas
de alta temperatura McD
y vacie el contenido en
el interior de una tapao
en una bandeja de acero
inoxidable.

» Pdngase los guantes
térmicos.

© © 0 000 0000000000000 0000000000000000000000

+ Embeba el estuche de
almohadillas de limpieza
para parrillas KAY en el
limpiador para parrillas.

© © 0 000 0000000000000 0000000000000000000000
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PARRILLAS GARLAND TIPO ALMEJA CON RECONOCIMIENTO DE PRODUCTO

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO (continuacion)

© © 0 000 0000000000000 0000000000000000000000

Apligue el Limpiador

para parrillas de alta
temperatura McD en el
lateral delantero de las
planchas; comience con la
plancha derechay siga con
laizquierda.

NO FROTE

e e 000 000000000000 00

Aplique el limpiador

para parrillas sobre las
superficies de las planchas;
comience con la plancha
derechaysigaconla
izquierda.

NO FROTE

e e 000 000000000000 00

Aplique el limpiador para
parrillas sobre el lateral
posterior de las planchas;
comience con la plancha
derechay sigaconla
izquierda.

NO FROTE

e e 000 000000000000 00

Aplique el limpiador para
parrillas sobre los bordes
exteriores de las planchas
derecha e izquierda.

NO FROTE

e e 000 000000000000 00

(Este paso no es necesario
en la version de una sola
plancha)

Presione el botén verde
para hacer descender la
plancha derecha.

© © 0 000 0000000000000 0000000000000000000000
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MANUAL DE INSTALACION/OPERACION DE 1 & 2 PLANCHAS

e e 000 000000000000 00

(Este paso no es necesario
en la version de una sola
plancha)

Aplique el limpiador para
parrillas sobre los bordes
interiores de las planchas
derecha e izquierda.

NO FROTE

Presione el boton verde
para levantar la plancha
derecha.

e e 000 000000000000 00

Vierta el resto del Limpiador
para parrillas de alta
temperatura McD sobre

la superficie inferior de la
parrilla.

e e 000 000000000000 00

Esparza el limpiador sobre
toda la superficie inferior de
la parrilla con movimientos
uniformes y de adelante
hacia atras.

NO FROTE

e e 000 000000000000 00

Frote el lateral delantero

de las planchas (comience
con la plancha derecha'y
siga con la izquierda) con el
Estuche para almohadillas
y la almohadilla de limpieza
para parrillas KAY.

e e 000 000000000000 00

Frote las superficies planas
de la parrilla; comience con
la plancha derechay siga
con laizquierda.

e e 000 000000000000 00
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e e 000 000000000000 00

Frote el lateral posterior de
las planchas; comience con
la plancha derecha y siga
con laizquierda.

e e 000 000000000000 00

Frote los bordes exteriores
de las planchas derecha e
izquierda.

e e 000 000000000000 00

(Este paso no es necesario
en la version de una sola
plancha).

Presione el botén verde
para hacer descender la
plancha derecha.

e e 000 000000000000 00

(Este paso no es necesario
en la version de una sola
plancha).

Frote los bordes interiores
de las planchas derecha e
izquierda.

Presione el botdn verde
para levantar la plancha
derecha.

e e 000 000000000000 00

Frote la superficie inferior
de la parrilla.

e e 000 000000000000 00

.
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PARRILLAS GARLAND TIPO ALMEJA CON RECONOCIMIENTO DEL PRODUCTO

Enjuague la parte delantera,
lateral y posterior de las
superficies de las planchas
con un pafo para parrillas
limpio y empapado en
desinfectante; comience
con la plancha derecha'y
siga con la izquierda.

e e 000 000000000000 00

(Este paso no es necesario
en la version de una sola
plancha).

Presione el botén verde
para hacer descender la
plancha derecha, enjuague
los bordes interiores

de ambas planchas y
enjuague.

e e 000 000000000000 00

Limpie el lateral posterior
de la parte inferior de la
parrilla con un pafo para
parrillas limpio empapado
en desinfectante.

e e 000 000000000000 00

Vierta una pequefa
cantidad de agua tibia
sobre un paio para parrillas
limpio y empapado en
desinfectante y paselo
sobre la superficie inferior
de la parrilla; elimine los
residuos.

e e 000 000000000000 00

Coloque las hojas Release
Material planas sobre la
superficie de la parrilla.

Limpie suavemente ambos
laterales de las hojas
Release Material con el
Estuche para almohadillas
para limpieza de parrillas
KAY.

e e 000 000000000000 00
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MANUAL DE INSTALACION/OPERACION DE 1 & 2 PLANCHAS

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO (continuacion)

© © 0 000 0000000000000 0000000000000000000000

/

Enjuague ambos laterales
de las hojas Release
Material con un pafo para
parrillas limpio y empapado
en desinfectante.

Vuelva a colocar las hojas
Release Material y fijelas en
su lugar con las barras y los
clips.

© © 0 000 0000000000000 0000000000000000000000

Limpie la parte inferior de
la parrilla con un pafio para
parrillas limpio empapado
en desinfectante. Repita el
procedimiento hasta que
no quede suciedad visible.

© © 0 000 0000000000000 0000000000000000000000

Vacie, lave, enjuague y
vuelva a colocar los canales
para grasa.

NUM. PIEZA 4526903 (30 de marzo de 2011)

@0 0000000000000 000

© © 0 000 0000000000000 0000000000000000000000

Limpie las demas
superficies de la parrilla
con un pafo para parrillas
limpio empapado en
desinfectante.

e e e 0000000000000 00

Aplique una capa delgada
de aditivo graso fresco
Unicamente sobre la
superficie inferior de la
parrilla.

© © 0 000 0000000000000 0000000000000000000000
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ACCESORIOS DE LA PARRILLA

Kit envolvente de Teflon
Descripcion: Hoja de Teflon (envolvente) (sélo de 1 y2 planchas)
Numero de pieza: 4527642
Cantidad: 3
Descripcion: Kit envolvente de Teflon
Numero de pieza: 4528083
Cantidad: | 1 - (incluye todo lo que se muestra)

Descripcion: Clip de Teflén
Ndmero de pieza: 4527294
Cantidad: 4

Descripcion: | Barra trasera de Teflén
Ndmero de pieza: 4526436
Cantidad: 1
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PARRILLAS GARLAND TIPO ALMEJA CON RECONOCIMIENTO DE PRODUCTO MANUAL DE INSTALACION/OPERACION DE 1 & 2 PLANCHAS

ACCESORIOS DE LA PARRILLA

SE RECOMIENDAN UNICAMENTE LOS

SIGUIENTES CABLES DE ALIMENTACION. LOS
CABLES CORRESPONDEN A LA APLICACIONY
NO SON ESTANDAR.

Escudo de vapor

NEMA# L21-20P :
Articulo 4527646

Cable de interbloqueo - 5 filamentos
(Sin nimero de pieza de Garland) - *** No suministrado por Garland

::j'.;'-\
P

e

<

NEMA# L15-30P

Cable eléctrico trifasico de 4 filamentos y 30 AMP d ded i6n rapid
(Parrilla eléctrica UNICAMENTE) Manguera de gas de desconexion rapida

(Sin nimero de pieza de Garland) - *** No suministrado por Garland Articulo 1591506

NEMA# 51-50P

Cable eléctrico trifasico de 4 filamentos y 50 AMP
(Parrilla eléctrica UNICAMENTE)

(Sin nimero de pieza de Garland) - *** No suministrado por Hoja de Teflén (no envolvente)
Garland Articulo 1799301

Varilla trasera de Teflon
Articulo 4526436

Clip de Teflon
Articulo 4527294
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PARRILLAS GARLAND TIPO ALMEJA CON RECONOCIMIENTO DEL PRODUCTO

DESCRIPCION DEL CONTROL DE LA PARRILLA

“ GARLAND

@ BACKGRILL @ PLATEN
@ MIDDLE GRILL
@ FRONT GRILL

1]

(=] ol (=]
(8]

Boton de flecha hacia la derecha - En cualquier
modalidad, se desplaza hacia adelante por una
lista.

Botodn de flecha hacia la izquierda - En cualquier
modalidad, se desplaza hacia atras por una lista.

Boton de dar entrada - En la modalidad de
operacion normal, este botdn no esté activo. En
el Modo de programacion, se utiliza para fijar los
valores mostrados en la pantalla.

(—\
g
e Boton de encendido - El PRESIONAR y
| MANTENER PRESIONADO el botén de encendido PR— Botén de programa - En la modalidad de
O durante 2 segundos encendera o apagara el m operacion normal, el presionar y mantener )
\— controlador. presionado el botén PROGRAM (PROGRAMACION)
durante 3 segundos abre el Modo de
Boton AM/PM - En la modalidad de operaciéon programacion.
% normal, conmuta entre la biblioteca del menu de P—
la mafana (AM) y el de la tarde (PM). Boton Temp - En la modalidad de operacion
— normal, muestra la temperatura fijaday la
Boton AUTO/MAN - En la modalidad temperatura real.
AUTO de operacion normal, conmuta entre el
MAN reconocimiento del producto automatico y la PR— Tecla de velocidad - En la modalidad de -
(— coccién manual. operacion normal, se usa para cambiar el tiempo
de coccion. También se usa para entrar en el modo
n Boton de flecha hacia arriba - En cualquier Calibracion de la sonda. y ejecutar la Calibracion
modalidad, aumenta el valor del caracter del automatica forzada
cursor intermitente en la pantalla.
——— Botoén de reserva (Standby) - En la modalidad
u Boton de flecha hacia abajo - En cualquier w de operacién normal, coloca la parrilla en el modo
modalidad, disminuye el valor del caracter del Standby.
cursor intermitente en la pantalla.

POSIBLES MENSAJES DE ERROR

GRILL PROBE ERROR (ERROR DE LA SONDA DE LA PARRILLA) - Ha ocurrido un error del circuito de la sonda de la parrilla (en
las zonas del frente, medio, o detras).

PLATEN PROBE ERROR (ERROR DE LA SONDA DE LA PLANCHA) - Ha ocurrido un error en el circuito de la sonda de la
plancha superior.

HEATER ERROR (ERROR DEL CALENTADOR) - Ocurre cuando el controlador no detecta ningun alza de la temperatura en el
lapso de seis (6) minutos.

HIGH TEMP (TEMPERATURA ALTA) - Ocurre cuando el controlador detecta una temperatura de 465 °F (241 °C).

CHECK REED SWITCH / USE FLAT COOK (COMPRUEBE EL INTERRUPTOR DE LAMINA / COCINE SOLO CON LA
PLANCHA PLANA) - Uno o varios de los interruptores de lamina estan desajustados. El usuario s6lo sera capaz de cocinar opciones
del menu FLAT.

ERROR COMMS (ERROR DE COMUNICACIONES) - Un error de comunicaciones ha ocurrido entre el control de velocidad
del motory el control principal.

PLATEN NOT LEVEL (PLANCHA NO NIVELADA) - Ocurre si la diferencia de calibracién entre el frente y la parte de atras es

mayor que la tolerancia maxima. La coccidn con reconocimiento del producto (automética) y manual estd DESACTIVADA. Sélo se
permite cocinar desde el menu FLAT.

CHECK PLATEN LEVEL (COMPRUEBE EL NIVEL DE LA PLANCHA) - Ocurre si la diferencia de calibracién entre el frente y la
parte de atrds es mayor que la tolerancia minima, pero menos que la tolerancia maxima. El reconocimiento del producto (automatico)
esta DESACTIVADO. Si aparece el mensaje CHECK PLATEN LEVEL, realice los siguientes pasos:

1. PRESIONE Y MANTENGA PRESIONADOS los botones B y durante 3 segundos. El control mostrara en pantalla“AUTO GAP FORCE”
(FORZAR ABERTURA AUTOMATICA).

2. PRESIONE el boton B, Destellara la palabra“NO”en la pantalla. I} PRESIONE el botén para pasarla a“YES” (“SI").

PRESIONE el boton [B. La plancha bajara inmediatamente y reinicializara sus mediciones internas. Al finalizar, la plancha se elevara.
Si el mensaje de error no se repite, siga operando el artefacto normalmente. Si el mensaje de error persiste, llame a su agente de
servicio técnico autorizado.
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MANUAL DE INSTALACION/OPERACION DE 1 & 2 PLANCHAS

PROCEDIMIENTOS DE OPERACION

Descripcion general:

El control de reconocimiento de productos (PRC, por su sigla
en inglés) de la parrilla permitira 2 funciones, ambas descritas
detalladamente en las secciones siguientes.

La “modalidad de operacion normal”, también conocida como
Modo de coccién es la modalidad usada durante la coccién
normal. En la modalidad de operacion normal, el operador puede
comenzar un ciclo de coccién, cancelar un ciclo de coccioén, ver
las temperaturas reales, desplazarse a otra opcion del menuy
entrar en el Modo de programacion.

El “Modo de programacion” es el modo bajo el cual el operador
puede programar los diversos ajustes del controlador. Para
ingresar al modo de programacion, PRESIONE y MANTENGA
PRESIONADO [&.

Actualmente se dispone de 3 métodos de coccién que pueden
ser utilizados con la parrilla Garland tipo almeja MWE3 de 1y 2
planchas:

Coccion estandar - Es el método de coccion que utiliza
un solo ajuste de abertura para cada opcién del menu. El
temporizador contara en forma regresiva segun la opcion del
menu seleccionada.

Coccion multi-etapas - Este método de coccion utiliza

2 ajustes de abertura diferentes durante el ciclo de coccién. El
temporizador contard en forma regresiva segun la opcién del
menu seleccionada.

Reconocimiento del producto - El método de coccion de
reconocimiento del producto utiliza los interruptores magnéticos
montados en el conjunto del brazo de la plancha superior

para determinar qué producto se estd cocinando. Usando la
caracteristica de reconocimiento del producto (PR, por su sigla
en inglés), el operador simplemente selecciona el botéon @ enel
controlador. Esto permitira que el controlador sepa de qué grupo
de productos seleccionar. Cuando se inicia un ciclo de coccion, la
plancha bajard y reconocerd el producto que se esta cocinando.
El temporizador de coccidn contara en forma regresiva segun

el tiempo fijado para el producto reconocido. Para obtener mas

informacion sobre el reconocimiento de productos, consulte la
siguiente seccién;“Reconocimiento del producto.’

Para encender la parrilla:

Interruptor de corriente principal - Controla la corriente
ala parrillay debe llevarse a la posicién ON (ENCENDIDO) para
iniciar la operacion. Se activaran las pantallas del controlador. Al
confirmar exitosamente la presencia de corriente, el controlador
leera "OFF” ("APAGADQ").

Operacion AM (maiana) - Las hojas de Teflén DEBEN estar
PUESTAS en este momento y la superficie de parrilla debera estar
totalmente libre de carbon.

Una vez que el PRC muestre la lectura “OFF", presione _ El
PRC entrard en la modalidad PREHEAT (PRECALENTAMIENTO)
y ajustard la temperatura de precalentamiento al valor
determinado para las mafanas (AM). Para precalentar a las
temperaturas de la tarde, presione y mantenga presionado G

PRECALENTAMIENTO AM PRECALENTAMIENTO PM

(AM PREHEAT) (PM PREHEAT)
375 °F (190 °C) Plancha superior 425 °F (218 °C) Plancha superior
275 °F (135 °C) Parrilla 350 °F (177 °C) Parrilla

NUM. PIEZA 4526903 (30 de marzo de 2011)

Al alcanzar la temperatura establecida para la mafana o la tarde
(cualquiera que haya sido seleccionada), la parrilla se estabilizara
en la temperatura durante quince (15) minutos. Una vez
transcurrido este lapso de tiempo, la parrilla se autocalibrara. Al
finalizar la autocalibracién, las planchas superiores se levantaran
a su posicion normal, y el PRC indicard “READY” (“LISTO").

Para seleccionar una opcion del Menui:

Desplacese hacia adelante en la lista de opciones disponibles del
mend presionando [ repetidamente. Desplacese hacia atrés

en la lista de opciones disponibles del mend presionando K&
repetidamente.

Biblioteca de opciones del menu

La biblioteca de opciones del menu se carga en la computadora
en funcion de la configuracion programada en [CONFIGURE]-
>[GRILL REGION] ([CONFIGURAR]->[REGION DE LA PARRILLA]).
Cada opcion del menu consiste en una funcion llamada [DISPLAY
ACTIVE] (IMOSTRAR ACTIVQ]). Los ajustes de esta funcion (AM,
PM, AM/PM, No) determinan qué opciones del menu se muestran

cuando se presiona el botén .

Opcié’n del Opcién del meni Mostrar Activo -
menu N.° Por defecto
10:1 - CLAM PM
2 4:1 - CLAM PM
3 STRIP BACON - CLAM AM/PM
4 SAUSAGE CLAM FZN AM
5 MCRIB - CLAM NO
6 STEAK - CLAM AM/PM
7 GRILLED CHICKEN - FLAT PM
8 FOLDED EGGS FLAT AM
9 ROUND EGGS - FLAT AM
10 CHICKEN FLAT BRD - FLAT NO
1 10:1 FLAT NO
12 4:1 - FLAT NO
13 MCRIB - FLAT NO
14 SAUSAGE FLAT FZN NO
15 HOTCAKES - FLAT NO
16 OPT MENU 1 - CLAM NO
17 OPT MENU 2 - CLAM NO
18 OPT MENU 3 - CLAM NO
19 OPT MENU 4 - CLAM NO
20 OPT MENU 5 - CLAM NO
21 OPT MENU 6 - CLAM NO
22 OPT MENU 7 - CLAM NO
23 OPT MENU 1 - FLAT NO
24 OPT MENU 2 - FLAT NO
25 OPT MENU 3 - FLAT NO
26 OPT MENU 4 - FLAT NO
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PROCEDIMIENTOS DE OPERACION (continuacién)

Lamparas indicadoras

Las lamparas LED en el control principal indican el estado de las
temperaturas de cada zona.

Las parrillas eléctricas tienen (4) zonas por seccion, SUPERIOR,
(plancha), PARRILLA POSTERIOR, PARRILLA MEDIO Y PARRILLA
DELANTERA.

Las parrillas a gas tienen (2) zonas por seccién, SUPERIOR,
(plancha) y PARRILLA.

ROJO - La o las zonas esta(n) “DEMASIADO CALIENTE(S)” (mas de
79 °F/43 °C por encima de la temperatura establecida) O se ha
registrado una falla en la zona de calor.

AMBAR - La o las zonas pide(n) mas calor.

VERDE - La o las zonas esta(n) en o por encima de la temperatura
establecida, pero no superan en mas de 79 °F/43°Cala
temperatura establecida.

Modo Standby

Para ingresar al Modo Standby:

1. Presione el boton [, La plancha superior descenderdy
la parrilla conservard una temperatura establecida de la
plancha superior de 425 °F (218 °C), y de 350 °F (177 °C) enla
superficie de la parrilla.

Para salir del Modo Standby:
1. Presione los botones @ VERDE o (@ VERDE Y @ NEGRO). La
plancha superior se levantara.

Para mostrar las temperaturas actuales:

1. Presione el botén By repita para zona que desee ver:
1a pulsacién de la tecla - Punto de ajuste delantero
2a pulsacion de la tecla — Delantera real
3a pulsacion de la tecla - Punto de ajuste medio
4a pulsacién de la tecla - Media real
5a pulsacion de la tecla - Punto de ajuste posterior
6a pulsacion de la tecla - Posterior real
7a pulsacion de la tecla - Punto de ajuste de la plancha
8a pulsacion de la tecla - Plancha real

2. Elpresionary mantener presionado el boton il durante
cinco (5) segundos mostrara todas las temperaturas actuales

alavez.
TH##  FH### T###  GAS
M###  B### GAS  B#it#
ELECTRIC DISPLAY  GAS DISPLAY

Desayuno en modo manual
1. Seleccione el modo AM. Presione y mantenga presionado el

botén .

2. Seleccione el modo manual. Presione y mantenga
presionado el botén E]

3. Seleccione un producto de la biblioteca de productos AM con

los botones de flecha @ o @

4. Siguiendo los procedimientos de McDonalds para el
elemento seleccionado, cargue el producto en la parrilla.

5. Presione los botones @ VERDE o (@ VERDE Y @ NEGRO) para
iniciar el ciclo de coccién.
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6. Laalarma sonara cuando el ciclo de coccién se haya
completado.

7. Saque el productoy limpie la parrilla para prepararse para el
siguiente ciclo de coccién.

Almuerzo en modo manual

Nota: El cambiar de las opciones del menu de desayuno a las de
almuerzo tomara aproximadamente 10 minutos para calentarse a
las temperaturas apropiadas.

1. Seleccione el modo PM. Presione y mantenga presionado el
botén [:

2. Seleccione el modo manual. Presione y mantenga
presionado el botéon .

3. Seleccione un producto de la biblioteca de productos PM con

los botones de flecha @ o) @

4. Siguiendo el patrén de disposicion de abajo, cargue un
producto en la parrilla.

5. Presione los botones @ VERDE o (@ VERDE Y @ NEGRO) para
iniciar el ciclo de coccioén.

6. Laalarma sonara cuando el ciclo de coccién se haya completado.

7. Saque el producto y limpie la parrilla para prepararse para el
siguiente ciclo de coccion.

Para cambiar el tiempo de coccion

correspondiente a una opcion del Menu

1. Seleccione el modo AM o PM. Presione y mantenga
presionado el botén .

2. Seleccione el modo manual. Presione y mantenga

presionado el botén .

Seleccione un producto con los botones de flecha @] o E]

PRESIONE el boton [ para mostrar el tiempo de coccion.

Utilice los botones 01 y@ para cambiar el tiempo de coccion.

El control regresara automaticamente a la modalidad normal
de operacion después de 3 segundos.

A

Desayuno en modo automatico

1. Seleccione el modo AM. Presione y mantenga presionado el
boton E

2. Seleccione el modo Auto. Presione y mantenga presionado
el botén E} El control mostrara “AM / AUTOMATIC" (“"AM /
AUTOMATICO").

3. Siguiendo los procedimientos de McDonalds para el
elemento seleccionado, cargue el producto en la parrilla.

4. Presione los botones @ VERDE o (@ VERDE Y @ NEGRO)
para iniciar el ciclo de coccidn. La plancha descenderd y
reconocerd el producto que se haya cargado en la parrilla.

5. Laalarma sonara cuando el ciclo de coccién se haya
completado.

o

Saque el producto y limpie la parrilla para prepararse para el
siguiente ciclo de coccion.
Almuerzo en modo automatico

Nota: El cambiar de las opciones del menu de desayuno a las de
almuerzo tomara aproximadamente 10 minutos para calentarse a
las temperaturas apropiadas.
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PROCEDIMIENTOS DE OPERACION (continuacién)

1. Seleccione el modo PM. Presione y mantenga presionado el Coccion de transicion
boton B,

2. Seleccione el modo Auto. Presione y mantenga presionado
el botén . El control mostrard “PM / AUTOMATIC" (“PM /
AUTOMATICO"). 1. PRESIONE el botén B (para mostrar la temperatura de la

plancha superior).

Aproximadamente 30 minutos antes de pasar al menu almuerzo,
realice lo siguiente:

3. Siguiendo los patrones de disposicion que se indican en la

pagina siguiente, cargue un producto en la parrilla. 2. Presione el boton .

4. Presione los botones @ VERDE o (@ VERDE Y @ NEGRO) 3. Seencenderd el indicador de la plancha superior. La plancha
para iniciar el ciclo de coccién. La plancha descenderd 'y superior alcanzard los 425 grados F (217 grados C) y se
reconocerd el producto que se haya cargado en la parrilla. mantendra a esta temperatura establecida a menos que se

. . s elija otra opcién del mend.
5. Laalarma sonara cuando el ciclo de coccién se haya ) P

completado. Para detener la parrilla
6. S?qlfe el P".OdUCtO y Iirp,pie la parrilla para prepararse para el Ponga el interruptor de corriente principal en OFF para desactivar
siguiente ciclo de coccion. todos los quemadores. Para periodos prolongados de apagado,

apague el interruptor de corriente principal, cierre y desenchufe
las conexiones de gas principal y/o eléctricas.

INFORMACION DE LONWORKS

LonWorks permite que los fabricantes e integradores creen e instauren soluciones de control para clientes en todo

el mundo. Con LonWorks, usted puede incorporar inteligencia y comunicaciones en cualquier dispositivo dotado de
circuitos electrénicos, y luego interconectar estos dispositivos de modo que puedan funcionar en conjunto para detectar,
supervisar y controlar. Su inteligencia incorporada les permite funcionar sin un controlador maestro ni PC, e interactuar
con aplicaciones empresariales y otros servicios.

Esta pasarela de LonWorks es una solucion de redes de “equipos inteligentes” para McDonalds. LonWorks nos permite
usar las lineas de alimentacién existentes para transmitir los datos en vez de usar cables Ethernet. La pasarela LonWorks
recopilara informacién de la parrilla y la transmitira a una computadora que esté en otro lugar. Los usuarios capacitados y
autorizados podran recopilar esta informacidn y supervisar los datos desde una ubicacion centralizada. Al ser inteligentes,
los equipos habilitados con LonWorks tendran no sélo la capacidad de ser supervisados, sino también programados y
configurados.

UBICACION DE LAS HAMBURGUESAS

Este procedimiento para ubicar los productos de carne de la parrilla tipo almeja se debe seguir tal como se indica debajo. Coloque las
hamburguesas sobre la plancha de asar inferior 2 a la vez, de adelante hacia atras y de derecha a izquierda, ubicandolas tal como se
indica en los diagramas a continuacion. (Cada cuadrado representa una fila de coccion; el area que se encuentra debajo de una plancha
superior.)

Una vez finalizada la coccién, la plancha superior se elevara automaticamente. Inmediatamente después de que se levante la plancha,
aderece la carne (si corresponde); luego retire las hamburguesas en el mismo orden en el que las colocé y una a la vez. Es importante
que la secuencia de retiro sea idéntica a la de carga.

® ©||eo|| ool |looo| 29| 990

© || 0o ||[00| 00|/000 000,99/ 999

L SOLO 10:1 S—

NOTA: El procedimiento de ubicaciéon de hamburguesas puede variar fuera de Norteamérica. Consulte a la gerencia de su respectivo
local de McDonald?’s.
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RECONOCIMIENTO DEL PRODUCTO

Esta parrilla Garland tipo almeja estd equipada con Controles de reconocimiento del producto (Product Recognition Controls, PRC). Esta
nueva tecnologia le permite al usuario simplemente comenzar un ciclo de cocciéon SIN necesidad de seleccionar una opcion especifica
del menu. El PRC reconocerd el grosor del producto utilizando interruptores dentro de la plancha superior y los imanes montados en los
brazos de la plancha. Una vez que el PRC calcula el grosor del producto que ha sido cargado, éste buscara el producto en la biblioteca de
productos (abajo), y automaticamente seleccionara dicho producto.

OPCION DEL MENU ABERTURA ABERTURA OPCION DEL MENU ABERTURA ABERTURA
MINIMA MAXIMA MINIMA MAXIMA
Rangos recomendados de la biblioteca del desayuno Rangos recomendados de la biblioteca del almuerzo
Strip Bacon .010 130 10:1 Clam .160 .345
Sausage Clam 210 405 4:1 Clam .365 .560
Steak Clam 430 480 Strip Bacon .001 130

PROBLEMAS COMUNES RELACIONADOS CON EL
RECONOCIMIENTO DEL PRODUCTO

Los errores relacionados con el reconocimiento del producto pueden manifestarse de 2 maneras:

1. Una veziniciado el ciclo de coccién, en la pantalla del controlador puede leerse “PRODUCT NOT RECOGNIZED - NO RECIPE
FOUND” (“PRODUCTO NO RECONOCIDO - NO SE ENCONTRO NINGUNA RECETA").

2. El controlador muestra el producto incorrecto para el producto que se colocé sobre la parrilla.

En ambos casos, los motivos mas habituales por los que se dan estos 2 problemas son los siguientes:

PRODUCTOS

E ENCIMADOS

Productos encimados
- Asegurese de que las
hamburguesas no se
encimen al colocarlas.
Esto hara que el
controlador crea que
hay un producto mas
grueso sobre la parrilla
que lo que en verdad
hay

La plancha toma
contacto con el aro
de pollo - Siempre
asegurese de que el
aro esté separado de

la plancha adyacente
antes de comenzar con
el ciclo de coccion.

Hoja de Teflon
arrugada o gastada

- Asegurese de que

la hoja de Teflén esté
instalada y/o colocada
correctamente
alrededor de la
plancha. Sila hoja

de teflon esta floja,
gastada o si tiene
roturas o rayones, el
reconocimiento del
producto se puede ver
afectado.

Calibracion
automatica realizada
con acumulacion

de carbon o resto

de productos en

la superficie de la
parrilla - Asegurese
de que la superficie

de la parrilla no tenga
acumulacion de
carbén. Sila superficie
de la parrilla estd sucia
durante la calibracion,
el control marcara
incorrectamente la
superficie de la parrilla.

En cualquiera de los casos arriba mencionados o ante cualquier otro problema, fuerce una calibracion automatica para poner en cero la
distancia de la plancha superior a la altura de la superficie de la parrilla. Antes de forzar la calibracion automatica:

1. Asegurese de que la plancha superior esté limpia y sin acumulacién de carbono u otro tipo de residuo.

2. Asegurese de que la superficie de la parrilla esté rasqueteada y limpia.

3. Lahoja deTeflon no debe estar gastada y debe estar firmemente ubicada en la plancha superior.

Fuerce una calibracién automatica de rutina como se indica en la seccién “RECONOCIMIENTO DEL PRODUCTO", “PARA FORZAR LA

CALIBRACION AUTOMATICA.
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LOGICA DE PROGRAMAS

Desplazarse
hacia adelante

OPCIONES DEL MENU CLAM

— Product

Producto

— Display Active

Mostrar opcion activa

— Grill Set Point

Punto de ajuste de la parrilla

— Platen Set Point

Punto de ajuste de la placa

— Instant On Time

Tiempo instante encendido

— Remove In Time

Tiempo para retirar

— Multi Stage 1 Time

Tiempo multi-etapa 1

— Multi Stage 2 Time

Tiempo multi-etapa 2

— Multi Stage 3 Time

Tiempo multi-etapa 3

— Remove Alarm

Retirar brazo

— Gap Setting

Ajuste de la abertura

— Gap Mul/PR Start

Inicio abertura Mul/PR

— Gap Multi Stage 1

Abertura multi-etapa 1

— Gap Multi Stage 2

Abertura multi-etapa 2

— Gap Multi Stage 3

Abertura multi-etapa 3

— Must Remove Time

Tiempo al que debe retirarse

— Toast Buns Time

Tiempo de tostado de panecillos

— Toast Buns Alarm

Alarma de tostado de panecillo

— Too Cool Fla

Indicador de demasiado frio

P|

Opcion del menu en
pantalla

Botones de las flechas DERECHA
o IZQUIERDA Desplazarse por las

opciones del menu

Seleccionar opcién del menu

Biblioteca de
productos

Desplazarse
hacia adelante

Desplazarse
hacia atras

o

Desplazarse
hacia adelante

MANUAL DE INSTALACION/OPERACION DE 1 & 2 PLANCHAS

Presionar y sostener
(3 segundos)

Desplazarse
hacia adelante

OPCIONES DEL MENU FLAT

Product—

Producto

Display Active—

Mostrar opcién activa

Grill Set Point—

Punto de ajuste de la parrilla

Platen Set Point—

Punto de ajuste de la placa

Instant On Time—

Tiempo instante encendido

Remove In Time—

Tiempo para retirar

Remove Alarm—

Retirar brazo

Flip Time—

Tiempo para voltear

Flip Alarm—]

Alarma de voltear

Sear Time—

Tiempo para dora

Sear Alarm—

Alarma de dorar

Must Remove Time—

Tiempo al que debe retirarse

Toast Buns Time—

Tiempo de tostado de panecillos

Toast Buns Alarm—]

Alarma de tostado de panecillo

Too Cool Flag—

Indicador de demasiado frio

Desplazarse
hacia atras
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PROGRAMACION DE CONTROL

Modos de programacion, Configuracion del
sistema

Para cambiar la unidad de visualizacion de la
temperatura (Fahrenheit / Celsius)

Las unidades de visualizacion de temperaturas (F o C) cambiaran
el modo en que se muestran las temperaturas en el controlador
(F — Fahrenheit, C - Celsius)

1. Con la pantalla del controlador encendida (ON), y
mostrando la opcion actual del menu u“OFF” (APAGADO),
PRESIONE Y MANTENGA PRESIONADO el botéon E] durante
aproximadamente 3 segundos. El controlador mostrara la
opcion del menu antes seleccionada y su nimero de opcién
correspondiente O “Standby / Menu Item” (“Standby / Opcién
del menu”).

2. PRESIONE los botones de flecha [ Y I8 SIMULTANEAMENTE.
Aparecerad “CONFIGURE” (“CONFIGURAR") en la pantalla.

3. PRESIONE el botén de flecha &3 Aparecerd “Setup”
(“Configuracién”) en la pantalla.

4. PRESIONE el boton [T Aparecerd “Temperature Unit”
(“Unidad de temperatura”) en la pantalla.

5. PRESIONE el boton B. La unidad de temperatura establecida
actualmente parpadeara.

6. PRESIONE los botones de flecha E] 0 E] para cambiar la
unidad de temperatura intermitente.

7. PRESIONE el botén B para guardar el nuevo ajuste.
8. PRESIONE el boton [ 2 veces para salir del modo de programa.

Para cambiar la unidad de visualizacion del tiempo

Al modificar la unidad de visualizacién del tiempo se cambiara

la manera en la que se muestran los ciclos de control de

cronometraje en el controlador.

1. Con la pantalla del controlador encendida (ON), y
mostrando la opcion actual del menu u“OFF” (APAGADO),
PRESIONE Y MANTENGA PRESIONADO el boton [& durante
aproximadamente 3 segundos. El controlador mostrara la
opcion del menu antes seleccionada y su nimero de opcién
correspondiente O “Standby / Menu Item” (“Standby / Opcién
del menu”).

2. PRESIONE los botones de flecha [ Y [ SIMULTANEAMENTE.
Aparecerd “CONFIGURE” (“CONFIGURAR”") en la pantalla.

3. PRESIONE el botén de flecha [&3. Aparecerd “Setup”
(“Configuracién”) en la pantalla.

4. PRESIONE el boton B Aparecerd “Temperature Unit”
(“Unidad de temperatura”) en la pantalla.

5. PRESIONE el boton B 1 vez. Aparecerd “Time Unit” (“Unidad
de tiempo”) en la pantalla.
PRESIONE el boton [P, La unidad de tiempo actual parpadeara.

PRESIONE los botones de flecha E] 0 E] para cambiar la
unidad de tiempo intermitente.

Si necesita un listado completo de funciones de
configuracion y sus respectivas opciones, consulte la
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seccion titulada“OPCIONES DE LAS FUNCIONES, MENUS
DE SISTEMA".

8. PRESIONE el boton para guardar el nuevo ajuste

9. PRESIONE el boton [& 2 veces para salir del modo de
programa.

Para cambiar el gorjeo de las teclas (si / no)

El ajustar el encendido o apagado del gorjeo de las teclas
determinara si el controlador hace un sonido cuando se presiona
un botén.

1. Con la pantalla del controlador encendida (ON), y
mostrando la opcion actual del menu u“OFF” (APAGADO),
PRESIONE Y MANTENGA PRESIONADO el botén E] durante
aproximadamente 3 segundos. El controlador mostrara la
opcién del menu antes seleccionada y su nimero de opcion
correspondiente O “Standby / Menu Item” (“Standby / Opcién
del mend”).

2. PRESIONE los botones de flecha [ Y [ SIMULTANEAMENTE.
Aparecerd “CONFIGURE” (“CONFIGURAR") en la pantalla.

3. PRESIONE el boton de flecha [&3. Apareceré “Setup”
(“Configuracién”) en la pantalla.

4. PRESIONE el boton . Aparecera “Temperature Unit”
(“Unidad de temperatura”) en la pantalla.

5. PRESIONE el boton &3 repetidamente hasta que aparezca
“Key Chirp” (“Gorjeo de teclas”) en la pantalla.

6. PRESIONE el botén B, El valor actual de Key Chirp
parpadeara.

7. PRESIONE los botones de flecha [E (o] @ para cambiar el valor
intermitente a“YES” (“SI”) 0 “NO”

8. PRESIONE el boton B para guardar el nuevo ajuste.
9. PRESIONE el botén [& 2 veces para salir del modo de programa.

Para cambiar el sonido audible

Al modificar el sonido audible se cambiara la manera en que
el controlador suena cuando un ciclo de cronometraje ha
completado su cuenta regresiva.

1. Con la pantalla del controlador encendida (ON), y
mostrando la opcion actual del menu u“OFF” (APAGADO),
PRESIONE Y MANTENGA PRESIONADO el botéon @] durante
aproximadamente 3 segundos. El controlador mostrard la
opcion del menu antes seleccionada y su nimero de opcidn
correspondiente O “Standby / Menu Item” (“Standby / Opcién
del mend”).

2. PRESIONE los botones de flecha [1Y [ SIMULTANEAMENTE.
Aparecera “CONFIGURE” (“CONFIGURAR”) en la pantalla.

3. PRESIONE el boton de flecha &3 Aparecera “Setup”
(“Configuracién”) en la pantalla.

4. PRESIONE el boton . Aparecerd “Temperature Unit”
(“Unidad de temperatura”) en la pantalla.

5. PRESIONE el boton [ repetidamente hasta que aparezca
“Audible” (“Sonido audible”) en la pantalla.
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MANUAL DE INSTALACION/OPERACION DE 1 & 2 PLANCHAS

PROGRAMACION DE CONTROL (continuacion)

6. PRESIONE el botén @ El valor configurado actualmente de
Audible parpadeara.

7. PRESIONE los botones de flecha @ 0 E] para cambiar las
opciones de sonido audible intermitente.
Si necesita un listado completo de funciones de
configuracion y sus respectivas opciones, consulte la
seccion titulada“OPCIONES DE LAS FUNCIONES, MENUS
DE SISTEMA".

8. PRESIONE el boton B para guardar el ajuste actual.

9. PRESIONE el boton [& 2 veces para salir del modo de
programa.

Modos de programacion, Opciones del menu

Para cambiar el nombre de una opcion del menu
existente

1. Utilice los botones :] o E] para seleccionar la opcién del
menu que requiere un cambio de nombre.

2. PRESIONE y MANTENGA PRESIONADO el botén [ durante

aproximadamente 3 segundos. En el controlador se podra
ver la opcién del menu seleccionada anteriormente y su

correspondiente nimero de opcién.
3. PRESIONE y MANTENGA PRESIONADO el botén D

4, Para deletrear el nombre del producto:

a. Utilice los botones de flecha [ o para desplazarse
por la biblioteca de caracteres.

Biblioteca de caracteres:
espacio " #$%&'()*+,-./0123456789:;<=>?@ABCDEFG
HIJKLMNOPQRSTUVWXYZ[\]A_“abcdefghijklmnopq
rstuvwxyz
b. PRESIONE@onara desplazarse hacia la derechao la
izquierda.

c. PRESIONE el boton B para guardar el nuevo nombre de
la opcién del menu.

5. PRESIONE[& 2 veces para salir y volver al modo de operacién
normal.

NUM. PIEZA 4526903 (30 de marzo de 2011)

Para activar/desactivar una opcion del menu en la
biblioteca del modo de operacion normal o cambiar su
parte del dia

(Las configuraciones por defecto aparecen en la seccién
“PROCEDIMIENTOS DE OPERACION”)

1. PRESIONE y MANTENGA PRESIONADO el botén E durante
aproximadamente 3 segundos. En el controlador se podra
ver la opciéon del menu seleccionada anteriormente y su
correspondiente nimero de opcién.

2. Utilice los botones de flecha & o B para seleccionar la
opcion del menu que deba ser activada y/o desactivada.

3. PRESIONE el botdn EEnla pantalla del controlador
podra leerse “Product” (“Producto”). La opcion del menu
parpadeara.

4. PRESIONE los botones de flecha & o K& hasta que aparezca
“Display Active” (“Mostrar Activo”) en la pantalla del
controlador.

PRESIONE el botén [EJ El ajuste actual parpadeara.
PRESIONE los botones (1o para seleccionar otro ajuste.
PRESIONE el botén B para guardar el nuevo ajuste.

© N oW

PRESIONE [& 2 veces para salir y volver al modo de operacién
normal.

Para cambiar el punto de ajuste de la temperatura de la
superficie de la parrilla

NOTA: Los puntos de ajuste de temperatura de la parrilla estdn
preajustados en el controlador al estandar requerido actualmente. No
deberd cambiar este punto de ajuste a ninguna otra temperatura que no
sea la que se muestra en la secciéon “PROCEDIMIENTOS DE OPERACION”

1. Utilice los botones de flecha K o &3 para seleccionar la
opcion del menu que requiera un cambio de temperatura.

2. PRESIONE y MANTENGA PRESIONADO el botén E durante
aproximadamente 3 segundos. En el controlador se podra
ver la opcidn del menu seleccionada anteriormente y su
correspondiente numero de opcién.

3. PRESIONE el botdn @] En la pantalla del controlador podra
leerse “Product” (“Producto”).

4. PRESIONE los botones de flecha & o K& hasta que aparezca
“Grill SetPt” (“Punto de ajuste de la parrilla”) en la pantalla del
controlador.

5. PRESIONE el boton [EJ La temperatura establecida actual de
la parrilla parpadeara.

6. Utilice los botones E] O para cambiar el punto de ajuste de
temperaturay llevarlo a la nueva temperatura deseada.

7. PRESIONE el botén para guardar el nuevo @punto de ajuste
de la temperatura.

8. PRESIONE [& 2 veces para salir y volver al modo de operacién
normal.
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PROGRAMACION DE CONTROL (continuacion)

Para cambiar el tiempo de tostado de los panecillos

Para cambiar el punto de ajuste de la temperatura dela
plancha superior de la parrilla

NOTA: Los puntos de ajuste de temperatura de la parrilla estan
preajustados en el controlador al estédndar requerido actualmente. No
debera cambiar este punto de ajuste a ninguna otra temperatura que no
sea la que se muestra en la seccién “PROCEDIMIENTOS DE OPERACION”.

1. Utilice los botones & o B para seleccionar la opcién del
menu que requiera un cambio de temperatura.

2. PRESIONE y MANTENGA PRESIONADO el botén B durante
aproximadamente 3 segundos. En el controlador se podra
ver la opcién del menu seleccionada anteriormente y su
correspondiente nimero de opcion.

3. PRESIONE el boton @ En la pantalla del controlador podra
leerse “Product” (“Producto”).

4. PRESIONE los botones [ o & hasta que aparezca “Platen
SetPt” (“Punto de ajuste de la plancha”) en la pantalla del
controlador.

5. PRESIONE el boton B, EI“PUNTO DE AJUSTE DE LA
PLANCHA" comenzara a parpadear.

6. Utilice los botones (1 o[ para cambiar el punto de ajuste
de temperaturay llevarlo a la nueva temperatura deseada.

7. PRESIONE el [l botén para guardar la nueva temperatura.

8. PRESIONE el boton [& 2 veces para salir y volver al modo de
operacién normal.

Para cambiar el tiempo en que se debe retirar (“MUST
REMOVE IN”)

1. Utilice los botones & o para seleccionar la opcién del mend
que requiera un cambio en el tiempo de coccion.

2. PRESIONE y MANTENGA PRESIONADO el botén [ durante
aproximadamente 3 segundos. En el controlador se podra
ver la opcién del menu seleccionada anteriormente y su
correspondiente nimero de opcion.

3. PRESIONE el boton B Enla pantalla del controlador podra
leerse “Product” (“Producto”).

4. PRESIONE los botones K& o B hasta que aparezca “Must
Remove In” (“Retirar en”) en la pantalla del controlador.

5. PRESIONE el botén m Los segundos comenzaran a
parpadear.

6. Utilice los botones [l o [ para cambiar el tiempo en que se
deben retirar los productos (Must Remove In) y fijarlo en el
nuevo tiempo deseado.

7. PRESIONE el boton para guardar el nuevo tiempo.

8. PRESIONE el botén [@ 2 veces para salir y volver al modo de
operacién normal.
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1.

Utilice los botones @ o @ para seleccionar la opcién del
menu que requiera un cambio en el tiempo de coccion.

PRESIONE y MANTENGA PRESIONADO el botén & qurante

aproximadamente 3 segundos. En el controlador se podra
ver la opcién del menu seleccionada anteriormente y su

correspondiente niUmero de opcion.

PRESIONE el botén B, En la pantalla del controlador podra
leerse “Product” (“Producto”).

PRESIONE los botones B o [ hasta que aparezca “Toast
Buns Time” (“Tiempo de tostado de panecillos”) en la pantalla
del controlador.

PRESIONE el botén B, Los segundos comenzaréan a parpadear.

6.

Utilice los botones ¥ o[ para cambiar el valor de Toast
Buns Time al nuevo tiempo deseado.

PRESIONE el botén (0 para guardar el nuevo tiempo.

PRESIONE [& 2 veces para salir y volver al modo de operacion
normal.

Para cambiar la alarma de tostado de los panecillos
(Automatico / Manual)

1.

Utilice los botones K& o [E3 para seleccionar la opcion del
menu que requiera un cambio en el tiempo de coccion.

PRESIONE y MANTENGA PRESIONADO el botén E durante
aproximadamente 3 segundos. En el controlador se podra
ver la opcidn del menu seleccionada anteriormente y su
correspondiente numero de opcién.

PRESIONE el botén @] En la pantalla del controlador podra
leerse “Product” (“Producto”).

PRESIONE los botones k& o [E hasta que aparezca “Toast
Buns Time” (“Tiempo de tostado de panecillos”) en la pantalla
del controlador.

PRESIONE el botén [EJ “AUTO” 0 “MANUAL’ comenzaran a
parpadear.

Utilice los botones de flecha [l o [ para pasar de “MANUAL"
a“AUTO” o viceversa.

PRESIONE el botén B para guardar el nuevo ajuste.

PRESIONE [ 2 veces para salir y volver al modo de operacién
normal.
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PROGRAMACION DE CONTROL (continuacion)

Para anadir NUEVAS opciones de menu

Las siguientes instrucciones de programacion sirven como una
GUIA para programar los ajustes basicos para las opciones del
menu CLAM.

1. PRESIONE y MANTENGA PRESIONADO el botén E] durante
aproximadamente 3 segundos. En el controlador se podra
ver la opcién del menu seleccionada anteriormente y su
correspondiente nimero de opcién.

2. PRESIONE los botones K& o [ hasta que aparezca “Opt menu
#- CLAM” (“Opcion de menu N.° - CLAM”) en la pantalla del
controlador.

3. PRESIONE el botén B, En la pantalla del controlador podra
leerse “PRODUCT” (“PRODUCTO").

4. PRESIONE y MANTENGA PRESIONADO el botén B El nombre
de la opcion del menu seleccionada actualmente comenzara
a parpadear.

5. Para deletrear el nombre del producto:

a. Utilice los botones de flecha (1 o3 para desplazarse
por la biblioteca de caracteres.

b. PRESIONEE o3 para desplazarse hacia la derecha o la
izquierda.

c. PRESIONE el boton B para guardar el nuevo nombre de
la opcion del menu.

PRESIONE el botén B, Aparecera “Display Active”en la pantalla.
PRESIONE el botén B, EI“NO” comenzara a parpadear.
PRESIONE el botén . EI“NO” pasaré a“YES".

PRESIONE el botén B para guardar el nuevo ajuste.

0 PRESIONE el boton|Ed, Aparecera “GRILL SETPT” (“PUNTO DE
AJUSTE DE LA PARRILLA") en la pantalla.

11. PRESIONE el boton . La temperatura comenzara a parpadear.

12. Utilice los botones[[¥ o para cambiar el punto de ajuste de
temperatura y llevarlo a la nueva temperatura deseada.

13. PRESIONE el boton B para guardar el nuevo punto de ajuste
de la temperatura.

14. PRESIONE el botén E\ Aparecerd “PLATSETPT SETPT”
(“PUNTO DE AJUSTE DE LA PLANCHA") en la pantalla.

15. PRESIONE el boton [, La temperatura comenzara a
parpadear.

=5 © ©® N o

16. Utilice los botones [ o [ para cambiar el punto de ajuste de
temperaturay llevarlo a la nueva temperatura deseada.

17. PRESIONE el botén B para guardar el nuevo punto de ajuste
de la temperatura.

18. PRESIONE el boton B hasta que aparezca “GAP MULTI/PR
START” (“VARIAS ABERTURAS/INICIO PR”) en la pantalla.

19. PRESIONE el botén @] El ajuste de la abertura comenzara a
parpadear.

20. Utilice los botones [l y ABAJO para cambiar el ajuste de la
aberturay fijarlo en el valor deseado.

21. PRESIONE el boton B para guardar el nuevo ajuste de la
abertura.

22. PRESIONE el botén [@ 2 veces para salir y volver al modo de
operacién normal.
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Para volver a las opciones por defecto de fabrica de
todos las opciones del menu del producto

1. Con la pantalla del controlador encendida (ON), y
mostrando la opcion actual del menu u “OFF” (APAGADO),
PRESIONE Y MANTENGA PRESIONADO el botén [ durante
aproximadamente 3 segundos. El controlador mostrard la
opcion del menu antes seleccionada y su nimero de opcidn
correspondiente O “Standby / Menu Item” (“Standby / Opcién
del menu”).

2. PRESIONE los botones de flecha [l Y [ sIMULTANEAMENTE.
Aparecera “CONFIGURE” (“CONFIGURAR”) en la pantalla.

3. PRESIONE el boton de flecha E Aparecera “Setup”
(“Configuracién”) en la pantalla.

4. PRESIONE el botén @ Aparecerd“Temperature Unit”
(“Unidad de temperatura”) en la pantalla.

5. PRESIONE el boton @ 6 veces. En la pantalla del controlador
podra leerse “Reload Defaults - NO” (“Volver a cargar valores
por defecto - NO!).

6. PRESIONE el botén B, EI“NO” comenzara a parpadear.

PRESIONE el boton 1. EI"NO” pasara a“YES".

8. PRESIONE el boton . El sistema volvera a cargar las
funciones del MENU con las configuraciones que vienen por
defecto de fabrica.

9. Aguarde de 15 a 20 segundos. El control luego volvera
automaticamente al modo OFF.

Para restaurar los ajustes por defecto correspondientes
a todas las funciones

1. Asegurese de que la alimentacion principal esté
apagada moviendo el interruptor de corriente principal
hacia el modo OFF.

2. PRESIONE los botones de flecha[[ Y0, v A LA VEZ
apaguey vuelva a encender la unidad con el interruptor de
corriente principal. En la pantalla del controlador podra
leerse “PASSWORD” (“CONTRASENA”).

3. Antes de que transcurran entre 3y 5 segundos,
presione las siguientes teclas en esta secuencia: (3] 4]

(O] 4]P]

4. Cuando haya terminado, en la pantalla del controlador
podra leerse FULL DEFAULTS (VALORES POR DEFECTO
EN TODAS LAS OPCIONES)

5. Aguarde de 15 a 20 segundos. El control luego volvera
automaticamente al modo OFF.
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CALIBRACION DE LA SONDA

Calibracion mensual de las zonas de temperatura
dela parrilla

Herramientas: Pirometro digital con sonda de superficie

Advertencia: SE PUEDEN GENERAR LESIONES PERSONALES
A RAIZ DE QUEMADURAS AL ENTRAR EN CONTACTO CON
SUPERFICIES DE COCCION CALIENTES.

NOTA: La calibracién de la sonda se realiza con las hojas de
material de liberacion “DESACTIVADAS".

SIGA ESTAS INSTRUCCIONES
TAL COMO SE DETALLAN A CONTINUACION:

1. Las planchas superiores y la plancha de la parrilla inferior
deben encontrarse a temperaturas operativas para poder
realizar este procedimiento de calibracion. Presione los
botones & o E para seleccionar una operacion “CLAM”y
deje que la parrilla alcance a temperatura establecida y se
estabilice (aproximadamente 30 minutos).

2. PRESIONE y MANTENGA PRESIONADO el botén (&) durante
aproximadamente 3 segundos, o hasta que aparezca lo
siguiente en la pantalla del controlador: “PROBE CAL".

3. PRESIONE el botén B para mostrar la primera zona de
temperatura que desee calibrar. La primera zona que se debe
calibrar es“FRONT TEMP CAL" Las zonas se muestran en el
siguiente orden: FRONT TEMP CAL, MIDDLE TEMP CAL, BACK
TEMP CAL, TOP TEMP CAL.

MWE2W: Las sondas de termopar de la parrilla eléctrica
estan ubicadas de adelante hacia atras, tal como se indica en
el diagrama de la derecha. Cada plancha superior tiene un
termopar en el centro.

MWG2W: Las sondas de termopar de la parrilla a gas se
encuentran en el centro de cada fila, tal como se indica en
el diagrama de la derecha. Cada plancha superior tiene un
termopar en el centro.
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4.

10.

12.

Seleccione una pantalla de zona de calor con los botones@
=

Aguarde 5 segundos para que el pirdmetro responday se
estabilice. Anote la temperatura que indica el pirébmetro.

Si la temperatura de la pantalla de control de la parrilla no
coincide con la del pirémetro, ajuste la temperatura del
control de la parrilla. Con el botén (4] podrd aumentar la
temperatura en pantalla con incrementos de un (1) grado.
Con el botén [EJ podrd disminuir la temperatura en pantalla
con incrementos de un (1) grado.

NOTA: Durante el paso 6, el control deberd emitir un sonido
de tono elevado. La temperatura sélo se puede ajustar si

se estd emitiendo este tono. Si el control no emite ningun
sonido, no se modificara la temperatura.

PRESIONE el botén [l para cerrar la temperatura calibrada en
el controlador.

Presione los botones @ o) @ para seleccionar la siguiente
zona de calor.

Lleve la sonda de superficie del pirdbmetro a la nueva zona de
calor seleccionada y repita los pasos 5,6y 7.

Repita el procedimiento para cada una de las demds zonas de
calor.

. Prosiga este ciclo con cada zona de calor repitiendo la

secuencia hasta que todas las temperaturas difieran en
menos de 1°.

Salga del modo de programa presionando el botén [P )
veces. El controlador regresard a su estado previo en el modo
de operaciéon normal.

NUM. PIEZA 4526903 (30 de marzo de 2011)



PARRILLAS GARLAND TIPO ALMEJA CON RECONOCIMIENTO DE PRODUCTO

MANUAL DE INSTALACION/OPERACION DE 1 & 2 PLANCHAS

UBICACIONES DE LOS TERMOPARES

SOLO MODELO ELECTRICO DELGADO
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SOLO MODELO A GAS GRANDE
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CONFIGURACIONES POR DEFECTO DE FABRICA

Menu de Almeja

PUNTO DE TIEMPO ALARMA DE " | |\DCADOR
OPTION osTRaR| AYUSTE | PUNTO DE |INSTANTE T'P%io TIEMPO  TIEMPO | ALARMA ADJlEJf;E INICIO | ETAPA eaea | TEWPO | TR T[())ES[/S[S]O 0
DE prooucto  [MOSTRAR| DELA | AjUSTE | DE |gemrag | MULTI- ETAPA  |AUTOMATICA | ,gecri)on [ABERTURAIABERTURA  ABERTURA | UE DEge [PAVECLLOS) | B2 05 DEUASADO
MENU PARRILLA DELA  [ENCENDIDO| rrer ony| ETAPA PR / MANUAL MULTI/PR | MULTI PR RETIRAR EN
ACTVA | ‘reFLON cas) | } {TEFLON} AUTOMATICA| ™ o
{T } | PLACA (GAS) TIEMPO | /MANUAL
350°F st 5 5 S1 265 265
1 10:1 - CLAM PM (13;2% (‘2‘12?,2) (255) (gg} s2 0 0 AUTO {'ggg) 25 [s2 0 0 0 0 AUTO | NO
{191°C} s3_ 0 0 S35 0 0
13’752('; - " N T 10 o5 S1 425 425
2 41-CLAM PM @rsF | 17C) (o) | (g S22 — AUTO | (agsy | 400 |S2 - 0 0 AUTO | NO
{191} 83— 3 -
350F ST — ST —
3 | STRIPBACON-CLAM | AM/PM {ggg} (‘2‘123.2) U R AUTO {'ggg) 265 |s2 0 0 AUTO | NO
{191°C} S8 - $3 -
350F st - - st - -
4 | SAUSAGECLAMFZN | Am (13;2% (‘2‘125,5) 0 (gg} s2 - - AUTO {'ggg) 30 [s2 - - 0 0 AuTo | No
{191°C} S3 - - S3 - -
350°F st - - st - -
5 MCRIB - CLAM NO (13;;% (‘2‘123,2) 0 183 |s2 - - AUTO {ggg) 50 [s2 - - 0 0 AUTO | NO
{191°C} ss - - 3 - -
350°F s1 - - S1 - -
6 STEAK-CLAM AM (13;;% (‘2‘125.2) 0 {1 %) s2 - - AUTO {ﬂg) a5 [s2 - - 0 0 AUTO | YES
{191°C} s3 - - 3 - -
350°F 1 - - 1 - -
! 177°C 425°F 60 175 534
18 ANGUS 3:1 CLAM PM awn | o oo | g [s2__- = AUTO Gy | 6 ;2 - = 0 0 AUTO | NO
{191°cy s - - s - -
350F ST - - 1 - -
19 | MUSHROOMCLAM | AMPM (13;;% (‘2‘12?,2) (32) 104 [s2 - = AUTO {:gg) 415 [s2 - - 0 0 AUTO | YES
{191°C} S3 - - S3 - -
22 | OPT MENU 1 through 7 OF 0F
HASTA CLAM NO oC o 0 0 AUTO 0 0 0 AUTO -
16
NOTA: Menu de almeja no aparece en los controler si se encuentra desactivado
P , . .
Men con sélo plancha inferior
OPTION MosTRAR | AJUSTE. | PUNTODE | meieo neweo | MNP TEWPo | ALARwA | ALARWA | ALARMA | TIEWPO | TOSTAR | ‘Tofmico
DE PRODUCTO opcioN | DELA | AJUSTE INSTANTE PARA PARA PARA  hUTOMATICA DELDORAR [DE VOLTEAR| ENQUE PANECILLOS DELOs
MENU ACTIVA | PARRILLA [ DELA DE RETRAR | OLTEAR | poraR | /MANUAL | AUTOMATICA RUTOMATICA DEBE EN | PANECILOS
PLACA ENCENDIDO |  {TEFLON} /MANUAL | /MANUAL | RETIRAR [ TIEMPO | AUTOMATICA
{TEFLON} {TEFLON} 1 MANUAL
350°F
& 177°C 425°F . 410 195 . . . . . .
7 GRILL CHICK-FLAT PM %158 o oy el MANUAL
GRILL CHIX-FLAT 350°F 425°F
TeA (USA ONLY) PM 177°C 217G 475 225 MANUAL
265°F
8 FOLDED EGGS-FLAT AM 130°C OFF 120 AUTO
265°F
9 ROUND EGGS-FLAT AM 130°C OFF 150 AUTO
10 CHICK F BRD-FLAT NONE 350°F 425°F 100
177°C 217°C
1 10:1- FLAT NONE Parts ponhs 125 75 20 AUTO MANUAL | AUTO
12 41-FLAT NONE o i 270 150 20 AUTO AUTO
365°F 425°F
13 McRIB-FLAT NONE 185°C 217°C - 390 270 — AUTO - AUTO - — —
365°F 425°F
15 HOTCAKES-FLAT NONE 185G 217c 140 90 AUTO
23 OPT MENU 1 through 4 -
HASTA 9 NONE
FLAT
26
CLEAN MODE AM/PM 2t et MANUAL
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OPCIONES DE FUNCIONES, MENUS DE SISTEMA

MANUAL DE INSTALACION/OPERACION DE 1 & 2 PLANCHAS

SOFTWARE V202
Menu de sistema Submenu Opciones Descripcion de las opciones Valor por defecto
Menu Configure
) Electric ‘Ajuste que le informa al control si la parrilla es eléctrica o a gas. Debe configurarse correctamente para identificar la cantidad de zonas )
Grill Type Electric
Gas de calor.
Platen Enabled :E)S Ajuste del control que determina si hay alguna plancha presente. Es decir: Parrillas planas (ninguna plancha). Yes
: . World . . o i .
Grill Region Japan Ajuste para determinar los requisitos de la configuracion regional. World
Left
Cook Zone Center Ubicacion del control sobre la parrilla. Left
Right
More Multi Gap Yes Los requisito.s factuales corresponden a 2 etapas de abertura. Si se configura este ajuste en Yes (Si), mostrara los 3 ajustes de varias Yes
No aberturas adicionales.
Auto Standby Timer 8;} Activa y/o desactiva la alarma automatica para alertar al operador que debe colocar la parrilla en modo Standby. OFF
Auto Standby Delay 1-5 Cantidad de seﬁundos ﬁue aﬂuardaré |a alarma Eara sonar cuando deba alertar al oﬁerador ﬁue debe colocar la Earrilla en modo Standb‘. 3 |
—
Setup
Temperature Units F (Fah{enhelt) Ajuste para mostrar las unidades de temperatura en Fahrenheit o Celsius. F
C (Celcius)
Time Unit B Ajuste para mostrar las unidades de tiempo:
mss sss: segundos Sss
mmm mss: minutos/segundos (M:SS)
Key Chirp Yes . N N . . .
No Ajuste que activa y/o desactiva el sonido cuando se presiona un botén. Yes
Audible 3 Second
Strobe Sonido audible cuando suena la alarma para retirar el producto. 3 second
Song
Audio Volume 1-100 (Adjustable) Volumen de la alarma 100
Reload Defaults Yes Cuando se selecciona Yes, el control comenzara automaticamente a recargar sus valores por defecto de fabrica. En este ajuste, sélo s& No
No vuelven a cargar los valores por defecto de las opciones del menu.
Multi Gap :E)S Coccion con varias aberturas habilitadas activada o desactivada. Yes
Audible Select 0
1 Potencia del tono del controlador 1
2
Auto Mode Enable ’\\’Ieos Habilita o deshabilita la coccion con reconocimiento del producto en el control. Yes
C_antidad méxima de gegundos necesaria para reconocer un producto. Si el prgducto noes reconocido en el tiempo de [Product Rec 10
Product Rec Timeout 0-30 Timeout] ([Tiempo méximo para reconocer el producto]), el “producto no ha sido reconocido”
Heather Err Timer 60-1200 Cantidad de segundos que el controlador debe ver un aumento de la temperatura antes de darse un “Heater Error” (“Error del calentador”) 425
Too Cool Lo Lmt OFF, 1F/C-450F / 250C 110F /61C
.a“sratlon
Level / Reed Switch Les Modo en el que un técnico ejecuta el procedimiento de Nivelacion de las planchas y el de Calibracién del interruptor de lamina No
0
Auto Gap Force :E)S Modo en el que el usuario puede ejecutar una Calibracién automética a pedido. No
Probe Cal All Temperature Zones Modo para ejecutar una calibracién de la sonda de temperatura
Gap Calibration -1000 - 1000 Compensacion de abertura - Compensa el ajuste de abertura para todas las opciones del menu. 0
Reed Switch Min 0-1000 A CAL maximo antes de recibir una advertencia y/o un mensaje de error 200
Reed Switch Max 0-1000 A CAL maximo antes de deshabilitar la operacién de coccién tipo almeja 300
La cifra se corresponde con la velocidad lineal del motor del actuador.
Delta Speed Err 0-20 Se ajusta automaticamente.
Pivot End Mills 800 - 3000 La cifra configurada se corresponde con la ubicacién del blogue pivote para determinar el punto de pivote y la menor velocidad del motor. 1100
Show Reed Data YES/NO Si se activa esta opcién en YES, el controlador mostraré los conteos del codificador cuando se cierren los interruptores de lémina. No
Front Reed Cal Durante la Calibracién automatica, los conteos del codificador cuando se cierra el interruptor de lamina delantero.
Back Reed Cal Durante la Calibracion automética, los conteos del codificador cuando se cierra el interruptor de ldmina trasero.
F ZERO Cal Durante la Calibracion automatica, los conteos del codificador cuando se abre el interruptor de lamina delantero.
B ZERO Cal Durante la Calibracién automatica, los conteos del codificador cuando se abre el interruptor de lémina trasero.
F ARM OFFSET_MIN -3000 - 1000 Compensacion calculada de la desviacion del brazo. -20
Cal Delta Percent Factor de error calculado en el control. 25%
|
DIAGNOSTIC Date Code
Serial Number
Part Number
App VERSION
CLM 1 Version
CLM 2 Version
Audio Version
Motor Version
Ambient 1
Ambien 2
Ambient 3
Top Probe
Grill Probe F
Grill Probe M
Grill Probe B
External probe
PR Front Detect
PR Back Detect
PR Table Value
——
ervice Encoder Counts

Motor Status

Switch Status

Startup Rate

Buss Voltage

Motor Max Speed

Motor Revision

Motor Error

Lonworks Service
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DECLARACION DE CONFORMIDAD (modelos marcados por CE)

Tobos Los MODELOS:

LA SERIE DEL PRODUCTO ANTERIOR SE HA DISENADO Y FABRICADO EN CONFORMIDAD CON LAS SIGUIENTES DIRECTRICES CORRESPONDIENTES Y SUS
RESPECTIVAS ENMIENDAS, BASANDOSE EN LA NORMA HOMOLOGADA RECIENTEMENTE ENMENDADA

2006/95/EEC DIRECTRIZ SOBRE BAJO VOLTAJE

EN60335-1 SEGURIDAD SOBRE ARTEFACTOS ELECTRICOS DOMESTICOS Y SIMILARES

2004/108/EC DIRECTRIZ SOBRE COMPATIBILIDAD ELECTROMAGNETICA

IEC/EN 61000-6-1:2007 EMC - INMUNIDAD PARA ENTORNOS RESIDENCIALES, COMERCIALES E INDUSTRIALES LIVIANOS

IEC/EN 61000-6-3:2007 EMC - NORMA SOBRE INMUNIDAD PARA ENTORNOS RESIDENCIALES, COMERCIALES E INDUSTRIALES
LIVIANOS

ESTE PRODUCTO NO CONTIENE ASBESTOS. LOS MATERIALES UTILIZADOS EN LOS PRODUCTOS ANTEDICHOS SON APTOS PARA EL CONTACTO CON
ALIMENTOS EN CONFORMIDAD CON LA DIRECTRIZ PARA ESTRUCTURAS DE MATERIALES Y ARTICULOS QUE ENTRARAN EN CONTACTO CON ALIMENTOS
(89/109/EEC)

MoDELOS A GAS:

Los SIGUIENTES REQUISITOS Y ESPECIFICACIONES DE PRUEBAS SE CONSIDERAN UNA BASE APTA PARA DEMOSTRAR EL CUMPLIMIENTO DE LOS
PRODUCTOS ANTEDICHOS CON LOS REQUISITOS FUNDAMENTALES DE LA DIRECTRIZ EUROPEA SOBRE ARTEFACTOS A GAS (90/396/EEC)

EN 203-1:2005 + A1:2008; EN 203-2-9: 205; EN 437:2003 + A1:2009

EN CONFORMIDAD CON EL REQUISITO ESENCIAL 2.2 sl EL ANEXO | DE LA DIRECTRIZ EUROPEA SOBRE ARTEFACTOS A GAs (90/396/EEQ),
GARANTIZAMOS QUE LOS MATERIALES UTILIZADOS EN LOS PRODUCTOS ANTEDICHOS SON APTOS PARA EL USO QUE SE LES PRETENDE DAR Y
SOPORTARAN LAS EXIGENCIAS TECNICAS, QUIMICAS Y TERMICAS A LAS CUALES SE PRESUME QUE SE VERAN SOMETIDOS.
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“Garland |Vlanual de instalacion y operacion

Parrillas eléctricas tipo almejas de 2 planchas con reconocimiento del producto

Fabricado exclusivamente para McDonald's por
Garland Commercial Ranges

http://www.garland-group.com Qanlrowoc



