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MODELE:
MWE3W
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@ = CE

OSTRZEZENIE:
NIEPRAWIDLOWE INSTALACJA, REGULACJA, MODYFIKACJA, SERWIS LUB KONSERWACJA MOGA
SPOWODOWAC USZKODZENIE SPRZETU, URAZ CIALA LUB SMIERC. PRZED INSTALACJA LUB
SERWISOWANIEM TEGO SPRZETU NALEZY DOKLADNIE PRZECZYTAC INSTRUKCJE DOTYCZACE

JEGO OBSLUGI | KONSERWACIJI.

NALEZY PRZECZYTAC WSZYSTKIE CZESCI NINIEJSZEJ INSTRUKCJI | ZACHOWAC JE DO
WYKORZYSTANIA W PRZYSZ£OSCI.

SPRZET MUSI ZOSTAC ZAINSTALOWANY | URUCHOMIONY PRZEZ PROFESJONALNEGO
TECHNIKA PRZESZKOLONEGO U PRODUCENTA.

SPRZET TEN MOZNA OBStUGIWAC WYLACZNIE POD ZATWIERDZONYM WYCIAGIEM.

UWAGA: Ten podrecznik dotyczy wszystkich modeli urzadzen wymienionych powyzej. Czytelnik/operator
musi interpretowac jego tres¢ w zaleznosci od potrzeb. W razie pytan dotyczacych instrukgji obstugi grilli
firmy Garland nalezy skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta pod jednym z podanych nizej numeréw

telefonow.

URZADZENIE ZOSTALO WYPRODUKOWANE WYLACZNIE DLA FIRMY McDonald's PRZEZ
GARLAND COMMERCIAL INDUSTRIES, LLC
185 EAST SOUTH STREET FREELAND, PENNSYLVANIA 18224
NR BEZPLATNY: (800) 446-8367 TEL.: (570) 636-1000 FAKS: (570) 636-9874
E-mail: clamshell@garland-group.com

http://www.garland-group.com
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WPROWADZENIE

Grill kontaktowy firmy Garland, wyprodukowany wytacznie dla firmy McDonald’s, stuzy do wydajnego dwustronnego
gotowania wielu rodzajow produktow. Urzadzenie stuzy takze jako ptaski grill i spetnia wszystkie wymagania firmy
McDonald’s dotyczace bezpieczenstwa, wydajnosci i czystosci.

GWARANCIJA

Niniejsza gwarancja obejmuje wady materiatowe i wykonawcze powstate w warunkach normalnego uzytkowania pod
warunkiem, ze:

a) sprzet nie byt przypadkowo lub celowo uszkodzony, zmodyfikowany lub nieprawidtowo uzytkowany.

b) sprzetjest prawidtowo zainstalowany, wyregulowany i konserwowany zgodnie z krajowymi i lokalnymi
przepisami oraz zgodnie z dostarczong instrukcjg instalacji.

C) gwarancyjny numer seryjny umieszczony na urzadzeniu nie zostat zniszczony, starty lub usuniety.

d) dostarczony zostanie raport dotyczacy zgtoszenia reklamacji objetych niniejsza gwarancja w odpowiedniej
formie.

Gwarancja sprzetu jest wazna przez dwa (2) lata (czesci i robocizna) od daty uruchomienia urzadzenia.

Garland Group wedtug wtasnego uznania wyraza zgode na naprawe lub wymiane kazdej czesci, ktéra okaze sie wadliwa
pod wzgledem materiatu lub wykonania bez optat za czes¢ lub robocizne.

Nie odpowiadamy za instalacje, regulacje, diagnostyke lub biezaca konserwacje, tj.: smarowanie sprezyn lub zaworéw. Nie
odpowiadamy za usterki spowodowane przerwami w dostawach pradu lub gazu.

Nie odpowiadamy za koszty transportu powyzej 160 kilometréw, transportu innego niz ladowy oraz koszty naprawy poza
godzinami pracy.

Gwarancja nie obejmuje pekniecia szkta, farby lub powtoki porcelanowej, rdzewienia powierzchni, materiatu uszczelki,
materiatu ceramicznego, zaréwek i bezpiecznikéw.

Gwarancja nie obejmuje uszkodzen lub nieprawidtowego dziatania spowodowanego pozarem, powodzig i dziataniem sity
wyzszej, ktore sg poza kontrolg Garland Group.

Odpowiedzialnos$¢ Garland Group w zakresie gwarangji z tytutu roszczenia nie moze przekracza¢ ceny materiatu i/lub
ustugi, ktére spowodowaty zgtoszenie roszczenia.

Niniejsza gwarancja jest ograniczona i niezalezna od innych gwarancji, wyrazonych lub dorozumianych. Garland Group,
nasi pracownicy, lub nasi agenci nie odpowiadaja za roszczenia z tytutu urazéw oraz szkéd lub strat wynikowych.

Niniejsza gwarancja daje okreslone prawa, ktére moga réznic sie w zaleznosci od kraju.
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BEZPIECZENSTWO

URZADZENIE TO JEST PRZEZNACZONE DO UZYTKU PROFESJONALNEGO | POWINNO BYC OBSLUGIWANE WYLACZNIE PRZEZ
WYKWALIFIKOWANY PERSONEL.

OSTRZEZENIE: czesci dostepne moga rozgrzac sie podczas uzycia. Nalezy zabezpieczy¢ urzadzenie przed dostepem dzieci. Urzadzenie to
nie jest przeznaczone do obstugi przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych mozliwosciach fizycznych, czuciowych lub umystowych lub
nieposiadajace odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, chyba ze beda one obstugiwac urzadzenie pod nadzorem lub po otrzymaniu instrukgji
dotyczacych korzystania z urzadzenia od 0séb odpowiedzialnych za bezpieczenstwo.

PRZESTROGA: TEN SPRZET MOZE BYC OBSLUGIWANY WYLACZNIE POD ZATWIERDZONYM WYCIAGIEM ZGODNIE Z OBOWIAZUJACYMI
LOKALNYMI PRZEPISAMI.

NIE WOLNO OBStUGIWAC GRILLA, JEZELI NIE ZOSTAL URUCHOMIONY PRZEZ CENTRUM SERWISOWE AUTORYZOWANE PRZEZ PRODUCENTA.
NIE WOLNO obstugiwac grilla przed przeczytaniem niniejszego podrecznika obstugi.
NIE WOLNO obstugiwac grilla kontaktowego przed jego odpowiednig instalacja i uziemieniem.

NIE WOLNO obstugiwac¢ grilla kontaktowego do momentu zatozenia i odpowiedniego zamocowania wszystkich paneli serwisowych i
dostepowych.

Elementy roztaczajace (np. przetacznik, bezpiecznik, wytacznik awaryjny) musza by¢ zainstalowane na przewodach statych zgodnie z lokalnymi
przepisami. Zewnetrzny, ekwipotencjalny przewdd potaczeniowy znajduje sie z tytu urzadzenia. Uzywac zgodnie z przeznaczeniem, zgodnie z
lokalnymi przepisami.

Grill kontaktowy firmy Garland jest pétautomatycznym urzadzeniem do gotowania. Ptyta gérna opuszczana jest automatycznie po recznym,
samodzielnym uruchomieniu cyklu gotowania i podnoszona automatycznie po zakoriczeniu cyklu gotowania.

W przypadku gotowania dwustronnego obszar pomiedzy gérna ptyta a ptyta do pieczenia nalezy uwazac za "strefe niebezpieczng". Podczas gotowania
dwustronnego operator nie moze znalez¢ sie w strefie niebezpiecznej. \W przypadku uzywania urzadzenia jako grill pfaski obszar ten nie jest strefg
niebezpieczna, poniewaz plyty nie poruszaja sie. Jesli z jakiejkolwiek przyczyny, tj. czyszczenie, konserwacja, zwykta obstuga, kto$ znajduije sie w strefie
niebezpiecznej, musi on zachowad najwyzsza ostroznos¢. Temperatury na statych powierzchniach gotowania przekraczajg 120 °C (250 °F).

W przypadku gotowania dwustronnego ptyta gorna pozostaje w pozycji opuszczonejz powodu wiasnego ciezaru. Nie ma blokady. Mozna jg podnie$¢
poprzez podniesienie uchwytu z przodu ptyty, ktéry podnosi ja na wysokos¢ tylnego punktu mocujacego.

Grilla kontaktowego mozna uzywa¢ wytacznie do jednostronnego lub dwustronnego gotowania produktéw spozywczych w restauracji
McDonald’s.

OSTRZEZENIE: Aby unikna¢ powaznych obrazen: NIE WOLNO podejmowa¢ préb naprawy lub wymiany jakiejkolwiek czesci grilla, jezeli
zasilanie grilla nie zostato odtaczone.

NALEZY ZACHOWAC SZCZEGOLNA OSTROZNOSC podczas ustawiania, obstugi i czyszczenia grilla, aby unikna¢ dotkniecia goracych
powierzchni lub goracego ttuszczu. Aby unikna¢ poparzen, nalezy nosi¢ odpowiednia odziez ochronna.

OSTRZEZENIE: tego urzadzenia nie wolno czysci¢ strumieniem wody. NIE WOLNO umieszcza¢ lodu na GORACEJ powierzchni grilla.
UWAGA: Wszystkie etykiety i oznaczenia ostrzegawcze na grillu, ktére zwracajg uwage na zagrozenia i niezbedne srodki ostroznosci.

HAZARD COMMUNICATION STANDARD, (HCS) - Procedury w niniejszym podreczniku obejmuja zastosowanie srodkéw chemicznych. Nazwy
tych srodkéw chemicznych zostang wydrukowane pogrubiong czcionka, po ktérej podany zostanie skrét (HCS) w czesci tekstu dotyczacej
procedury. Aby znalez¢ odpowiednie Karty charakterystyki substancji niebezpiecznych (MSDS), patrz podrecznik Hazard Communication
Standard (HCS).

OSTRZEZENIE: Po przetaczeniu gtéwnego przetacznika zasilania do pozycji START grill przejdzie do procesu inicjalizacji. Jesli gorne plyty
znajduja sie w pozycji opuszczonej, powrdca do pozycji podniesionej.

KONSERWACJA - tuleje tozysk karetki wspornikéw ptyty, sruby regulacyjne ptyty, Sruba podpory ptyty (ramie) i popychacz powinny by¢
sprawdzane co roku pod wzgledem zuzycia. W razie wystapienia wyraznych luzéw w tulejach tozysk i widocznego zuzycia srub regulacyjnych
ptyty, srub podpory ptyty lub popychacza, nalezy je wymienic.

KONSERWACIJA - alarm dzwiekowy uruchamiany pod koniec cyklu gotowania ostrzega operatora, ze ptyta poruszy sie. Dziatanie niniejszego
urzadzenia mozna sprawdzi¢ wciskajac lewy przycisk CANCEL (anuluj). Jesli nie stycha¢ dzwieku, nalezy upewni¢ sie, ze poziom dzwieku
alarmu nie zostat ustawiony zbyt cicho w KONFIGURACJI SYSTEMU. Jesli nadal nie stycha¢ dZzwieku, nalezy wezwac serwisanta w celu usuniecia
usterki.

SERWIS | CZYSZCZENIE - Grill moze by¢ zamocowany w obudowie grilla za pomocg dwdch kotew mocowanych na przednich kétkach. Jesli
grill ma zosta¢ wyjety z obudowy w celu czyszczenia, nalezy odtgczy¢ kotwy z kazdego koétka, przekrecajac gatke w lewo, aby poluzowaé
ustalacz. Kiedy ustalacz zostanie zdjety z kétka samonastawnego, nalezy odtozy¢ zespét na podtoge.

CZYSZCZENIE - NIGDY nie czyscic grilla, od wewnatrz lub na zewnatrz, za pomocg natrysku pod wysokim cisnieniem, strumienia wody lub
innych sprezonych cieczy.

UWAGA: Jedli s stosowane kotwy, zespét kotwy pozostaje zamocowany do tylnej sciany obudowy grilla. Po zakorczeniu czynnosci
serwisowych lub czyszczenia nalezy umiescic grill w poprzednim potozeniu w obudowie i zamocowa¢ kotwy, umieszczajac ustalacz w kétku
i przekrecajac gatke w prawo w celu dokrecenia. Z powoddéw bezpieczenstwa grill musi by¢ zamocowany w obudowie w taki sposéb przed
wznowieniem pracy.
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PROCEDURA ROZPATRYWANIA ROSZCZEN DOTYCZACYCH
USZKODZEN TRANSPORTOWYCH

Nalezy pamietac, ze sprzet firmy Garland zostat poddany doktadnemu przegladowi i pakowaniu przez przeszkolony
personel przed opuszczeniem fabryki. Firma transportowa ponosi petng odpowiedzialno$¢ za bezpieczna dostawe po
przejeciu sprzetu. Jezeli dostarczony sprzet jest uszkodzony, nalezy:

1. Niezwtocznie ztozy¢ roszczenie, niezaleznie od rozmiaru uszkodzen.

2. Nalezy zaznaczy¢ ,widoczny uszczerbek lub uszkodzenie” na liscie przewozowym lub potwierdzeniu i poprosi¢ o
podpis dostawcy.

3. Uszczerbki lub uszkodzenia w niewidocznych miejscach: jesli uszkodzenia nie mozna zauwazy¢ przed rozpakowaniem
sprzetu, nalezy niezwtocznie powiadomic firme transportowa (w ciggu 15 dni) i Ztozy¢ roszczenie dotyczace
uszkodzenia w niewidocznym miejscu.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Srodek czyszczacy  Uchwyt Kay © Grill Cleaning Pad Rekawice odporne na Cazyste Sciereczki do grilla Pokrywa Gumowy watek Skrobak do grilla
McD® Hi-Temp Holder i $ciereczka Kay ® Grill wysoka temperature zanurzone w srodku
Grill Cleaner Cleaning Pad odkazajacym
® © 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 v vV VT VT T VP EETE PO ® 6 0 0 0 0 0 0 0 00 0 0 0 00 ® ®® & 0 9 9" 00O OO0 OO0 OO0 OO SGONS

« Wybrac tryb czyszczenia.

Po uruchomieniu trybu - Jesli zainstalowana jest
czyszczenia

é ostona przed pryskaniem,
WYLACZYC grill.

nalezy ja odtaczyci
. PoWYLACZENIU grilla ﬁ przenies¢ na bok do

mozna sterowa¢ ptytami 3-komorowego zlewu, aby
za pomoca zielonego ja umyc i optukac.
’I przycisku

© © 0 0060600600006 0600000000006 0600000000000000 000 © © 0 000 0000000000000 0000000000000000000000

+ Oskrobac dolna

( powierzchnie grilla za

+ Arkusze materiatu pomoca skrobaka.

zabezpieczajacego przed

E/{;ﬁ/g\/ﬁ;elrﬁ)a\;\;;tr:wz: ée l:ezi/ssiq \ (thz)pcg p;rer]cr:?kr;zsztek ttuszczu

szmatka do grilla zanurzona \ Pl '

w $rodku odkazajacym. + Przeniesc¢ skrobak do grilla
do 3-komorowego zlewu,

5 % aby go umy¢ i optukac.

« Zdja¢ klipsy blokujace,
prety i arkusze materiatu
zabezpieczajacego przed
przywieraniem.

« Uzy¢ gumowego watka do

+ Przenies¢ klipsy i prety na
bok do 3-komorowego
zlewu, aby je umyc i
optukac.

« Umiescic¢ arkusze z boku na
pfaskiej powierzchni.

© © 0 0 0000000000000 000000000000000000000000
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CZYSZCZENIE | KONSERWACIJA kontynuacja
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Otworzy¢ jedna saszetke
srodka czyszczacego McD
Hi-Temp Grill Cleaner i
wsypac zawartos¢ do
pokrywy lub garnka ze stali
nierdzewne;j.

Zatozyc rekawice odporne
na wysoka temperature.

e e 000 000000000000 00

Zanurzy¢ uchwyt KAY Grill
Cleaning Pad Holder w
srodku czyszczacym.

e e 000 000000000000 00

Natozy¢ Srodek czyszczacy
McD Hi-Temp Grill Cleaner
na przednig czesc plyt,
zaczynajac od prawej plyty,
a konczac na lewej plycie.

NIE TRZEC

e e 000 000000000000 00

Natozy¢ Srodek czyszczacy
na powierzchnie ptyt,
zaczynajac od prawej plyty,
a konczac na lewej plycie.

NIETRZEC

e e 000 000000000000 00

Natozyc¢ srodek czyszczacy

na tylng czesc ptyt,
zaczynajac od prawej ptyty,
a konczac na lewej plycie.

NIE TRZEC

e e 000 000000000000 00
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Natozy¢ Srodek czyszczacy
na zewnetrzne krawedzie
prawej i lewej piyty.

NIE TRZEC

e e 000 000000000000 00

Nacisnac zielony przycisk w
celu opuszczenia srodkowej
plyty.

e e 000 000000000000 00

Natozy¢ srodek czyszczacy
na wewnetrzne krawedzie
prawej i lewej ptyty.
NIETRZEC

Nacisnac zielony przycisk
w celu podniesienia prawej
plyty.

e e 000 000000000000 00

Wyla¢ pozostaty srodek
czyszczacy McD Hi-Temp
Grill Cleaner na dolna
powierzchnie grilla.

e e 000 000000000000 00

Réwnymi pociggnieciami
rozprowadzi¢ srodek
czyszczacy od przodu

do tytu na catej dolnej
powierzchni grilla.

NIETRZEC

e e 000 000000000000 00
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Pociera¢ przednig czes¢
ptyt, zaczynajac od prawej
ptyty, a koriczac na lewej
ptycie, za pomoca uchwytu i
Sciereczki KAY Grill Cleaning
Pad Holder.

e e 000 000000000000 00

Pociera¢ wszystkie pfaskie
powierzchnie grilla,
zaczynajac od prawej ptyty,
a konczac na lewej ptycie.

e e 000 000000000000 00

Pocierac tylne czesci piyt,
zaczynajac od prawej plyty,
a konczac na lewej plycie.

e e 000 000000000000 00

Pociera¢ zewnetrzne
krawedzie prawej i lewej

plyty.

e e 000 000000000000 00

Nacisna¢ zielony przycisk w
celu opuszczenia srodkowej
plyty.
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» Pociera¢ wewnetrzne
krawedzie prawej i lewej
plyty.

+ Nacisna¢ zielony przycisk
w celu podniesienia
sSrodkowej ptyty.

22/
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» Pociera¢ dolna
powierzchnie grilla.

23

@00 0000000000000 00000 00

e e e 0000000000000 00

« Przemyj przednia, boczna
i tylng czesc plyty czysta
Sciereczka do grilla
nasaczong srodkiem
czyszczacym. Czys¢ ptyty
od prawej do lewej strony.

24

@00 0000000000000 00000 00

e e e 0000000000000 00

Wcisna¢ zielony przycisk,
aby opuscic¢ prawa ptyte,
optuka¢ wewnetrzne
krawedzie obu ptyt, a
nastepnie podniesc je.

© © 0 000 0000000000000 0000000000000000000000

\ﬂ

« Wytrzec tylng czesc
dolnego grilla za pomoca
czystej $ciereczki do grilla
zanurzonej w srodku
odkazajacym.

© © 0 000 0000000000000 0000000000000000000000
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GRILLE KONTAKTOWE FIRMY GARLAND Z FUNKCJA ROZPOZNAWANIA PRODUKTU

PODRECZNIK INSTALACJI | OBStUGI

CZYSZCZENIE | KONSERWACIJA kontynuacja

© © 0 000 0000000000000 0000000000000000000000

e e 0000000000000 000

!

e e 0000000000000 000

30

Nala¢ niewielkg ilo$¢ letniej
wody na czystg sciereczke
do grilla zanurzong w
srodku odkazajacym nad
dolng powierzchnia grilla i
wytrzyj pozostatosci.

e e 000 000000000000 00

Umiesci¢ arkusze
gornej ptyty materiatu
zapobiegajacego
przywieraniu ptasko na
powierzchni grilla.

Delikatnie wyczyscic¢
arkusze z obu stron za
pomoca uchwytu KAY Grill
Cleaning Pad Holder.

e e 000 000000000000 00

Optukac arkusze z obu
stron za pomoca czystej
Sciereczki do grilla
zanurzonej w srodku
odkazajacym.

Zatozyc¢ gérne arkusze;
zamocowac za pomoca
pretow i klipsow.

e e 000 000000000000 00

Wytrzec dolny grill za
pomoca czystej sciereczki
do grilla zanurzonej w
srodku odkazajacym.
Powtarzac czynnos$¢

do momentu usuniecia
wszystkich widocznych
zanieczyszczen.

© © 0 000 0000000000000 0000000000000000000000
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Oprézni¢, umyg, optukac
i wymieni¢ pojemniki na
thuszcz.

e e e 0000000000000 00

Wytrze¢ pozostate
powierzchnie grilla za
pomoca czystej sciereczki
do grilla zanurzonej w
srodku odkazajacym.

© © 0 000 0000000000000 0000000000000000000000

Natozy¢ cienka warstwe
Swiezego ttuszczu
piekarskiego wytacznie na
dolna powierzchnie grilla.

© © 0 000 0000000000000 0000000000000000000000
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SPECYFIKACIJE

GRILLE KONTAKTOWE FIRMY GARLAND Z FUNKCJA ROZPOZNAWANIA PRODUKTU

H ° TYLKO MWG3W
Wymiary: 19.001 7110
Modele MWE3W, MWG3W (483 mm] (181 mm]
S s | — ——
o (o) (0}
24.000
[610 mm]
(GLEBOKOSC PLYTY) A A A
34.968
fe—————————— 888 mm] ——————=
5.475 36.000
[139 mm] [914 mm]
(GLEBOKOSC
PLYTY)
4.064 fe————— 38000 ———
[103 mm] [965 mm]
737 ZIMNA STREF
[19 mm]
SK07-587 (GAZ)
48°
TYLKO MWG3W :| \
3 \ |q ]
1.146 v 1.500
[29 mm] —[38 mm]
b . ‘H : [¢) [®) [®) :
22835 | 28.771 . & A
[850 mm] ‘W[731 mm]4’| -<[20 mm] 15.384
30714 41 mm) oy \ (391 mm} | I I |
(780 mm] 1516 | 30750
24084  B39mm]T (781 mm]
=—1[612 mm] 7,875 [200 mm] DO
T ? 33.000
| | [838 mm]
9.684 (WYSOKOSC
@ @ [246mml  GoTOWANIA) |:| |:|
2.993 i
[76 mm] | 26.679 | | 23.812
! T [678 mm] 1 6.106 1 [605 mm]—
,_.__‘ 10.730 155 mm] 2901
9335 [273 mm] 13.123 - [251mm]
[237 mm] WLOT GAZU 3/4 cala NPT [333 mm] WEJSCIE GAZU 3/4 cala NPT
DOLNE WEJSCIE TYLKO MWG3W DOLNEWEJSCIE TYLKO MWG3W
KABLA KABLA 36.027
e [915 mm] —————————
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GRILLE KONTAKTOWE FIRMY GARLAND Z FUNKCJA ROZPOZNAWANIA PRODUKTU

SPECYFIKACIJE

PODRECZNIK INSTALACJI | OBStUGI

Wymiary:
Model MWE3S _
21.65
[550 mm]
SZEROKOSCPLYTY
5.475
[139 mm]
36.00
[914 mm]
[ SZEROKOSCPLYTY — ™
32.60
828 mm]T
y % 38.00
? 1,70 43 mm] 565 mm)
“ZIMNA
STREFA”
7 &
48°
= I T _———D a—D T ———D
d |
N7
> 1,50
[[[38 mm]
30.714 : = o o o
(780 mm] [651642 ) | |
mm] =
—?ééanm] 15.384
1.598 . \ [391 mm] | l I l I
[41 mm] 1.516 30.75[781 mm]
54084 [39 mm]—'l—“ DO
12' 7.875 [200 mm]_ 33.00 [838 mm]
[612 mm] . WYSOKOSC
GOTOWANIA
z E Z E 9.684 [246 mm] |:| |:|
2.993 |_ 2433 | _I 23.812
[76 mm] 1= [618 mm] = 6.106 - [605 mm]
[155 mm]
9.335
13.123
1
[2*3D70TWE *DOLNE —e—[333 mm] —=|
WEJSCIE KABLA WEJSCIE KABLA
36.027
[915 mm]
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PODRECZNIK INSTALACII | OBSLUGI GRILLE KONTAKTOWE FIRMY GARLAND Z FUNKCJA ROZPOZNAWANIA PRODUKTU

SPECYFIKACIJE
Specyfikacje wejsciowe, ELEKTRYCZNE PELNOWYMIAROWE grille, MWE3W, Stany Zjednoczone:

NOMINALNE A NA LINIE
WYMAGANE CALKOWITA
ZASILANIE LICZBAKW 208V 220V 240V
L1 L2 L3 L1 L2 L3 L1 L2 L3
WEJSCIE 1 7.65 213 | 21.3 | 213 | 20.1 | 20.1 | 20.1 | 184 | 184 | 184
WEJSCIE 2 15.30 426 | 426 | 426 | 40.2 | 40.2 | 40.2 | 36.8 | 36.8 | 36.8

Specyfikacje wejsciowe, ELEKTRYCZNE PELNOWYMIAROWE grille, MWE3W, Zachodnia Kanada:

o NOMINALNE A NA LINIE
WYMAGANE CALKOWITA
ZASILANIE LICZBA KW 208V 240V
L1 L2 L3 L1 L2 L3
WEJSCIE 1 22.95 639 | 639 | 639 | 55.2 | 55.2 | 55.2

Specyfikacje wejsciowe, elektryczne grille, modele MWE3W-CE, MWE3S-CE ze znakiem CE:

CALKOWITA

OBCIAZENIE: (kW/FAZA) | NOMINALNE A NA LINIE KONIECZNA
GAZU LICZBA MOiE Byc’
KW 230V / 400V 230V / 400V WIYCZKAL
GNIAZDO FIRMY
3N~ 400V . L1/L2 | L3 | L2/3 | L1 L2 L3 MENNEKES
50 Hz
7.60 7.60 7.60 33.0 33.0 33.0 Typ 748

Specyfikacje wejsciowe, elektryczne grille, eksport, modele MWE3W, MWE3S bez znaku CE:

OBCIAZENIE: (KW/FAZA) NOMINALNE A NA LINIE KONIECZNA
CALKOWITA MOZE BYC
230V / 400V 230V / 400V
GAZU LICZBA / / WTYCZKA |
kw GNIAZDO FIRMY

L1/L2 L1/L3 L2/L3 L1 L2 L3 MENNEKES

220V 50Hz 22.7 7.60 7.60 7.60 34,5 34,5 34,5
Typ 748
240V 50Hz 22.7 7.60 7.60 7.60 316 316 316
Strona 12 NR CZESCI 4521777 (09/15/10)



GRILLE KONTAKTOWE FIRMY GARLAND Z FUNKCJA ROZPOZNAWANIA PRODUKTU

PODRECZNIK INSTALACJI  OBStUGI

Specyfikacje wejsciowe, GAZOWE grille, Ameryka Péitnocna:
OBCIAZENIE: (kW/FAZA) NOMINALNE A NA LINIE
WYMAGANE | CALKOWITA
LICZBA 208V/220V/240V 208 V/60 Hz 220V/60 Hz 240V/60 Hz
ZASILANIE W
L1/L2 | L1/L3 | L2A3 | L1 | L2 [ L3 | L1 | L2 | L3 L1 |L2]L3
WEJSCIE 1 10.0 325 | 3.25 325 | 280 (280280263 263263240 240|240
ZASILANIE GAZEM
MAKS. :
ZASILANIE | CALKOWITA USTAWIENIE | CISNIENIE CISNIENIE
GAS (NETTO)NA | SZYBKOSC | WTRYSKIWACZ |  ZALUZJI ZASILANIA | o 0 n o PALNIKA
PALNIK ZASILANIA ROZMIAR | POWIETRZNEJ | (CALESEUPA | o'y 1 ion vuon
(BTU/H) (BTU/H) (MM) wobDY)
GAZ ZIEMNY 32,000 96,000 #35 4.8 35 35
PROPAN 32,000 96,000 #43 4.8 35 35

Specyfikacje wejsciowe, GAZOWE grille, model MWG3W-CE ze znakiem CE:

OBCIAZENIE: (kW/FAZA) NOMINALNE A NA LINIE
KONIECZNA MOZE
Rl BYCWTYCZKA
3N~ 400V W L2 | LIAs | L3 L1 L2 L3 GNIAZDO FIRMY
50 Hz
MENNEKES
10.0 325 325 325 14.1 14,1 14, Typ 748
ZASILANIE GAZEM
MAKS.  |CALKOWITA USTAWIENIE | _ . . OBJETOSCIOWE
GRUPA | ZASILANIE | SZYBKOSC | WTRYskwAcz |  zatuzn | CONERE | SN | naTezenie
GAZU | (NETTO)NA | ZASILANIA |  ROZMIAR | PowiETRzNE) | Z/°-ANA | PRERIER | przEPEYWY
PALNIK (kw) | (kw) (mm) GAZU
G20NG 89 26.7 2,79 mm (#35) 48 20/25 87 0,940 m*/h
G25NG 2,79 mm (#35) 48 20 87
G311PG 89 267 2,26 mm (#43) 48 37/50 87 0,69 kg/h
WARTOSC GRZEWCZA NETTO WG GRUPY GAZU
G20 G25 G31

34.02 MJ/m?3; 0.555 SG

29.25 MJ/m?3;0.613 SG

88.0 MJ/m? (46.34 MJ/kg); 1.55 SG

KATEGORIE GAZU

CISNIENIE ZASILANIA (mbar)

3P

KATEGORIA KRAJE PRZEZNACZENIA
L, AT, CH, CZ, DK, ES, FI, GB, IE, IS, IT, NO, PT, SE 200
L DE, LU 200
L, NL 25.0
e FR 20.0/25.0
L, NL 300
L, BE, CH, CZ, ES, FR, GB, GR, IE, LU 37.0
BE, CH, DE, CZ, ES, FR, NL 50.0

NR CZESCI 4521777 (09/15/10)
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PODRECZNIK INSTALACII | OBSLUGI

INSTALACJA | URUCHAMIANIE

Obowiazki zakladu instalujacego:

« Upewnic sie, ze grill zostat zainstalowany przez
kompetentnego i przeszkolonego montera.

« Zapewnic¢ dostep do narzedzi, produktu i personelu.

+ Skontaktowac sie z miejscowym autoryzowanym
centrum serwisowym firmy Garland, aby ustali¢ date
uruchomienia.

«  Wzigc udziat w uruchomieniu, aby mie¢ pewnos¢
skutecznego uruchomienia i zapoznac sie z
urzadzeniem.

«  Przeprowadzi¢ szkolenie personelu, aby zapewnic
maksymalne wykorzystanie grilla.

Po zakonczeniu instalacji zgodnie z ponizszymi
procedurami firma autoryzowana przez producenta
MUSI uruchomi¢ grill zgodnie z normami firmy Garland
Commercial Industries dotyczacymi uruchamiania.

Uruchomienie NIE OBEJMUJE:

1. Rozpakowania urzadzenia.

2. Umieszczenia urzadzenia pod wyciggiem.

3. Poziomowania grilla na podtodze pod wyciggiem.
4

. Mocowania przewodow zasilajacych, chyba Ze zostaty
dostarczone przez producenta.

b

Regulacji systemu wentylacyjnego.

6. Obroébki arkuszy metalowych, ktéra moze by¢
wymagana z powodu nieprawidtowego zatozenia
wyciagu.

7. Reguladji grilla w celu osiggniecia konsystencji

wotowiny odbiegajacej od standardu firmy McDonald's.

Uruchomienie OBEJMUJE:
1. Sprawdzenie zasilania pradem oraz gazem (jesli dotyczy).

2. Sprawdzenie szczelnosci i ci$nienia gazu w przypadku
grilléow gazowych.

3. Kontrole bezpieczenstwa elektrycznego.

4. Sprawdzenie dziafania grilla przez pozostawienie
urzadzenia do uzyskania ustawionej temperatury.

5. Sprawdzenie dziatania ptyt, jesli dotyczy, oraz funkgji
timera.

GRILLE KONTAKTOWE FIRMY GARLAND Z FUNKCJA ROZPOZNAWANIA PRODUKTU

6. Sprawdzenie dziatania alarmu uptywu czasu i
podniesienia ptyt (jesli dotyczy)

7. Prawidtowe ustawienie gazu i sprawdzenie, za pomoca
kontroli konsystencji wotowiny, czy dwa kolejne
cykle pozwola na uzyskanie wotowiny o konsystencji
zgodnej z normami firmy McDonald's.

8. Przeprowadzenie krétkiego szkolenia kierownika
restauracji w zakresie obstugi grilla.

Elementy wchodzacego w sklad nowego
grilla nabytego u producenta:

1. Jeden (1) grill

2. Jeden (1) przewdd gazowy (wytgcznie w przypadku
grillow gazowych)
3. Jeden (1) karton zawierajacy:

a. Szesc (6) arkuszy materiatu zapobiegajacego
przywieraniu

b. Trzy (3) klipsy do materiatu zapobiegajacego
przywieraniu

c. Trzy (3) prety tylne materiatu zapobiegajacego
przywieraniu

4. Jeden (1) karton zawierajacy (4) cztery kotka
samonastawne.

Elementy NIEDOLACZONE przez producenta,
ktore nalezy kupic¢ od firmy KES:

1. Wszelkie niezbedne przewody elektryczne.
2. Wszelkie niezbedne przewody kominowe.

3. Wszelkie niezbedne separatory ttuszczu lub szyny.

OPISANA PROCEDURE INSTALACJI MOZE
PRZEPROWADZIC:

CENTRUM SERWISOWE AUTORYZOWANE PRZEZ
PRODUCENTA

«  ZATWIERDZONY MONTERZATWIERDZONY PRZEZ
KUPUJACEGO GRILL

LICENCJONOWANY MONTER ZAANGAZOWANY PRZEZ
FIRME KES (DOSTAWCE WYPOSAZENIA KUCHNI)

OSTRZEZENIE: NALEZY DOKLADNIE PRZECZYTAC INSTRUKCJE DOTYCZACE INSTALACJI.
NIEWYKONANIE TYCH CZYNNOSCI MOZE DOPROWADZIC DO USTERKI LUB USZKODZENIA
SPRZETU I/LUB UTRATY GWARANCIL.

Strona 14
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GRILLE KONTAKTOWE FIRMY GARLAND Z FUNKCJA ROZPOZNAWANIA PRODUKTU

PODRECZNIK INSTALACJI  OBStUGI

INSTALACJA 1 URUCHAMIANIE (kont.)

1. Wyjac urzadzenie z opakowania

PRZESTROGA: Przed instalacja nalezy sprawdzi¢
zasilanie, aby mie¢ pewnos¢, ze wejsciowe napiecie i faza
odpowiadaja napieciu i fazie sprzetu.

UWAGA: NALEZY UPEWNIC SIE, ZE PLYTY SA
PRZYMOCOWANE PASAMI W POZYCJI DOLNEJ W
PUNKCIE 3, ABY NIE PODNIOSLY SIE. MOZE NASTAPIC
POWAZNE USZKODZENIE.

OPASKI

2. Potozy¢ urzadzenie na tylnej czesci. Wiozy¢ gniazda kétek
samonastawnych i kétka, jak pokazano. OSTRZEZENIE:
Zaleca sie, aby przed potozeniem urzadzenia tylne kétka
samonastawne zostaty catkowicie dokrecone.

3. Ostroznie postawic grill na kétkach. Mozna teraz
przeciac i zdjac pasy zabezpieczajace ptyty.

4. Zdjactylng obudowe i podtaczy¢ przewdd zasilajacy
zgodnie ze specyfikacjami wiasciwymi dla danego
kraju/obszaru.

NR CZESCI 4521777 (09/15/10)

OSTRZEZENIE: Urzadzenia elektryczne muszg zosta¢
uziemione zgodnie z lokalnymi przepisami lub w
przypadku ich braku z ostatnig wersja normy ANSI/NFPA.

Wszystkie potaczenia elektryczne musza zosta¢ wykonane
przez wykwalifikowanego i odpowiednio wyposazonego
technika.

Drut montazowy przewodu elektrycznego
PODWOJNE ZLACZE ZASILANIA

USA i niektore inne

mp—

LMODEL MWG3W MA JEDEN PRZEWOD ELEKTRYCZNY.
MODEL MWG3W MA DWA PRZEWODY ELEKTRYCZNE.

ZALECANA WTYCZKA
MWG3W = 1X NEMA 15-30
MWG3W = 2X NEMA 15-30

----------l'

T

PRZEWODY ZASILAJACE | [Pt S SR
WTYCZKI

NIE SA DOSTARCZANE [T [ (2 [ 13 [ 8 L[ 2] 3
PRZEZ PRODUCENTA

WEJSCIE 1 WEJSCIE 2

Drut montazowy przewodu elektrycznego
POJEDYNCZE ZLACZE ZASILANIA

jesli wymagaja tego lokalne przepisy

ZALECANAWTYCZKA
MWG3W = 1X NEMA 15-30
MWG3W = STRONA LINIl MONTAZOWEJ
MIN. # T0AWG “ZWORKI”

r

|

|

|

1

1

1

1

1

1

1

1

—_—

1
1
1
1 WEJSCIE 1 do WEJSCIA 2 \
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1

---------l'

1X NEMA 15-60
Pl ~o
PRZEWODY ZASILAJACE | 1 (12 13 23
WTYCZKI
NIE SA DOSTARCZANE [ L1 [L2 [ L3 L1 L2] L3
PRZEZ PRODUCENTA
WEJSCIE 1 WEJSCIE 2

1x 20AMP NEMA 21-20

----'

PRZEWODY
ZASILAJACE L1 [ L1 [ L1 [ L1 [Bialy|Bialy Bialy Biaty[w-

NIE SA DOSTARCZANE | il |
PRZEZ 1| L1 ] L1 | L1 |Bialy[Bialy[Bialy[Biafy| .

PRODUCENTA
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INSTALACJA 1 URUCHAMIANIE (kont.)

1. Zainstalowac opcjonalne przednie ztgcze gazu (jesli 3. Zainstalowac szyny ociekacza ttuszczu w sposéb
jest dostepne). pokazany ponizej:

2.00 12.00

(REF) ] (REF) |

PRZYLACZYC KOLANKO RUROCIAGU
GAZOWEGO

528 (ODN)

|

PRZYMOCOWAC WIESZAK #4527008 DO PODSTAWY W
MIEJSCU PRZEDSTAWIONYM NA RYSUNKU ZA POMOCA
SRUB SAMOGWINTUJACYCH 10-24.

3/4-14NPT  —

T———rrzvmocownc ZEACZKE 3/4 PRZEZ WIESZAK DO

[¢)
ISTNIEJACEGO KOLANKA
_ &6 |
H== e

\OBR()(I( KOLANKO DO UZYSKANIA KATA
PRZEDSTAWIONEGO NA RYSUNKU

a. Odcig¢ grill od Zrodet zasilania, odtaczajac wszystkie
pofaczenia elektryczne.

7

NS

b. Obrocic¢ kolanko jak pokazano na ponizszym

, ~
B SZYNA
schemacie. .
ot o3
c. Zamocowac wspornik (PN 4528775) do podstawy
za pomocg dofaczonych $rub 10-24 i podkfadek OCIEKACZE TEUSZCZU | SZYNY

blokujacych, jak pokazano na rysunku. EEZ%AZ ?I(%)CS)-II;ALJRCCEZI\T\T’XE
UWAGA: Do zastosowan zwigzanych z modernizacja '
nalezy wywiercic¢ 2 otwory 0,161 i uzy¢ dotagczonych

$rub samogwintujacych. OCIEKACZTEUSZCZU

d. Zamontowac ztgczke 3/4” NPT przez wspornik

do kolanka. Zamocowac pierscien blokujacy za 4, Zainstalowac przewdd kominowy do tytu grilla.
pomoca 2 srub 10-24.

e. Zainstalowac kolanko w pozycji pokazanej ponizej. PRZEWOD KOMINOWY N
NIE JEST DOSTARCZANY N
PRZEZ
PRODUCENTA

f. Zainstalowac ztaczke.

g. Podtaczyc gietki przewod gazowy do ztgczki.

2. WYLACZNIE GRILLE GAZOWE, (w przypadku grilléw
elektrycznych przejs¢ do kroku 7): Podtaczy¢ dotaczony
szybkoroztaczalny przewod gazowy do krdéca
wejsciowego na spodzie grilla, wkrecajac ztagczke
wkretna 3/4” NPT do kolanka, a nastepnie zamontowac
miedziang meska szybkoztgczke dotgczong do
przewodu.

Podtaczy¢ przewdd, sprawdzajac, czy tuleja zatrzasneta
sie catkowicie na pierscieniu ograniczajacym.

GIETKI PRZEWOD GAZUj

[ DO ZRODLA

- -
—

— o
o
ZLACZKA MESKA
[ZAINSTALOWAC

GAZU L
NAJPIERW]

POD GRILLEM

FABRYCZNIE
ZAINSTALOWANY,
OTWOR
WLOTOWY GAZU

___________ 5. Wsuna¢ grill pod wyciag. Grill musi zosta¢

wypoziomowany w kierunkach od przodu do tytu, od
e prawej do lewej i po przekatnej. Wyregulowac kétka,
aby dokonczy¢ poziomowanie.

Przy zamknietym recznym zaworze odcinajgcym
zamocowac drugi koniec przewodu do zrédta gazu.
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PODRECZNIK INSTALACJI | OBStUGI

INSTALACJA 1 URUCHAMIANIE (kont.)

Typ wyciagu i wysokos¢ pltyty

Z ptytami w pozycji podniesionej nalezy zmierzy¢
wysokos¢ od przedniej krawedzi ptyty do powierzchni
grilla. Ustali¢, w jaki typ wyciaggu jest wyposazona
restauracja i sprawdzi¢ zgodnos¢ typu wyciagu/
wysokosci ptyty zgodnie z tabela ponize;j:

TYP wyciagu PRAWIDLOWA WYSOKOSC
PLYTY
Uniwersalny 18 Y cala (470 mm)
92 Series 17 cala (432 mm)
GSC 18 %4 cala (470 mm)

Jezeli wysokos¢ ptyty jest niezgodna z typem wyciagu,
wysokos$¢ ptyty musi zostac¢ dostosowana przez
autoryzowanego serwisanta.

WYSOKOSC
PLYTY

PLYTA
GRILLA

Informacje i rozruch LonWorks

Aby uruchomic grill w sieci LonWorks:

Aby uruchomi¢ przeptyw zasilania pomiedzy grillem i
siecig Lonworks, grill musi zosta¢ najpierw uruchomiony w
sieci.

Podczas uruchamiania grilla w sieci LonWorks grill musi
najpierw wysta¢ komunikat zadania pinu serwisowego do
serwera LonWorks.

Grill wysyta ten komunikat po wykonaniu ponizszej
procedury na przednim panelu sterowania grilla.

1. Wiaczy¢ zasilanie grilla.

2. NACISNAC i PRZYTRZYMAC przycisk [ przez okoto
3 sekundy. Sterownik wyswietli wybrany wczesniej
element menu i odpowiadajacy mu numer.

NR CZESCI 4521777 (09/15/10)

3. NACISNAC JEDNOCZESNIE przyciski strzatek B 1 1.
Na wyswietlaczu pojawi sie ,CONFIGURE".

4. NACISNAC przycisk strzatki . Na wyswietlaczu pojawi
sie,,SERVICE”. NACISNAC przycisk ]

5. NACISNIJ 2x przycisk strzatki B Na wyswietlaczu
pojawi sie,,LonWorks Service”.

6. NACISNAC przycisk .

7. Ustaw opcje na,NO" Poczekaj 10 sekund. Jesli stan
ustugi Lonworks byt ustawiony na,ON’, nalezy réwniez
przeprowadzic ten etap.

8. Ustaw opcje na,YES" W ciagu 10 sekund sie¢ otrzyma
zadanie pinu serwisowego LonWorks.

Po wystaniu zadania pinu serwisowego przez grill
administrator sieci LonWorks wykrywa komunikat pinu
serwisowego i przypisze odpowiedni adres do grilla w celu
umozliwienia komunikacji.

Po ustaleniu tego adresu przez serwer LonWorks potaczenie
zostanie uruchomione przez administratora LonWorks i grill
zacznie sie komunikowac z siecig LonWorks.

Ustawianie odpowiednich poziomow
spalania

A

OSTRZEZENIE

W celu zachowania odpowiednich
poziomow spalania nie wymaga sie
dokonywania pomiaru uA. W razie pytan
skontaktuj sie znumerem 1-800-446-8367.
Kontrola poziomu spalania i regulacje moga
by¢ wykonywane wytacznie przez
wykwalifikowanych technikéw zatrudnionych przez
autoryzowane centrum serwisowe producenta. Aby
uzyskac wiecej informacji, patrz podrecznik serwisowy.
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INSTALACJA 1 URUCHAMIANIE (kont.)

Wszystkie szczegoty dotyczace procedury rozruchu nalezy zarejestrowac na
formularzu firmy Garland, nr cze$ci 4521780:

Procedura rozruchu

3-ptytowy grill firmy Garland jest
objety fabrycznym rozruchem

bez dodatkowych optat. PRZED
rozpoczeciem obstugi urzadzenia
wymagane jest przeprowadzenie
procedury rozruchu. Uzytkownik
odpowiada za ustalenie

terminu rozruchu z lokalnym
autoryzowanym posrednikiem
producenta lub powiadomienie
firmy Garland Commercial
Industries pod numerem telefonu
1-800-446-8367, jesli konieczna jest
pomoc podczas ustalania terminu.

Rozruch fabryczny polega na
catkowitym sprawdzeniu grilla,
podczas ktérego certyfikowany
technik zapisze wszystkie
ustawienia zaprogramowane

w sterowniku po zakonczeniu
wszystkich testow pracy.
Szacowany czas rozruchu to okoto
2,5-3,5 godziny. Nalezy o tym
pamietac podczas ustalania terminu
rozruchu. Praca po godzinach lub
nadgodziny nie podlegajg gwarancji
i zostanie za nie naliczona opfata
stanowigca réznice pomiedzy kwota
zwrotu firmy Garland a optatami

za nadgodziny autoryzowanych
centréw serwisowych producenta.

Rozruch fabryczny jest niezbedny
do rozpoczecia okresu gwarancji.
Autoryzowane centrum serwisowe
musi wypetni¢ dokumenty podczas
procesu rozruchu i przestac je

do firmy Garland Commercial
Industries w celu uzyskania zwrotu
kosztéw. W momencie otrzymania
dokumentéw rozpoczyna sie
dwuletni okres gwarancji udzielony
przez firme Garland. Aby uzyskac
wiecej informacji o mozliwosci
przedtuzenia gwarancji na 3 lata,
nalezy skontaktowac sie z dostawca
wyposazenia kuchni lub zadzwoni¢
pod numer 1-866-735-1955.
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FORMULARZ URUCHOMIENIA GRILLA KONTAKTOWEGO FIRMY GARLAND

ELEKTRYCZNY LUB GAZOWO-ELEKTRYCZNY
(DO UZYTKU WYLACZNIE Z GRILLAMI MODEL MWE3W/MWG3W & MWE2W/MWG2W)

McDonald’s Nr $wiadectwa Nr ji Data rozruchu
Na naklejce ze éwiadectwem MM/ DD/ RR
Adres Miasto Nrmodel 0 MWE3W | CMWG3W | OCMWE2W | CMWG2W
Zakresli¢ jedno
jewod: Kod pocztowy Nr seryjny
[JUSA[JKanada[]Miedzynarodowy (wymienic kraje) Nr
Typ gazu Elektryczny/3-fazowy Podac liczbg amperéw na linig dla kazdego stycznika
Rzeczywisty typ gazu Faktyczne zasilanie. Lewa Srodkowa Prawa
0208 VAC 0380 VAC Linia 1
Zgodny z tabliczka znamionowa?  TAK  NIE 0220 VAC 0400 VAC —
£230VAC 0415VAC Linia2.
0240 VAC Linia 3
PRZEGLAD/KONTROLA ROBOCZA
UWAGA: PLYTA CENTRALNA nie podlega k li w ku modeli MWE2W/MWG2W
1. Nalezy upewnic sig, ze grill jest zainstalowany pod odpowiednim rodzajem wyciagu z odpowiednia wentylacja. ook
2. Nalezy upewnic sig, ze ograniczniki kominowe s3 calkowicie otwarte lub zdjete. Przewsd kominowy firmy KES ook
Ograniczniki kominowe wewnatrz wyciagu ook
Nalezy upewnic sie, ze dolna plyta jest wypoziomowana w kierunku od prawej do lewej/prz6d-tyt i po przekatnej w polozeniu pod wyciagiem. 0oK

Wyregulowac kéfka, aby uzyska¢ poziom.

4. WYSUNAC GRILL SPOD WYCIAGU. WEACZYC przelacznik zasilania, wyswietlacze sterownika zostana uruchomione, sterownik wyswietli komunikat

“OFF". Czy wszystkie plyty podnosza sie automatycznie? LooK|cook|Pook

5. Opusci¢ i podnies¢ plyte goma i sprawdzic, czy ruch jest gladki i ciagly. Odpowiednio nasmarowa waly SMAREM SPOZYWCZYM. LOOK|COOK|PDOK

6. Jesli poziom podniesienia gome] plyty wymaga obnizenia, aby zapewnic przeswit pod wyciagiem, opusci¢ gomy facznik kraricowy. Informacje

dotyczace wysokosci plyt znalez¢ mozna w podreczniku obstugi  instalacji. Look|cook|pook

7. Nacisnaé przycisk POWER ON. Na wyswietlaczu pojawia sie, PREHEAT - A" plyta opuszcza sie. Kontrolki wskaznika ciepla $wieca na POMARANCZOWO? | L 0 OK | C 0 OK| P O OK

8. Nacisna¢ przycisk AM/PM. Umozliwi to nagrzanie urzadzenia do: Plyta - 217°C (425°F), Grill - 177°C (350°F). LOOK|COOK|PDOK

9. Grill przechodzi do trybu SOAK (timer 15:00), wykonuje odliczanie, a nastepnie plyta gérna zostaje do

Plyta - 217°C (425°F), Grill -177°C (350°F) LOOK|CcOoK|POoOK

10. Zamknac dzwignie zaworu i zweryfikowac, czy urzadzenie probuje zapalic cztery (4) razy. Urzadzenie zablokowane w wyniku usterki zapalania? LOOK|cook|pPooK

11, KONTROLA CISNIENIA GAZU (jesli dotyczy):

Znamionowe ciénienie zasilania Gazziemny 6~ 14 cali stupa wody Faktyczne zasilanie
Propan/butan 11~ 14 cali stupa wody Faktyczne zasilanie
Znamionowe ciénienie palnika Gazziemny 3,5 cala stupa wody Faktyczne: Lewy Centralny Prawy.
Propan/butan 3,5 cala stupa wody Faktyczne: lewy Centralny Prawy.
12. Sprawdz ie mil Wskazania dla aktywnych mil NIE MOGA BYC NIZSZE NIZ 0,8. Odczyt powinien wynosi¢ 0,9-1,2.

13, Po zakoficzeniu autokalibracji plyta podnosi sig automatycznie, a na wyswietlaczu wyéwietla sie READY" ok-oL/oc/op
Jesli po zakoriczeniu procesu autokalibracji g6rna piyta nie podnosi sig, na sterowniku wyswietl sie komunikat. Sprawdzié poziom piyty i wyregulowa¢ Kontrola poziomu plyty - 0L/ 0 C/ 0P

kontaktrony. Wiqczyé zasilanie i sprébowa¢ ponownie. Kontrola kontaktronu - o L/ C/ 0 P

14. Wybra¢ element menu,10:1 - CLAM". Sprawdzi¢, czy temperatura zostata osiagnieta oraz czy dioda LED $wieci sie na ZIELONO. LOoK|cook|pOoK

15, Uruchomi¢ cykl gotowania wciskajac ZIELONY PRZYCISK. Plyta opuszcza sie i rozpoczyna sie cykl odliczania. Lo oK|cook|PDoK

16. Upewnic sie, ze pirometr restauracji jest precyzyjny i wykalibrowany metoda fazni lodowej. 0 oK

17. Wykona¢ KALIBRACJE SONDY. LOOK[COOK[PDOOK

18. Wykonac procedure zerowania plyty i kalibracje kontaktronu w trybie, LEVEL / REED SW". LOooK|cOok|POok

19.  Plyta przeszla autokalibracje po zakoriczeniu kalibracji kontaktronu? LOOK|cook|pPook

20, Zablokowac wszystkie zatyczki. Nalezy upewnié sie, ze podczas dokrecania nakretki blokujace nie przekrecajq zadnej nakretki regulujacej. LOOK|COoK[POOK

21, Nalezy wzia¢ udzial w testowaniu lub uzyska¢ pomoc od personelu restauracji podczas testowania konsystencji wolowiny, badajac produkt 10:1 1 4:1

do momentu uzyskania pozadanej temperatury wewnetrznej. LOOK|CcooK|PooK

22, Zapisac czasy gotowania, ustawienia przerw i kalibracje przerw wykorzystane do uzyskania konsystencji wotowiny. LOOK|[cOoK|PDOoOK

23._Liczby kalibragji nalezy zapisa¢ ponizej:

Czasy gotowania produktéw Liczby kalibracji (z MENU CALIBRATION)
(MWE3W & MWG3W | MWE2W i MWG2W) WYLACZNIE MWE3W | MWG3W
LEWA |CENTRALNA| PRAWA TZ. Przéd Tl!’ Przéd
jesli dotyczy kal.kont. | kal.kont. | kal.kont. | kal.kont.
10:1 LEWO
41 SRODEK
ANGUS PRAWO
Liczby kalibracji (z MENU CALIBRATION)
WYLACZNIE MWE2W | MWG2W

Grille 2 PLYTOWE PRC | Przéd LT TZO LT Prz6d RT TxlaRT Przéd LT TytLT Prz6d RT TytRT

TYLKO kal. al. kal. l. wykr. wykr. wykr. wykr.
LEWO
PRAWO

Problemy/okolicznosci szczegélne/uszkodzenie:
Ztozyka): Zatwierdzil(a):
Nazwisko: Nazwisko:

Czy zostales/as w odpowiednim stopniu poinformowany o obstudze grilla, jego
zastosowaniach i ogélnym dziataniu? o TAK | o NIE - doda¢ komentarz

Agencja serwisowa:
Agent posredni: (jesli dotyczy)

Czy personel restauradji zostat przeszkolony w zakresie
obstugi grilla?

Czy jestes technikiem zatwierdzonym przez producenta? TAK/NIE
Data certyfikagji

TAK/NIE

Biata kopia - Producent Z6Mta kopia - Agencja serwisowa Rézowa kopia - Klient

Rev 3c P/N 4521780 W(060310)
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INSTALACJA WSPORNIKOW MONTAZOWYCH MATERIALU
ZAPOBIEGAJACEGO PRZYWIERANIVU

PRZESTROGA: PLYTA GORNA JEST BARDZO GORACA. OSTRZEZENIE: ABY ZAPOBIEC PORAZENIU PRADEM NALEZY
ODLACZYC ZRODLO ZASILANIA.

1. Przed przejsciem do kolejnego etapu nalezy upewni¢ 4. Ponownie dokreci¢ cztery (4) Sruby na pokrywie ptyty.
sie, ze zasilanie urzadzenia jest odfaczone.

. . . BOCZNY ZACZEP
2. Poluzowac dwie $ruby po kazdej stronie pokrywy ptyty. MONTAZOWY
3. Umiesci¢ boczne zespoty wspornika nad $rubami i ARK.

wtozy¢ na miejsce.

TEFLONOWEGO

NUMER Opis llosé na
CZESCI petnowymiarowy
(3-ptytowy) grill
4526334 Wspornik arkusza materiatu 6 na grill, 2 na ptyte

zapobiegajacego przywieraniu,
boczny (grill 3-ptytowy)

4527294 Klip arkusza materiatu 15 na grill, 5 na ptyte
zapobiegajacego przywieraniu z
kotnierzem

INSTALACJA OSLONY PRZED PRYSKANIEM

RAMIE PLYTY

BLOK KARETKI
SWORZEN BLOKU KARETKI

PRZESUNAC UCHWYT OSEONY
PRZED PRYSKANIEM DO GORY |
NAD SWORZNIAMI KARETKI
W SPOSOB PRZEDSTAWIONY
NA RYSUNKU

UWAGA: NIEKTORE ELEMENTY POMINIETO DLA LEPSZEJ WIDOCZNOSCI

UCHWYT OStONY PRZED PRYSKANIEM

OStONA PRZED PRYSKANIEM

UWAGA: NIEKTORE ELEMENTY POMINIETO DLA LEPSZEJ WIDOCZNOSCI
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MONTAZ RELEASE MATERIAL

1. Wsuna¢ pret do zawinietego korica arkusza materiatu.

2. Zahaczy¢
materiat na
zaczepach
znajdujacych
sie z tytu gornej
ptyty.

ZAWINIETY BRZEG
MATERIALU

eroo /%V
MATERIALU

MATERIAL
ZAPOBIEGAJACY/
PRZYWIERANIU

3. Przytrzymujac
dolng czes¢
arkusza
materiatu,
delikatnie
pociagnac
arkusz w kierunku przodu ptyty i zawing¢ przedni
koniec na precie z przodu ptyty.

“Arkusz teflonowy” dostepny u
lokalnego DC

Saint Gobain: DCWRIN # 02180-003
Taconic: DCWRIN # 02180-000

UWAGA: Upewnic sie, ze materiat zapobiegajacy
przywieraniu jest dobrze dopasowany do ptyty gérne;j.

4. Umiescic¢ jeden (1) klips blokujacy i wcisng¢ na miejsce
na precie.

5. Delikatnie
pociagnac¢ klape
materiatu do
lewe)stony piyty (AN,
i zabezpieczyc za

MATERIAL
pomoca dwéch (2) ZAPOBIEGAJACY _/*
klipséw.

PRZYWIERANIU

UCHWYT PRETU
MATERIALU

MATERIALU

6. Powtorzyc krok 5 po
prawej stronie.

GRILLE KONTAKTOWE FIRMY GARLAND Z FUNKCJA ROZPOZNAWANIA PRODUKTU

UWAGA:
Niezamocowanie
odpowiedniej
liczby klipséw
na ptycie gornej
spowoduje,

Ze materiat
zapobiegajacy
przywieraniu
bedzie luzny i
szybko ulegnie
zuzyciu. Nalezy

ZWOLNIC
KONCE
MATERIALU

poprawnie

umiescic ZWOLNIC

WSZYSTKIE klipsy, == KLIPY
MATERIALU

aby zapobiec
przedwczesnemu X ............
zuzyciu sie i/lub .
niskiej jakosci
produktu.

5. Sprawdzi¢
wyréwnanie
materiatu w
stosunku do

gornej ptyty.

INSTALACJA OSLONY PRZED OPARAMI

PRZEDNI PRET
ARKUSZA
TEFLONU

Strona 20

SKIEROWAC OSLONE PRZED
OPARAMI DO GORY | PONAD

PRZEDNIM PRETEM
ARKUSZA TEFLONU
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DOSTEPNE AKCESORIA

Ostona przed pryskaniem Kompletna ostona przeciw oparom (przedstawiono 2)
Pozycja 4523492 Pozycja CK4525215

Teflonowy zestaw do owijania

(wylacznie 1 plyta)

CK4528080-1 - zawiera (na ilustracji)

(3) Arkusz teflonowy (do owijania) -
4527643

(5) Klipy - 4527294

(1) Tylny pret arkusza teflonowego -
4521355

Teflonowy zestaw do owijania (3 ptyty)

CK4528080-3 - zawiera (hie pokazano):

(9) Arkuszy teflonowych (do owijania) —
4527643

(15) Klipy - 4527294

(3) Tylny pret arkusza teflonowego -
4521355

Teflonowy zestaw do owijania

(tylko jedna ptyta) w tym wsporniki
CK4528085-1 - zawiera: (na ilustracji)

(3) Arkusz teflonowy (do owijania) - 4527643
(5) Klipy - 4527294

(1) Tylny pret arkusza teflonowego - 4521355
(2) Boczne zaczepy montazowe - 4526334

Teflonowy zestaw do owijania (3 ptyty)

CK4528085-3 - zawiera: (nie pokazano)

(9) Arkuszy teflonowych (do owijania) -
4527643

(15) Klipy - 4527294

(3) Tylny pret arkusza teflonowego - 4521355

(6) Boczne zaczepy montazowe - 4526334
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DOSTEPNE AKCESORIA (ciqg dalszy)

PRZEWODY ZASILAJACE PRZEDSTAWIONE PONIZEJ
SATYLKO ZALECANE. PRZEWODY ZALEZA OD
ZASTOSOWAN | NIE SA STANDARDOWE.

NEMA# 51-50P

3-fazowy 4-zytowy przewdd zasilajacy 50 A
(WYLACZNIE grill elektryczny)
(brak nr. produktu Garland) - *** Niedostarczane przez

firme Garland Szybkoroziaczalny przewéd gazowy

Pozycja 1591506

NEMA# L15-30P

3-fazowy 4-zylowy przewdd zasilajacy 30 A
(WYLACZNIE grill elektryczny)

(brak nr. produktu Garland) - *** Niedostarczane przez
firme Garland

Arkusz materiatu teflonowego
Pozycja 4521792

Klips do arkusza materiatu zapobiegajacego
przywieraniu
Pozycja 4527294

Pret do arkusza materiatu zapobiegajacego
przywieraniu
NEMA# L21-20P Pozycja 4526436

Przewdd blokady - 5-zylowy
(brak nr. produktu Garland) — *** Niedostarczane przez
firme Garland
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OPIS STEROWANIA GRILLEM

“GARLAND

@ BACKGRILL @ PLATEN
@ MIDDLE GRILL
@ FRONTGRILL

1]
@%B

Zasilanie - NACISNIECIE i PRZYTRZYMANIE
go przez 2 sekundy wtacza/wytacza panel.

Ustawianie Godziny — w trybie pracy
standardowej stuzy do przetaczania
pomiedzy bibliotekg menu AM i PM.

Sterowanie Automatyczne/Manualne —
AUTO w trybie pracy standardowe;j stuzy do
MAN przefaczania funkcji Automatic Product
Recognition i Manual Cooking.

Strzatka w goére — w kazdym trybie stuzy do
zwiekszania wartosci w pozycji migajacego
kursora.

Strzatka w dot - w kazdym trybie stuzy do

zmniejszania wartos$ci w pozycji migajacego
kursora.

KOMUNIKATY O BLEDACH

4V

PODRECZNIK INSTALACJI | OBStUGI

Strzatka w prawo — w kazdym trybie stuzy do
przewijania listy dalej.

Strzatka w lewo — w kazdym trybie stuzy do
przewijania listy wstecz.

Akceptuj — przycisk nie jest aktywny
w trybie pracy standardowej. W trybie
programowania stuzy do blokowania
wartosci widocznych na wyswietlaczu.

Programowanie — nacisniecie i
przytrzymanie przycisku PROGRAMOWANIA
przez 3 sekundy w trybie pracy
standardowej powoduje przejscie do trybu
programowania.

Ustawianie temperatury — w trybie pracy
standardowej stuzy do wyswietlania
ustawionej temperatury i faktycznej
temperatury.

Ustawianie predkosci — w trybie pracy
standardowej stuzy do zmiany czasu
gotowania. Stuzy tez do przechodzenia do
trybu kalibracji sondy

Tryb oczekiwania — w trybie pracy
standardowej stuzy do przetaczania grilla w
tryb czuwania.

GRILL PROBE ERROR - wystapit btagd w obwodzie sondy grilla dla strefy przedniej, Srodkowej lub tylnej.
PLATEN PROBE ERROR - wystapit btagd w obwodzie sondy goérnej ptyty.
HEATER ERROR - btad zgtaszany, jesli sterownik nie wykryje wzrostu temperatury w ciggu szesciu (6) minut.

HIGH TEMP - btad w razie wykrycia przez sterownik temperatury 241°C (465°F).

CHECK REED SWITCH/USE FLAT COOK - co najmniej jeden kontaktron poza wyregulowanym zakresem. Uzytkownik

moze gotowac tylko elementy z menu FLAT.

ERROR COMMS - wystapit btagd komunikacyjny pomiedzy sterownikiem predkosci silnika i sterownikiem gtéwnym.

PLATEN NOT LEVEL - btad zgtaszany, gdy réznica kalibracji pomiedzy przodem i tytem przekracza maksymalny
dopuszczalny margines. Rozpoznawanie produktu (Auto) i gotowanie reczne sg NIEDOSTEPNE. Dostepne sa TYLKO

pozycje zmenu Flat.

CHECK PLATEN LEVEL - btad zgtaszany, gdy réznica kalibracji pomiedzy przodem i tytem przekracza minimalny dopuszczalny

margines, ale jest mniejsza niz maksymalny dopuszczalny margines. Rozpoznawanie produktéw (Auto) jest NIEDOSTEPNE.
W razie wyswietlenia CHECK PLATEN LEVEL nalezy wykonac¢ nastepujace czynnosci:

1. NACISNUJ | PRZYTRZYMAJ przez 3 sekundy przyciski B i @. Zostanie wy$wietlony komunikat,AUTO GAP FORCE”.

2. NACISNAC przycisk B. Na ekranie zacznie miga¢,NO”. NACISNL) przycisk [, aby zmieni¢ na,YES".

3. NACISNAC przycisk B, Ptyta zostanie natychmiast opuszczona i jej pomiary wewnetrzne zostang wyzerowane. Po
zakonczeniu ptyta zostanie uniesiona. Jesli komunikat o btedzie nie zostanie wyswietlony ponownie, kontynuuj prace
w sposéb standardowy i skontaktuj sie z autoryzowanym serwisantem.
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PROCEDURY OBSLUGOWE
Przeglad ogodlny:

Sterownik PRC grilla umozliwia korzystanie z 2 funkgji
opisanych szczegdétowo ponizej.

»Standardowy tryb pracy”, okreslany tez jako tryb
gotowania, jest uzywany podczas normalnego gotowania.
W standardowym trybie pracy operator moze rozpocza¢ cykl
gotowania, anulowac go, wyswietli¢ faktyczne temperatury,
przewija¢ do nastepnego elementu menu i przechodzi¢ do
trybu programowania.

»Tryb programowania" umozliwia operatorowi
programowanie réznych ustawien sterownika. Aby przejs¢
do trybu programowania, nalezy NACISNAC i PRZYTRZYMAC

przycisk [
Grill kontaktowy MWE3 Garland umozliwia korzystanie z 3
metod gotowania:

Gotowanie standardowe — metoda gotowania wykorzystujaca
pojedyncze ustawienie przerw dla kazdego elementu menu.
Timer odlicza zgodnie z zaznaczonym elementem menu.

Gotowanie wieloetapowe — w tej metodzie sg wykorzystywane
2 rézne ustawienia przerwy podczas cyklu gotowania. Timer
odlicza zgodnie z zaznaczonym elementem menu.

Rozpoznawanie produktu - funkcja rozpoznawania
produktow wykorzystuje przetaczniki magnetyczne
zamontowane na zespole ramienia gérnej ptyty do
rozpoznania przygotowywanego produktu. W przypadku
funkcji PR operator wybiera przycisk na sterowniku.
Umozliwia to sterownikowi okreslenie grupy produktéw, z
ktérej ma zosta¢ wybrana pozycja. Po zainicjowaniu cyklu
gotowania ptyta opuszcza sie i rozpoznaje przygotowywany
produkt. Zegar gotowania odlicza czas zgodnie z okresem
ustawionym dla rozpoznanego produktu. Aby uzyskac wiecej
informacji na temat rozpoznawania produktu, patrz kolejna
czes¢ -, Rozpoznawanie produktow”.

Aby wiaczyc grill:

Gtéwny wiacznik, sterujacy zasilaniem grilla, musi by¢
przestawiony w pozycje WL ACZONA, aby rozpocza¢ prace.
Wyswietlacz sterownika zacznie dziata¢. Po pomys$linym
zakonczeniu kontroli po uruchomieniu sterowniki wyswietlaja
4OFF".

Praca AM - arkusze materiatu zapobiegajacego przywieraniu
MUSZA by¢ ZALOZONE, a powierzchnia grilla musi by¢ pustai
nie moze zawierac wegla.

Po wyswietleniu,OFF”na PRC nacisna¢ . PRC przejdzie
do trybu NAGRZEWANIA i domyslnie ustawi temperatury
nagrzewania AM. Aby nagrza¢ do temperatur PM, nacisna¢i

przytrzymac .

NAGRZEWANIE AM
190 °C (375 °F) gérna ptyta
135°C (275 °F) grill

NAGRZEWANIE PM
218°C (425 °F) gbrna ptyta
177 °C (350 °F) grill
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Po osiagnieciu ustawionej temperatury AM lub PM grill
stabilizuje temperature przez pietnascie (15) minut. Po
uptynieciu tego czasu grill przeprowadzi autokalibracje. Po
zakonczeniu autokalibracji gérne ptyty zostang uniesione do
normalnej pozycji, a PRC wyswietli ,READY".

Aby wybrac element menu:

Liste dostepnych elementéw menu mozna przewija¢ do
przodu, naciskajac wielokrotnie przycisk . Liste dostepnych
elementéw menu mozna przewija¢ wstecz, naciskajac
wielokrotnie przycisk K.

Biblioteka elementéow menu

Biblioteka elementéw menu jest zapisana w komputerze w
opcji zaprogramowanej za pomocg [CONFIGURE]->[GRILL
REGION]. Kazdy element menu zawiera funkcje o nazwie
[DISPLAY ACTIVE]. Ustawienia tej funkcji (AM, PM, AM/PM, No)
okreslaja, ktore elementy menu sa wyswietlane po nacisnieciu

przycisku E.

Nr Aktywne na
elementu Element menu wyswietlaczu -
menu domysine

1 10:1 - CLAM PM

2 4:1 - CLAM PM

3 STRIP BACON - CLAM AM/PM
4 SAUSAGE CLAM FZN AM

5 MCRIB - CLAM NO

6 STEAK - CLAM AM/PM
7 GRILLED CHICKEN - FLAT PM

8 FOLDED EGGS FLAT AM

9 ROUND EGGS - FLAT AM

10 CHICKEN FLAT BRD - FLAT NO

11 10:1 FLAT NO

12 4:1 - FLAT NO

13 MCRIB - FLAT NO

14 SAUSAGE FLAT FZN NO

15 HOTCAKES - FLAT NO

16 OPT MENU 1 - CLAM NO

17 OPT MENU 2 - CLAM NO

18 ANGUS 3:1 CLAM NO

19 MUSHROOMS CLAM NO

20 OPT MENU 5 - CLAM NO

21 OPT MENU 6 - CLAM NO

22 OPT MENU 7 - CLAM NO

23 OPT MENU 1 - FLAT NO

24 OPT MENU 2 - FLAT NO

25 OPT MENU 3 - FLAT NO

26 OPT MENU 4 - FLAT NO
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PROCEDURY OBSLUGOWE (kont.)

Kontrolki

Diody LED na gtéwnym panelu wskazujg temperature w
kazdej ze stref.

Grille elektryczne maja (4) strefy na sekcje: GORNA (ptyta),
TYLNY GRILL, SRODKOWY GRILL i PRZEDNI GRILL.

Grille gazowe maja (2) strefy na sekcje: GORNA (ptyta)

i GRILL.

CZERWONA - strefa jest,ZA GORACA” (ponad 43 °C/79 °F
powyzej ustawionej temperatury) LUB wystapit btad w
strefie grzania.

POMARANCZOWA - strefa oczekuje na nagrzanie.
ZIELONA - temperatura strefy jest rowna ustawionej
temperaturze lub ja przekracza; przekroczenie ustawionej
temperatury o warto$¢ mniejsza niz 43 °C/79 °F.

Tryb czuwania

Aby przejs¢ do trybu czuwania:

1. Nacisna¢ przycisk [4. Gérna ptyta zostanie opuszczona,
a grill utrzyma ustawiona temperature gérnej ptyty
218 °C (425 °F), powierzchnia grilla 177 °C (350 °F).

Aby opuscic tryb czuwania:
1. Nacisng¢ @ ZIELONY PRZYCISK. Gérna ptyta zostanie
uniesiona.

Aby wyswietli¢ aktualne temperatury:

1. Nacisna¢ przycisk B i powtérzy¢ dla kazdej strefy, ktéra
ma zostac wyswietlona:
1. nacisniecie przycisku — nastawa przodu

. nacisniecie — faktyczna temp. przodu

. nacisniecie — nastawa srodka

. nacisniecie — faktyczna temp. srodka

. nacisniecie — nastawa tytu

. nacisniecie - faktyczna temp. tytu

.nacisniecie — nastawa ptyty

. nacisniecie — faktyczna temp. ptyty

0O NOYUTDWN

2. Po nacisnieciu i przytrzymaniu przycisku Bl przez
piec (5) sekund zostang wyswietlone rbwnoczesnie
wszystkie temperatury.

T#H##  FH### T###  GAS
M###  B### GAS  B#it#
ELECTRIC DISPLAY  GAS DISPLAY

Sniadanie w trybie recznym

1. Wybra¢ tryb AM. Nacisna¢ i przytrzymac przycisk .

2. Wybrac tryb reczny. Nacisnac i przytrzymac przycisk .

3. Wybra¢ produkt z biblioteki produktéw AM, korzystajac
z przyciskow & lub &,

4. Umiesci¢ produkt na grillu, stosujgc odpowiednie
procedury firmy McDonald's.

NR CZESCI 4521777 (09/15/10)

5. Nacisna¢ @ ZIELONY przycisk, aby zainicjowa¢ cykl
gotowania.

6. Po zakonczeniu cyklu gotowania zostanie uruchomiony
alarm dzwiekowy.

7. Zdjac¢ produkt i wyczysci¢ grill, aby przygotowac go do
kolejnego cyklu gotowania.

Lunch w trybie recznym

Uwaga: Podczas przetgczania z menu $niadaniowego
na lunchowe potrzeba okoto 10 minut na nagrzanie
urzadzenia do odpowiednich temperatur.

1. Wybrac tryb PM. Nacisna¢ i przytrzymac przycisk .
2. Wybrac tryb reczny. Nacisna¢ i przytrzymac przycisk B8.

3. Wybrac produkt z biblioteki produktéw PM, korzystajac
z przyciskow & lub [B3.

4. Umiesci¢ produkty na grillu, stosujac sie do schematéw
rozmieszczenia zamieszczonych ponizej.

5. Nacisna¢ @ ZIELONY przycisk, aby zainicjowa¢ cykl
gotowania.

6. Po zakonczeniu cyklu gotowania zostanie uruchomiony
alarm dzwiekowy.

7. Zdjac¢ produkt i wyczyscic grill, aby przygotowac go do
kolejnego cyklu gotowania.

Aby zmieni¢ czas gotowania dla elementu
menu

1. Wybrac tryb AM lub PM. Nacisnac i przytrzymac
przycisk EJ.

2. Wybrac tryb reczny. Nacisna¢i przytrzymac przycisk B

3. Wybra¢ produkt za pomocg przyciskéw strzatek & lub
=

4. NACISNAC przycisk @, aby wyswietli¢ czas gotowania.

5. Naciska¢ przyciski i 1, aby zmieni¢ czas gotowania.

o

Sterownik automatycznie powrdci do normalnego
trybu pracy po 3 sekundach.

Sniadanie w trybie Auto

1. Wybra¢ tryb AM. Nacisnac i przytrzymac przycisk EJ.

2. Wybra¢ tryb Auto. Nacisnac i przytrzymac przycisk 8.
Zostanie wyswietlony komunikat,AM / AUTOMATIC".

3. Umiesci¢ produkt na grillu, stosujac odpowiednie
procedury firmy McDonald's.

4. Nacisna¢ @ ZIELONY przycisk, aby zainicjowac cykl
gotowania. Ptyta opusci sie i rozpozna produkt
umieszczony na grillu.
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5. Po zakoriczeniu cyklu gotowania zostanie uruchomiony
alarm dzwiekowy.

4. Nacisna¢ @ ZIELONY przycisk, aby zainicjowa¢ cykl
gotowania. Ptyta opusci sie i rozpozna produkt

6. Zdjac produkt i wyczyscic grill, aby przygotowac go do umieszczony na grillu.

kolejnego cyklu gotowania. 5. Po zakonczeniu cyklu gotowania zostanie uruchomiony

alarm dzwiekowy.

Lunch w tryble Auto 6. Zdjac produkt i wyczyscic grill, aby przygotowac go do
Uwaga: Podczas przefgczania z menu $niadaniowego kolejnego cyklu gotowania.
na lunchowe potrzeba okoto 10 minut na nagrzanie . .
urzadzenia do odpowiednich temperatur. Zmiana gotowania

1. Wybra¢ tryb PM. Nacisna¢ i przytrzymac przycisk E3. Okoto 30 minut przed przefaczeniem na menu

lunchowe:
2. Wybrac tryb Auto. Nacisng¢iprzytrzymac przycisk B. i ) R
Zostanie wyswietlony komunikat,PM / AUTOMATIC". 1. N,,ACIS'N,?Ctp)rzyC|sk (aby wyswietli¢ temperature
gornej ptyty).

3. Umiesci¢ produkt na grillu zgodnie ze schematami o )
rozmieszczenia pokazanymi na kolejnej stronie. 2. Nacisna¢ przycisk [

3. Zapalisie kontrolka goérnej ptyty. Goérna ptyta nagrzewa
sie do temperatury 217 °C (425 °F). Plyta utrzymuje
temperature do momentu wybrania innego elementu

menu.

ROZPOZNAWANIE PRODUKTU

Ten grill kontaktowy firmy Garland jest wyposazony w funkcje rozpoznawania produktéw (PRC - Product Recognition
Controls). Dzieki tej nowej technologii uzytkownik moze uruchomic cykl gotowania BEZ koniecznosci wybierania
elementu z menu. Funkcja PRC rozpoznaje grubos¢ produktu za pomoca przetacznikédw znajdujacych sie w gérnej ptycie i
magneséw zamontowanych na ramionach ptyty. Po obliczeniu grubosci potozonego produktu przez funkcje PRC, produkt
jest wyszukiwany w bibliotece oferty produktéw (ponizej) i zostaje automatycznie wybrany po odnalezieniu.

ELEMENT MENU MIN. MAKS. ELEMENT MENU MIN. MAKS.
ODSTEP ODSTEP ODSTEP ODSTEP
Zalecane zakresy produktéw biblioteki sniadaniowe;j Zalecane zakresy produktow biblioteki lunchowej
Strip Bacon .010 130 10:1 Clam .160 .345
Sausage Clam 210 405 4:1 Clam .365 .560
Steak Clam 430 480 Strip Bacon .001 130

Podczas gotowania w trybie automatycznym ptyta zostaje opuszczona i spoczywa na goérnej czesci produktu. Ramiona
ptyty sa nadal opuszczane w celu wykonania obliczen, aby zmierzy¢ grubos$¢ produktu umieszczonego na grillu. W
razie komunikatu ,Product Not Recognized” lub nieprawidtowego rozpoznania produktu, nalezy wykona¢ Wymuszona
kalibracje automatyczna. Wykonanie wymuszonej kalibracji automatycznej spowoduje zresetowanie odlegtosci gornej
ptyty od powierzchni grilla.

PRZEPROWADZANIE WYMUSZONEJ KALIBRACJI AUTOMATYCZNE)

1. NACISNIJ i PRZYTRZYMAJ réwnoczesnie przyciski @ i 1. Zostanie wyswietlony komunikat,AUTO GAP FORCE - NO”.
2. NACISNAC przycisk B. Zacznie miga¢,NO”.

3. NACISNAC przycisk 0. Migajacy komunikat,NO” zostanie zastapiony migajacym,YES"

4. NACISNAC przycisk BE]. Gérna plyta zacznie sie opuszczaé i wykona procedure kalibracji automatycznej.
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TYPOWE PROBLEMY DOTYCZACE ROZPOZNAWANIA PRODUKTOW

Sa 2 rodzaje bteddéw podczas rozpoznawania produktu:

1. Po zainicjowaniu cyklu gotowania na sterowniku jest wyswietlany komunikat,,PRODUCT NOT RECOGNIZED - NO
RECIPE FOUND” (nie rozpoznano produktu — nie odnaleziono przepisu).

2. Na sterowniku jest wyswietlany produkt nieodpowiadajacy produktowi umieszczonemu na grillu.

W obu przypadkach najczestsze przyczyny btedéw to:

NAKEADAJACE
SIE PRODUKTY
‘OVERLAPPING
PRODUCT

<

Naktadanie si¢
produktow -

Nalezy uwaza¢, aby
hamburgery nie
nakfadaty sie na siebie
po potozeniu na grillu.
Taka sytuacja powoduje,
ze sterownik odbiera
produkt jako znacznie
grubszy niz faktycznie
potozony na grillu.

Pomarszczony

lub zuzyty arkusz
teflonowy - Nalezy
sprawdzi¢, czy arkusz
teflonowy jest zatozony
i/lub prawidtowo
owiniety na ptycie.
Luzny, zuzyty lub
podarty/porysowany
arkusz teflonowy moze
wptywac na skutecznosc
rozpoznawania
produktu.

Plyta styka sie z
Chicken Ring - Przed
zainicjowaniem cyklu
gotowania nalezy
sprawdzi¢, czy chicken
ring nie styka sie z ptyta
obok.

Automatyczna
kalibracja zostata
przeprowadzona
nagrilluz
nagromadzonymi
zweglonymi resztkami
lub resztkami produktu
na powierzchni -
Nalezy sprawdzi¢, czy na
powierzchni grilla nie ma
zadnych pozostatosci.
Obecnosc resztek na
powierzchni grilla
podczas automatycznej
kalibracji spowoduje
nieprawidfowe
odczytanie powierzchni
grilla przez sterownik.

W sytuacjach opisanych powyzej i w razie kazdego innego problemu, nalezy wykona¢ Wymuszong kalibracje
automatyczng, aby zresetowac odlegtos¢ gornej ptyty od powierzchni grilla. Przed rozpoczeciem wymuszonej kalibracji
automatyczne;j:

1. Sprawdzi¢, czy gérna ptyta jest czysta, czy nie ma na niej zweglonych resztek lub innych zanieczyszczen.

2. Sprawdzi¢, czy resztki z powierzchni grilla zostaty zeskrobane i czy jest ona oczyszczona.

3. Arkusz teflonowy nie moze by¢ zuzyty i musi $cisle przylega¢ do gérnej ptyty.

Wymuszona kalibracje automatycznga nalezy wykona¢ zgodnie z procedurg opisang w czesci ,ROZPOZNAWANIE
PRODUKTU', (przeprowadzanie wymuszonej kalibracji automatycznej).
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UMIESZCZANIE HAMBURGEROW

Podczas umieszczania i zdejmowania produktéw miesnych z grilla kontaktowego nalezy przestrzegac procedury opisanej
ponizej:

1. Kazdy szary prostokat ponizej dotyczy jednego gotowania; jest to obszar pod jedna ptyta gérna.
2. Hamburgery zwykle umieszcza sie po dwa, zaczynajac od przodu, przechodzac do tytu, od prawej strony do lewej.
3. Kolejnosc zdejmowania hamburgeréw pokazano na schematach; za pomoca cyfr posrodku kazdego kotka.

UWAGA: Procedury umieszczania hamburgeréw dotyczace rynkéw miedzynarodowych moga sie rozni¢. Nalezy
przestrzegac zalecen lokalnego kierownictwa firmy McDonald’s.

Maksymalna liczba hamburgeréw na linie:

8 regularnych hamburgeréw (10:1)

4 hamburgery angus (3:1) (jesli dotyczy regionu i kraju)
6 hamburgeréw quarter-pound (4:1)

8 kietbasek

6 bekonow

Wybor elementu menu

UWAGA: Uktadac produkty po 2, rozpoczynajac od przodu, postepujac do tytu:

1 hamburger 2 hamburgery 3 hamburgeréow 4 hamburgery 5hamburgeréw 6 hamburgeréw 7 hamburgeréw 8 hamburgeréow

i

L 7vLkO 1011

UWAGA: Zdejmowac produkty w kolejnosci zgodnej z numerami ponizej:

1 hamburger 2 hamburgery 3 hamburgerow 4 hamburgery 5 hamburgeréw 6 hamburgeréw 7 hamburgeréw 8 hamburgeréw

]

L——TvLk0 1011
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LOGIKA PROGRAMU

Przewijanie
dalej

ELEMENTY MENU CLAM

— Product
(Produkt)
— Display Active
(Aktywne na wyswietlaczu)
— Grill Set Point
(Nastawa grilla)
— Platen Set Point
(Nastawa ptyty)
— Instant On Time
(Czas natychmiastowego wtaczenia)
— Remove InTime
(Czas do wyjecia)
— Multi Stage 1 Time
(Czas multi etapu 1)
— Multi Stage 2 Time
(Czas multi etapu 2)
— Multi Stage 3 Time
(Czas multi etapu 3)
— Remove Alarm
(Alarm wyjecia)
— Gap Setting
(Ustawienie odstepu)
— Gap Mul/PR Start
(Uruchomienie odstepu Mul/PR)
L— Gap Multi Stage 1
(Odstep multi etap 1)
— Gap Multi Stage 2
(Odstep multi etap 2)
— Gap Multi Stage 3
(Odstep multi etap 3)
— Must Remove Time
(Czas pozostaty do wyjecia)
L Toast Buns Time
(Czas opiekania butek)
| Toast Buns Alarm
(Alarm opiekania butek)
— Too Cool Flag
(Wskaznik za zimne)

=

Wyswietlenie elementu
menu

(3 sekundy)

Przycisk strzatki W PRAWO
lub W LEWO
Przewijanie elementéw menu

Biblioteka
produktéw

Wybor elementu menu
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Nacisnac i przytrzymac

Przewijanie

wstecz

ELEMENTY MENU FLAT

Product

Przewijanie
dalej

Przewijanie
dalej

Przewijanie
wstecz

2

(Produkt)

Display Active
(Aktywne na wyswietlaczu)
Grill Set Point
(Nastawa grilla)

Platen Set Point
(Nastawa ptyty)

Instant On Time

(Czas natychmiastowego wigczenia)
Remove In Time

(Czas do wyjecia)
Remove Alarm

(Alarm wyjecia)

Flip Time

(Czas obrécenia)

Flip Alarm

(Alarm obrocenia)

Sear Time

(Czas obsmazania)

Sear Alarm

(Alarm obsmazania)

Must Remove Time
(Czas pozostaty do wyjecia)
Toast Buns Time

(Czas opiekania butek)
Toast Buns Alarm
(Alarm opiekania butek)
Too Cool Flag

(Wskaznik za zimne)

Przewijanie
wstecz
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PROGRAMOWANIE STEROWNIKA

Tryby programowania; Konfiguracja systemu 6. NACISNAC przycisk . Aktualna jednostka czasu
zacznie migac.

7. NACISNAC przyciski strzatek 1 LUB [, aby zmieni¢
migajaca jednostke czasu.

Wyswietlane jednostki temperatury (F lub C) powoduja Pehna lista funkji konfiguracyjnych i ich opcji

zmiane sposobu wyswietlania temperatury na sterowniku jest dostepna w czesci, OPCJE FUNKCJI; MENU

(F - stopnie Fahrenheita, C — stopnie Celsjusza) SYSTEMU".

8. NACISNAC przycisk B, aby zapisa¢ nowe ustawienie.

Aby zmieni¢ wyswietlang jednostke temperatury
(stopnie Fahrenheita/Celsjusza)

1. Po WLACZENIU wyswietlacza sterownika, przy ]
wyswietlonym biezacym menu lub zkomunikacie,OFF, 9. NACISNAC 2X przycisk [, aby opusci¢ tryb
NACISNAC i PRZYTRZYMAC przez okoto 3 sekundy programowania.
przycisk [[@. Na sterowniku zostanie wyswietlony
wybrany wczesniej element menu i odpowiadajacy mu

numer LUB komunikat, Standby / Menu Item” Przelaczanie ustawienia z On na Off powoduje wigczenie

2. NACISNAC JEDNOCZESNIE przyciski strzatek 3 1 . Na '“rz "‘c’i’flsze”'e dzwigku kontrolera po naciénieciu
wyswietlaczu pojawi sie,, CONFIGURE". przy ’

Aby zmienic dzwiek przycisku (tak/nie)

) 1. Po WLACZENIU wyswietlacza sterownika, przy
3. NACISNAC przycisk strzatki[E. Na wyswietlaczu pojawi wyswietlonym biezacym menu lub zkomunikacie ,OFF”,
sie,Setup”. NACISNAC i PRZYTRZYMAC przez okoto 3 sekundy
przycisk [&. Na sterowniku zostanie wy$wietlony
wybrany wczeéniej element menu i odpowiadajacy mu
numer LUB komunikat,Standby / Menu Item”.

5. NACISNAC przycisk B, Aktualnie ustawiona jednostka 2. NACISNAC JEDNOCZESNIE przyciski strzatek [ 1 3. Na

4. NACISNAC przycisk [f. Na wyswietlaczu pojawi sie
JJemperature Unit".

temperatury zacznie migac. wyswietlaczu pojawi sie ,CONFIGURE".
6. NACISNAC przycisk strzatki [ LUB I, aby zmienic 3. NACISNAC przycisk strzatki B. Na wys$wietlaczu pojawi
migajaca jednostke temperatury. sig.,Setup’”
] 4. NACISNAC przycisk [, Na wy$wietlaczu pojawi sie
7. NACISNAC przycisk [, aby zapisa¢ nowe ustawienie. ,Temperature Unit”
8. NACISNAC 2X przycisk [@, aby opusci¢ tryb 5. NACISKAC przycisk B do momentu wyswietlenia
programowania. komunikatu,Key Chirp” na ekranie.

6. NACISNAC przycisk . Aktualnie wybrane ustawienie

Aby zmieni¢ wyswietlane jednostki czasu opcji Key Chirp miga.

Zmiana wyswietlanych jednostek czasu spowoduje zmiane 7. NACISNAC przycisk strzatki [ LUB [[3, aby zmieni¢
sposobu wys$wietlania cykléw czasu przez sterownik. migajace ustawienie na,YES” lub,,NO”.
1. Po WLACZENIU wyswietlacza sterownika, przy 8. NACISNAC przycisk B, aby zapisa¢ nowe ustawienie.
wyswietlonym biezgcym menu lub zkomunikacie ,OFF’, . . i
NACISNAC i PRZYTRZYMAC przez okoto 3 sekundy o N::)C';'\rff vvza);f;rzyc'Sk [ aby opuscic tryb
przycisk [@. Na sterowniku zostanie wyswietlony prog )
wybrany wczesniej element menu i odpowiadajacy mu Aby zmienié rodzaj dzwieku
numer LUB komunikat,Standby / Menu Item”.
2. NACISNAC JEDNOCZESNIE przyciski strzatek E¥ | [d.Na ~ £miana ustawienia opcji Audible Sound powoduje zmiang
wyéwietlaczu pojawi sie,CONFIGURE” dZzwieku odtwarzanego przez sterownik po zakoriczeniu

) cyklu odliczania.
3. NACISNAC przycisk strzatki [B. Na wy$wietlaczu pojawi

sie, Setup”. 1. Po WLACZENIU wyswietlacza sterownika, przy

wyswietlonym biezacym menu lub zkomunikacie ,OFF’,

NACISNAC i PRZYTRZYMAC przez okoto 3 sekundy

) , przycisk [@. Na sterowniku zostanie wy$wietlony

5. NACISNAC 1X przycisk B Na wyswietlaczu pojawi sie wybrany wczeéniej element menu i odpowiadajacy mu
»Time Unit” numer LUB komunikat,Standby / Menu Item”.

4. NACISNAC przycisk . Na wyswietlaczu pojawi sie
JJemperature Unit".
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PODRECZNIK INSTALACJI | OBStUGI

PROGRAMOWANIE STEROWNIKA (kont.)

2. NACISNAC JEDNOCZESNIE przyciski strzatek [[1 1 3. Na
wyswietlaczu pojawi sie, CONFIGURE".

3. NACISNAC przycisk strzatki [B. Na wy$wietlaczu pojawi
sie, Setup”.

4, NACISNAC przycisk B. Na wyswietlaczu pojawi sie
JJemperature Unit".

5. NACISKAC przycisk B do momentu wyswietlenia
komunikatu ,Audible” na ekranie.

6. NACISNAC przycisk . Aktualnie ustawiona opcja
dzwieku zacznie migac.

7. NACISNAC przyciski strzatek B LUB [, aby zmieni¢
migajaca opcje dzwieku.
Petna lista funkcji konfiguracyjnych i ich opgji
jest dostepna w czesci, OPCJE FUNKCJI; MENU
SYSTEMU".

8. NACISNAC przycisk B, aby zapisa¢ biezace ustawienie.

9. NACISNAC 2X przycisk [@, aby opusci¢ tryb
programowania.

Tryby programowania; Elementy menu
Aby zmieni¢ nazwe istniejacego elementu menu

1. Za pomoca przyciskéw i [, zaznacz element menu,
ktérego nazwa ma zostac¢ zmieniona.

2. NACISNAC i PRZYTRZYMAC przycisk [ przez okoto
3 sekundy. Sterownik wyswietli wybrany wczesniej
element menu i odpowiadajacy mu numer.

3. NACISNAC i PRZYTRZYMAC przycisk E.

4. Aby wpisa¢ nazwe produktu:

a. Uzywac przyciskow strzatek [l lub [, aby
przewijac¢ dostepne znaki.

Dostepne znaki:
spacja!“#$% & ()*+,-./0123456789:;<=>?@ABCDEFGH
IJKLMNOPQRSTUVWXYZ[\]A_"abcdefghijklmnopqr
stuvwxyz
b. NACISKAC przyciski & i &, aby przewija¢ w prawo
lub w lewo.

c. NACISNAC przycisk B, aby zapisa¢ nowa nazwe
elementu menu.

5. NACISNAC 2X przycisk [@, aby opusci¢ ten tryb i
powrdcic do trybu pracy standardowe;j.

NR CZESCI 4521777 (09/15/10)

Aby wilaczy¢/wylaczy¢ element menu w grupie trybu
pracy standardowej lub zmieni¢ cze$¢ dzienng

(Lista ustawien domysinych jest dostepna w czesci
~PROCEDURY OBSLUGOWE")

1. NACISNAC i PRZYTRZYMAC przycisk [ przez okoto
3 sekundy. Sterownik wys$wietli wybrany wczes$niej
element menu i odpowiadajacy mu numer.

2. Zapomoca przyciskow strzatek & lub B zaznaczy¢
element menu wymagajacy aktywacji/deaktywacji.

3. NACISNAC przycisk B. Na kontrolerze zostanie
wyswietlony komunikat,Product”. Element menu
zacznie migad.

4. NACISKAC przyciski strzatek & lub & do momentu
wyswietlenia komunikatu,,Display Active” na
sterowniku.

5. NACISNAC przycisk [B. Biezace ustawienie zacznie
migac.

6. NACISNAC przycisk [l lub [, aby wybra¢ inne
ustawienie.

7. NACISNAC przycisk B, aby zapisa¢ nowe ustawienie.

8. NACISNAC 2X przycisk[[@, aby opusci¢ ten tryb i
powrdcic do trybu pracy standardowe;j.

Aby zmieni¢ nastawe temperatury powierzchni grilla

UWAGA: Nastawy temperatury grilla dostepne w sterowniku sg ustawione
odpowiednio do aktualnie wymaganego standardu. Nie nalezy zmieniac¢
wartosci nastaw na temperatury inne niz te podane w czesci,,PROCEDURY
OBSLUGOWE".

1. Za pomoca przyciskow strzatek [ i[E, zaznaczy¢
element menu wymagajacy zmiany temperatury.

2. NACISNAC i PRZYTRZYMAC przycisk [@ przez okoto
3 sekundy. Sterownik wyswietli wybrany wczes$niej
element menu i odpowiadajagcy mu numer.

3. NACISNAC przycisk B. Na kontrolerze zostanie
wyswietlony komunikat,Product”.

4. NACISKAC przyciski strzatek & lub & do momentu
wyswietlenia komunikatu,,Grill SetPt” na sterowniku.

5. NACISNAC przycisk B. Biezaca ustawiona temperatura
grilla zacznie migac.

6. Za pomoca przycisku [l lub [l zmieni¢ ustawiong
temperature na nowa temperature.

7. NACISNAC przycisk B, aby zapisa¢ nowa nastawe
temperatury.

8. NACISNAC 2X przycisk [, aby opusci¢ ten tryb i
powrdcic do trybu pracy standardowe;j.
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Aby zmieni¢ nastawe temperatury gérnej plyty grilla.

UWAGA: Nastawy temperatury grilla dostepne w sterowniku sg ustawione

odpowiednio do aktualnie wymaganego standardu. Nie nalezy
zmienia¢ wartosci tej nastawy na temperature inng niz podana w czesci
,PROCEDURY OBStUGOWE".

1.

Za pomoca przyciskéw i &, zaznaczy¢ element
menu, ktérego temperatura ma zosta¢ zmieniona.

NACISNAC i PRZYTRZYMAC przycisk [d przez okoto
3 sekundy. Sterownik wyswietli wybrany wczesniej
element menu i odpowiadajacy mu numer.

NACISNAC przycisk . Na kontrolerze zostanie
wyswietlony komunikat,Product”.

NACISKAC przyciski & i B do momentu wys$wietlenia
komunikatu,Platen SetPt” na sterowniku.

NACISNAC przycisk . Komunikat,PLATEN SET POINT”
zacznie migac.

Za pomoca przycisku [l lub [ zmieni¢ ustawiong
temperature na nowa temperature.

NACISNAC przycisk B, aby zapisa¢ nowe temperature.

NACISNAC 2X przycisk [d, aby powréci¢ do trybu pracy
standardowe;j.

Aby zmieni¢ czas MUST REMOVE IN (czas pozostaly do
wyjecia)

1.

Za pomoca przyciskow B [&, zaznaczy¢ element
menu, ktérego czas gotowania ma zosta¢ zmieniony.

NACISNAC i PRZYTRZYMAC przycisk [@ przez okoto
3 sekundy. Sterownik wyswietli wybrany wczesniej
element menu i odpowiadajgcy mu numer.

NACISNAC przycisk . Na kontrolerze zostanie
wyswietlony komunikat,Product”.

NACISKAC przyciski & i B do momentu wys$wietlenia
komunikatu,Must Remove In" na sterowniku.

NACISNAC przycisk B, Liczba sekund zacznie migac.

Za pomoca przyciskéw [[1i [ zmieni¢ czas Must
Remove In na nowa wartosc.

NACISNAC przycisk B, aby zapisa¢ nowe ustawienie.

NACISNAC 2X przycisk [@, aby powréci¢ do trybu pracy
standardowe;.
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Aby zmieni¢ czas Toast Buns (opiekania butek)

1. Zapomoca przyciskéw B i B, zaznaczy¢ element
menu, ktérego czas gotowania ma zostac zmieniony.

2. NACISNAC i PRZYTRZYMAC przycisk [@ przez okoto
3 sekundy. Sterownik wyswietli wybrany wczes$niej
element menu i odpowiadajgcy mu numer.

3. NACISNAC przycisk B. Na kontrolerze zostanie
wyswietlony komunikat,Product”.

4. NACISKAC przyciski & i B do momentu wys$wietlenia
komunikatu ,Toast Buns Time” na sterowniku.

5. NACISNAC przycisk B, Liczba sekund zacznie migac.

6. Za pomoca przyciskéw ¥ lub [, zmieni¢ warto$¢
elementu Toast Buns Time na pozadany czas.

7. NACISNAC przycisk B, aby zapisa¢ nowe ustawienie.

8. NACISNAC 2X przycisk[[@, aby opusci¢ ten tryb i
powrdcic do trybu pracy standardowe;j.

Aby zmieni¢ ustawienie elementu Toast Buns Alarm
(alarm opiekania butek - automatyczny/reczny)

1. Zapomoca przyciskow strzatek & i[E3, zaznaczy¢
element menu, ktérego czas gotowania ma zosta¢
zmieniony.

2. NACISNAC i PRZYTRZYMAC przycisk [ przez okoto
3 sekundy. Sterownik wyswietli wybrany wczesniej
element menu i odpowiadajacy mu numer.

3. NACISNAC przycisk . Na kontrolerze zostanie
wyswietlony komunikat,Product”.

4. NACISKAC przyciski & i B do momentu wyswietlenia
komunikatu ,Toast Buns Alarm” na sterowniku.

5. NACISNAC przycisk . Komunikat,AUTO" lub
+MANUAL"zacznie migac.

6. Zapomoca przyciskéw strzatek 1 i K zmieni¢
+MANUAL"na,AUTO” lub,,AUTO"” na, MANUAL".

7. NACISNAC przycisk [, aby zapisa¢ nowe ustawienie.

8. NACISNAC 2X przycisk[[@, aby opusci¢ ten tryb i
powréci¢ do trybu pracy standardowe;j.
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Aby doda¢ NOWE elementy menu

Ponizsze instrukcje programowania stuza jako WSKAZOWKI
dotyczace programowania podstawowych ustawien
elementéw menu CLAM.

1. NACISNAC i PRZYTRZYMAC przycisk [& przez okoto
3 sekundy. Sterownik wyswietli wybrany wczesniej
element menu i odpowiadajacy mu numer.

2. NACISKAC przyciski & lub & do momentu
wyswietlenia,Opt menu # - CLAM" na sterowniku.

3. NACISNAC przycisk . Na kontrolerze zostanie
wyswietlony komunikat,,PRODUCT".

4, NACISNAC i PRZYTRZYMAC przycisk B. Aktualnie
wybrany element menu zacznie migac.

5. Aby wpisa¢ nazwe produktu:

a. Uzywac¢ przyciskéw strzatek B3 lub [, aby
przewija¢ dostepne znaki.

b. NACISKAC przyciski B i &, aby przewija¢ w prawo
lub w lewo.

c. NACISNAC przycisk B, aby zapisa¢ nowa nazwe
elementu menu.

6. NACISNAC przycisk B3, Zostanie wyswietlone,,Display
Active”.

7. NACISNAC przycisk . Zacznie miga¢,NO”.

8. NACISNAC przycisk[[. ,NO” zostanie zastgpione przez
~YES”.

9. NACISNAC przycisk [l, aby zapisa¢ nowe ustawienie.

10. NACISNAC przycisk B. Zostanie wyswietlone,GRILL
SETPT".

11. NACISNAC przycisk B. Temperatura zacznie migac.

12. Za pomoca przycisku [l lub [l zmieni¢ ustawiong
temperature na nowa temperature.

13. NACISNAC przycisk B, aby zapisa¢ nowa nastawe
temperatury.

14. NACISNAC przycisk [E. Zostanie wyswietlone
+PLATSETPT".

15. NACISNAC przycisk B. Temperatura zacznie migac.

16. Za pomoca przycisku [l lub [l zmieni¢ ustawiong
temperature na nowa temperature.

17.NACISNAC przycisk B, aby zapisa¢ nowa nastawe
temperatury.

18. NACISKAC przycisk@ do momentu wyswietlenia,GAP
MULTI/PR START” na ekranie.
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19. NACISNAC przycisk B. Ustawienie odstepu zacznie
migacd.

20. Za pomoca przyciskéw i W DOL zmieni¢ ustawienie
odstepu.

21.NACISNAC przycisk [, aby zapisa¢ nowe ustawienie.

22. NACISNAC 2X przycisk [@, aby opusci¢ ten tryb i
powrdci¢ do trybu pracy standardowe;j.

Aby przywrdcié¢ ustawienia fabryczne dla wszystkich
elementéw menu produktow

1. Po WLACZENIU wyswietlacza sterownika, przy
wyswietlonym biezagcym menu lub komunikacie,,OFF,
NACISNAC i PRZYTRZYMAC przez okoto 3 sekundy
przycisk[&. Na sterowniku zostanie wy$wietlony
wybrany wcze$niej element menu i odpowiadajacy mu
numer LUB komunikat,Standby / Menu Item”.

2. NACISNAC JEDNOCZESNIE przyciski strzatek [ 1 J. Na
wyswietlaczu pojawi sie,, CONFIGURE".

3. NACISNAC przycisk strzatki . Na wyséwietlaczu pojawi
sie, Setup”.

4. NACISNAC przycisk B. Na wyswietlaczu pojawi sie
JJemperature Unit”.

5. NACISNAC 6x przycisk E. Na sterowniku zostanie
wyswietlone Reload Defaults - NO”

6. NACISNAC przycisk B. Zacznie miga¢,NO”.

7. NACISNAC przycisk 0. ,NO” zostanie zastgpione przez
JYES"

8. NACISNAC przycisk . System zataduje fabryczne
ustawienia domysine elementéw MENU.

9. Odczekac 15-20 sekund. Nastepnie sterownik
automatycznie powraca do trybu OFF.

Aby przywrocic¢ ustawienia fabryczne wszystkich
funkgji

1. Nalezy sprawdzi¢, czy zasilanie gléwne jest
wylaczone poprzez przestawienie wiacznika
gtéwnego w tryb OFF.

2. NACISNAC ROWNOCZESNIE przyciski strzatek
01 podczas WLACZANIA zasilania gtéwnym
wlacznikiem. Zostanie wyswietlony komunikat
~PASSWORD".

3. Wciagu 3-5 sekund nacisna¢ nastepujaca
sekwencje przyciskow: BB O 2

4. Po prawidlowym wykonaniu procedury na
sterowniku zostanie wyswietlony komunikat FULL
DEFAULTS

5. Odczeka¢ 15-20 sekund. Nastepnie sterownik
automatycznie powraca do trybu OFF.
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KALIBRACJA SONDY

Comiesieczna kalibracja stref temperatury grilla
Narzedzia: cyfrowy pirometr z sondg powierzchniowg

Ostrzezenie: DOTKNIECIE GORACYCH POWIERZCHNI
GOTOWANIA MOZE SPOWODOWAC OPARZENIA.

UWAGA: Kalibracje sondy grilla przeprowadza sie z
ustawieniem materiatu zapobiegajacego przywieraniu na
+OFF".

NALEZY WYKONYWAC PONIZSZE INSTRUKCJE
DOKLADNIE W KOLEJNOSCI OKRESLONEJ PONIZEJ:

1. Aby wykonac kalibracje, powierzchnie grilla gérnej
i dolnej ptyty powinny mie¢ temperatury robocze.
Naciska¢ przyciski & lub[E, aby wybra¢ prace w trybie
+CLAM”i umozliwi¢ grillowi osiggniecie ustawionej
temperatury i stabilizacje (okoto 30 minut).

2. NACISNAC i PRZYTRZYMAC przycisk B przez okoto
3 sekundy lub do momentu wyswietlenia na
sterowniku komunikatu: ,PROBE CAL".

3. NACISNAC przycisk B, aby wyswietli¢ pierwsza strefe
temperatury do skalibrowania. Pierwsza strefa, ktérg
nalezy skalibrowac to,FRONT TEMP CAL" Strefy sg
wyswietlane w nastepujacej kolejnosci: FRONT TEMP

CAL, MIDDLE TEMP CAL, BACKTEMP CAL, TOP TEMP CAL.

MWE3W: Sondy termoelektryczne grilla elektrycznego
sg rozmieszczone od przodu do tytu, jak pokazano na
rysunku z prawej. Na kazdej gornej ptycie znajduje sie
jedna termopara posrodku.

MWG3W: Sondy termoelektryczne grilla gazowego sa
rozmieszczone posrodku kazdej linii, jak pokazano na

rysunku z prawej. Na kazdej gornej ptycie znajduje sie
jedna termopara posrodku.

4. Wybrac sposob wyswietlania strefy grzewczej za
pomoca przyciskow K i B3.

5. Odczekac co najmniej 5 sekund na reakcje pirometru i
jego stabilizacje. Zapisa¢ temperature na pirometrze.

6. Jesli temperatura na wyswietlaczu sterownika grilla
nie jest zgodna temperaturg na pirometrze, nalezy
odpowiednio wyregulowac temperature na sterowniku
grilla. Przycisk 1l zwieksza wyswietlang temperature
w krokach o jeden (1) stopien. Przycisk [ zmniejsza
wyswietlang temperature w krokach co jeden (1)
stopien.

UWAGA: Podczas wykonywania czynnosci z punktu 6
sterownik powinien odtwarza¢ wysoki ton. Regulacja
temperatury jest mozliwa wylfgcznie, jesli stychac ton.
Jesli sterownik nie emituje dZzwieku, temperatura nie
zostanie zmieniona.
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NACISNAC przycisk B, aby zablokowa¢ skalibrowana
temperature w sterowniku.

Wybra¢ nastepna strefe grzewcza za pomoca

przyciskow & lub &3.

Przenies¢ sonde powierzchniowg pirometru do kolejnej
strefy grzewczej i powtérzy¢ punkty 5,61 7.

Powtorzy¢ procedure w przypadku kazdej strefy
grzejnej.

Przetaczac strefy grzejne, powtarzajac sekwencje
do czasu skalibrowania wszystkich temperatur w
granicach 1°.

Wyjs¢ z trybu programowania, naciskajac 2x przycisk
[&. Sterownik powréci do poprzedniego stanu w trybie
pracy standardowe;j.

LOKALIZACJA TERMOPAR

6.110 ETUZS_? 6.110
(155 mm] (155 mm]
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FABRYCZNE USTAWIENIA DOMYSLNE

Elementy menu Clam

PODRECZNIK INSTALACJI  OBStUGI

(wersja oprogramowania 202)

Menu PRODUCT DISPLAY GRILL  PLATEN  INSTANT  REMOVE 2"&'&2 REMOVE  GAP MSG o N?lfﬂ RE:AAS\% N ;J%SSITN Rﬁg TOO CooL
item # ACTIVE  SETPOINT SETPOINT ONTIME  INTIME T ALARMLSETTING oLt StAcE i e Aamw FLAG
S1 5 ST 265
350°F  425°F
1 10:1 - CLAM PM 170 @10 25 37 $2 ) AUTO 255 245 52 0 0 0 AUTO NO
3 ) $3 0
Si 0 ST 435
350°F  425°F
2 41-CLAM PM 0 o 30 107 2 AUTO 415 40 52— 0 0 AUTO NO
3 3 -
350 °F 425°F 51 31
3 | STRIPBACON-CLAM  AM/PM e @0 0 3 52 AUTO 089 R S a— 0 0 AUTO NO
$3 3 -
350°F 425°F 5t St
4 | SAUSAGECLAMFZN AM 0 @0 0 82 2 AUTO 350 350 52— 0 0 AUTO NO
53 3 —
S1 S -
350°F  425°F
5 MCRIB - CLAM NO 170 @170 30 163 2 AUTO 530 530 sz — 0 0 AUTO NO
$3 3 -
350°F 425°F St St
6 STEAK-CLAM AM/PM a0 @0 0 104 3] AUTO 415 a5 5 0 0 AUTO YES
53 3 -
350°F 425°F eL eL
18 ANGUS 3:1 CALM PM e @0 60 230 2 AUTO 625 0 2 0 0 AUTO NO
3 3 -
D D 51 ST —
19 | MUSHROOM CALM PM 30°F 4257 60 104 $2 AUTO 415 2 - 0 0 AUTO YES
(177°0  @17°0)
$3 3 —
Elementy menu Flat
MUST TOAST
DISPLAY |  GRILL PLATEN | INSTANT | REMOVE | REMOVE SEAR TOAST BUNS T00 CoOL
ITEM ACTIVE | SETPOINT | SETPOINT-| ONTIME | INTIME | atarm | FHPTIME |FLIPALARM | SEARTIME |\ gy | REMOVEIN | ™y BUNS FLAG
TIME ALARM
350°F 425°F
7 GRILL CHICK-FLAT PM a0 | eno 45 410 AUTO 195 MANUAL YES
265°F
8 FOLDED EGGS-FLAT AM (ot OFF 0 120 AUTO NONE NO
265°F
9 ROUND EGGS-FLAT AM 1300 OFF 0 150 AUTO NONE NO
350°F 425°F
10 CHICK F BRD-FLAT NO et | oo 0 100 AUTO NONE NO
340°F 425°F
" 1011 FLAT NO e | eno 125 75 NONE 20 MANUAL NO
365°F 425°F
2 41-FLAT NO tee0 | @0 270 150 NONE 20 MANUAL NO
365°F 425°F
13 MCRIB-FLAT NO tee0 | @0 390 270 NONE NO
365°F 425°F
15 HOTCAKES-FLAT NO te0 | @0 140 9% NONE NO
325°F 325°F
CLEAN MODE e |2 e NO
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—Garland Podrecznik instalacji i obstugi .

Gazowe i elektryczne grille kontaktowe z funkcjg rozpoznawania produktu

Garland Commercial Industries, LLC, 185 East South Street, Freeland, Pennsylvania 18224
Telefon: +1 (570) 636-1000 « Faks: +1 (570) 636-9874

BEZPLATNA linia serwisowa: (800) 446-8367 Qanlf owocC

http://www.garland-group.com « E-mail: gsrservice@garland-group.com
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